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Zwolites Gesetz zur Anderung des Grundgesetzes®)
Vom 6. Mdrz 1961

Der Bundestag hat mit Zustimmung des Bundes-
rates das folgende Gesetz beschlossen; Artikel 79
Abs. 2 des Grundgeselzes ist eingehalten:

Artikel T

Das Grundgesetz fir dic Bundesrepublik Deutsch-
land vom 23. Mai 1949 (Bundesgesetzbl. S, 1) wird
wic folgt gedndert:

1. Artikel 96 Abs. 3 wird gestrichen.
2. Artikel 96a erhilt folgende Tassung:
LArtikel 96a

(1) Der Bund kann [iir Angelegenbeiten des
gewerblichen Rechtsschuizes ein Bundesgericht
errichten.

(2) Der Bund kann Wehrstralgerichte fiir die
Streitkrafte als Bundesgerichte errichten. Sie kon-
nen die Strafgerichtsharkeil nur im Verteidigungs-
falle sowie Gber Angehirige der Sircitkrafte
austiben, die in das Ausland entsandt oder an
Bord von Kricgsschitfen eingeschifft sind, Das
Nahere regelt ein Bundesqgesclz, Diese Gerichte
gehoren zum Geschidftsbereich des Bundesjustiz-
ministers. Ihre hauptamtlichen Richter muissen die
Befahigung zum Richteramt haben.

(3) Oberes Bundesgericht [Ur die in Absatz 1
und 2 genannten Gerichle ist der Bundesgerichts-
hof.

*) Anderl Bundestgesclzbl. I 100-1.

21997 A

(4) Der Bund kann fiir Dienststrafverfahren
gegen Bundesbeamte und Bundesrichter Bundes-
dienststrafgerichte sowie fiir Dienststrafverfahren
gegen Soldaten und fiir Verfahren Giber Beschwer-
den von Soldaten Bundesdienstgerichte errichten.”

Artikel II

Dieses Gesetz tritt am Tage nach seiner Verkiin-
dung in Kraft.

Das vorstehende Gesetz wird hiermit verkindet.
Bonn, den 6. Mdarz 1961

Der Bundespréasident
Libke

Der Stellvertreter des Bundeskanzlers
Ludwig Erhard

Der Bundesminister der Justiz
Schaiffer

Der Bundesminister des Innern
Dr. Schréder

Der Bundesminister fiir Verteidigung
Straub
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Gesetz
zur Erganzung des Gesetzes zur Neuordnung der Pensicnskasse
Deutscher Eisenbahnen und Strafienbahnen

Vom 2. Médrz 1961

Der Bundestag hat Geselz be-

schlossen:

das lolgende

Artikel 1

Das Gescltz zur Necuordnung der Pensionskasse
Deutscher Eisenbahnen und Strafienbahnen vom
5. Mairz 1956 (Bundesgesetzbl. IS, 101) wird wie folgt
geindert:

1. § 6 erhdlt folgende Fassung:
«§ 6

(1) Die Pensionskasse hat ihre Satzung den
Vorschriften dicses Geselzes anzupassen. Bis
dahin kann der Bundesminister der Finanzen fiir
solche Mitglieder der Pensionskasse, die unter
§ 4 Abs. 1 oder § 5 fallen, Beitrdge und Leistun-
gen abweichend von der bisherigen Satzung fest-
selzen.

{2) Werden die Versorgungsbeziige der Be-
amten des Bundes gedndert, so hat die Pensions-
kasse ihre laulenden Versorgungslcistungen aus
Versicherungsverhédlinissen, die vor dem 1. Juli
1948 bei der Pensionskasse begriindet worden
sind, neu zu regeln.”

2. Is wird folgender § 6a cingefiigt:
»§ 6a

Die Vorschriften des Gesclzes zur Regelung
von Amnsprichen aus Lebens- und Rentenver-
sicherungen in der Fassung vom 15. Juli 195
(Bundesgesetzbl. I S.433) finden auf die Ver-
sicherungsverhéltnisse der Pensionskasse keine
Anwendung. Wird ein beim Inkrafttreten dieses
Gesetzes anhdngiger Rechtsstreit infolge dieses
Gesetzes fiir erledigt erklidrt, so trigt jede Partei
ihre auBergerichtlichen Kosten und die Hélfte der
gerichtlichen Auslagen. Die Gerichtsgebiihren
werden niedergeschlagen.”

Artikel 2

Dieses Gesetz gilt nach MaBgabe des § 13 Abs. 1
des Dritten Uberleitungsgesetzes vom 4. Januar 1952
(Bundesgesetzbl. I S. 1) auch im Land Berlin.

Artikel 3

Dieses Gesetz tritt mit Wirkung vom 1. Januar
1961 in Kraft.

Die verfassungsmébigen Rechte des Bundesrates

sind gewahrt.

Das vorsiehende Gesetz wird hiermit verkindet.

Bonn, den 2. Mérz 1961

Der Bundesprdsident
Libke

Der Stellvertreter des Bundeskanzlers
Ludwig Erhard

Der Bundesminister der Finanzen
Etzel
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Verordnung iiber die Untersuchung
des in das Zollinland eingehenden Fleisches
(Auslandsiteischbeschau-Verordnung — AFV)

Vom 8. Mirz 1961

Inhaltsibersicht

§8
Abschnitt 11 Allgemeines ..ol i i i e 1 bis 4
Abschnitt 2: Untersuchung frischen Fleisches .................. ... 5 bis 7
Abschnitt 3: Untersuchung zubereiteten Fleisches ................ 8 bis 14
Abschinill 4: Trichinenschau ... oot i 15 bis 19
Abschnitt 5: Untersuchungsverfahren ........... ... ol 20
Abschnitt 6: Kennzeichnung des Fleisches ................... .. 21 bis 28
Abschnitt 7: Verfahren nach der Untersuchung ................... 29 bis 31
Abschnitt 8: TagebUdher ... e i it ittt ie e 32
Abschnitt 9: SchluBvorschriften ... oo i 33 und 34
Anlage 1 Uniersuchungsverfahren
Anlage 2: TI'orm, GroBe und Aufschrift der Stempel
Anlage 3: Tagebuch fir die Fleischbeschau — Ausland —
Anlage 4 Tagebuch fir die Trichinenschau — Ausland —

Auf Grund des § 25 Abs.1 und des § 19 Abs. 2
des Fleischbeschaugescizes in der Fassung vom
29. Oklober 1940 (Reichsgeselybl. 1S, 1463), gedndert
durch das Gesetz zur Anderung des Fleischbeschau-
gesetzes vom 15, Mirz 1960 (Rundesgesetzbl. IS, 186)
in Verbindung mit Artikel 129 Abs.1 des Grund-
gesetzes und auf Grund des Arlikels 2 des Gesetzes
zur Anderung des Fleischheschaugenctzes wird mit
Zustimmung des Bundesrates verordnet:

Abschnitt 1

Allgemeines

§ 1

(1) Wer Fleisch in das Zollinland einfithren will,
hat dies rechtzeitig vor der Untersuchung bei der
Untersuchungsslelle der von ihm gewdhlten Aus-
landsfleischbeschauslelle  (Untersudiungssielle) an-
zumelden. Bei der Anmeldung sind Art und Menge
des Fleisches sowie der Zeilpunkt anzugeben, zu
dem dic Untersuchung beginnen soll.

(2) Die Untersuchungssielle sctzt, soweit erfor-
derlich, die Menge fest, die an cinem Tage unter-
sucht werden kann.

§ 2

(1) Der Fleischbeschauticrarzt der Untersuchungs-
stelle hat zur Fesistellung der Identitit vor der
Untersuchung padh §§ 5 bis 21 zu prifen, ob die
sendungy

1. den Angaben in den von der Zollstelle vor-
gelegten Begleilpapieren und
2. wenn die Finfuhr von der Vorlage eines
amltstierdrztlichen  Gesundheitszeugnisses
abhdngig ist, den Angaben in diesem
Zeugnis
entspricht.

(2) Entspricht die Sendung den Angaben nach
Absatz 1 nicht oder wird festgestellt, daBl es sich um
Fleisch handelt, dessen Einfuhr verboten ist, so ist
die Unlersuchung nicht fortzusetzen. Die Begleit-
papiere oder das amislierdrztliche Gesundheitszeug-
nis sind mit dem Vermerk ,Untersuchung nicht ab-
geschlossen” zu versehen.

§ 3
(1) Sendung im Sinne dieser Verordnung ist die
‘Warenmenge, die
1. von demselben Absender versandt oder
von dem unmittelbaren Besitzer auf ecigenc
Rechnung befdérdert worden ist,
2. zu ein und demselben Zeitpunkt zur Unter-
suchung gestellt wird und

3. nach ihrer &uBeren Beschaffenheit, insbe-
sondere nach Art, Zuricatung, Verpackung
und Kennzeichnung gleichartig ist.

(2) Ist die Einfuhr von der Vorlage eines amts-
tierdrztlichen Gesundheitszeugnisses abhédngig, so
gilt als Sendung die Warenmenge, auf die sich die-
ses Zeugnis bezieht.

§ 4

Der Verfiigungsberechiigte hat das Fleisch in
untersuchungsféhigem Zustand zur Untersuchung zu
stellen; er hat insbesondere bei frischem Fleisch in
Hiillen die Hiillen in erforderlichem Umfang zu ent-
fernen, gefrorenes Fleisch, soweit erforderlich, auf-
zutauen und auf Ersuchen decs Fleischbeschauticr-
arztes ausreichend Hilfskrdfte zu stellen.

Abschnitt 2
Untersuchung frischen Fleisches
§5

(1) Bei det Einfuhr frischen Fleisches nach § 12a
Abs. 1 des Gesetzes sind zu untersuchen
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1. der Kopf, dic Schlundkopt- und Kehlgangs-
lymphknoten sowie die Mandeln, bei Rin-
dern auch die Zunge, soweit nicht diese
Teile nach § 12 a Abs. 5 des Gesetzes fehlen
dirlen; bei Einhufern audh die Nasenhohle
und ihre Nebenhohlen;

2. die Lunge, die Lultrohre sowie die Lymph-
knoten an der Lungenwurzel und im Mittel-
fell, bei Einhufern auch der Kehlkopf;

. der Herzbeutel und das Hergz;

. die Niercn und ihre Lymphknoten;

. das Euter und seine Lymphknoten;

. das Muskelflcisch einschlieBlich des Fett-
und des Bindegewebes, der Knochen und
Gelenke;

7. das Brust- und das Bauchfell und

8. die Haut bei Schweinen und Einhufern.

SO W

(2) Die in Absatz 1 bezeichneten Tierkorperteile
sind zu besichligen, die Zunge, die Lunge und das
Euter auch zu durchtasten.

(3) Anzuschneiden sind

1. die in Absatz 1 Nr. 1, 2, 4 und 5 bezeich-
neten Lymphknoten durch Anlegen von
Langsschnitten;

2. die inncren und duBleren Kaumuskeln bei
Rindern durdh mindeslens je zwel ergiebige
paralicl mit dem Unterkicler verlaufende
Schnitte, dic innen vom unteren Unter-
kicferrand bis zur oberen Anheflungsstelle
der Kaumuskeln, soweil dies chne Abtren-
nung des Unterkiefers moglich ist, sowie
auBen bis zur Jochhogenleiste nach oben
und bis zu den mit anzuschneidenden Ohr-
lymphknoten nach hinten durchzufithren
sind;

3. die Zunge bei Rindern durch Anlegen eines
Langsschniites durch die Muskulatur der
unteren Fliache, ohne den Zungenkorper
anzuschuneiden;

4. dic Lunge durch Anlegen cines Lings-
schnittes durch Luftrébre und Haupiluft-
rohirendste und  eines  Querschnittes  im
unicren Dvittel der Lunge durch die Haupt-
luitréhrenisio;

5. der Kehlkopi bei Binhufern durch Anlegen
eines Lingsschnities;

6. der Hcerzbeutel und das Herz durch An-
legen cines Langsschnittes, durch den beide
Kammern geoflnet werden und die Scheide-
wand deor Kammern durchschnitten wird,
bei Rindern durdh Anlegen zweier weiterer
Schniilte von den Herzohren bis zur Herz-
spitze;

7. die Fetlkapseln der Nieren; die Nieren sind
freizulegen;

8. das Euter bei Kiithen; jede Euterhdlfte ist
durch einen die Zisternen 6ffnenden Langs-
schnitt volistindig zu spalten. |

(4) Bei Einhufern ist der Kopf in der Langsrich-
tung neben der Mittellinie zu durchtrennen und die
Nasenscheidewand herauszunehmen.
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(5) In Verdachtsfdllen sind auch die Bug-, Achsel-,
Brustbeinlymphknoten, Halslymphknoten, Kniekehl-,
Kniefalten-, Siizbeinlymphknotlen, mittleren und
seitlichen Darmbeinlymphknoten sowie Lenden-
Iymphknoten zu untersuchen; erforderlichenfalls
sind sie herauszuschneiden und in diinne Scheiben
zu zerlegen, soweit sie nicht zur bakteriologischen
Untersuchung bendtigt werden. Die in Absatz 1 be-
zeichneten und weitere Korperteile sind je mnach
Verdacht weitergehend, gegebenenfalls bakterio-
logisch, zu untersuchen.

§ 6
(1) Bei der Einfuhr frischen Fleisches nach § 12a
Abs. 4 oder Abs. 7 des Gesetzes sind zu untersuchen

1. durch Besichtigung

a) das Brust- und das Bauchfell,

b) die Knochen und Gelenke und

c) das Muskelfleisch und das Fettgewebe;
2. durch Anschneiden

a) bei Rindern und Rentieren die im Brust-
hohleneingang an der ersten Rippe lie-
genden Lymphknoten und die inneren
groBen Darmbeinlymphknoten,

b) bei Kalbern die Darmbeinlymphknoten
und

¢} bei Schweinen und Wildschweinen die
Kehlgangs- und die Darmbeinlymph-
knoten.

(2) In Verdachtsfallen sind auch die in § 5 Abs. 5
bezeichneten Lymphknoten zu untersuchen; erfor-
derlichenfalls sind sie herauszuschneiden und in
diinne Scheiben zu zerlegen, soweit sie nicht zur
bakteriologischen Untersudiung benétigt werden.
Die in Absaiz 1 bezecichneten und weitere Korper-
teile sind je nach Verdacht weitergehend, gegebe-
nenfalls bakteriologisch, zu untersuchen.

§ 7

Bei der Einfuhr von Tierkérperteilen nach § 12b
des Gesetzes ist an jedem einzelnen Teil der Sen-
dung zu priifen, ob er nach Vorschriften untersucht
worden ist, die keine geringeren Anforderungen als
die deutschen fleischbeschaurechtlichen Bestimmun-
gen stellen. In Verdadhisfailen sind die Tierkérper-
teile weitergechend, gegebenenfalls bakteriologisch,
zu untersuchen,

Abschnitt 3
Untersuchung zubereiteten Fleisches

§ 8

. Bei der Einfubhr gepdkelter innerer Organe, Ge-
schlinge oder Rinderzungen nach § 12¢ Abs.1 des
Gesetzes ist von jeder Sendung eine Probe von
etwa 150 g aus den innersten Schichten des Fleisches
zu eninehmen und zu untersuchen, ob es sich um
durch Pokeln zubereitetes Fleisch handelt. Auber-
dem ist an jedem einzelnen Fleischteil der Sendung
zu priifen, ob das Fleisch nach Vorschriiten unter-
sucht worden ist, die keine geringeren Anforderun-
gen als die deutschen fleischbeschaurechtlichen Be-
stimmungen stellen. In Verdachtsfdllen ist das
Fleisch weitergehend, gegebenenfalls bakteriolo-
gisch, zu untersuchen.
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§ 9

(1) Bei der Einfuhr von Fleisch nach § 12 ¢ Abs. 1
des Gescizes in lultdicht verschlossenen Behaltnis-
sen, das in diesen Behilinissen durch Erhitzen halt-
bar gemacht worden ist, ausgenommen das in § 11
Abs. 1 und § 12 Abs. 1 genannte zubereitete Fleisch,
sind von jeder Sendung Proben im Gewicht von
mindestens 250 g zu enlnchmen

hei 1 bis 100 Behélinissen

eine Probe,
bei 101 bis 5000 Behdltnissen

drei Proben,
bei 5001 bis 10000 Behillnissen

finf Proben,
160 000 Behaltnissen
siecben Proben.

bei 10001 his

Dariiber hinaus sind fir je angelangene 100 000 Be-
héltnisse einer Sendung vier Proben zusitzlich zu
enlnehmen. Als Probe ¢ilt jeweils ecin Behéltnis.
Betrégt der Inhall des Behilinisses weniger als
250 g, s0 sind {fir jede Probe weitere Behiltnisse
bis zum Gesamlgewicht von mindestens 250 g zu
entnchmen.

{(2) In Verdachtslillen sind von jeder Sendung
weitere Proben zu enlnchmon

bei 1 bis 1 000 Behidltnissen
drei Proben,
bei 1001 bis 10009 Behiltnissen

sechs Prcben,
bei 10001 bis 100 060 Behiltnissen
zwolf Proben.
Fir je weilere angcfangene 100000 Behiltnisse
einer Sendung sind drei Proben zusétzlich zu ent-
nchinen.

(3) Die Proben sind daraufl zu untersuchen, ob es
sich um durch Erhilzen zubereitetes Fleisch handelt,
AuBerdem sind sie bakterioskopisch und organo-
leplisch zu untersuchen. In Verdachisfillen sind die
Proben weitergchend, gegebenenfalls  bakterio-
logisch, hislologisch, serologisch und chemisch, zu
uniersuchen.

{(4) Bis zur Untersuchung sind die Proben bei
Temperaturen unter + 15° C aufzubewahren.

§ 10

(1) Bei der Einfuhr von Wurst, wurstihnlichen
Erzeugnissen oder tafclfertigen Gerichten nach § 12 ¢
Abs. 1 des Gesetzes sind, soweit nicht die Vorschrift
des § 9 Anwendung findet, von jeder Sendung je
angefangene 500 kg drei Proben im Gewicht von je
etwa 150 g zu entnehmen. Bei Pastelen sind von
jeder Sendung Proben im Gewicht von etwa 50 g zu
entnehmen

bei einem Gewichl bis zu 10 kg
eine Probe,
bei einem Gewicht von iiber 10 bis 50 kg

zwei Proben,
bei einem Gewicht von iiber 50 bis 100 kg
drei Proben.
Dariiber hinaus sind fiir je angefangene 160 kg einer
Sendung zusatzlich drei Proben zu enlnehmen. Die
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Proben sind jeweils aus verschiedenen Teilen der
Sendung zu ziehen.

(2) In Verdachtsféallen sind von jeder Sendung je
angefangene 100 kg drei weitere Proben im Gewicht
von je etwa 150 g, bei Pasteten im Gewidht von je
etwa 50 g zu entnehmen.

{3) Die Proben sind darauf zu untersuchen, ob es
sich um durch Erhitzen cder Pdkeln zubereitetes
Fleisch handelt. Auierdem sind die Proben organo-
leptisch zu untersuchen. In Verdacatsfllen sind die
Proben weitergehend, gegebenenfalls bakterio-
logisch, histologisch, serologisch und chemisch, zu
untersuchen.

§ 11

(1) Bei der Einfuhr von Blut (insbesondere Trok-
keublut, Blutplasma, Trockenblutplasma), Fleisch-
pulver, Schwartenpulver und &hnlichem Fleisch nach
§ 12c¢ Abs.1 des Gesetzes ist von jeder Scndung
eine Probe im Gewidit von etwa 150 g zu entneh-
men und darauf zu untersuchen, cb es sich um durch
Erhitzen cder Pékeln zubereitetes Fleisch handelt.

(2) Auberdem ist aus jedem Packstiick oder Graf-
behalter fiir je angefangene 10 kg des Packstiickes
oder GroBbiehédliters eine Probe im Gewicht von etwa
150 g steril zu entnehmen. Die Proben sind bakteric-
logisch sowie organoleptisch, in Verdachtsféllen
weitergehend, gegebenenfalis histologisch, scrolo-
gisch und chemisch, zu untersuchen.

§ 12

(1) Bei der Einfuhr von Fett nach § 12¢ Abs. 1
des Gesetzes sind von jeder Sendung Proben im
Gewicht von etwa 250 g zu entnehmen

1. bei Padkstiidcen
Fassern)
bei einem Gewicht der Sendung bis zu
500 kg zwei Proben,
bei einem Gewicht der Sendung von Uber
500 bis 5000 kg drei Proben,
bei einem Gewicht der Sendung von iber
5000 bis 10000 kg finf Proben,
fiir jede weiteren angefangenen 5000 kg
einer Sendung sind zusétzlich drei Proben
zu entnehmen;

2. bei Grofibehaltern (z. B. Tankwagen, Schiffs-
behdltern, Tankschiffen) drei Proben aus
jedem Behdlter. Sofern Behdlter aus meh-
reren Abteilungen bestehen, gilt jede Ab-
teilung als gesonderter Behélter.

(z. B. Kisten, Kanistern,

(2) Die Proben sind jeweils bei Sendungen nach
Absatz 1 Nr.1 aus verschiedenen Packstiicken und
bei Sendungen nach Absatz 1 Nr. 2 aus verschiede-
nen Schichten zu entnehmen.

(3) Die Proben sind organoleptisch und chemisch,
in Verdachtsfdllen weitergehend, gegebenenfalls
bakteriologisch, zu untersuchen.

{4) Wird bei der Entnahme oder Untersuchung
der Proben ein duBerlicher Befall mit Schimmel-
pilzen, Bakterienkolonien oder eine dufBere Ver-



146

schmutzung feslgestelll, so ist auf Antrag des Ver-
fagungsberechiiglen jedes Packstiick der Sendung
zu untersuchen.

§ 13

(1) Bei dor Einfuhr von Fleisch nach § 12 ¢ Abs. 1
des Geselzes, milb Ausnohme des in dea §§ 8 bis 12
bezeidhnolen Fleisdies, st von jeder Sendung eine
Probe im Gewichl voa elwa 150 ¢ aus den innersien
Schichion des Fleisches 2 eatnehmen und darauf zu
untersuchien, ob o5 sich wm dorch EBrhitzen oder
Pokeln zuberciiotes Tleisch handelt,

(2) Auberdem ist jeder
organoleptisch zu unlerst
sind die verdidhligen Flois :hend, ge-
gebenenltalls kistologisch, serolo-
gisch und chemisch, zu untersuchen,

Fleischieil Jder Sendung
oL i Verdaditstilien

nteile welles

bakleriofogisch,

§ 14

(1) Bei der Einfuhr von Diinn- und Dickddrmen
nach § 12d des Gesetzes sind von jeder Sendung
Padgstiicke organoleptisch zu untersuchen

bei 1 bis 2 Packstiicken jedes Packstiick,

bei 3 bis 10 Padksiticken zwei Packstiicke,

bei mehr als 10 Packstiicken zwanzig vom Hun-
dert der Packstiicke.

Aus den zu unlersuchenden Packstiicken ist minde-
stens der zehnte Teil des Inhalts aus verschiedenen
Lagen zu entnechmen; einzelne Packstiicke sind
wenigslens zur Hilite auszupadken. Bei gebiindelier
Ware sind drei Biindel so zu lésen, daB eine Unter-
suchung der einzelnen Ddrme maéglich ist.

(2) In Verdachtsfédllen sind weitere Biindel oder
Packstiicke organoleptisch und die Ddrme je nach
Verdacht weilergehend, gegebenenifalls bakterio-
logisch, zu untersuchen.

(3) Werden bei der Untersuchung sinnfallige Ver-
anderungen, ausycnomrien nichiparasitire entziind-
liche Verdanderungen, festgestellt, inshesondere
Fiulnis oder parasitire Verdnderungen, so ist auf
Antrag des Verfiigungsherechiigten jedes Packstiick
und, soweit sich der Mangel lediglich auf einzelne
Darme beschrinkt, jeder Darm der Sendung zu
untersuchen.

(4) Absatz 1 bis 3 gelten entsprechend bei der
Einfubr von UHarnblasen, Migen, Schlinden und
Goldschiigerhdutchen.

Abschnitt 4
Trichiuenschau
§ 15

{1) Bei Fleisch von Schweinen, Wildschweinen,
Béren, Sumpfbibern und anderen fleischfressenden
Tieren, die Trdager von Trichinen sein konnen, ist
die Trichinenschau nach MafBgabe der §§ 16 bis 20
durchzufihren.

(2) Eine Trichinenschau ist nicht durchzufiihren
bei

1. Fleisch, das vollig frei von Skelettmuskel-
teilen ist;

2. durch Erhitzen zuberéitetem Fleisch;
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3. Rohwurst, die einen Kechsalzgehalt von
mindestens 4 vom Hundert und einen Was-
sergehalt von héchsiens 25 vom Hundert
aufweist.

§ 16

Das Fleisch ist mit einem Mikroskop, das eine 30-
bis 40fache und auberdem eine etwa 100tache Ver-
groferong ermdéglicht und die Objekte klar und
deutlich erkennen 146t, auf Trichinen zu untersuchen.
Gestattel ist auch die Anwendung eines Trichino-
skons, dessen Baumuster prakiisch erprobt und vom
Bundesminisier fiir Erndhrung, Landwirischaft und
Forsten zugelassen ist.

§ 17

Die Fleischprohen flir die Trichinenschau sind wie
folgt zu entnehmen:
1. bei ganzen-Tierk6rpern
a) aus beiden Zwerchfelipfeilern (Nierenzap-
fen) am Ubergang in den sehnigen Teil je
eine mindestens haselnuBgroBe Probe,
b) wenn nur ein Zwerchfellpfeiler vorhanden
ist, aus diesem eine doppelt so groBe Probe,
c) bei Fehlen beider Zwerchfellpfeiler aus dem
Rippen- oder Brustbeinteil des Zwerchfells
(Kronfleisch) oder aus den Bauchmuskeln
zwei mindestens haselnufigrofle Proben;

2. bei Tierkorperteilen und zubereiletem Fleisch
von jedem einzelnen Tierkérperteil oder
Fleischteil drei fettarme, méglichst haselnufB-
grofie Proben Skeiettmuskulatur von verschie-
denen Stellen, soweit moéglich, aus der Né&he
von Knochen oder Sehnen,

§ 18

(1) Auf die Untersuchung der Proben nach § 17
Nr.1 Buchstabe a und b und Nr.2 sind mit dem
Mikroskop mindestens 8 Minuten, mit dem Trichi-
noskop mindestens 3 Minuten zu verwenden.

(2) Aui die Untersuchung der Proben nach § 17
Nr. 1 Buchstabe ¢ sind mit dem Mikroskop minde-
stens 16 Minuten, mit dem Trichineskop mindestens
6 Minuten zu verwenden.

(3) Die fiir die Untersuchung festgesetzten Min-
destzeiten umfassen nicht die fiir die Probenent-
nahme und f{iir die Herstellung der Prédparate be-
notigte Zeit.

§ 19

Der Trichinenschauer darf an einem Tage hoch-
stens vier Stunden auf die Untersuchung der Prépa-
rate mit dem Mikroskop oder Trichinoskop aus-
schlieBlich der fiir die Probenentnahme und fiir die
Herstellung der Prdparate bendtigten Zeit ver-
wenden,

Abschnitt 5
Untersuchungsverfahren
§ 20

(1) Fir die in den §§ 5 bis 19 vorgeschriebenen
Untersuchungen sind die in der Anlage 1 aufgefiihr-
ten Verfahren anzuwenden. Soweit in der Anlage 1
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far dicse Untersuchungen keine Verfahren bestimmt
sind, durfen nur wissenschaltlich anerkannte und
praktisch erprobte Verfahren angewendet werden,

(2) Bei Verdacht auf Krankheitserreger sind der
Untersuchungsplatz sowie die bei der Untersuchung
benutzten Gerate zu reinigen und zu entseuchen.

Abschnitt 6
Kennzeichnung des Fleisches

§ 21

(1) Das Fleisch oder die Packstiicke sind entspre-
chend dem Untersuchungsergebnis mit einem Farb-
oder Brandstempel zu kennzeichnen.

(2) Fir Form, GroBe und Aulschrift der Stempel
gilt Anlage 2. Brandstempcl diirfen bei Einhaltung
der Breiten- und Héhenverhéaltnisse die Mafile der
Muster {iberschreiten.

(3) Bei der Kennzeichnung mit dem Farbstempel
ist fiir beanstandctes Fleisch eine schwarze, fiir das
iibrige Fleisch cine rote, haltbare Farbe zu ver-
wenden,

§ 22
(1) Bei frischem Fleisch sind die Stempelabdriicke
nach Anlage 2 Musler 1 bis 4 mindestens auf fol-
genden Korperstellen jeder Kérperhélfte anzu-
bringen:
1. bei Rindern, mit Ausnahme von Kilbern,

sowie bei Plerden und anderen Einhufern
auf

a) der Seitenflache des Halses,

b) der hinteren Vorarmflache,

c) der Schuller,

d) dem Riidken in der Nierengegend,

e) der inncren Fliche des Hinterschenkels,

f) der &uBeren FFliche des Hinterschenkels
und

g) dem &duleren Kaumuskel;

2. bei Kilbern und Rentieren auf

a) der Schulier oder an der hinteren Vor-
armfléche,

b) dem Riicken oder neben dem Nierenfett,

c) der Brust und

d) der Keule, dem Bedken oder dem Unter-

schenkel;

3. bei Schweinen und Wildschweinen auf

a) der Badcke,

b) der Seitenflache des Halses,

c¢) der Schulter,

d)

)

f} der AuBenflache des Hinterschenkels und
)

g) dem Brustfell in der Mitte der Brust-
wand zwischen der achten und zehnten
Rippe;

bei Wildschweinen in der Decke gentigt die

Abstempelung in der Nahe des Schaufel-

knorpels und neben dem Nierenfett;

dem Riidken,

o

dem Bauch,
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4. bei Schafen und Ziegen auf
a) dem Hals,
b) der Schulter,
c) dem Riidken und
d) der inneren Fliche des Hinterschenkels.

AuBerdem ist mindestens ein Stempelabdruck anzu-
bringen auf der Zunge, der Lunge, dem Herzen, der
Leber, dem Schweinskopf und dem Speckstiick. So-
fern einzelne Teile in Packstiicken eingefithrt wer-
den, ist auf den Packstiicken ebenfalls ein Stempel-
abdruck anzubringen.

(2) Bei zubereitetem Fleisch sind die Stempelab-
driicke nach Anlage 2 Muster 1 bis 4 mindestens an
folgenden Stellen anzubringen:

1. bei Geschlingen und Organen ein Stempel-
abdruck auf der Zunge, der Lunge, dem
Herzen und der Leber;
2. bei anderen gréBeren Fleischsticken ein
Stempelabdruck auf jedem Fleischstiick.
Sofern zubereitetes Fleisch in Packstiiken einge-
fihrt wird, ist auf den Packstiicken ein Stempelab-
drudk anzubringen.

(3) Bei frischem Fleisch, das der Trichinenschau
unterliegt und als trichinenfrei befunden worden ist,
sind die Stempelabdriicke nach Anlage 2 Muster §
auf folgenden Stellen anzubringen:

1. bei Schweinen auf den Innenflaichen der
Vorder- und Hinterschenkel;

2. bei Wildschweinen und anderen trichinen-
schaupflichtigen Tieren beiderseits des
Schaufelknorpels sowie beiderseits des
Nierenfettes oder auf der von der Haut
befreiten Innenfldche der Hinterschenkel.

§ 23

Das Fleisch ist mit dem Stempelabdruck ,Tauglich”
zu kennzeichnen, wenn die Untersuchung keinen
Grund zu Beanstandungen ergeben hat.

§ 24
(1) Bei frischem Fleisch sind mit dem Stempelab-
druck ,Unschddlich zu beseitigen” zu kennzeichnen

1. alle Tierkdrper der Sendung bei Einfuhren
nach § 12 a des Gesetzes und alle Tierkér-
perteile der Sendung bei Einfuhren nach
§ 12 b des Gesetzes,

wenn auch nur bei einem Tierkorper oder
Tierkérperteil das Vorliegen oder der Ver-
dacht einer der folgenden Krankheiten fest-
gestellt worden ist:

a) Milzbrand,

b) Rauschbrand,

¢) Wild- und Rinderseuche,
d) Rotz,

e) Rinderpest,

f) Salmonellose,

= =

Schweinepest,
) ansteckende Schweineldhme,

=

i) Pockenseuche,
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k) ansteckende Blutarmut der Einhufer,

1) Maltaficber oder
m) Listeriose;

dies giil nichl, soweit bei Tierkérpern oder
Ticrkorperteiten noacdh  der gemeinsamen
Herluanlt, der Art der Beforderung oder den
sonstigen Umstipden angenommen werden
kann, daf cine Ubertragung der Krank-
heilserreger nicht stattgefunden hat;

2. der cinzelne Tierkérper bei Einfuhren nach
§ 12 a des Gescelzes und der einzelne Tier-
korperteil bei Einfuhren nach § 12b des
Geselzes,
wenn festgesicllt worden sind

a) Tollwut,

oo

Pyimie,

=7

Rotlauf der Schweine,

’)
)

Texasfieber,

o

,
g) Bruccellose,
h) Trichinen oder

)
) Septikdmie,
)
)

Tuberkulose,

i) nicht nur vereinzelte Finnen, lebend
oder abgestorben, bei Rindern (Cysticer-
cus inermis), bei Schweinen (Cysticercus
cellulosae), bei Schafen und Ziegen
(Cysticercus ovis);

3. die veranderten Teile,

wenn festgestellt worden sind

a) auf den Menschen nicht {ibertragbare
tierische Schmarotzer in den Organen,

b) ortliche Strahlenpilzkrankheit (Aktino-
mycose), Ortliche Traubenpilzkrankheit
{Botryomycose),

¢) Lungenscuche oder der Verdacht dieser
Seuche,

d) oberflachliche und geringgradige Faul-
nis oder dhnliche Zersetzungsvorgdnge,

e) ortlicher Befall mit Schimmelpilzen oder
mit Insekten oder

f) unerhebliche Verschmutzung.

(2) Bei frischem Fleisch sind unbeschadet der Vor-
schrift des Absatzes 1 mil dem Stempelabdruck ,Zu-
riickzuweisen” zu kennzeichnen

1. alle Tierkorper der Sendung bei Einfuhren
nach § 12a des Gesetzes und
alle Tierkorperteile der Sendung bei Ein-
fuhren nach § 12 b des Gesetzes,
wenn auch nur an einem Tierkorper oder
Tierkorperteil das Vorliegen oder der Ver-
dacht einer der {olgenden Krankheiten
festgestellt worden sind:
a) Lungenseuche oder
b} Maul- und Klauenscuche;
dies gilt nichl, soweit bei Tierkérpern oder
Tierkdérperteilen nach der gemeinsamen
Herkunft, der Art der Beférderung oder
den sonstigen Umstdnden angenommen
werden kann, daB eine Ubertragung der
Krankheitserreger nicht stattgefunden hat;
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2. der einzelne Tierkérper bei Einfuhren nach
§ 12 a des Gesetzes und der einzelne Tier-
korperteil bei Einfuhren nach § 12b des
Gesetzes,
wenn festgestellt worden sind '

a) vollstdndige A‘omagerung,

b) Abweichungen hinsichtlich Geruch, Ge-
schmack, Farbe, Konsistenz,

c) fremdartige Einlagerungen,

d) Fédulnis oder &hnliche Zerselzungsvor-
gange,

e) Befall mit Schimmelpilzen oder mit In-
sekten,

f) Verschmutzung,

g) Schwellung der Lymphknoten mit oder
ohne Blutung, Verkdsung oder Verkal-
kung,

h) vereinzelte Finnen, lebend oder abge-
storben, bei Rindern (Cysticercus iner-
mis), bei Schweinen (Cysticercus cel-
lulosae), bei Schafen und Ziegen (Cysti-
cercus ovis),

i} das Fehlen von Tierkorperteilen, so-
weit sie bei der Einfuhr vorhanden sein
miissen oder

k) unvollstdandige oder fehlende Untersu-
chung, soweit eine Untersuchung in
einem amtstierdrztlichen Gesundheits-
zeugnis bescheinigt worden ist.

Soweit sich in den Fallen der Buchstaben d

bis f der Mangel lediglich auf einzelne

Halften oder Viertel beschréankt, sind nur

diese mit dem Stempelabdruck ,Zuridckzu-

weisen” zu kennzeichnen. -

§ 25

(1) Bei zubereitetem Fleisch sind, auBer bei dem
in §§ 26 und 27 bezeichneten Fleisch, mit dem Stem-
pelabdruck ,Unschadlich zu beseitigen” zu kenn-
zeichnen

1. alle Teile der Sendung
in den Féllen des § 24 Abs. 1 Nr. 1;

2. das einzelne Packstiick oder der einzelne
Behilter
in den Fillen des § 24 Abs.1 Nr. 2, auler
wenn Trichinen oder Finnen festgestellt
worden sind;

3. der einzelne Tierkoérperteil
a) in den Féllen des § 24 Abs. 1 Nr. 3,
b) wenn Trichinen festgestellt worden sind

oder

¢) wenn Finnen festgestellt worden sind.

(2) Bei zubereitetem Fleisch sind unbeschadet der
Vorschrift des Absatzes 1, auBer bei dem in §§ 26
und 27 bezeichneten Fleisch, mit dem Stempelab-
druck ,Zuriickzuweisen” alle Teile der Sendung zu
kennzeichnen,
wenn festgestellt worden sind

a) Abweichungen hinsichtlich Geruch, Ge-
schmack, Farbe oder Konsistenz,

b) Féaulnis dhnliche Zersetzungsvor-
gange,

oder
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¢) Befall mit Schimmelpilzen oder mit In-
sekten,

d) Verschmutzung oder

e) daB die Bescheinigung in dem amistier-
arztlichen Gesundheitszeugnis ganz oder
teilweise unrichtig ist, auBer wenn nur in
Einzelfallen eine unvollstandige oder feh-
lerde Untersuchung festgestellt worden ist.

Satz 1 Buchstabe a bis d gilt nicht, soweit die Min-
gel sich lediglich auf Einzelfalle beschrdnken und
durch unschadliche Beseiligung der verdnderten
Teile behoben worden sind.

§ 26

(1) Bei zubereiletem Fleisch, das in luftdicht ver-
schlossenen Behéltnissen haltbar gemacht worden
ist, '
bei Wurst, wurstdhnlichen Erzeugnissen, tafelferti-
gen Gerichten und
bei zubereitetem Blut (z. B. Trodkenblut, Blutplasma,
Trockenblutplasma), Tleischpulver, Schwartenpulver
und dhnlichem zubereitetem Fleisch

sind in den Fallen des § 24 Abs, 1 Nr. 1 Buchstabe a
bis m und Nr, 2 Buchstabe a bis i alle Teile der Sen-
dung mit dem Stempelabdruck ,Unschéddlich zu be-
seitigen” zu kennzeichnen.

(2) Bei dem in Absatz 1 bezeichneten zubereiteten
Fleisch sind, unbeschadet der Vorschrift des Ab-
satzes 1, mit dem Stempelabdruck ,Zurickzuweisen”
alle Teile der Sendung zu kennzeichnen, wenn fest-
gestellt worden sind

a) Abweichungen hinsichtlich Geruch, Ge-
schmack, Farbe oder Konsistenz,

b) Faulnis oder &hnliche Zersetzungsvor-
gdnge,

c) Befall mit Schimmelpilzen oder mit In-
sekten,

d) Verschmutzung,

e) Verarbeitung von Geschlechtsteilen, Féten,
Eih&uten, Nabelbeuteln der Schweine, After-
ausschnitlen, Ohrenausschnitten, Augen,
Mandeln der Rinder und Schweine, Dick-
didrmen der Einhuler oder

f) daB die Bescheinigung in dem amtstier-
arztlichen Gesundheitszeugnis ganz oder
teilweise unrichtig ist.

§ 27

(1) Bei zubereilelem TFelt sind mit dem Stempel-
abdruck ,Unschadiich zu beseitigen” in den Fillen
des § 24 Abs. 1 Nr.1 Buchstebe a bis m und Nr. 2
Buchstabe a bis i alle Teile der Sendung zu kenn-
zeichnen,

(2) Bei zubcreitetem Fett sind, unbeschadet der
Vorschrift des Absatzes 1, mit dem Stempelabdruck
oZuridkzuweisen” zu kennzeichnen

1. alle Teile der Sendung,
wenn festgestellt worden sind
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a) erhebliche substantielle Méngel, insbe-
sondere Abweichungen hinsichtlich Ge-
ruch, Geschmack und Farbe,

b) Befall mit Schimmelpilzen oder Bak-
terienkolonien,

¢) Verschmutzung,

d) Gehalt an Wasser Uber 0,3 vom Hun-
dert,

e) Gehalt an freien Fettsduren
0,65 vom Hundert,

f) Peroxydzahl iiber 4 oder

{iber

g) daB die Bescheinigung in dem amtstier-
drztlichen Gesundheitszeugnis ganz oder
teilweise unrichtig ist;

2. das einzelne Packstick,
sofern auf Antrag des Verfigungsberech-
tigten jedes Packstiick der Sendung unter-
sucht worden ist,

wenn festgestellt worden sind

a) &uberlicher Befall mit Schimmelpilzen
oder Bakterienkolonien oder ’

b) é&uBere Verschmutzung.

§ 28

Bei Déarmen, Harnblasen, Mé&gen, Schliinden und
Goldschlégerhdutchen sind mit dem Stempelabdrudg
LZuriickzuweisen” zu kennzeichnen

1. alle Teile der Sendung,
wenn festgestellt worden sind

a) entziindliche, ausgenommen parasitire Ver-
anderungen oder

b) sonstige sinnfillige Verdénderungen, insbe-
sondere Fadulnis oder parasitdre Verdnde-
rungen, soweit nicht die Vorschrift der Num-
mer 2 Anwendung findet;

2. das einzelne Packstiick

in den Fdllen der Nummer 1 Buchstabe b, wenn
auf Antrag des Verfugungsberechtigten jeces
Packstiick der Sendung untersucht worden ist,
soweil sich der Mangel nicht lediglich auf ein-
zelne Dérme, Harnblasen, Maigen, Schlinde
oder Goldschldgerhautchen beschrénkt und
durch unschédliche Beseitigung der verdnderten
Teile behoben worden ist.

Abschnitt 7
Verfahren nach der Untersuchung
§ 29

Die amtsticrarzilichen Gesundheitszeugnisse sind
nach abgeschlossener Untersuchung mit dem Ver-
merk ,Sendung unfersuchl” zu versehen,

§ 30

Die Probenreste sind unschddlich zu beseitigen.



150

§ 31

Wird feslgesiellt, dafs die Angaben oder die Be-
scheinigung in dem amistierirztlichen Gesundheits-
zeugnis ganz oder leilweise unrichtig sind, so hat
die Untersuchungssielle Gher die zustindige oberste
Landeshchdrde den Bundesminister fiir Ernahrung,
Landwirtschaft und Forsten unverziiglich hiervon zu
unterrichien.

Abschniit 8
Tagebiicher
§ 32

(1) Bei der Untersuchungsstelle sind Tagebiicher
nach Anlage 3 und 4 zu fihren, in die alle Unter-
suchungen, deren Ergebnisse und die Entscheidun-
gen der zustdndigen Behorde einzutragen sind. Die
Eintragungen sind im Tagebuch nach Anlage 3 von
dem untersuchenden oder aufsichtfithrenden Tier-
arzt, im Tagebuch nach Anlage 4 von dem unter-

suchenden oder aulsichtfiihrenden Trichinenschauer
zu unterschreiben,

(2) Die Tageblicher sind fir jedes Kalenderjahr
abzuschlieBen und mindestens drei Jahre nach der
letzten Eintragung aufzubewahren,

Bonn, den 8. Mirz 1961

Bundesgesetzblatt, Jahrgang 1961, Teil 1

Abschnitt 9
SchluBvorschriften
§ 33

Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten Ubez-
leitungsgesetzes vom 4. Januar 1952 (Bundesgeseiz-
blatt I S.1) in Verbindung mit Artikel 3 des Ge-
setzes zur Anderung des Fleischbeschaugesetzes
auch im Land Berlin.

§ 34

Diese Verordnung tritt am 25. Mérz 1961 in Kraft.
Gleichzeitig treten auBer Kraft

1. die Ausfihrungsbestimmungen C, betreffend
die gemeinfaBliche Belehrung fiir die Schiacht-
tier- und Fleischbeschau — AB. C, Beilage 3
zur Verordnung tiiber die Durchfihrung des
Fleischbeschaugesetzes vom 1. November 1940
(Reichsministerialblatt S. 289, 353},

2. die Ausfihrungsbestimmungen D tber die Un-
tersuchung und gesundheitspolizeiliche Be-
handlung des in das Zollinland eingehenden
Fleisches — AB. D, Beilage 4 zur Verordnung
tiber die Durchfithrung des Fleischbeschauge-
setzes vom 1.November 1940 (Reichsministe-
rialblatt S.289, 373).

Der Bundesminister fir Erndhrung,
Landwirtschaft und Forsten
Schwarz
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Anlage 1
(zu § 20 Abs. 1)

Untersuchungsverfahren

I Grgancleplische Untorsuchung

1. Dic nach den §§ 9, 10 und 13 erforderiiche Festsiellung,

ob es sich um frisches oder durdy Irhitzen zubereitetes
Fleisch bandelt, ist durch Besichligung der innersten
Schichten des Fleisches vorzunchmen. Bei dem durdh
Erbilzen zubereiteten Tleisch besitzt der an frischen
Schpittflichen austrelende Saft keine rétliche Farbe
mechr.

. Die nach den §§ 9, 10, 12 und 13 vorgeschriebene
organoleptische Untersuchung ist nach Anlegen frischer
Schnittilachen durch Prifung des Aussehens, der Kon-
sistenz, des Ceruchs und des Geschmacks, cerforder-
lichenfalls pach Erwirmung, vorzunehmen.

Bei den nach § 9 Abs. 2 zu entnehmenden Proben sind
aufierdem die Bebiilinisse auf Dichtigkeit und das Vor-
licgen von Korrosion zu priifen. Zu dicsem Zwedk ist
die Dose so zu 6ffnen, daf ein Dedkelrand von 2 bis
3 cm verbleibt. Darauf ist der Inhalt zu cntfernen; die
Dose ist unter Verwendung von oberflachenaktiven
Spilmiiteln innen und aofen grindlich zo reinigen.
AnzchlieBend ist sie zur Tiltie mil Wasser zu fillen
und mit einem Dichligkeitspritfer (z. B. nach Hepp) zu
verschliclien. Durch Eiufohren von Luft (Lufipumpe)
ist ein Innendruck von ca. 2 alii herbeizufiithren.

Die nach § 12 zu eninehmenden Proben sind in jedem
Falle zu erwirmen. Hierfir ist ein Aluminiumbecher
{fetwa 5—7 cm ), elwa 6 ¢m hodh mit 140— 180 ml
Fassungsvermdgen) mit elwa 20 g Fett za beschicken
und bis zum Auflreten des ersten blaulichen Rauches
(160 ° bis 170 ©C) langsom iiber freier Flamme zu er-
hitzen. Wéhrend des Erhitzens ist das Fett von Zeit zu
Zeit unter gleichzeitigem Umschitteln geruchlich zu
prifen. Geruchsabweichungen, die erst anldBlich der
Rauchbildung aufireten, werden bei der Erhitzungs-
probe nicht beurteilt.

. Die nach § 11 vorgeschriebene orqanocleptische Unter-
suchung ist durch Prifung des Ausschens und des
Geruchs vorzunchmen.

. Die nach § 14 vorgeschrichene organoleplische Unter-
suchung ist durch Priifung des Aussehens, der Konsi-
stenz und des Geruchs vorzunchmen.

Ii. Bakicriologische Untersnchung

. Die nach den §§ 5 his 8 und 13 in Verdachtsfillen vor-
zunehmende baktericlogischoe Untersuchung ist nach
den fir die bakteriologische Untersuchung bei Inlands-
schlachtungen geltenden Vorschriften durchzufithren
(8 20 Abs. 3 der Auslihrungsbestimmungen A —
AB.A).

. Die nach § 9 vorgeschriebene bakterioskopische Unter-
suchung ist wie folgt durchzufithren: Die zu unter-
suchenden luftdicht verschlossenen Behilinisse sind vor
der Prohenentnabme &uBerlich zu desinfizieren und mit
Alkohol zu reinigen. Deckel und Boden sowie deren
Umgebung sind abzuflaminen. Das Offnen der Rehalt-
nisse hat unter sterilen Bedingungen zu erfolgen.
Unter Verwendung von keimfreien Instrumenten ist
je cin mindestens haselnufigroBes Stiick aus der Mitte
des Inhaltes der Bcehéltnisse, bei Dosen auberdem an
der Ubergangsstelle der Langsnaht in den Dosenfalz
zu entnehmen. Von dem entnommenen Material sind
Abklatschpriparate  auf Objekttrigern anzufertigen
und, erforderlichenfalls nach Enifettung, nach Gram
zu farben.

Ein Verdachtsfall im Sinne des § 9 Abs. 2 liegt insbe-
sondere vor, wenn durch die bakterioskopische Unter-
suchung in 20 Gesichtsfeldern mehr als 30 Keime nach-
gewiesen werden.

. Die nach § 9 in Verdachtsfdllen vorzunehmende bak-

teriologische Untersuchung ist wie folgt durchzufithren:
Die Behéltnisse sind 5 Tage bei einer Temperatur von
+ 37°C zu bebriiten. Nach dem Bebriiten sind die
Behaltnisse mindestens 12 Stunden im Kihlschrank
aufzubewahren und danach &duBerlich zu desinfizieren,
anschlieBend mit Alkohol zu reinigen und Deckel und
Boden sowie deren Umgebung abzuflammen. Die Be-
héltnisse sind unter sterilenBedingungen in der Weise
zu 6ffnen, daB eine spétere Dichtigkeitsprifung még-
lich ist. Unter Verwendurng von keimfreien Instru-
menten ist je ein mindestens haselnuBgrofies Stiick
aus der Mitte des Inhaltes der Behditnisse und bei
Dosen auBerdem an der Ubergangsstelle der Ldngsnaht
in den Dosenfalz zu entnehmen und unter Verwendung
moglichst groBer und verschiedener Flachen auf Nihr-
b&éden zu verbringen und auf Objekttréger auszu-
streichen.

Als Nihrbdden sind regelméfig zu verwenden

a) Ndhragar und

b) Bromkresolpurpurlaktoscagar.

AuBerdem ist entnommenes Material in ein Roéhrchen
mit Traubenzuckerbouillon und in zwei Réhrchen mit
Leberbriihe zu verbringen. Ein Leberbrihrohrchen ist
nach dem Beschicken mit dem zu untersuchenden
Material § Minuten zu kochen. Beide Leberbrihréhr-
chen sind mit Vaseline zu iberschichten.

Die Leberbrithréhrchen sind 3 Tage bei +37°C, die
restlichen Néhrmedien 24 Stunden bei +37° C zu be-
briten und anschlieBend bei Zimmertemperatur auvf-
zubewahren. Die Nahrmedien sind frithestens 3 Tage
nach dem Anlegen zu beurteilen.

Ergibt die bakterioskopische Untersuchung Verdacht
auf bestimmte Keimarten, so sind weitere Spezial-
nahrbdden heranzuziehen.

Besteht Verdacht auf das Vorhandensein von Salmo-
nellen, so ist eine Anreicherung nach Bierbrauer oder
nach PreuB oder mit Selenitbrithe anzusetzen.

. Die nach den §§ 10 und 12 in Verdachtsfalien vorzu-

nehmende bakteriologische Untersuchung ist, mit Aus-
nahme der Bebriitung der Proben, nach den unter
Nummer 3 angegebenen Verfahren durchzufiihren.

. Die nach § 11 vorgeschriebene bakteriologische Unter-

suchung ist wie folgt durchzufihren:

10,0 g der zu untersuchenden Substanz sind mit 90,0
ccra steriler physiologischer Kochsalzlésung zu ver-
mischen und kréftig durchzuschitteln. Zur Bestim-
mung des allgemeinen Keimgehaltes sind 0,2 ccm der
Aufschwemmung auf Agarndhrboéden und Bromkresol-
purpurlaktoseagar auszuspateln. Zur Untersuchung
auf Salmonellen ist etwa 1 g Substanz in etwa 10 ccm
Anreicherungsflissigkeit nach Bierbrauer oder nach
PreuBl oder in etwa 10 ccm Selenitbrithe zu verbringen,
24 Stunden bei +37° C zu bebriiten und 0,2 ccm auf
Brillanigriin-Phenolrot-Laktose-Agar, entsprechend den
fir die bakteriologische Fleischuntersuchung bei In-
landsschlachtungen .gegebenen Vorschriften auszuspa-
teln (III der Anlage 1 zu § 20 Abs.3 AB.A). Aullerdem
sind mit etwa 1 g Substanz 1 Réhrchen mit Trauben-
zuckerbouillon sowie zur Untersuchung auf Closlri-
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dien 2 Rohrchen mit Leborhrithe za beschicken, von
denen ecines 5 Minulen gekocht wind, Beide Leber-
brihiréhrdion sind it Vaseline zu Gberschichten und
3 Tage bel #2377 C zu hebriiten.

Die festen Nibrboden sind 24 Stunden bei +37°C zun
bebritten wnd anscilicbend bei Zimmertemperatur auf-
zubewahren.  Das  Ergebnis der  hakteriologischen
Untersudiung ist crst nadh der Beendigung der Be-
briitutng der Leberbrihrohrcion abzulesen.

III. Chemische Unlersuchung

. Die nach den §§ 8, 10, 11 und 13 voraeschriebene Pri-

oder durch Pikeln zube-
reitetes leisch  handelt, ist durch  eine Kochsalz-
bestimmmg wic Tolgl  durchzufihren: 10,0 g der
homogenisierten Probe sind auf der technisch-analy-
tischen Waage in cinen 200 com Mefkolhen (Meb-
kolben mil erweitericin Iiuls) cinzuwieyen, mit etwa
100 cem heiiem Wasser zu Ubergiefien und unter 6f-
terem Umschiilteln eine Viertelstunde im Wasserbad
zu kochen. Nach dem Erkalten sind je 10 ccm Carrez-
Losung T und II zuzugeben und die Lésung bis zur
Marke mil Wasser auizufillen. Nach dem Umschiitteln
ist die Lésung zu filtricren. Vom klaren Filtrat sind
20 ccm mit 0,1 n Silbernitratldsung nach Mohr zu
titrieren.

fung, ob es sich wn fr

Sofern ein Kochsalzgehalt von weniger als 6 vom
Hundert, jedoch von mindestens 4 vom Ilundert fest-
gestellt wird, ist der Wassergehalt nach folgendem
Verfahren zu bestimmen: Etwa 10 g der homogenisier-
ten Probe sind in einer mit ausgogliihtem Seesand
und mit einem Glasstab verschenen flachen Schale ge-
nau einzuwicgen. Nach sorgfdltiger Verreibung der
Probe mit dem Seesand ist die Trocknung im Trodten-
schrank bei -+ 105° C drei Stunden lang vorzunehmen.
Nach Feststellung des Gewidhles ist so lange jeweils
eine halbe Stunde weiter zu trocknen, bis das Gewicht
entweder konslant bleibt oder wieder zu steigen be-

" ginnt. Als Endgewicht gilt die vor dem Wiederanstei-

gen bestimmte Wégung.

. Dic nach § 11 und in Verdadhtsiallen auch nach den

§8 9, 10 und 13 vorzunehmende Prifung, ob es sich
wmn frisches oder durch Erhilzen zubereiteles Fleisch
handelt, ist wic folgt durchzufithren: Von der Probe
ist elwa 1 g zu cntnehmen; diese Menge ist sowecit
wic miglich zu zerkleinern und mit 5 cem destilliertem
Wasser nach mehrmaligem Umschillteln 5 Minuten lang
zu cxtrahicren. Von dem nach zweimaligem Filtrieren
durch Taltenfilier (Schleicher & Schiill, Nr. 560) ge-
wonnenen, nahezu kluren Exirakt sind 2 ccm in diinn-
wandigen Piolax-Reagenzylisern (70 X 8 mm) in einem
Wasserbad von -F65° bis +66°C so lange zu erhit-
zen, bis in cinem Konivollréhrchen die Temperatur von
+ 65° C 15 Minulen lang cingewirkt hat. Danach sind
die Rohrchen auf Zimmertemperatur abzukiihlen, Die
Beurleilung ist nach 15 Minuten vorzunehmen. Bei
flockiger Austillung ist das Fleisch als nicht durch Er-
hitzen zabereitet anzuschen. Spiter cintretende Aus-
fallungen bleiben unberiicksichligt.

Die nach den §§ 9, 10, 11 und 13 in Verdadhtsfatlen
vorzunchmende dicmische Uniersuchung anf das Vor-
handenscin zugeselzier nalirlicier Farbstoffe ist als
Vorprobe wie folgt durchzufihren: Auf eine Glasplatte
ist cine Schicht Aluminiumoxyd (Merdk) von elwa 2 mm
Dicke und 12 cm Durcimesser gleidiméBig aufzuiragen,
Im Miltelpunkt isi durch Auftropfen von 40%siger
Schwelclsdure ein etwa plennigstiicigroBer Fleds zu
erzeugen. In die Mille dieses Fledies sind einige Trop-
fen einer Petrolitheriosung des zu  untersuchenden
Fetles aufzubringen. Danach ist aus einer Hahnbiirette
Pelroldther aus ciner Enlfernung von eiwa 0,3 bis

0,5 cm in das Schwefelsiurczentrum so lange zu tropfen,
bis die Petroldtherzone den Rand der Aluminiumoxyd-
schicht erreicht hat.

Paprika zeigt sich als gelbroter Ring, der sich an die
Schwefelsduregrenze anschlieBt und der bei Chloro-
formbehandlung 2 bis 3 ¢m radial nach auBen wandert.
Nach Verdunsten des Lsungsmiticls schlagt die Farbe
in gelb-orangs um.

Tomalenfarbsioff gibt bereits beim Belropfen mit Petrol-
dther einen rolen Ring, der in 2 bis 3 ¢cm Entfernung
vom Schwefelsdurezentrum aufiritt.

Annaito wandert nicht und ist auch mit keinem L&-

sungsmittel auszuwaschen. Mit dem Reagenz nach
Carr-Price farbt sich Annatto blaugriin,
Carotin wandert mit der Petroldtherentwicklung nach

aulen und bildet cine charakteristisch gezadkte Linie;
mit Chloroform entwickelt, setzt es sich in der Néhe
des Plattenrandes ab. Nach Extraktion mit Alkohol
sind die Farbstoffe nach bekannien Verfahren weiter
zu untersuchen.

. Die nach § 12 vorgeschriebenen chemisdien Unter-

suchungen sind wie folgt durchzufiibren:

a) Bei der Untersuchung auf Wassergehalt und andere
fliichtige Stoffe werden 10 g der gut durchmischten
Fetlprbbe in ein starkwandiges Reagenzglas von
9 ¢cm Lange und etwa 18 ml Inhalt verbracht. Darauf
wird das Glas mit einem Gummistopfen verschlos-
sen, durch dessen Bohrung ein Thermometer so
weit eingefiihrt ist, daB die Quecksilberkugel sich
in der Mitte des Fettes befindet. Durch vorsichtiges
Erwidrmen dber freier Flamme wird das Fett auf
+ 50 bis + 52°C erhitzt und dann, wenn es bei
dieser Temperatur klar geschmolzen ist, an der Luft
so lange gescaiitielt, bis die Temperatur auf
+40°C gefallen ist. Tritt dabei eine Tribung
nicht cin, so beirdgt der Wassergehalt weniger als
0,15%, wihrend er bei vorheriger Tribung zwi-
schen 0,15% und 0,2% liegt. Falls das Fett bel
+ 50 bis + 529C noch deutlich trige erscheint,
erhitzt man auf + 95°, wird cs dabei klar, so sind
0,2%s bis 0,45 %, mehr als 0,45°%
Wasser zugoegen.

andernfalls

Tribungstemperatur oC Wassergehalt %o

-4 95,5 0,45
+ 90,8 0,40
-- 85,0 0,35
+ 752 0,30
+ 64,5 0,25
+ 53,5 0,20
+ 40,5 0,15

Liegt die Tribungstemperatur bei zwei- bis drei-
maliger Wiederholung des Versuches hoher als
-+ 75° C, so sind mehr als 0,3 %0 Wasser zugegen.
Ist das auf + 95° C erwarmte Fett beim Schiitteln
nicht zu einer klaren Flissigkeit geschmolzen, so
enthdlt es mehr als 0,45%¢ Wasser. Voraussetzun-
gen fiir die Anwendbarkeit dicser Arbeitsweise ist
die Abwesenheit anderer unloslicher Stofle (Ge-
webeteile usw.}.

In Verdachtsfillen sind 5 bis 10 g der zuvor sorg-
faltig durchmischien Fetiprobe in einer mit Seesand,
der mit Salzsdure gereinigt und ausgegliht ist, be-
schickten flachen Schale moglichst gleichméfig zu
verteilen und abzuwicgen, Die Schale ist danach in
einem Trockenschrank auf + 105° C zu erwdrmen.



R

)

Nr. 13 — Tag der Ausgabe: Bonn, den 11. Marz 1961 153

Nach einer halben Stunde ist das Gewichit feslzu-
stellen, ebenso nach je weiteren 10 Minuten, bis
keine Gewidnisabnahme mehr zu bemerken ist,

Bei der Untersuchung auf Gehalt an freien Fett-
sduren sind 5 bis 10 g (auf 1% gonau cingewogen)
der filtrietten Fellprobe in elwa P el bis 1550l
einer neutralen Mischung aus  gleichen  Tellen
Alhanol (95%) und Athylither oder aus cinem
Gemisch aus 2 Teilen Reinbenzol und 1 Teil 96 %-
igem Alkohol zu lsen. 1ras zum  Léson  des
Schimalzes zu verwendende Losangsmiticlgemiseh
ist vor Gebrauch nadi Zusalz cipiger Tropten
1%iger Losung von Phenoiphthalein durch Tilra-
tion mit 0.1 n allcholischer Kalilauge auf ganz
leichle Rolfdrbung cinvusteli Nach Zusaiz von
etnigen  Troplen  einer  (Msigen  alkoholischen
Phenolphthaleinlosung ist sdinefl mii ¢,5n alko-
holischer Kalilauge im Paile cines geringen Ge-
haltes an frcien Pellsduren mip 0,1 n allzoholischer
Kalilauge — bis zum Farbunuschlag des Indikators
zu litrieren. Der Dndpunkd dor Tilrallon sl er-
reicht, wenn die Roliarbung der Losung 3 bis 5 Se-
kunden bestehen bleibt.

a

Berechnung:
. . a X 28,05
Freie Fettséiure = B TR X 0,5027
worin a die verbrauchten ccm 0,5n Kalilauge und B
die Einwaage in Gramm bedeuten.

Zur Bestimmung der Pcroxydzahl werden 2g
Schmalz im kleinen Becherglas oder Erlenmeyer-
kolben mit 10 ml farbloser n/2 alkoholischer Kali-
lauge zum Sieden erhitzt, bis eine klare Lésung
erreicht ist. Tritt hierbei kcine bzw. nur eine ge-
ringe Farbdnderung der Lésung auf, so liegen nur
wenig Oxydationsprodukle vor; in diesen Fallen
kann auf die Bestimmung der Peroxydzahl ver-
zichtet werden.

Tritt jedoch cine deutliche Gelbbraunférbung auf,
so mubB die Peroxydzahl bestimmt werden.

In Verdachtsfillen sind zur Bestimmung der Per-
oxydeahl 5¢ Fett in cinemn mit Glasstopfen ver-
schliebaren Kolben von 250 com Inhalt auf + 50 mg
genau einzuwiegen und mit 30 cem  eines Ge-
misches von Eisessig und Chloroform (3:2) zu
16sen. Darauf sind 0,5 com einer gesdltigten Kalium-
jodidlésung zuzufiigen. Der Kolben ist zu ver-
schlieBen und sofort mit der Hand oder auf der
Schiittelmaschine zu schiitteln. Genau 1 Minute
nach Einbringen des Kaliumjodids sind 30 ccm
destilliertes Wasser hinzuzugeben und unmittelbar
danach das abgeschiedene Jod mit 0,1 oder 0,0l n
Natriumthiosulfatlésung wnter Verwendung von
Stédrkelosung als Indikalor unter kraftigem Schiit-
teln zu titrieren. In gleicher Weise ist ein Blind-
versuch auszufiihren, dessen Verbrauch entspre-
chend zu beriicksichtigen ist,

Dic Peroxydzahl berechnet sich nach folgender
Gleichung:
a X 10

E
worin a die Anzahl ccm 001 n Thiosulfatlésung
(Hauptversuch minus Blindversuch) und E die Ein-
waage in Gramm bedeuten.

Peroxydzahl =

Als Vorprobe auf Raffination ist auf die Eigen-
fluoreszenz und auf kreidig-weiBliche Farb-
tonungen bei der Neutralrot-Fluoreszenzprobe zu
achten.

Sowohl raffiniertes und gehiirteios Schmalz als
auch raffinierles Abfallschmalz fiilt durch die aus-
gesprochene blaulich-weifle Eigenfluoreszenz auf,

die sich unter der Ultraviolett-Analysen-Quarz-
lampe auch im Grundton der Neutralrot-Fettprobe
auswirkt.

Weist die Fluoveszenzfarbe bei der Neutralrot-
Feltprobe einen stark weiflen (kreidigen), zu-
weilen auch bidulich-weifen Grurndton auf, so be-
sleht der Verdacht, daBl gehdrtetes Schmalz oder
raifinierte Fette vorliegen.

Auf eine Porzellan-Tipfelplatie werden 3 Schmalz-
proben {je 1 g) gegeben. Die erste Probe bleibt
unverdndert und wird glaligesirichen,

Die zweite und dritte Probe werden jeweils mit
cinigen Tropfen (0,3 ml aus Pipettej einer mit Lei-
tungswasser (1:10000) {frisch hergestelllen Neu-
tralrot-Losung mit einem Spatel kréftig verrieben
und die iberstehende Farbstofflésung nach etwa
3 Minuten abgegossen. Unler dem filtrierten UV-
Licht einer Analysen-Quarziampe wird auf blau-
violelte bis weil-blduliche Eigenfiuoreszenz und
besonders auf etwaige kreid g-weiflliche Ténungen
der beiden Neutralroi-Flizoreszenzproben geachtet.
Falls die sehr pil-em -R

indliche Nentralrol-Reaktion
infolge stark ausgeprdgter Orange-Rosa-Rot-Tar-
bungen den zu beobachtenden Grundion-Eifekt
stort, ist eine der beiden Proben mit wenig Am-
moniak vorsichtig zu neutralisieren, um die Be-
urteilung hinsichtlich des Raffinationsverdachtes
zu erleichtern. Ergibt sich bei der Verprobe ein
Verdacht, dann ist spektralphiotometrisch wie folgt
zu priifen:

Die aus dem Innern des Untersuchungsmaterials zu
entnehmende Probe ist in einem Reageuzglas
vorsicatig im Wasserbad zu schmelzen. [Danach
sind 0,25 + 001 g des geschmolzenen Feties in
25 ccmn Melkolben einzuwiegen, in optisch reinem
IHexan zu l6sen und mit optisch reinem Hexan bis
zur Marke aufzufliilen. Diese Lésung ist im Spek-
tralphotometer bei den Wellenléngen 264, 268 und
272 mu gegen optisch reines Hexan in der 1 cm-
Guarzkivette zu messen und die Extinktion ab-
zulesen.

Berechnung:
1% __ E abgelesen
tem c X d

wobei ¢ die Einwaage in g X 4 und
d die Schichtdicke in cm bedeuten.

B,y — E

T = (E268 _L2_22_> X100
T
EZGB

renzwerte sind T-Wert:1,0
Q-Wert:6,0, wenn T-Wert > 1,0

Bei Q-Werten {iber 5,0 ist nach dem Anreicherungs-
verfahren zu priifen.

Als Loésungsmiltel ist oplisch reines Hexan zu ver-
wenden. Dieses ist durch Fraktionieren zu reini-
gen, wobei von 11 Hexan 200 ccm Vorlauf und
200 ccm Ritcklauf zu verwerfen sind. Die mittlere
Praktion ist durch eine mit Silicagel dicht ge-
packte Sdule von 120 cm Lénge und 4,5 cm Durch-
messer zu schicken. Der Durchlauf ist in Partien
von 50 bis 100 ccm auf seine optische Reinheit
durch Bestimmung der Extinktion im Spektral-
photometer bei den Wellenldngen 220, 230 und
255 mu gegen reines Wasser zu priifen. Dabei darf
ein Extinklionswert von 0,1 nicht {berschritten
werden.
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Die

vorzunchmenden

IV. listologische Untersuchung

% 9, 10, 11 und 13
histologischen  Untersuchungen

in Verdachtsfdallen
sind

nuach den

wie folgt durchzulithren:

a)

b

c)

e

-

Bet  schnittfestern zuberciletem Fleisch  sind  min-
destens 6 Blacke von je 4 qom Grundlidche zu ent-
nehimen. Aus diesen sind von je 2 verschiedenen
Stellen je zwei Sdhinille, insgesamt 24, anzulertigen
mnd za onlersuchen. Eine Ginbeltung ist nur dann
vorzunchmen, wenn es nicht moglich ist, einen ganzen
unverschrien Scinitt von etwa 4 qem  Grundfliche
aulzuzichen.

Bei nicht schnittfestem zubereitelem Fleisch ist das
Malerial in Alginat oder Celatine einzubellen.

Erforderlichenfalls  ist cine Entfetlung mit Ather

(2 B. Pctrolather, Athylither) vorzunchmen.
Die Schnilldicke hat 10 bis 12 @ zu betragen.
Die Tdsbamg der Schnilte ist mit Himaloxylin-Losin

oder einer anderen geeigneten Marbung vorzunehmen.

V. Untersuchung awf Trichinen (Trichinenschau)

Bet der Trichinenschau sind als Objekttrager Quetsch-
gléser ans zwei gegeneinander driickbaren Glasplatien
zu verwenden, von denen die eine jn gleiche Felder
geleilt ist.

Audter dem Mikroskop und zwei Quetschglisern muf
der Trichinenschauer zus land haben eine kleine
krumme Schere, zwei Pripariernadeln, eine Pinzelle,
ein Messer zum  Probessassthneiden, eine Tropl-
pipetie, je cin Glischen mit Essigsdure und Kalilauge.

©o
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. Wenn aus mehreren TierkGrpern oder Tierkdrper-

teilen zugleich Proben entnommen werden, sind zu
threr Aufbewahrung und Unterscheidung Behéltnisse
mit deutlich erkennbaren Nummern zu verwenden.
Die einzelnen Tierkérper oder Tierkdrperteile, von
denen die Proben entnommen werden, sind tberein-
stimmend mil den zugehorigen Proben zu bezi{fein.

Aus den Proben sind haferkorngrofe Stiickchen in
folgender Zahl auszuschneiden:

a) von den nach § 17 Nr.1 Buchstabe a entnommenen
Proben je sieben,

b) von der nach § 17 Nr.1 Buchstabe b entnommenen
Probe vierzehn,

¢} von den nach § 17 Nr. 1 Buchstabe c entnommenen
Proben je vierzehn,

d) von den nach § 17 Nr.2 entnommenen Proben
je vier.

Die haferkorngrofizn Stiickchen sind mit dem Quetsch-
glas so zu pressen, dall etwa vorhandene Trichinen
bei der Unte ung erkannt werden konnen. Die
Stiickchen von trockenem oder zubereitetem Fleisch
einschlieflich Speck sind, soweit erforderlich, ver dem
Pre tens zehn Minuten lang in zehn-
prozentiger Kalilauge zu erweichen.

minde

ssen

Die mikroskopische Untersuchung der Prdparate ist

mit 30 bis 40{acher VergréfBerung durchzufihren.

Ein zweifeihaiter Befund ist mit Hilfe der stirkeren
Vergroferung und, falls erforderlich, an einer weiteren
Zahl von Prdparaten zu kldren.
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Anlage 2
(zu § 21 Abs. 2)

Form, Griofie und Aufschrift der Stempel

Muster 1: Tauglich
(ausgenommen bei Pferdefleisch)

I
L
4

2,5 ¢m \/

Muster 3: Unschéddlich zu beseitigen

7\

| 7 \
43 cm ?
[

FEN—

Muster 2: Tauglich
(bei Pferdefleisch)

25cm

o 5 cm -—_—

Muster 4: Zuriickzuweisen

43 cm

— 5cm a———— 1}
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Muster §: Trichinenfreti

l ! 2cm
Scm

Die Stempel nach Muster 1 bis 4 tragen als Aufschrift die Ortsangabe der Auslandsfleischbeschaustelle, bei der die
Untersuchung vorgenommen wird. Befinden sich an einem Ort mehrere Auslandsfleischbeschaustellen, so sind diese
zusitzlich mit rémischen Zahlen zu kennzeichnen. Sind in einer Auslandsfleischbeschaustelle mehrere Fleischbeschau-
tierdrzte tétig, so sind deren Stempel zur Unterscheidung auBerdem mit arabischen Zahlen zu versehen. AuBer den
vorsiehenden Angaben trigt der Stempel nach Muster 2 die Aufschrift ,Pferd”, der Stempel nach Muster 5 die Auf-
scarift ,Trichinenfrei.

Réander und Schriftzeichen der Stempel miissen scharf ausgeprdgt sein.
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Anlage 3
(zu § 32)

Tagebuch
fiir die Fleischbeschau

— Ausland —

Untersuchungsstelle ...

Angefangen am ... .

Abgeschlossen am
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a) Wo fiir die verschicdenen Fleischarten gelrennle Tagebiicher gefithrt werden, kénnen

in dem Tagebudh fiir {risches Fleisch die Spallen 12, 13, 17, 20, 23, 24,
in dem Tagcbuch fir zaberciteles Fleisch die Spalten 11, 16, 19 und 22,

in dem Tagebuch fiir Felt die Spallen 11 bis 14, 16, 19, 22 bis 25 weggelassen werden.

b) Sendungen, die fiir die Uniersuchung in verschiedene Teilsendungen zerlegt wurden, sind in denm Spalten 7 bis 28 nach

aufzufihren.

Es
Bezeichnung des
Fleisches untersucht freigegeben ganz oder
nach Beseitigung der
veranderten Tcile oder
tierdrztlich 2) nach Behebung des
Beanstandungsgrundes
a
2
2
2 ]
n 2 Z % & = 3 a
o - 5 ) © ] g
] 3 ] 2 g S o< se o
g E . GE il e R p
El n P = - e — .
2 8] 8] & 23 ot S - IV I IR - R A I -
s = @ = = a2 . @
2 o < = q9 EES o wEE | 2 2, B .. 4138 &% 3 3 JapcRN]
o o = = D [ %) - 3 5e 5% = =
g i S 3 - g 5 TN 8 g © "8"8 - OO & ny 10 = Yot o
=t = i g om 8 - g i g5 AR & 2 =582
5 § o ™ H g = - =t b= = = 4 =i Bz ] ERET
o a G ] o
, < o8 G & © 5] o @ 2 K o ] g 2 1 03D 5
. & = s <3 4] v < |Nem | oz [ mO A | BNB | SN & A U<Ow
kg kg kg
! 2 3 4 5 6 7| B s | 10 | 1 2 | 1 14 5 | 16 | 17 18
Bemerkungen

den einzelnen Teilsendungen
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wurden Von den be-
e — et — anstaudeten
heanstandel Sendungen
e m . oder Teilen
wurden
qanz nut ddie verdnderion
B Teile von 3y o
- _ - o R e e e e " =
KRG
-]
B 5
© i >
$35
o a oo
s e & = £ faw
- B o » e g o2
1 =] -~ = =t h=g=d 2 = B2
o ks 4 ! el @ oG
M v} w2 s i a8 a ©
A k! x 3 © o Beonstanduungs- ER Bemerkungen R
b 2 8 o It o ariinde 1) gg D Him
kg kg
19 20 21 22 23 24 5 26 27 28 23 30
; - -
Anmerkungen
1) Bei unverpadkien Fleischieilen isi der Voermork Snverpackt” einzutragen, .
2) In den Spalten 11 bis 13 sind nur die talbadilch eulgefihoien Untersuchungen nachzuweisen, alse wenn nur Slichproben untersucht wurden, lediglich
: o} p
die untersuchten Packstiicke.
3) Die Zahl der Tievkérper usw., von denen nach Spalten 22 bis 25 Teile beanslandet wurden, sind auch in den Spalten 16 und 17 mitzuzdhlen,
4

Wenn versdhiedene Beanstandungsyrinde verliegen, sind die Spaiten 19 bis 28 fir jeden Beanstandungsgrund getrennt auszufiillen.
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Anlage 4
(za § 32)

Tagebuch

fir die Trichinenschau

— Auslangd —

UntersuhUNgSSLEIE e smmeaeecrmsccssmsces s ot
(Ort)
ANGEIANGEN GIM ooieiciiesrrmsmr st s

Abgeschlossen am ..o




Laufende Nummer

Nummer des Tagebuches
fir die Fleischbeschau
™t _ Ausland — der
! Untersuchungsstelle
]
o ! Nihere Bezeichnung
| des Untersuchungsgegenstandes
i
|
i
& | Name des Probenent
Ganze Schweine
<
Schweinekopfe =4
¢
2
o S
Speckstiicke 2
=
=
o
[k
=]
Sonstige Tiere
oder Teile
{genauere Angabe)
=3 - Tag
2
@
g g
22
=4
5
~3 & Ergebris
. Bemerkungen und Unterschrift

des Trichinenschauers

aqebsny 10p Hel — g "IN

1967 ZIRN "1] Uop 'uuog

191
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Verkiindungen im Bundesanzeiger

Gemdfl § 1 Abs. 2 des Gesetzes tiber die Verkiindung von Rechtsverordnungen vom 30. Januar 1950
(Bundesgeselzbl, S, 23) wird auf folgende im Bundesanzeiger verkiindete Rechtsverordnungen nachrichtlich

hingewiesen:

Verkindet im Tag des
Bezeidinung der Verordnung Bundesanzeiger Inkraft-
Nr. vom tretens
Erste Verordnung zur Anderung der Verordnung iber die
Befahrungsabgaben auf dem Nord-Ostsee-Kanal
Vom 28. Februar 1961 45 4. 3.61 1.4.61
Verordnung {iber die Forsterhcbung der Landwirtschaftszéih-
lung 1960
Vom 3. Miirz 1961 46 7.3.61 8.3.61

Verordnung der Wasser- und Schiffahrtsdireklion Hamburg

uber die Sidierheitsanforderungen an Schubverbéande im Elb-

stromgebict

Vom Z3. Februar 1961 46 7.3.61 10. 3. 61



Nr. 13 — Tag der Ausgabe: Bonn, den 11. Méarz 1961

Sammmtand des Pundesredits,
Bundesgescizbiai Ted 11

Bisher erschienen:

Tolge 1: Sachgebict 3 (Rechisplleqe) —— 1. Licferuny
30 Cerichisvertassing und Reratsredht der Redilspllege —
500 Gerichisvertassung - 301 Richier — 302 Fintlastang
der Gerichie,  Redbispfieger. (44 Sciten; Einzelbezug
1.54 DM ruziigtich 0,15 DM Versandgebihren )

Folage 21 Sachaehicl 3 (Rechtsptioge) — 2 Lieferuny
3t Verfahren vor den ordenllichen Gerichlen ~— 310 Zivil-
prozell Zwangsversteigerunyg und Zwangsverwaltung —
311 Vergleich, Konkurs, Einzelgliubigeranfochtung, {206
Seiten; Einzelbezug %28 DM zuzisdicdh 0,25 DM Versand-
gebithren )

Folge 3: chyehiel 3 (Redhlspfiege) — 3. Licferung
31 Ver ren var den ordentlichen Gerichten — 312 Straf-
verfahren, Strafvolizuy, Slralvegister - 313 Haftentschi-
diqungen. Gunadenvedht — 314 Austieferung und Durch-
Hihrung. (112 Seiten; Einzelbezug 3,92 DM zuziiqlich
0.15 DM Versandgehiihren)

Tolge 4: Sachgehict 3 (Rechtsptlege) — 4. Lielerung
3t Verlahren vor den ordenllichen Gerichten — 315 Frei-
willige Geridhisbarkeit — 316 Verfahren bei Freiboeils-
cenlzichungen - 317 Verfahren in Landwirlschaftssachen
— 318 Beglaubigung dffentlicher Urkunden. (80 Seilen;
Tinzelbezug 2.80 DM zuziiglich 0,15 DM Versandgebiihren.)

Folge 5- Sachqgebict 3 (Rechisplieqe) — 6. Lieferung

36 Kostenrecht — 360 Gerichiskostengesetz — 361 Kosten-
ordnung - 362 Kosten der Gerichtsvollzieher — 363
Kosten im Bereich der Justizverwaltung — 364 Gebiihren-
befreiungaen 365 Justizheilreibungsordnung — 366 Ent-
schiddiqung der chrenamtlichen Beisitzer bei den Cerich-
ten — 367 Entschitdiqung von Zeugen and Sachverstindi-
gen - 368 Gebithrenordnung fiir Rechisanwilte — 369
Gebiihren und Auslagen von Redhtsbeistinden. (108 Sei-
ten; Dinzelbezuag 3,71 DM zuziglich 0,15 DM Versand-
qoebithren )

Folge 6: Sachgehiet 1 {Staats- wnd Verfassungsrecht) —
Linzige Lieferung
10 Verfassungsrecht — 11 Staatliche Organisation —
12 Verfassungsschulz — 13 Bundesgrenzschutz, (256 Sei-
ten; Einzelhezug 8,96 DM zuziiglich 0,50 DM Versand-
goeliihren )

Folge 7: Sachgebiel 2 {(Verwallung) — 13. Lieferung
23 Raumordnung, Bodenverleiluna, Wohnungshau-, Sied-
lungs- and Heimstattenwesen,  Wohnranmbewirtschaftung,
Kieingarlenwesen, Grundstitcksverkehrsrecht (auBer land-
und forstwirltschafilichem Grundstiicksverkehrsrecht), (196
Seiten; Linzethezug 6,86 DM zuziglich 0,35 DM Versand-
gehiihren)

Folge 8: Sachgehiet 2 (Verwaltung) — 2. Lieferung
20 Allgemcine innere Verwallung — 203 Recht der im
Dienst des Bundes und der bundesunmiticibaren Kérper-
schafien des oflentlichen Rechis stehenden Personen —
2630 Bramte -- 2031 Disziplinarrecht. {164 Sciten; Einzel-
bhezug 5,74 DM zuziqglich 0,35 Versendgebihren.)

Folae 9: Sachqgehict 2 (Verwallunqgl — 14, Lieferunyg
24 Vertrichene, Tlichtlinge, Tvakuierte, politische ITaft-
Hinge und Voermifle. (60 Seilen; Einzelbezug 2,10 DM
zuzilglich 0.25 DM Versandgebithren.)

Bestellungen sind zu richten an:

Folge 10: Sachgebiet 4 (Zivilrecht und Strafrecht) —
4. Lieferung
41 Handelsrecht - 410 Allgemeines Ilandelsrecht. (128
Seiten; Einzelbezug 4,48 DM zuziglidi 0,35 DM Versand-
gebithren.)

Folge 11: Sachgebiet 4 (Zivilrecht und Strafrecht) —

9. Lieferung

42 Gewerblicher Rechtsschutz — 420 Patentrecht — 421
Gebrauchsmusterrecht — 422 Recht der Arbeitnehmer-
erfindungen — 423 Warenzeichenrecht — 424 Gemeinsame
Rechisvorschriften — 43 Vorschriflen gegen den un-
lauteren Wettbewerb — 44 Urheberrecht — 440 Urheber-
rechtliche Vorschrifien — 441 Verlagsrecht — 422 Ge-
schmadcksmusierrecht -— Anhang 01-42, 01-43, 01-44 Mchr-
seitiqe Vertrige. {220 Seiten; Einzelbezug 7,70 DM
zuziiglich 0,35 DM Versandgebiithren.)

Folge 12: Sachgebiet 2 (Verwaltung) — 1. Lieferung
20 Allgemeine innere Verwallung -— 200 Behordenaufbau
— 201 Verwaltungsverfahren und -zwangsverfahren -—
202 Verwaltungsgebithren. (20 Seiten; Einzelbezug 0,70 DM
zuziiglich 0,20 DM Versandgebiihren.)

Folge 13: Sachgebiet 2 {Verwaltung) — 5. Lieferung
21 Besondere Verwaltungszweige der inneren Verwal-
tung — 210 Paf-, Ausweis- und Meldewesen — 211 Per-
sonenstandswesen. (40 Seiten; Einzelbezug 1,40 DM zu-
ziiglich 0,20 DM Versandgebiihren.}

Folge 14 Sachgebiel 2 (Verwaltung) — 7. Lieferung
21 Besondere Verwallungszweige der inneren Verwal-
tung — 212 Gesundheitswesen — 2122 Arzte und son-
stige Heilberufe — 2123 Zahndrzte und Dentisten — 2124
Hebammen und Heilhilfsberufe. {112 Seiten; Linzelbezug
3.92 DM zuziiglich 0,25 DM Versandgebihren.)

Folge 15: Sachgebiet 3 (Rechtspflege) — 5._Lieferung .
32—35 Gerichte fiir besondere Sachgehiete, (80 Senen;
Einzelbezug 2,80 DM zuziiglich 0,25 DM Versandgebtihren.)

Folge 16: Sachgebiet 2 (Verwaltung) — 10. Lieferung
21 Besondere Verwaltungszweige der inneren Verwal-
tung — 213 Bauwesen — 214 Sachleistungsrecht, Enteig-
nungsrecht — 215 Ziviler Bevélkerungsschutz, (68 Seiten;
Einzelbczug 2,38 DM zuziiglich 0,25 DM Versandgebihren.)

Foige 17: Sachgebiet 2 (Verwaltung) — 6. Lieferung
21 Besondere Verwaltungszweige der inneren Verwal-
tung — 212 Gesundheilswesen — 2120 Organisation des
Gesundheitswesens — 2121 Apotheken- und Arzneimittel-
wesen, Gifte. {160 Seiten; Einzelbezug 5,60 DM zuziiglich
0.35 DM Versandgebiithren.)

Folge 18: Sachgebiet 4 (Zivilrecht und Strafrechl] —
10. Lieferung
45 Strafrecht — 450 Strafgesetzbuch und zugehdrige Ge-
seize — 451 Jugendgerichtsqesetz — 452 Wehrstrafrechit —
453 Einzelne strafrechtliche Ncbengesetze — 454 Redht
der Ordnungswidrigkeiten. (120 Seiten; Einzelbezug
4,20 DM zuziiglich 0,35 DM Versandgebtihren.)

Sammlung des Bundesrechts
Bundesgescizblatt Teil 111, Ko6ln 1, Postfach.

Die Sammlung kann im Abonnewnent nur fiir alle Sachgebieie bezogen werden. Der Preis betrdgt 5 Pf pro geliefertes Blalt
im Format DIN A4 einschl. Umschiag und Versandkoslen. Eine Abonnementshestellung bei der Post ist nicht maglich.
Rachnungserteilung erfolgt posimumerandn durch den Verlag nach dem Umfang der gelieferten Hefte.

Hefie einzelner Sadiqebiele kénnen bezogen werden zum Preise von 7 Pf pro Blatt einschl. Umschlag zuziiglich Versand-
koslen qegen Voreinsendung des enlsprechenden Betrages auf Postscheckkonto Kéiln 1128 ,Sammlung des
Dundesrechts, Bundesqgesctzblatt Teil II1* oder nach Bezahlung auf Grund einer Vorausberechnung.
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Einbanddedien iir den Jahrgang 1960

Teil 1: 2,— DM zuziiglich 0,80 DM Porto und Verpackung
Tei} I1: 6,— DM (3 Einbanddecken) zuziglich 0,90 DM Porto und Verpackung

Ausfihrung: Halbleinen, Ricken mit Goldschrift wie in den vergangenen Jahren

Lieferung erfolgt gegen Voreinsendung des erforderlichen Betrages auf Postscheckkonto
.Bundesgesetzblatt” Koéln 399 oder nach Bezahlung auf Grund einer Vorausrechnung
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