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Verordnung
iiber die hygienischen Mindestanforderungen an Gefliigelfleisch
{Gefliigelfleischmindestanforderungen-Verordnung — GFIMindV)

Vom 24. Juli 1973

Auf Grund des § 3 Abs. 2, § 5 Abs. 3, § 10 Abs. 2,
§ 18 Abs. 3, § 19 Abs. 3, § 21 Abs. 3 und § 22
Abs. 3 des Gefliigelfleischhygienegesetzes vom 12.
Juli 1973 (Bundesgeseizbl. I S. 776) wird mit Zustim-
mung des Bundesrates verordnet:

§ 1

Anwendungsbereich

Diese Verordnung findet Anwendung auf die Ge-
winnung, Zerlegung, Lagerung, Verpackung, Befor-
derung und Behandlung von Gefligelfleisch, das
im Geltungsbereich der Verordnung gewonnen oder
in den Geltungsbereich der Verordnung verbracht
wird, mit Ausnahme der Zerlegung, Verpackung, Be-
handlung von frischem Gefliigelfleisch beim Feilhal-
ten in Einzelhandelsgeschiften oder bei der Zube-
reilung in Gaststitten und Einrichtungen zur Ge-
meinschaflsverpflegung.

§ 2

Anforderungen an innerstaatliche und
innergemeinschaftliche Betriebe

(1) Schlachtbelriebe und auBierhalb dieser gelege-
ne Gefrier- und Kithlhiuser dirfen nur betrieben
werden, wenn sie den in der Anlage 1 festgesetzten
hygienischen Mindestanforderungen entsprechen.

(2) Bei der Gewinnung, Zerlegung, Lagerung, Ver-
padkung, Beférderung und Behandlung von frischem
Gefliigelfleisch sind dic in der Anlage 2 festgesetz-
ten hygienischen Mindestanforderungen einzuhal-
ten.

§ 3
Uberwachung

Bei der Uberwachung zugelassener Betriebe ist
nach MaBgabe der Anlage 3 zu verfahren.

§ 4
Aniorderungen an Betriebe in Drittldndern

(1) Fiir Exportschlachtbetriebe und auBerhalb die-
ser gelegene Gefrier- und Kihlhduser in Dritildn-
dern sowie fir die Gewinnung, Zerlegung, Lage-
rung, Verpackung, Beférderung und Behandlung des -
in diesen Landern zum Export in den Geltungsbe-
reich der Verordnung bestimmten frischen Gefliigel-
fleisches gelten die in Anlage 1 und 2 festgesetzten
hygienischen Mindestanforderungen entsprechend.

(2) Fiir Exportverarbeitungsbetriebe in Drittldn-
dern sowie fiir die Verpackung und Beforderung zu-
bereiteten Gefliigelfleisches gelten die in Anlage 4
Abschnitt I und II festgesetzten hygienischen Min-
destanforderungen. Fiir Personal, Réume, Einrich-
tungsgegenstinde und Arbeitsgerdte gelten die in
Anlage 2 Abschnitt I festgesetzten hygienischen Min-
destanforderungen entsprechend. Fiar die Behand-
lungsverfahren nach § 18 Abs. 3 des Gefliigelfleisch-
hygienegeselzes gelten die Vorschriften der Anla-
ge 4 Abschnitt 111

(3) Exportschlachtbetrichbe, auBerhalb dieser gele-
gene Gefrier- und Kihlhduser und Exportverarbei-
tungsbetriebe in Drittlandern werden fiir den Ex-
port von Gefliigelfleisch in den Geltungsbereich der
Verordnung nur anerkannt und bekanntgegeben,
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wenn die obersie Veterindrbehoérde des Versand-
landes

1. bestdtigt, daf3 die in den Absétzen 1 und 2 ge-
nannten Voraussetzungen erfiillt sind und

2. zusichert, dafi sie laufend durch amtliche Tier-
drzte iiberwacht und Uberpriiffungen nach § 19
Abs. 2 des Geflugelfleischhygienegesetzes gedul-
det werden.

(4) Wird Gefligelfleisch zusammen mit dem
Fleisch anderer Tiere zu Erzeugnissen verarbeitet,
so gelten dic Vorschriften der Anlage 4 fiir das
Fleisch dieser Tiere entsprechend, sofern nicht das
Fleischbeschaugesetz in der Fassung der Bekannt-
machung vom 29. Oktober 1940 (Reichsgesetzbl. I
S. 1463), zuletzt gedndert durch das Gesetz vom
14. Dezember 1970 (Bundesgesetzbl. I S. 1711), oder
auf Grund des Fleischbeschaugesetzes erlassene
Vorschriften anzuwenden sind.

§ 5

Anforderungen an Betriebe in der Deutschen
Demokratischen Republik

(1) Fiir Schlachtbetriebe und auBerhalb dieser ge-
legene Gefrier- und Kihlhduser in der Deutschen
Demokratischen Republik sowie flir die Gewinnung,
Zerlegung, Lagerunyg, Verpackung, Beférderung und
Behandlung von zum Versand in den Geltungsbe-
reich der Verordnung bestimmten frischen Gefligel-
fleisches gelten die in Anlage 1 und 2 festgesetzten
hygienischen Mindestanforderungen entsprechend.

(2) Fur die Verarbeitungsbetriebe in der Deut-
schen Demokralischen Republik sowie flir die Ver-
packung und Beforderung zubereiteten Gefligelflei-
sches gelten die in Anlage 4 Abschnitt I und 1I, fir
Personal, Rdume, Einrichlungsgegenstdnde und Ar-
beitsgerdte die in Anlage 2 Abschnitt T festgesetzten
hygienischen Mindestanforderungen entsprechend.
Fir die Behandlungsverfahren nach § 21 Abs. 3 des
Gefliigelfleischhygienegesetzes gelten die Vorschrif-
ten der Anlage 4 Abschnitt 11l entsprechend.

(3} Schlachtbetriebe, auBlerhalb dieser gelegene
Gefrier- und Kiihlhduser und Verarbeitungsbetriebe
in der Deutschen Demokratischen Republik werden
fir das Verbringen von Gefligelfleisch in den Gel-
tungsbereich dieser Verordnung nur anerkannt und
bekanntgegeben, wenn die oberste Veterinarbehor-
de der Deutschen Demokratischen Republik
1. bestdtigt, daB die in den Absédtzen 1 und 2 ge-

nannten Voraussetzungen erfiillt sind und
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2. zusichert, daB sie laufend durch amtliche Tierdrzte
iiberwacht und Uberprifungen nach § 22 Abs. 2
des Gefligelfleischhygienecgesetzes geduldet wer-
den.

(4) Wird Gefligelfleisch zusammen mit dem
Fleisch anderer Tiere zu Erzeugnissen verarbeitet,
so gelten die Vorschriften der Anlage 4 fiir das
Fleisch dieser Tiere entsprechend, sofern nicht das
Fleischbeschaugesetz in der Fassung der Bekanntma-
chung vom 29. Oktober 1940 (Reichsgesetzbl. I
S. 1463), zuleftzt gedndert durda das Gesetz vom
14. Dezember 1970 (Bundesgesetzbl. I S. 1711), oder
auf Grund des Fleischbeschaugesetzes erlassene
Vorschriften anzuwenden sind.

§ 6
Bufigeldvorschriften

Ordnungswidrig im Sinne des § 40 Abs. 2 Nr. 1
des Gefliigelfleischhygienegesetzes handelt, wer vor-
sétzlich oder fahrléssig

1. entgegen § 2 Abs. 1 Schlachtbetriebe oder Ge-
frier- oder Kuhlhduser betreibt, die nicht den
festgesetzien Mindestanforderungen entsprechen
oder

2. entgegen § 2 Abs. 2 frisches Gefliigelfleisch ge-
winnt, zerlegt, lagert, verpackt, beférdert oder
behandelt, ohne die festgesetzten Mindestanfor-
derungen einzuhalten.

§ 7

Berlin-Klausel

Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten
Uberleitungsgesetzes vom 4. Januar 1952 (Bundes-
gesetzbl. I S. 1) in Verbindung mit § 44 des Gefli-
gelfleischhygienegesetzes auch im Land Berlin.

§ 8

Inkraitireten

(1) Diese Verordnung tritt fiir den innergemein-
schaftlichen Handelsverkehr am 2. September 1973,
fiir den Handelsverkehr mit Drittléndern und der
Deutschen Demokratischen Republik am 1. April
1974 und fir den innerstaatlichen Handelsverkehr
am 1, Mdrz 1976 in Kraft,

(2) Anlage 2 Abschnitt II Nr. 8 Satz 2 tritt am
1. Januar 1977 in Kraft.

Der Bundesminister
fiur Jugend, Familie und Gesundheit
In Vertretung
Heinz Westphal
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Abschnitt I
Hygienevorschriften fiir Schlachtbelriebe

Schlachtbetriebe missen mindestens tber folgen-

des verfligen:

1.

einen ausrteichend groBen, leicht zu reinigenden
und zu desinfizierenden Raum oder einen ebhenso
beschaffenen  Uberdachten  Platz  fur die
Schlachttieruntersuchung des Geflligels;

. einen leicht zu reinigenden und zu desinfizie-
renden besonderen Raum fir die Untlerbringung
von  kranken und  krankheitsverdachtigen
Schlachttieren;

. einen Schlachiraum von solcher GroBle, dafi das

Betduben und Entbluten cinerseits, das Rupfen
und gegebenenfalls das Brithen andererseits je-
weils an einem besonderen Arbeitsplatz durch-
gefithrt werden konnen. Alle Verbindungen zwi-
schen dem Schlachiraum und dem unter Nummer
1 genannten Raum oder Platz miissen mit Aus-
nahme ciner kleinen Durchreiche fir die zu
schlachtenden Tiere mit eciner automatisch
schlieBenden Tur verschen sein;

. cinen Raum fir das Ausweiden, Zurichten, Sor-

tieren und Verpacken des geschlachteten Geflii-
gels von solcher GréBe, daB das Ausweiden an
einem Arbeiisplalz durchgefihrt werden kann,
der zur Verhinderung einer Verunreinigung
weit genug von den anderen Arbeitspldatzen ent-
fernt oder durch eine Zwischenwand von diesen
abgetrennt ist. Alle Verbindungen zwischen dem
Raum {ir das Ausweiden, Zurichten, Sortieren
und Verpadken und dem Schlachtraum miussen
mit Ausnahme einer kleinen Durchreiche fir
die geschlachteten Tiere mit einer automatisch
schliefenden Tiir versehen sein;

. erforderlichenfalls einen Versandraum;

6. einen oder mehrere ausrcichend grofie Kiihl-

10.

11,

oder Gefrierraume;

. einen Raum oder eine Einrichtung zum Sammeln
von Federn, sowcit diese nicht als Abfdlle be-

handelt werden;

einen verschlieBbaren Raum oder ein verschlief3-
bares Behdltnis fiir die getrennte Aufbewahrung
von vorldufig beschlagnahmiem Gefliigelfleisch;

. einen verschliefbaren Raum oder ein verschlieB-
bares Behiltnis fiir die Lagerung von untaugli-
cdrem und vom GenuB fiir Menschen ausge-
schlossenem Gefliigelfleisch sowie von Abféllen,
sofern dieses Gefliigelfleisch und diese Abfdlle
nicht tiglich aus dem Schlachtbetrieb entfernt
werden;

eine rdumlich getrennte besondcre Einrichtung
fir die Unbrauchbarmachung oder anderweitige
Verwertung von untauglichem frischem Gefli-
gelfleisch oder zum Genufl fiir Menschen nicht
geeigneler Teile des Schlachtgefliigels, wenn
dies im Schlachthetrieb erfolgt;

Umkleiderdume, Wasch- und Duschgelegenhei-
ten sowie Toiletten mit Wasserspiillung, die kei-

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.
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Anlage 1
(zu § 2 Abs. 1)

nen direkten Zugang zu den Arbeitsrdumen ha-
ben und in deren Nahe sich Waschgelegenhei-
ten befinden. Die Waschgelegenheiten missen
mit flieBendem kaltem und warmem Wasser,
Reinigungs- und Desinfektionsmitteln sowie nur
einmal zu benutzenden Handtlichern ausgestat-
tet sein;

einen besonders eingerichteten Platz fir die
Dunglagerung, soweit der Dung nicht unverzig-
lich hygienisch einwandfrei entfernt wird;

Standpléatze und ausreichende Einrichtungen zum
Reinigen und Desinfizieren der Kifige und
Fahrzeuge;

einen ausreichend ausgestatteten, verschliefi-
baren Raum, der dem tierdrztlichen Dienst fur
die Dauer seiner Tétigkeit ausschlieBlich zur Ver-
figung steht;

in den Arbeiisrdumen iiber ausreichende Ein-
richtungen zur Reinigung und Desinfektion der
Hénde sowie der Einrichtungsgegenstinde und
Arbeitsgerate; diese Einrichtungen miissen nahe
bei den Arbeitspldtzen liegen; die Wasserhdhne
dirfen nicht von Hand zu betdtigen sein. Die
Einrichtungen miissen mit fliefendem kaltem
und warmem Wasser, Reinigungs- und Desin-
fektionsmitteln sowie mit nur einmal zu benut-
zenden Handtiichern ausgestattet sein,

Das Wasser fiir die Reinigung der Gerdte muf}
eine Temperatur von mindestens + 82° C auf-
weisen;

Einrichtungen, die jederzeit eine wirksame
Durchfithrung der vorgeschriebenen tierarztli-
chen Untersuchungen gestatien;

eine ausreichende Umfassungsmauer oder an-
dere Einfriedung;

unbeschadet der Nummern 1 bis 4 eine ausrei-
chende Trennung zwischen dem reinen und dem
unreinen Teil des Schlachtbetriebes;

in den in Nummern 1 bis 9 genannten Rédumen
iber

a) FuBbdden aus wasserundurchléssigem, leicht
zu reinigendem und zu desinfizierendem,
nicht faulendem Material, die so beschaffen
sein miissen, daB Wasser leicht in abgedeck-
te, geruchsichere und ruckstausichere Abflis-
se ablaufen kann;

glatte Winde, die bis zu einer Hohe von
mindestens 2 Metern mit einem hellen, ab-
waschfesten Belag oder Anstrich versehen
und deren Ecken und Kanten abgerundet
sind;

b)

Vorrichtungen zur ausreichenden Be- und Ent-
liftung und, soweit erforderlich, zur Entnebe-
lung;

. eine ausreichende Beleuchtung in Réumen, in

denen sich lebendes oder geschlachtetes Gefliigel
befindet; die Beleuchtung darf Farben nicht ver-
dndern;



876

22

23.

24.

26.

27.

1.

. eine Anlage zur Wasserversorgung, die in aus-

reichender Menge ausschlieBlich Trinkwasser
liefert, das unter Druck steht; fir die Erzeugung
von Dampf darf jedoch auch Wasser, das Trink-
wasscreigenschalten  nicht  besitzt, verwendet
werden, wenn durch gesonderte Leitungen ge-
wdhrleistet ist, daB dieses Wasser nicht zu an-
deren Zwecken verwendet wird; ferner darf aus-
nahmsweise Wasser, das Trinkwassereigenschaf-
ten nicht besitzt, zur Kithlung der Kithlmaschi-
nen verwendet werden.

Die Leitungen fir Wasser, das Trinkwasserei-
genschaften nicht besitzl, missen deutlich ge-
kennzecichnet sein und dirfen keine R&ume
durchqueren, in denen sich Gefliigelfleisch be-
[indet;

cine Anlage, die in ausrcichender Menge hei-
fies Trinkwasser liefer(, das unter Druck steht;

einc Anlage zur Ableitung von Abwasser, die
den hygienischen Erfordernissen entspricht;

. geeignete Vorrichlungen zum Schutz gegen Un-

geziefer, insbesondere Insekten und Nagetiere;

Einrichtungsgegensténde und Arbeilsgerdte aus
korrosionsfestem, leicht zu reinigendem und zu
desinfizierendem Material;

fir die Aufnahme untauglichen Gefligelflei-
sches wasserdichte, korrosionsfeste Behdiltnisse,
die so beschaffen sein miussen, dafl eine unbe-
fugte Entnahme des Inhalts unmoglich ist.

Abschnitt II

Hygienevorschriften fiir Gefrier- und
Kiihlhduser, die aullerhalb der
Schlachtbetriebe liegen

Kihlhduser, die auBerhalb der Schlachtbetriebe
liegen und in denen frisches, nicht gefrorenes
Gefligelfleisch gelagert wird, miissen mindestens
itber folgendes verfiigen:

a) ausreichend grofie, leicht zu reinigende und
zu desinfizierende Kiuhlrdume;

b) sofern vorldufig beschlagnahmtes Gefligel-
fleisch eingelagert wird, einen verschlieBba-
ren Raum fir die Lagerung dieses Fleisches;

¢} in den unter Buchstaben a und b genannten

Raumen:

aa) FuBboden aus wasserundurchldssigem,
leicht zu reinigendem und zu desinfizie-
rendem, nicht faulendem Material, die so
beschaffen sein miissen, dafl das Wasser
leicht ablaufen kann;

bb) glatle Wande, die bis zur Stapelhohe,
mindestens bis zu einer Hohe von zwei
Metern mit einem hellen, abwaschfesten
Belag oder Anstrich versehen und deren
Ecken und Kanten abgerundet sind;

cc) Tiiren aus wasserundurchlidssigem, leicht
zu reinigendem und zu desinfizierendem,
nicht faulendem Material mit stoBfesten
und fugenfreien Oberflichen, die so be-
schaffen sind, daB sie keine gesundheits-
schddlichen Stoffe auf das Fleisch iibertra-
gen;

Bundesgesetzblatt, Jahrgang 1973, Teil

d) eine Einrichtung zur Erreichung und Einhal-
tung einer Temperatur von hochstens + 4° C;

e} in den Kiihlrdumen iiber korrosionsfeste Vor-
richtungen, die verhindern, daf} das Fleisch bei
der Beforderung oder Lagerung mit dem Ful-
boden oder den Wanden in Berithrung kommt;

f) eine Anlage zur Wasserversorgung, die in
ausreichender Menge ausschlieBlich Trink-
wasser liefert, das unter Druck steht; fiir die
Erzeugung von Dampf darf jedoch auch Was-
ser, das Trinkwassereigenschaften nicht be-
sitzt, verwendet werden, wenn durch geson-
derte Leitungen gewdhrleistet ist, dall dieses
Wasser nicht zu andereh Zwecken verwendet
wird; ferner darf ausnahmsweise Wasser, das
Trinkwassereigenschaften nicht besitzt, zur
Kihlung der Kithlmaschinen verwendet wer-
den. Die Leitungen fiir Wasser, das Trinkwas-
sereigenschaften nicht besitzt, miissen deul-
lich gekennzeichnet sein und diirfen keine
Réume durchiqueren, in denen sich Geflligel-
fleisch befindet;

g) eine Anlage zur Ableitung von Abwasser, die
den hygienischen Erfordernissen entspricht;

h) geeignete Vorrichtungen zum Schutz gegen
Ungeziefer, insbesondere Insekten und Nage-
tiere;

i) eine ausreichende Beleuchtung,
nicht verandern darf;

j} Vorrichtungen zur ausreichenden Be- und Ent-
liftung;

die TFarben

k) ausreichende Einrichtungen zur Reinigung und
Desinfektion der Hénde sowie der Einrich-
tungsgegenstdande und Arbeitsgerdte; diese
Einrichtungen missen nahe bei den Lager-
raumen liegen. Die Wasserhdhne diirfen nicht
von Hand zu betédtigen sein. Die Einrichtun-
gen missen mit flieBendem kaltem und war-
mem Wasser, Reinigungs- und Desinfektions-
mitteln sowie mit nur einmal zu benutzenden
Handtlichern ausgestattet sein;

I) Umkleiderdume, Wasch- und Duschgelegenhei-
ten sowie Toiletten mit Wasserspiilung, in
deren Néahe sich Waschgelegenheiten befin-
den. Die Waschgelegenheiten miissen mit flie-
Bendem kaltem und warmem Wasser, Reini-
gungs- und Desinfektionsmitteln sowie nur
einmal zu benutzenden Handtiichern ausge-
stattet sein;

m) ein Registrierthermometer oder ein Registrier-
fernthermometer in den Kihlrdumen.

. Fur Gefrierhauser, die auBerhalb der Schlachlbe-

triebe liegen und in denen frisches, gefrorenes
Gefliigelfleisch gelagert wird, gelten die in Num-
mer 1 Buchstaben a bis ¢, f bis j sowie 1 und m
festgesetzten  Mindestanforderungen  entspre-
chend. Die Gelirierraume missen insbesondere
iiber eine Einrichtung zur Erreichung und Einhal-
tung folgender Temperaturen verfiigen:

a) fiir gefrorenes Gefligelfleisch von mindestens
—12°C,

b) fiir tiefgefrorenes Geflugelfleisch von minde-
stens — 18° C.
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Abschnitt I

Hygienevorschriften fiir Personal, Raume,
Einrichtungsgegenstidnde und Arbeitsgeriite in
Schlachibetrieben und auflerhalb dieser
liegenden Gefrier- und Kiithlhduser

1. Das Personal, das mit Gefliigelfleisch in Berih-

rung kommt oder in Bertthrung kommen kann,
hat sich sltandig dauBerst reinlich zu halten; Riaume,
Einrichtungsgegenstdnde und Arbeitsgerdate miis-
sen sicts peinlich sauber scin.

a) Das Personal, ausgenommen das Personal, das
in Gefrierrdumen nach Anlage 1 Abschnitt II
Nr. 2 tdtig ist, hal inshesondere eine leicht
waschbare, saubere, helle Arbeitskleidung und
Kopfbedeckung zu tragen. Personen, die Tie-
re schlachten oder sonst mit Gefliigelfleisch in
Beriihrung kommen, haben sich mchrmals im
Laufe eincs Arbeitstages wihrend der Arbeit
sowie vor jeder Wicderaufnahme der Arbeit
die TMande zu reinigen und zu desinfizieren.
Personen, die mit kranken Tieren oder infi-
zierlem Fleisch in Berlihrung gekommen sind,
haben unverziiglich Hande und Arme mit war-
mem Wasser griindlich zu reinigen und dann
zu desinfizicren. In den Arbeits- und Lager-
rdaumen darf nicht geraucht werden.

b) Hunde, Katzen und andere Tiere, mit Ausnah-
me des zur Schlachtung im Schlachtbetrieb be-
stimmten  Schlachtgefliigels und der im
Schlachtbetrieb verwendeten Zugtiere, sind
von den Schlachtbetrieben fernzuhalten. Dies
gilt nicht fiir Kaninchen sowie fiir Viégel, die
nicht Schlachigefligel im Sinne des Gesetzes
sind, sofern diese Tiere zur sofortigen
Schlachtung bestimmt sind. In diesen Fillen
dirfen dic Schlachtticre in denselben Rdumen
wie {ir Schlachigefligel untergebracht oder
geschlachtet werden. Das von ihnen stammen-
de Fleisch darf nicht mit frischem Gefliigel-
fleisch in denselben Riumen zerlegt, gelagert,
verpackt, beférdert oder behandelt werden.
Iin Mitgliedstaaten, in denen Tauben nach
MafBigabe der Richtlinien geschlachtet werden
missen, darf frisches Taubenfleisch gleichzei-
tig mit Gefligelfleisch in denselben Rdumen
gelagert werden. Ungeziefer, insbesondere
Insekten und Nagetiere, ist systematisch zu
bekdmpfen.

Q
~—

Die in Anlage 1 Abschnitt I unter Nummern 1
bis 5 und 8 genannfen Rdaume sind nach Be-
darf, zumindest aber taglich nach Beendigung
der Arbeit, die in Anlage 1 Abschnitt II Nr. 1
Buchstabe a genannten Raume nach Bedarf zu
reinigen und zu desinfizieren.

d) Die Kifige fiir die Anlieferung des Schlacht-
geflugels miissen aus korrosionsfestem, leicht

zu reinigendem und zu desinfizierendem Ma-
terial bestehen und mitl einem undurchlissigen

Anlage 2
(zu § 2 Abs. 2)

Boden versehen sein. Sie sind nach jeder Ent-
leerung zu reinigen und zu desinfizieren.

]
-—

Einrichtungsgegenstinde und Arbeitsgerate,
die beim Schlachten, Be- und Verarbeiten
verwendet werden und die mit Fleisch in
Beriihrung kommen oder in Berithrung kom-
men koénnen, sind in einwandfreiem und sau-
berem Zustand zu halten. Sie sind mehrmals
im Laufe eines Arbeitstages sowie am Ende
eines Arbeitstages und bei Verunreinigung,
insbesondere mit Krankheitserregern, vor ih-
rer Wiederverwendung sorgfdltig zu reinigen
und zu desinfizieren.

f) Die Rédume oder Behéltnisse fiir untaugliches
und vom GenuB fiir Menschen ausgeschlosse-
nes Gefliigelfleisch sowie fiir Abfédlle sind
nach Bedarf zu entleeren und nach jeder Ent-
leerung zu reinigen und zu desinfizieren.

. Rdume, Einrichlungsgegensténde und Arbeitsge-

rite fur das Gewinnen und das Behandeln des
Gefliigelfleisches im Schlachtbetrieb diurfen nur
zu diesen Zwecken benutzt werden.

. Geflugelfleisch und die mit ihm in Beriihrung

kommenden Steffe sowie die zugehérigen Be-
hiltnisse diirfen nicht unmittelbar mit dem Fuf}-
boden in Bertihrung kommen.

. Federn sind unverziiglich nach dem Rupfen aus

dem Schlachtraum zu entfernen.

. Reinigungs-, Desinfektions- und Schéddlingsbe-

kampfungsmittel sind so zu verwenden, dal sie
mit Gefliigelfleisch nicht in Beriihrung kommen.

. Sdgemehl oder &hnliche Stoffe diirfen nicht auf

den FuBboden der in Anlage 1 Abschnitt I Nr. 3
bis 6 und 8 sowie Abschnitt II Nr. 1 Buchstaben a
und b genannten Rdume aufgetragen werden.

. Fiir alle Verwendungszwedke ist Trinkwasser zu

benutzen; fiir die Erzeugung von Dampf darf je-
doch auch Wasser, das Trinkwassereigenschaften
nicht besitzt, verwendet werden, wenn durch be-
sondere Leitungen gewahrleistet ist, daf dieses
Wasser nicht zu anderen Zwedken verwendet
wird; ferner darf ausnahmsweise Wasser, das
Trinkwassereigenschaften nicht besitzi, zur Kﬁh:
lung der Kiihlmaschinen verwendet werden. Die
Leitungen fiir Wasser, das Trinkwassereigen-
schaften nicht besitzt, miissen deutlich gekenn-
zeichnet sein und diirfen keine Rdume durchque-
ren, in denen sich Gefliigelfleisch befindet.

. Personen, die das Gefliigelfleisch mit Krankheits-

keimen infizieren koénnen, dirfen beim Schlach-
ten sowie beim Bearbeiten und sonstigen Behan-
deln des Gefliigelfleisches nicht mitwirken; die-
ses Verbot gilt inshesondere fir Personen, die
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a) gleichzeitig eine Téatigkeit ausiiben, durch die
Krankheiiserreger auf Fleisch iibertragen wer-
den konnen;

b) einen Verband an den Hinden tragen, mit
Ausnahme eines wasserundurchlassigen Ver-
bandes zum Schutz einer nicht eiternden Ver-
letzung. ’

Die Einhaltung von § 17 des Gesetzes zur Ver-
hitung und Bekampfung tibertragbarer Krankhei-
ten beim Menschen (Bundes-Sceuchengesetz vom
18. Juli 1961 -— Bundesgesetzbl. T S. 1012) in der
jeweils geltenden Fassung muB gewdhrleistet
sein.

. Personen, die mit Gefliigelfleisch in Beriihrung
kommen, sind bei der Einstellung zu untersu-
chen. Als Einstellungsuntersuchung gilt die Unter-
suchung nach § 18 des Bundes-Seuchengesetzes.
Das Zeugnis des Gesundheitsamles ist jedes Jahr
und jederzeit aul Anforderung des amtlichen
Tierarzles zu erneuern. Es muBl dem amtlichen
Tierarzt zur Einsichtnahme zur Verfligung stehen.
Die zustandige Behorde kann zulassen, daB der
Nachweis einer Einstellungsuntersuchung auch
von einem Arzt ausgestellt wird, der Uber die fiir
die Untersuchung notwendigen Einrichtungen ver-
fugt.

Abschnitt II

Hygienevorschriiten fiir das Schlachten,
Ausweiden und Kiihlen

. Schlachttiere, dic in die Schlachtrdume verbracht
werden, miissen sofort geschlachtet werden.

. Die Schlachttiere miissen vollstandig entbluten;
hierbei ist daraul zu achien, daBl das Blut nicht
iiber den Schlachiplatz hinaus verspritzt wird.

. Die geschlachteten Tiere miissen unverziiglich
vollstandig gerupft werden.

. Das Ausweiden muBl unverziglich durchgefihrt
werden. Der Tierkorper muB so geoffnet werden,
dafl die Leibeshohle und ihre Eingeweide unter-
sucht werden konnen. Zu diesem Zwedck sind
Verdauungsapparat, Leber und Milz so aus dem
Tierkdrper herauszunehmen, daf3 dieser nicht ver-
schmutzt wird und die natirliche Verbindung mit
den Eingeweiden bis zur Untersuchung bestehen-
bleibt.

. Nach der Gefliigelfleischuntersuchung miissen die
herausgenommenen Eingeweide unverziiglich
vom Tierkorper getrennt und die vom GenuB fir
Menschen ausgeschlossenen Teile sofort beseitigt
werden. Im Tierkorper verbliebene Eingeweide
oder Teile von Eingeweiden - mit Ausnahme
der Nieren -— sind anschliefend unter hygieni-
schen Bedingungen maglichst vollstandig zu ent-
fernen.

. Das Aufblasen des Geflugelfleisches, das Einsprit-
zen von Flissigkeit, das Reinigen des Gefliigel-
fleisches mittels Tichern sowie das Fiillen der
Tierkorper mit Ausnahme einer Fillung aus ge-
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nieBbaren Nebenprodukten der Schlachtung von
Schlachitieren des betreffenden Schlachtbetriebes,
sind verboten.

. Vorldufig beschlagnahmtes Gefliigelfleisch und

Gefliigelfleisch, das als untauglich fiir den GenuB
fiir Menschen befunden oder vom Genuf fir
Menschen ausgeschlossen worden ist, sowie Fe-
dern und Abfdlle sind unverziiglich in die hierfiir
vorgesehenen Raume, Einrichtungen oder Behélt-
nisse zu verbringen und so zu behandeln, daB
eine Keimverschleppung soweit wie moglich ein-
geschrankt wird.

. Nach Beendigung der Untersuchung und nach

Entfernung der Eingeweide muB das Gefligel-
fleisch sofort hygienisch einwandfrei gereinigt
und gekiihlt werden. Die Kiihlung des Gefliigel-
fleisches durch Tauchen mehrerer Tierkorper,
Tierkorperteile oder Nebenprodukte der Schlacht-
tung in einem gemeinsamen Wasserbad ist ver-
boten, ausgenommen Tierkorper, Tierkorperteile
oder Nebenprodukte der Schlachtung, die mit einer
wasserdichten Hille zum Schutz vor unmittelba-
rer Berihrung mit dem Wasser umgeben sind.

. Nach der in Nummer 8 vorgeschriebenen Kiih-

lung ist das frische Gefliigelfleisch stdndig bei
einer Temperatur von hochstens + 4° C zu hal-
ten.

Abschnitt III
Umbiillung, Verpackung und Beiorderung

. Schutzhiillen, wie Kunststoffolien und Verpak-

kungen wie Kisten, Kartons und &hnliche Behal-
ter miissen hygienisch einwandfrei sein, insbe-
sondere durfen sie weder die organoleptischen
Eigenschaften des frischen Gefliigelfleisches be-
eintrachtigen noch fir den Menschen schadliche
Stoffe auf das Fleisch Ubertragen. Das Material
mubB so widerstandsfdahig sein, daB ein wirksamer
Schutz des frischen Gefliigelfleisches wiahrend
des Transports und der weiteren Behandlung ge-
wihrleistet ist; dieses Material darf zur Umhiil-
lung und Verpadkung von frischem Gefliigel-
fleisch nicht wiederverwendet werden mit Aus-
nahme von korrosionsfesten, leicht zu reinigen-
den Verpackungen, die vor jeder Wiederverwen-
dung gereinigt und desinfiziert worden sind.
Schutzhillen miissen durchsichtig und farblos
sein.

. Tierkorperteile sowie vom Tierkorper getrennte

Nebenprodukte der Schlachtung sind in jedem
Falle mit fest wverschlossenen Schutzhiillen zu
umgeben.

. Zur Umhiillung diirfen nur véllig saubere Schutz-

hiillen verwendet werden. Um eine Verunreini-
gung des frischen Gefliigelfleisches wihrend die-
ses Arbeitsganges durch Personal, Einrichtungs-
gegenstande oder Arbeitsgerdte auszuschlieBen,
sind Schutzhiillen unverziiglich nach dem Um-
hiilllen des frischen Gefliigelfleisches zu ver-
schlieBen.
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4. Frisches nicht gefrorenes Gefliigelfleisch ist in

[

1.

2.

Transportmilleln zu befordern, die so gebaut und
ausgeslatlet sind, dafBl die Temperatur von + 4° C
nicht iberschritten wird.

Die zur Beltorderung von frischem Gefligelileisch
bestimmlen Transportmiitel dirfen nicht benutzt
werden zur Beforderung von

a) lebenden Tieren;

b) Stoffen, die das frische Gefliigelfleisch beein-
trachtigen oder infizieren konnen; dies gilt
nicht, wenn die Transportmittel nach dem Ent-
laden solcher Stoffe wirksam gereinigt und

Uberwachung

Die bei der Uberwachung festgestellten Mangel
sind, sofern sie nicht kurzfristig behoben wer-
den, der fuiir die Erteilung der Zulassung nach § 4
des Geflugelfleischhygienegesetzes zustédndigen
Behorde mitzuteilen.

Die fiir die Erteilung der Zulassung zustdndigen
Behorden haben die zugelassenen Betriebe durch
amtliche Tierdrzte mindestens jdhrlich viermal
und aufBlerdem bei Feststellung eines Mangels
iberpriifen zu lassen. Die Uberprifungen sind

879

desinfiziert sowie gegebenenfalls desodori-

siert worden sind.

6. Frisches Gefliigelfleisch darf nicht gleichzeitig mit

anderen Stoffen, die es beeintrdchtigen, insbe-
sondere die einen Geruch iibertragen konnen, in
demselben Transporimittel beférdert werden; ei-
ne gleichzeitige Beforderung ist dann statthaft,
wenn durch ausreichende VorsichtsmaBnahmen
eine Beeintrachtigung des frischen Gefliigelflei-
sches nicht zu befiirchten ist.

. Unverpacktes frisches Gefliigelfleisch darf nur in

gereinigten und desinfizierten Transportmitteln
beférdert werden.

Anlage 3
(zu § 3)

moglichst gleichmiiBig iiber das Kalenderjahr zu
verteilen und sind unangemeldet durchzufiihren.

. Uber die Durchfithrung der Uberpriifung nach

Nummer 2, ihre Ergebnisse und tber angeordne-
te MaBnahmen, sind Aufzeichnungen anzuferti-
gen und von der zustdndigen Behérde mindestens
drei Jahre aufzubewahren.

. Der zustdndige amtliche Tierarzt hat sich vor je-

dem Versand frischen Gefliigelfleisches in einen
anderen Mitgliedstaat davon zu iberzeugen, daB
die Transportmittel und die Ladebedingungen den
in Anlage 2 Abschnitt III Nr. 5 bis 7 vorgeschrie-
benen Anforderungen entsprechen.
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Anl

{zu § 4 Abs. 2)
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age 4

Abschnitt I

Hygienevorschriiten fiir Verarbeitungsbetriebe

Verarbeitungshetricbe missen mindestens tber
folgendes verliigen:

1.

[o%)

cinen ausreichend groBen Kihlraum fiir die La-
gerung von frischem, nicht haltbar gemachtem
Geflugelfleisch;

. einen gecigneten und ausreichend groBen Raum,

in dem Gefliigelfleisch zubereitet oder behandelt
wird;

. soweit diec entsprechenden Arbeiten verrichtet

werden,

a) einen Raum fiir das Zerlegen frischen Geflii-
gelfleisches, der mit einer Kiihlanlage ausge-
stattel ist, die gewdihrleistet, dal die in An-
lage 2 Abschnitt II Nr. 9 vorgeschriebene
Temperatur eingehalten werden kann;

b) einen Raum fir die Erhitzung des Gefliigel-
ifleisches; Erhitzungsanlagen miissen mit ei-
nem Registrierthermometer oder einem Re-
gistrierfernthermometer ausgestattet sein;

c) einen Raum oder eine Vorrichtung zum Rau-
chern;

d) einen Raum oder eine Vorrichtung zum Rei-
nigen, Wassern, Einweichen oder sonstigen
Behandeln von Darmen;

e) einen Raum zum Pokeln;

in den unter Nummern 1 bis 3 genannten Réu-
men iiber

a) FuBbdden aus wasserundurchldssigem, leicht
zu reinigendem und 2zu desinfizierendem,
nicht faulendem Material; sofern Fulbdden
mit Abflissen versehen sind, missen diese
abgededkt und geruchsicher sein;

b) glatte Wdnde, die bis zu einer Hohe von min-
destens zwei Metern mit einem hellen ab-
waschfesten Belag oder Anstrich versehen
und deren Ecken und Kanten abgerundet
sind; im iibrigen miissen die Winde hellfar-
big sein;

¢) hellfarbige und glatte Decken;

Tiren aus wasserundurchldssigem, leicht zu

reinigendem und zu desinfizierendem, nicht

faulendem Material mit stoBfesten und fu-
genfreien  Oberflichen, die so beschaffen
sind, daf sie keine gesundheitsschadlichen

Stoffe auf das Fleisch Gbertragen;

. einen Raum fiir die Verpackung und Absendung;

einen Raum fir die Aufbewahrung von Gewiir-
zen oder sonstigen Zutalen; Behalter hierfur
sind entsprechend ihrem Inhalt zu beschriften;

. einen ausreichend ausgestatteten in der Nihe

der Arbeitstdume gelegenen, verschlieBbaren
Raum, der dem tierdrztlichen Dienst fiir die Dau-
er seiner Tatigkeit ausschlieBlich zur Verfigung
StOht;

10.

11.

12.

13.

14.

15.

. Einrichtungen,

die jederzeit eine wirksame
Durchfiihrung der amtlichen Untersuchungen
und der Uberwachung gestatten;

. Umkleiderdume, Wasch- und Duschgelegenhei-

ten sowie Toiletten mit Wasserspiilung, die kei-
nen direkten Zugang zu den Arbeitsraumen ha-
ben und in deren Nahe sich Waschgelegenhei-
ten befinden. Die Waschgelegenheiten miissen
mit flieBendem kaltem und warmem Wasser,
Reinigungs- und Desinfektionsmitteln sowie nur
einmal zu benutzenden Handtiichern ausgestat-
tet sein;

den hygienischen Erfordernissen entsprechende
Vorrichtungen fiir

a} den Transport von Geflugelfleisch,

b) das Abstellen der zur Aufnahme von Gefli-
gelfleisch verwendeten Behilter,

die gewdhrleisten, daB Gefliigelfleisch und die
Behdlter nicht unmittelbar mit dem Boden in Be-
rihrung kommen;

Einrichtungsgegenstdnde und Arbeitsgerdte aus
korrosionsfestem, leicht zu reinigendem und zu
desinfizierendem Material;

eine ausreichende Beleuchtung in Rdaumen, in de-
nen Gefliigelfleisch zubereitet oder behandelt
wird; die Beleuchtung darf Farben nicht veran-
dern;

Vorrichtungen, die eine ausreichende Be- und
Entliftung in allen Rdumen, in denen Fleisch
zubereitet oder behandelt wird, gewahrleisten
und, soweit erforderlich, zur Entnebelung;

in den Rdumen, in denen Fleisch zubereitet oder
behandelt wird, iiber ausreichende Einrichtun-
gen zur Reinigung und Desinfektion der Hdnde
sowie der Einrichtungsgegenstdnde und Arbeits-
gerdte; diese Einrichtungen miissen nahe bei
den Arbeitspldtzen liegen; die Wasserhdhne diix-
fen nicht von Hand zu betétigen sein. Die Ein-
richtungen miissen mit flieBendem kaltem und
warmem Wasser, Reinigungs- und Desinfek-
tionsmitteln sowie mit nur einmal zu benutzen-
den Handtiichern ausgestattet sein. Das Was-
ser fiir die Reinigung der Gerdte muBl eine
Temperatur von mindestens + 82° C aufweisen;

eine Anlage zur Wasserversorgung, die in aus-
reichender Menge ausschlieBlich Trinkwasser
liefert, das unter Druck steht; fiir die Erzeugung
von Dampf darf jedoch auch Wasser, das Trink-
wassereigenschaften nicht besitzt, verwendet
werden, wenn durch gesonderte Leitungen ge-
wahrleistet ist, daB dieses Wasser nicht zu an-
deren Zwecken verwendet wird; ferner darf aus-
nahmsweise Wasser, das Trinkwassereigenschai-
ten nicht besitzt, zur Kihlung der Kiihlmaschi-
nen verwendet werden. Die Leitungen fir Was-
ser, das Trinkwassereigenschaften nicht besitzt,



16.

17,

18.

19.

1.
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missen deullich gekennzeichnet sein und dir-
fen keine Rdume durchqueren, in denen sich Ge-
tligelfleisch befindet;

eine Anlage, die in ausreichender Menge heifles
Trinkwasser liefert, das unter Druck steht;

eine Anlage zur Ableifung von Abwasser, die
den hygicnischen Erfordernissen entspricht;

gecignete Vorndhtungen zum Schutz gegen Un-
geziefer, insbesondere Insekten und Nagetieren;

besondere wasserdichte, korrosionsfeste, leicht
zu reinigende und zu desinfizierende, gekenn-
zeichnete Behiltnisse mit  dicht  schlieBenden
Deckeln, die so beschaffen sein missen, daB
cine unbefugte Intnahme des Inbalts verhindert
wird, fir die Aufnahme von Gefligelfleisch oder
Gefliigelfleischabidllen, die bei der Zubereitung
oder beim Behandeln anfallen und nicht zum Ge-
nuB} fir Menschen besiimmt sind. Sofern dieses
Gefligelfleisch und diese Abfille nicht am Ende
jedes Arbeitstages aus dem Verarbeitungsbe-
trieb entfern!” werden. mufl ein verschlieBbarer,
kiihlbarer Raum vorhanden sein.

Abschnitt 11

Verpadkung und Beférderung

Zubereitetes Geflagelfleisch darf nur verpackt
versendet werden.

. Die Verpackung mub hygienisch einwandfrei sein,

insbesondere darf sie weder die organoleptischen
Eigenschaften des Geflugelileisches beeintrachti-
gen noch {iir den Menschen schédliche Stoffe auf
das Gefliigelfleisch ibertragen. Sie mufl weiterhin
so widerstandsfihig sein, daB ein wirksamer
Schutz des Gefligelfleisches beim Versand in den
Geltungsbereich der Verordnung gewéhrleistet
ist.

Zubercitetes Gefligelfleisch ist so zu versenden,
daBl es wihrend der Befdrderung vor Einfliissen
geschiitzt ist, die das Gefligelfleisch beeintrdch-
tigen oder inflizieren kénnen.

. Die Transporlmitiel miissen, sofern es fiur die

Haltbarkeit des Gefliigelfleisches erforderlich ist,
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so ausgestatiet sein, dall wéahrend der Beforde-
rung eine ausreichende Kithlung des Gefliigel-
fleisches gewdhrleistet ist.

Abschnitt ITT

Behandiungsverfahren nach § 18 Abs. 3 und
§ 21 Abs. 3 des Gefliigelfleischhygienegesetzes

. Als Behandiungsverfahren fiir Gefligelfleisch, die

nach wissenschaftlichen Erkenntnissen die fiir den

internationaien Handel erforderliche Haltbarkeit

gewdhrleisten, sind anzusehen:

a) das Erhitzen, insbesondere Kochen, Brithen,
Dampfen, Diinsten, Braten, Schmoren, Grillen
oder Rosten,

b} das Pokeln und

c) das Auslassen von Fett.

. Erhitzen ist die Behandlung des Gefliigelfleisches

mit trockener oder feuchter Hitze, sofern in allen
Teilen des Fleisches eine Temperatur von min-
destens - 65° C erreicht wird.

. Pékeln ist die Behandlung des Gefliigelfleisches

mit Speisesalz allein oder in Verbindung mit
Pokelstoffen, sofern das Fleisch in allen Teilen
mindestens vier vom Hundert Speisesalz enthalt;
die Voraussetzung dieses Salzgehaltes gilt nicht
fiir Fett-, Knochen- und Knorpelgewebe sowie fir
straffes Bindegewebe, sofern diese Gewebe in
dem Muskel- oder Organgewebe eingelagert oder
diesem angelagert sind. Bei gerducherten Erzeug-
nissen, die anderes Fleisch als Gefliigelfleisch
nicht enthalten, muB der Salzgehalt mindestens
zwei vom Hundert betragen. Die in Satz 1 und 2
genannten Mindesigehalte an Speisesalz "diirfen
unterschritten werden, wenn durch eine ausrei-
chende Kiihlung sichergestellt ist, daB eine Halt-
barkeit von mindestens drei Monaten gewdhrlei-
stet ist. In diesem Falle sind auf den Padkungen
oder Behalinissen die erforderliche Lagertempera-
tur und die Haltbarkeit anzugeben.

. Auslassen von Fett ist die Behandlung des Fett-

gewebes, bei der Fett aus dem Gewebe austritt.
Verfahren, die zur Befreiung tierischer Fette von
Geruchs- und Geschmacksstoffen, Farbstoffen oder
freien Fettsduren dienen, diirfen nicht angewen-
det werden.
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Verordnung
iiber die amtlichen Untersuchungen des Schlachtgeiliigels und des Geiliigelfleisches
(Gefliigelileischuntersuchungs-Verordnung — GFIUV)

Vom 24. Juli 1973

Auf Grund des § 7 Abs. 5, § 9 Abs. 5, § 11 Abs. 4,
§ 12 Abs. 2, § 16 Abs. 2, § 19 Abs. 3, § 22 Abs. 3 und
§ 24 Abs. 3 des Gefliigelfleischhygienegesetzes vom
12. Juli 1973 (Bundesgesetzbl. I S. 776) wird mit Zu-
stimmung des Bundesrates verordnet:

§ 1
Anwendungsbereich

(1) Diese Verordnung findet Anwendung auf

1. die amtlichen Untersuchungen des Schlachtgeflii-
gels und des Gefligelfleisches, das im Geltungs-
bereich der Verordnung gewonnen oder in den
Geltungsbereich der Verordnung verbracht wird,

2. die Beurteilung des untersuchten Gefliigelflei-
sches,

3. die auf Grund der Beurteilung zu treffenden
MafBnahmen,

4. die Kennzeichnung des Gefligelfleisches und

Inhalt, Form und Ausstellung von Gesundheits-
und GenuBtauglichkeitshescheinigungen,

(2) Die Vorschriften der Verordnung gelten beim
innerstaatlichen und innergemeinschaftlichen Han-
delsverkehr fiir frisches Gefliigelfleisch, beim Han-
delsverkehr mit Drittlandern und der Deutschen
Demokratischen Republik fiir frisches und zuberei-
tetes Gefliigelfleisch.

§ 2
Amtliche Untersuchungen

(1) Schlachtgefliigel ist vor der Erteilung der
Schlachterlaubnis nach Mafigabe der Anlage 1 Ab-
schnitt I zu untersuchen und zu beurteilen.

(2) Geschlachtetes Gefliigel ist sofort nach der
Schlachtung nach MaBgabe der Anlage 1 Abschnitt II
zu untersuchen, zu beurteilen und zu kennzeichnen.

(3) Bei Gefltgelfleisch, das in den Geltungsbe-
reich der Verordnung verbracht wird, gelten fir die
Untersuchung und Beurteilung des Schlachtgefliigels
und des frischen Gefliigelfleisches in den Versand-
landern Absatz 1 und 2 entsprechend. Die Kenn-
zeichnung ist in den Versandldndern nach Anlage 1
Abschnitt IIT vorzunehmen.

§ 3
Schlachtverbot und Sonderschlachtung nach § 9
Abs. 2 des Gefliigelfleischhygienegesetzes

(1) Verbietet der amtliche Tierarzt die Schlach-
tung von Schlachtgefliigel, das sich bereits in-einem
Schlachtbetrieb befindet, so ist es unverzliglich so
abzusondern, dafi eine Keimverbreitung sowie eine
Ansteckung anderen Schlachigefliigels vermieden

wird. Kommt der Verfligungsberechtigte einer Auf-
forderung des amtlichen Tierarztes, das Schlachtge-
fliigel binnen einer angemessenen Frist zurtckzu-
nehmen, nicht nach, so ist es nach Ablauf der Frist
sofort nach MalBligabe der Anlage 2 Abschnitt I zu
toten.

(2) Anlage 2 Abschnitt I gilt entsprechend, wenn
der amtliche Tierarzt die Erlaubnis zur Schlachtung
unter Anordnung von SicherungsmaBnahmen er-
teilt (Sonderschlachtung). In diesem Falle sind Tier-
kérper und Nebenprodukte der Schlachtung bis zur
Beurteilung von anderem Gefliigelfleisch getrennt
aufzubewahren.

§ 4

Unbrauchbarmachung und anderweitige
Verwertung

(1) Wird untaugliches frisches Geflligelfieisch, das
nach § 11 Abs. 3 Satz 2 des Geflugelfleischhygiene-
gesetzes nicht in Tierkdrperbeseitigungsanstalten
unschddlich zu beseitigen ist, zum Genuf fir Men-
schen unbrauchbar gemacht, so sind die Vorschriften
der Anlage 2 Abschnitt IT einzuhalten.

(2) Nicht unbrauchbar gemachtes untaugliches fri-
sches Gefliigelfleisch darf nur unter Einhaltung der
Vorschriften der Anlage 2 Abschnitt III in den Ver-
kehr gebracht oder verwendet werden.

§ 5
Besche'inigungen .

(1) Die nach § 7 Abs. 2 Satz 4 des Gefliigelfleisch-
hygienegesetzes vorgeschriebene Gesundheitsbe-
scheinigung mub nach Inhalt und Form der Anlage 3
Muster 1 entsprechen und in Urschrift die Sendung
begleiten. Sie ist von dem amtlichen Tierarzt auszu-
stellen, der die Untersuchung des Schlachtgefliigels
im Herkunftsbetrieb durchgefihrt hat; sie muf} alle
nach dem Muster erforderlichen Angaben enthalten.
Flir das Verbringen von Schlachtgefliigel aus
einem anderen Mitgliedstaat in den Geltungsbereich
der Verordnung gelten Satz 1 und 2 entsprechend.

(2) Die nach § 16 Abs. 1 des Gefliigelfleischhygie-
negesetzes vorgeschriebene GenuBitauglichkeitsbe-
scheinigung muf nach Inhalt und Form der Anlage 3
Muster 2 entsprechen und in Urschrift die Sendung
begleiten. Sie ist von einem amtlichen Tierarzt zum
Zeitpunkt des Verladens auszustellen und mufl alle
nach dem Muster erforderlichen Angaben enthalten.

(3) Fiir das Verbringen von Schlachtgefliigel oder
frischem Gefliigelfleisch in einen anderen Mitglied-
staat gelten Absatz 1 und 2 mit der MaBgabe, dafl
die dort genannten Bescheinigungen zumindest in
der Sprache des Bestimmungslandes abgefaBt sein
missen.
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(4) Die nach § 18 Abs. 1 Nr. 4 und Abs. 2 Nr. 3 so-
wie nach § 21 Abs. 1 Nr. 4 und Abs. 2 Nr. 3 des Ge-
fligelfleischhygicnegeselzes vorgeschrichenen amts-
tierarztlichen Genublauglichkeilsbescheinigungen
miussen nach Inhalt und Form
1. im Falle des § 18 Abs, 1 Nr. 4 des Gefligel-

fleischhygienegeseizes der Anlage 3 Muster 3

und im Falte des § 21 Abs. I Nr. 4 des Gefligel-

fleischhygienegeselzes der Anlage 3 Muster 4,

2. 1im Talle des § 18 Abs. 2 Nr. 3 des Geflugel-
fleischhygienegesetzes der Anlage 3 Muster 5
und im Falle des § 21 Abs. 2 Nr. 3 des Gefliigel-
fleischhygienegesetzes der Anlage 3 Muster 6

entsprechen und in Urschrift jede Sendung beglei-

ten. Sie sind von cinem amtlichen Tierarzt des Ver-
sandlandes zum Zeitpunkt des Verladens auszustel-
len; sie missen alle nach den Mustern erforderlichen

Angaben enthalten und in deulscher Sprache abge-

fafit sein.

{(5) Eine Sendung ist bei Schlachtgefliigel die Zahl
der Tjere, auf dic sich eine Gesundheitsbescheini-
gung, bei frischem oder zubereitetem Gefliigelfleisch
die Menge, auf die sich cine GenuBtauglichkeitsbe-
scheinigung bezieht.

§ 6
Eingangsuntersuchung

(1) Trisches Gefliigelfleisch, das in den Geltungs-
bereich der Verordnung verbracht wird, ist nach An-
lage 4 Abschnitt I zu untersuchen, zu beurteilen und
zu kennzeichnen.

(2) Flur das Verbringen von frischem Gefliigel-
fleisch in den Geltungsbereich der Verordnung
kann der Verfigungsberechligte unter den bekannt-
gegebenen Lingangsstellen wéhlen. Die Eingangs-
stelle kann die Menge frischen Gefliigelfleisches
festselzen, die an einem Tag hochstens zu unter-
suchen ist.

(3) Fiir das Verbringen von zubereitetem Geflii-
geifleisch aus Drittlindern oder der Deutschen De-
mokratischen Republik in den Geltungsbereich der

Bonn, den 24. Juli 1973
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Verordnung gelten Absatz 1 und 2 enfisprechend.
Die Untersuchung ist nach Anlage 4 Abschnitt II
vorzunehmen, sofern nicht eine Sendung auf Grund
des Fleischbeschaugesetzes in der Fassung der Be-
kanntmachung vom 29. Oktober 1940 (Reichsge-
setzbl. T S. 1463), zuletzt gedandert durch das Gesetz
vom 14. Dezember 1970 (Bundesgesetzbl. I S. 1711},
oder auf Grund des Fleischbeschaugesetzes erlasse-
ner Vorschriften einer Eingangsuntersuchung unter-
liegt.

§ 7
Bufigeldvorschriften

Ordnungswidrig im Sinne des § 40 Abs. 2 Nr. 1
des Gefliigelfleischhygienegesetzes handelt, wer
vorsdtzlich oder fahrléssig
1. entgegen § 4 Abs. 1 untaugliches frisches Ge-
fliigelfleisch zum GenuB fiir Menschen unbrauch-
bar macht, ohne die vorgeschriebenen Verfahren
einzuhalten oder

2. entgegen § 4 Abs. 2 nicht unbrauchbar gemach-
tes untaugliches frisches Gefliigelfleisch unter

VerstoB gegen die dort bezeichneten Vorschriften

in den Verkehr bringt oder verwendet.

$8
Berlin-Klause!

Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten Uber-
leitungsgesetzes vom 4. Januar 1952 (Bundesge-
setzbl. I S. 1) in Verbindung mit § 44 des Gefliigel-
fleischhygienegesetzes auch im Land Berlin.

§ 9
Inkrafttreten

Diese Verordnung tritt fiir den innergemeinschaft-
lichen Handelsverkehr am 2. September 1973, den
Handelsverkehr mit Dritilindern und der Deul-
schen Demokratischen Republik am 1. April 1974
und fir den innerstaatlichen Handelsverkehr am
1. Mérz 1976 in Kraft.

Der Bundesminister
fiir Jugend, Familie und Gesundheit
In Vertretung
Heinz Westphal
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age 1

(zu § 2)

1.

Abschnitt I
Schlachtgefliigel-Untersuchung
Die Untersuchung des Schlachtgefliigels ist bei

ausreichender Beleuchtung vorzunehmen. Die
Beleuchtung darf Farben nicht verdndern.

. Schlachtgefliigel ist darauf zu untersuchen, ob

a) es von einer auf Mensch oder Tier ilibertrag-
baren Krankheit befallen ist oder ob Einzel-
merkmale oder das Allgemeinbefinden den
Ausbruch einer solchen Krankheit befilirchten
lassen;

Erscheinungen einer Krankheit oder eine St4-
rung des Allgemeinbefindens erkennbar sind,
wodurch das Gefliigelfleisch untauglich zum
GenuB fir Menschen werden kann;

b}

c) Anzeichen vorhanden sind, die darauf hinwei-
sen, daB den Tieren Stoffe mit pharmakologi-
scher Wirkung zugefiihrt worden sind oder
daB sie andere Stoffe, die in Lebensmittel
ibergehen und gesundheitlich bedenklich
sein konnen, aufgenommen haben. Tiere, bei
denen begriindeter Verdacht auf Riickstdnde
oder Gehalte solcher Stoffe besteht, sind wei-
tergehend zu untersuchen (Riickstandsunter-
suchung).

. a) Bei Schlachtgefliigel, das nach § 7 Abs. 2 des

Gefliigelfleischhygienegesetzes im Herkunfts-
betrieb untersucht worden ist, ist nach Ein-
treffen im Schlachtbetrieb die Namlichkeit
festzustellen. Sofern die Namlichkeit nicht
sicher festgestellt werden kann, ist die
Schlachtgefliigeluntersuchung nach Nummer
4 durchzufiihren.

Bei der anschlieBenden Uberprifung auf
Transportschdden ist insbesondere auf Atem-
not, Uberhitzung oder Anzeichen von Ver-
letzungen zu achten; dabei ist nochmals auf
Anzeichen zu achten, ob ein in Nummer 2 ge-
nannter Fall vorliegt.

c) In dem Fall des § 7 Abs. 2 Satz 4 des Gefli-
gelfleischhygienegesetzes ist auBerdem zu
iberprifen, ob die Sendung den Angaben in
der Gesundheitsbescheinigung entspricht.

. Schlachtgefliigel, das nach § 7 Abs. 3 des Geflii-

gelfleischhygienegesetzes lediglich im Schlacht-
betrieb der Schlachtgefliigeluntersuchung unter-
zogen wird, sowie in den Geltungsbereich der
Verordnung verbrachtes Schlachtgefliigel ist
nach Nummer 1, 2 und 3 Buchstabe b Kafig fir
Kafig zu untersuchen.

. Bei jeder nach § 9 Abs. 4 des Gefligelfleisch-

hygienegesetzes erforderlichen Wiederholungs-
untersuchung ist das Schlachtgefliigel nochmals
nach Nummer 2 und 3 oder 4 zu untersuchen.

6.

10.

1.

Rickstandsuntersuchungen und andere weiter-
gehende Untersuchungen sind nach niherer An-
weisung der zustdndigen Behorde vorzunehmen.

. Die Schlachtung ist zu verbieten, wenn festge-

stellt worden sind

a) Gefllugelcholera,

b) Gefllugelpest,

¢) Newcastle-Krankheit,
d)} Ornithose,

e) Salmonellose oder

f) Tollwut.

. Der amtliche Tierarzt hat die Schlachtung zu

verbieten, wenn

a) Schlachtgefliigel sich gleichzeitig mit Tieren
in demselben Schlachtbetrieb befunden hat,
die von einer der in Nummer 7 genannten
Krankheiten befallen sind oder befallen wa-
ren und dort mit diesen in Berihrung ge-
kommen ist;

b) auf Grund zuverldssiger Angaben feststeht,
daB das Schlachtgefliigel sonst mit Tieren, die
von einer der in Nummer 7 genannten Krank-
heiten befallen sind oder befallen waren, so
in Beriihrung gekommen ist, daB diese Krank-
heiten auf das Schlachtgefliigel lbertragen

worden sein konnten;

¢} sonstige Anhaltspunkte vorliegen, dafl das
von diesen Tieren stammende Gefligel-
fleisch nicat als tauglich beurteilt werden
wird.

Der amtliche Tierarzt kann in den Fillen des
Satzes 1, sofern gesundheitliche Bedenken nicht
entgegenstehen, die Erlaubnis zur Sonder-
schlachtung erteilen.

. Schlachtgefliigel, dessen Schlachtung verboten

worden ist, kann auf Antrag des Verfiligungsbe-
rechtigten im Einvernehmen mit der zustandigen
Behorde getdtet werden. Die Toétung ist nach
MaBgabe der Anlage 2 Abschnitt I durchzufih-
ren. Samtliche von diesem Schlachtgefliigel stam-
menden Teile sind wie untaugliches Gefliigel-
fleisch zu behandeln.

Erteilt der amtliche Tierarzt nach § 9 Abs. 2 des
Gefliigelfleischhygienegesetzes die Erlaubnis
zur Sonderschlachtung, so ist das Schlachtgefli-
gel nach Mafigabe der Anlage 2 Abschnitt T zu
schlachten.

Der amtliche Tierarzt hat ein Schlachtverbot der
zustdndigen Behoérde unter Angabe des Grun-
des unverziglich mitzuteilen. Der Verfiigungs-
berechtigte ist verpflichtet, der zustandigen Be-
horde jederzeit auf Verlangen Auskunft iber
den Varbleib des Schlachtgefliigels zu erteilen.
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Abschnitt 11

Untersuchunyg, Beurteilung und
Kennzeichnung von frischem Gefliigelfleisch

. Die Untersuchung ist bei ausreichender Beleuch-

lung vorzunehmen. Die Beleuchtung darf Farben
nicht verandern.

. Die zu uniersuchenden Teile sind zu besichtigen,

erforderlichenfalls zu durchtasten und anzu-
schneiden; dabei ist auch auf Abweichung der
Konsislenz, der TFarbe und des Geruchs zu ach-
ten. Reichen die Tirgebnisse der Untersuchung
nach Salz 1 flir cine Beurteilung nidht aus, so
ist eine weilergehende Untersuchung durchzu-
fihren.

. Rudkstandsuntersuchungen und andere weiter-

gehende Untersuchiungen sind nach nidherer An-
weisung der zustandigen Behorde durchzufiihren.
Fine Rudistandsuntersuchuny, insbesondere ei-
ne Untersuchung auf Stoffe mit antimikrobieller
Wirkung (Demmsioffe) ist stichprobenweise so-
wie bei begrindelem Verdacht vorzunehmen.
Sofern Gelliigetfleisch bakieriologisch untersucht
wird, ist auBierdem aul FHemmstoffe zu untersu-
chen.

. Wird eine Ridkstandsuntersuchung auf Grund

egrindeten Verdachts durchgefiihrt, so kann
die zustandige Behorde die Sendung vorldufig
beschlagnahmen und anordnen, daB3 die Beurtei-
lung aller Tiere dieser Sendung so lange zurtick-
gestellt wird, bis die Riickstandsuntersuchung
abgeschlossen ist.

. Eine Untersuchung auf den Fremdwassergehalt

ist nach niherer Anweisung der zustandigen Be-
hérde vorzunehmen.

. Als untauglich sind der ganze Tierkorper und .

die Nebenprodukte der Schlachtung zu beurtei-

len, wenn festgestellt worden sind

a) Geflugelcholera, Gefliigelpest, Listeriose,
Newcastle-Krankheit, Ornithose, Salmonello-
se, Tollwut,

b) Aspergilluse, Blackhead, Colibazillose-Myko-
plasmose, Ginseinfluenza, Entenhepatitis,
Leukose, Pocken, Pseudotuberkulose, Toxo-
plasmose, Tuberkulose, Rotlauf,

¢) Bakieriacmicn oder Viraemien, soweit sie
nicht bereits unter Buchstaben a und b ge-
nannt sind,

d) Bauchwassersudt,

e) Gelbsucht,

f} bosartige oder multiple Geschwiilste, multiple
Abszesse,

g) ausgebreiteter Parasitenbefall in der Unter-
haut oder in der Muskulatur,

h) Riickstinde oder Gehalte von Stoffen im Sin-
ne des Abschnitts I Nr. 2 Buchstabe ¢,

i) Vergiftung,

j) naturlicher Tod, Schlachtung in der Agonie,
unvollkommenes Ausbluten,

k) umfangreiche Verlelzungen oder umfangrei-
che blulige oder wisserige Durchtrankungen,
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1) Zersetzungsvorgéange,

erhebliche Abweichungen hinsichtlich Farbe,
Geruch oder Geschmack,

n) erhebliche Abweichungen in der Konsistenz,

insbesondere Waésserigkeit oder hochgradige
Abmagerung,

0) Verschmutzung, die auch durch griindliche
Reinigung nicht beseitigt werden kann.

einer Sendung ein in Nummer 6
Buchstabe h oder i genannter Mangel festge-
stellt, so sind die Tierkérper der Sendung, bei
denen nach der gemeinsamen Herkunft, der Art
der Haltung oder den sonstigen Umstdnden an-
zunehmen ist, daf} sie die gleichen Mingel auf-
weisen, ebenfalls als untauglich zu beurteilen.

einer Sendung eine in Nummer 6
Buchstabe a oder ¢ genannte Krankheit fest-
gestellt, so kénnen die nicht als untauglich zu
beurteilenden Tierkdrper der Sendung, bei denen
nach der gemeinsamen Herkunft, der Art der
Beforderung oder den sonstigen Umstanden an-
zunehmen ist, daB eine Ubertragung der Krank-
heit stattgefunden hat, unter der Voraussetzung
als tauglich beurteilt werden, daB sie nach
ndherer Anweisung der zustdndigen Behorde er-
hitzt worden sind.

Als untauglich sind nur die veranderten Teile
des Tierkorpers oder die verdnderten Organe zu
beurteilen, wenn ortlich begrenzte Veranderun-
gen, die die Beschaffenheit der ibrigen Teile
nicht beeintrachtigen, festgestellt werden, ins-
besondere

a) Parasitenbefall,
b) ortlich begrenzte Geschwiilste,

¢) Ortlich begrenzte Verletzungen oder Entziin-
dungen oder abgekapselte Abszesse,

d) MiBbildungen, Schwund einzelner Muskeln
oder Organe,

e) vereinzelte fremdartige Ablagerungen wie
Kalk- oder Farbablagerungen.

Wie untaugliches frisches Geflligelfleisch sind
zu behandeln:

Luftréhre,

b) vom Tierkorper getrennte Lunge,
¢) Speiserdhre,

d) Kropf,

e) Darm,

f) Gallenblase,

g) Geschlechtsorgane und

h) vor der Untersuchung vom Tierkorper ab-
getrennte Kopfe oder Beine.

a

—

Die Kennzeichnung ist wie folgt vorzunehmen:

a) bei nicht umhiillten Tierkérpern durch An-
bringen einer Plombe an jedem einzelnen
Tierkérper; die Plombe muB so beschaffen
sein, daB sie nicht wieder verwendet werden
kann; sie muB aus widerstandsfdhigem, hy-
gienisch einwandfreiem Material bestehen;
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12

13.

14.

1.

sie mub so groB sein, daf die vorgeschriebe-
nen Angaben leicht lesbar sind;

b} bei umhiillten Tierkdérpern, Tierkdrperteilen
und Nebenprodukten der Schlachtung, so-
fern sie vom Tierkdrper abgetrennt sind,
durch Stempelabdrudk oder durch Aufdruck
auf einer zu verschlieBenden Umhiillung oder
auf einem leicht sichtbaren, mit der Umhiil-
lung unlésbar verbundenen Etikett. Die Um-
hillung mub so beschaffen sein, dafl sie nach
Offnung des Verschlusses nicht wieder ver-
wendet werden kann.

. Plombe, Aufdruck und Stempel miissen folgen-

de Angaben enthalten:
im oberen Teil die GroBbuchstaben DE,

in der Mille die Veterindrkontrollnummer des
Schlachtbetriebes,

im unteren Teil die Abkirzung EWG.

Die Buchstaben und Ziffern miissen bei Plombe
und Aufdruck 0,2 cm hoch sein. Der Farbstempel
mull eine ovale Form von 6,5 ¢m Breite und
4,5 ¢m Hohe haben; die Buchstaben miissen 0,8
c¢cm und die Ziffern 1,1 ¢m hoch sein.

Der amtliche Tierarzt hat die fir die Kennzeich-
nung erforderlichen Geriite, wie Stempel, Plom-
ben und die mit Aufdruck oder Stempelabdruck
bereits versehenen Etiketten und Umhillun-
gen, zu verwahren.

Abschnitt III

Kennzeichnung von Gefliigelfleisch, das in den
Geltungsbereich der Verordnung verbracht
werden soll

Fir die Kennzeichnung des frischen Gefliigelflei-
sches, das in den Geltungsbereich der Verordnung

Bundesgesetzblatt, Jahrgang 1973, Teil 1

verbracht werden soll, gilt Abschnitt II Nr. 11 und
13 entsprechend.

. Plombe, Aufdruck und Stempel miissen enthalten

a) bei Mitgliedstaaten
im oberen Teil in GroBbuchstaben die beiden
Anfangsbuchstaben des Versandlandes,
im mittleren Teil die Veterindrkontrollnum-
mer des Schlachtbetriebes,

im unteren Teil eine der folgenden Abkirzun-
gen: CEE, EEC, EEG, EQF oder EWG,

b) bei Drittlandern

im oberen Teil in GroBibuchstaben den Na-
men des Versandlandes oder die im Rahmen
des internationalen Ubereinkommens tiber
die Kraftfahrzeugzulassung anerkannte Her-
kunftsbezeichnung fiir dieses Land,

im unteren Teil die Veterindrkontrolinummer
des Schlachtbetriebes.

. Fir die Kennzeichnung des frischen Gefligelflei-

sches, das aus der Deutschen Demokraiischen Re-
publik in den Geltungsbereich der Verordnung
verbracht werden soll, gilt Nummer 2 Buch-
stabe b entsprechend.

. Bei zubereitetem Gefliigelfleisch, das aus Dritt-

landern in den Geltungsbereich der Verordnung
eingefithrt wird, ist das Behéltnis mit einem Etikeft
zu kennzeichnen, das einen leicht lesbaren Stem-
pelabdruck, Aufdruck oder eine entsprechende
Einpragung tragen muB. Buchstaben und Ziffern
missen mindestens 0,2 cm hoch sein. Die Anga-
ben miissen Nummer 2 Buchstabe b entsprechen.

. Far zubereitetes Gflugelfleisch, das aus der Deut-

schen Demokratischen Republik in den Geltungs-
bereich der Verordnung- verbracht werden soll,
gelten Nummer 1, 3 und 4 entsprechend.
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Abschnitt I
Veriahren bei Schlachtverboten

Wird das Schlachlgefliigel im Schlachtbetrieb ge-
Lotet und sieht fir die Tétung kein besonderer Raum
zur Verfugung, so darf diese in dem in der Gefli-
gelfleischmindeslanforderungen-Verordnung  Anla-
ge 1 Abschnitt I Nr. 3 genannten Schlachtraum er-
folgen, wenn alle MaBnahmen getroffen sind, um
einc Keimverbreitung zu vermeiden, Die Toétung
darf erst beginnen, wenn das aus Normalschlach-
tungen stammende Gefligelfleisch aus dem Schlacht-
raum und dem Raum {ir das Ausweiden, Zurichten
und Sortieren entfernt worden ist. Transportmittel,
Kifige und Réume, in denen sich das zur Tétung be-
stimmte Schlachlgefligel und alle von ihm stammen-
den Teile befunden haben, sowie die darin vorhan-
denen Einrichtungsgegenstdnde und Arbeitsgerdte
sind sofort nach der Tétung nach ndherer Anwei-
sung des amtlichen Tierarzles zu reinigen und zu
desinfizieren.

Abschnitt I1

Unbrauchbarmachung und anderweitige
Verwertung ‘

Untaugliches frisches Gefligelfleisch ist zum Ge- |

nuf} flir Menschen unbrauchbar gemacht:

a) zu technischen Zwecken

durch fabrikationsmaBige Behandlung bis zum
vollstandigen Verlust der Eigenschaften wvon
Fleisch oder durch Versetzen mit Kampfer, Naph-
thalin oder dahnlich wirkenden Stoffen;

b) zur Verwendung als Tiernahrung

aa) durch Zerkleinern in héchstens WalnuBgroBe
und gleichméBiger Vermengung mit Kno-
chenschrot. Das Knochenschrot muB in einer
Menge zugesetzt werden, dafB bei der Unter-
suchung mittels des Sedimentierverfahrens
mindestens 1,2 /s Knochenschrot nachweisbar
sind, wobei etwa die Hélfte der Knochenteil-
chen eine KorngroBe von mindestens 4 mm
aufweisen muB. Das Sedimentierverfahren
ist nach néherer Anweisung der zustdndigen
Behorde durchzufiihren; der Zusatz von Kno-
chenschrot kann entfallen, wenn ganze Tier-
korper oder Teile mit eingewachsenen Kno-
chen auf hochstens WalnuBgréfe, jedoch
nicht unter eine KorngréBe von 4 mm zer-
kleinert werden;

bb

~—

durch Vermengen mit Fischmehl oder durch
Farben; der Fischmehlzusatz oder die Far-
bung missen im Fertigerzeugnis eindeutig
wahrnehmbar sein;

das nach Buchstaben aa oder bb behandelte Geflii-
gelfleisch ist in luftdicht verschlossenen Behilt-
nissen so zu erhitzen, dali etwa vorhandene Kei-
me abgetotet werden. Zum Nachweis der Ab-
totung vorhandener Keime hat der Verfligungs-
berechtigte monatlich mindestens zwei Behéltnis-

887

Anlage 2
(zu §§ 3 und 4)

se von verschiedenen Kochungen bei + 37° C fur
die Dauer von sieben Tagen bebriten und da-
nach bakteriologisch untersuchen zu lassen. Das
luftdicht verschlossene Behdltnis darf ein Netto-
gewicht von hochstens 450 g aufweisen;

cc) durch fabrikationsméBige Behandlung bis
zum vollstandigen Verlust der Eigenschaften
von Fleisch und bis zur Abtétung etwa vor-
handener Keime, zur Herstellung von
Fleischmehl.

Die Kenntlichmachung von Behéltnissen, in de-
nen Tiernahrung abgegeben wird, ist durch dije
Angabe ,Tiernahrung” in deutlich sichtbarer und
leicht lesbarer Schrift in Verbindung mit der An-
gabe des Inhalts in gleicher Buchstabenhohe vor-
zunehmen. Werden Angaben iiber die Art des
Inhalts nicht dauerhaft angebracht, mufl die An-
gabe ,Tiernahrung” zusdtzlich mindestens ein-
mal eingebrannt, eingepragt oder sonst dauerhaft
angebracht sein.

Abschnitt I

Inverkehrbringen von frischem, nicht
unbrauchbar gemachtem, untauglichem
Gefliigelfleisch

1. Untaugliches frisches Gefliigelfleisch darf, soweit
gesundheitliche Bedenken nicht entgegenstehen;
mit Genehmigung der zustdndigen Behdérde zur
Verwendung als Tiernahrung, jedoch nicht fur
Schweine oder Gefliigel, an zuverldssige Perso-
nen, die im Besitz einer Erlaubnis der fiir den Ort
der Tierhaltung zustdndigen Behorde sind, auch
dann abgegeben werden, wenn dieses Fleisch zum
GenuBl far Menschen nicht unbrauchbar gemacht
ist.

2. Ausgeschlossen ist Gefligelfleisch, das mit Infek-

tionserregern oder tierischen Schmarotzern be-
haftet ist.

3. Das Gefliigelfleisch ist in verschlossenen Behdl-

tern verpackt oder auf dicht schlieBenden, ver-
schlossenen Fahrzeugen dem Verwendungsort
unmittelbar zuzufihren.

4. Zum Nachweis, daB das Gefliigelfleisch nicht zum

Genub fir Menschen verwendet wird, hat der Be-
zieher des Gefliigelfleisches ein Kontrollbuch zu
filhren, aus dem Menge, Herkunft und Verbleib
des Gefliigelfleisches hervorgehen.

5. Das Kontrollbuch ist der zustdndigen Behérde

oder dem amtlichen Tierarzt auf Wunsch zur Ein-
sichtnahme vorzulegen. Die Pflicht zur Fithrung
des Kontrollbuches entfdllt, wenn das Gefligel-
fleisch vor Verlassen des Schlachtbetriebes in
dem nach der Gefliigelfleischmindestanforderun-
gen-Verordnung Anlage 1 Abschnitt I Nr. 9 vor-
geschriebenen Raum unmittelbar als ganze Tier-
korper oder als Teile einschlieBlich der Knochen
auf hochstens WalnuBgréBe, jedoch mnicht unter
eine Korngréfe von 4 mm zerkleinert wird.



888 Bundesgesetzblatt, Jahrgang 1973, Teil I

Anlage 3
(zu § 5)
Muster 1
Gesundheitsbescheinigung
fiir Schlachtgeiliigel, das vom Herkunitsbetrieb
zum Schlachtbetrieb beférdert wird
Ausstellende Behorde ..o W NE T e

I. Identifizierung der Schlachttiere:
' Tierart ... AR R 188 R
ZEAND dOT THEI@ oo esee st s sis b8 8215285881885 1555858458 8 e s
NEAMUCRKEIESIITEEL s st ssssss s s tp a1 ee e rr

II. Herkunit der Schlachttiere:
Anschrift des Herkunftsbetriebs . . et oo

HI. Bestimmung der Schlachttiere:

Die Schlachttiere werden mit folgendem Transportmittel ...,

zu folgendem Schlachtbetrieb ... et
bhefordert.

IV. Bescheinigung
Der Unterzeichnete, amtlicher Tierarzt, bescheinigt, daB die oben bezeichneten Schlachiticre
am ... ... . e AT e e Uhr einer Schlachttieruntersuchung in

dem obengenannten Herkunftsbetrieb unterzogen und fiir gesund befunden worden sind,

Ausgefertigt In ... <111 RN

1) Fakultaliv.
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Muster 2

Genufitauglichkeitsbescheinigung
fiir frisches Gefliigelfleisch !), das fiir einen Mitgliedstaat
der Europidischen Wirtschaftsgemeinschaft bestimmt ist

Versandland .

Zustindiges Ministerium

AUSSERILENUE BOROTAC ettt es e st st te st e et errerrere i

I. Angaben zur Identifizierung des Fleisches:

Fleisch von

{Tierart)
Art der Teile . ... o et ettt ettt et et

Art der Verpackung
Zahl der Packstiicke

Nettogewicht ..

II. Herkunft des Fleisches:
Anschrift(en) und Veterindrkontrollnummer(n) des (der) zugelassenen Schlachtbetriebe(s)

IIl. Bestimmung des Fleisches:

Das Fleisch wird versandt von

v

Bescheinigung

Der Unterzeichnete, amtlicher Tierarzt, bescheinigt folgendes:

a) — das vorsiehend bezeichnete Gefliigelfieisch %),
— die Verpadkung des vorstehend bezeichneten Fleisches %),

ist mit einem Kennzeichen versehen, aus dem ersichtlich ist, daB das Gefligelfleisch nur
von Schlachttieren stammt, die in zugelassenen Schlachtbetrieben geschlachtet worden
sind;

b) das Geflugelfleisch ist auf Grund einer tierdrztlichen Untersuchung nach der Richtlinie des
Rates vom 15. Februar 1971 zur Regelung gesundheitlicher Fragen beim Handelsverkehr
mit frischem Gefligelfleisch als tauglich zum GenuB fiir Menschen befunden worden;

¢) die Transportmittel und die Ladebedingungen entsprechen den in der vorgenannten Richt-
linie genannten hygienischen Anforderungen.

Ausgefertigt in ... JE=1 1+ N

(Unterschrift des amtlichen Tierarztes)

1) Frisches Gefliigelfleisch: Frisches Fleisch von Hithnern, Puten, Perlhiihnern, Enten und Génsen, die als Haustiere gehalten wer'den.
das einer auf seine Haltharkeit cinwitkenden Behandlung nicht unterworfen worden ist; als frisch gilt jedoch auch Gefiigelileisch,
das einer Kiillebehandlung unicrworfen worden ist.

Fakultaliv.

Bel Versand mit Fiscnbahnwaggons oder Lastwagen sind die jeweiligen Kennzeichen oder Nummern, bei Versand mit einem
Flugzeug die Flugnummer einzulragen.

Nichtzutreffendes streichen.

&L

4



890

Bundesgesetzblatt, Jahrgang 1973, Teil I

Muster 3

Amistierdrztliche Genulitauglichkeitsbescheinigung
fiir frisches Gefliigelileisch, das aus Drittlindern eingefiihrt wira

VETSANALANA oot eee et eeeee e st et

ZUStANAIGES MINISTETIUI oot oo e e e

AUSSIEIIENUE BEROTA@ . ettt oo e

I. Angaben zur Identifizierung des Fleisches:

11

IIL

Iv.

Fleisch VON .t S OO UOON

ATE AT TRILE oo oottt st 58 oo e

Art der Verpackung ... e e e e e SO
ZAhl deT PACKSTIORE s creonessstmtseses e et e e e e

Nettogewicht . ...

Kennzeichen der SEIAUIIG ... ssssssess e oo o ssssos et st et oo

Herkunit des Fleisches:
Anschrift(en) und Veterindrkontrollnummer(n) des (der) zugelassenen Schlachtbetriebes (-be-

triebe) e AR 88t e s

Bestimmung des Fleisches:

Das Fleisch wird versandt 20 ) ¢ OO0 00U OO OO
(Versandort)
o U 1 T VTSSOSO
(Bestimmungsort und -land)

mit folgendem TranspOrtMItEel ..o
Name und Anschrift des Absenders ... e s et e s et
Name und Anschrift des EMPIANGETS .. s e et ossiosessesss ot
Bescheinigung

Der Unterzeichnete, amtlicher Tierarzt, bescheinigt beziiglich des vorstehend bezeichneten
Irischen Gefliigelfleisches, daB

1.

die Schlachtbetriebe, in denen das Gefliigel geschlachtet worden ist, von der obersten
Veterindrbehérde des Versandlandes unter Erteilung einer Veterindrkontrollnummer zu
Exportschlachtungen fiir die Bundesrepublik Deutschland zugelassen worden sind und lau-
fend tiberwacht werden;

die auBlerhalb dieser Schlachtbetriebe gelegenen Kiihlhduser, sofern das Gefliigelfleisch
dort gelagert worden ist, von der obersten Veterindrbehorde des Versandlandes zuge-
lassen worden sind und laufend iberwacht werden;

das Schlachtgefliigel sowie die Tierkérper und Nebenprodukte der Schlachtung in diesen
Schlachtbetrieben der vorgeschriebenen amtlichen Untersuchung unterzogen worden sind
und das Gefliigelfleisch als tauglich zum GenuB fiir Menschen erklart worden ist;

die Transportmittel und Ladebedingungen den vorgeschriebenen Mindestanforderungen
entsprechen.

(Ort und Datum) (Dienstsiegel) (Amtlicher Tierarzt)
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Ausstellende Behoérde oo
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Muster 4

Amtstierdrztliche GenuBitauglichkeitsbescheinigung
fiir frisches Gefliigelileisch aus der Deutschen Demokratischen Republik

1. Angaben zur Identifizierung des Fleisches:

II.

L.

Iv.

Fleisch von ...

AT T T Il oottt oo v oe bbb s e AR e

Art der Verpackung .......... R e e e e

A 0T P ARSI OK @ et eeoe e ees s bR
INELEOGEWICHL e bbb b s

Kennvzeichen (eT SeNUUNG sttt s s

Herkunit des Fleisches:
Anschrift(en) und Veterindrkontrollnummer(n) des {der) zugelassenen Schlachtbetriebes (-be-

triebe)

Bestimmung des Fleisches:

Das Fleisch wird versandt

mit folgendem Transportmittel

Name und ANSCHTIE 008 ADSEIIACTS ..ot seses st eee oo s

Name und Anschrift des EMPIENGETS st

Bescheinigung

Der Unterzeichnete, amtlicher Tierarzt, bescheinigt beziiglich des vorstehend bezeichneten
frischen Gefliigelfleisches, daB

1. die Schlachtbetriebe, in denen das Gefliigel geschlachtet worden ist, von der obersten
Veterindrbehoérde der Deutschen Demokratischen Republik unter Erteilung einer Veterindr-
kontrollnummer zu Schlachtungen fiir die Bundesrepublik Deutschland zugelassen worden
sind und laufend tiberwacht werden;

2. die auBerhalb dieser Schlachtbetriebe gelegenen Kiihlhduser, sofern das Gefliigelfleisch
dort gelagert worden ist, von der obersten Veterindrbehoérde der Deutschen Demokratischen
Republik zugelassen worden sind und laufend {iberwacht werden;

3. das Schlachtgefliigel sowie die Tierkérper und Nebenprodukte der Schlachtung in diesen
Schlachtbetrieben der vorgeschriebenen amtlichen Untersuchung unterzogen worden sind
und das Gefliigelfleisch als tauglich zum GenuS8 fiir Menschen erkldrt worden ist;

4. die Transportmittel und Ladebedingungen den vorgeschriebenen Mindestanforderungen
entsprechen,

(Ort und Datum) (Dienstsiegel} (Amtlicher Tierarzt)

891
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Versandland
Zusténdiges Ministerium
Ausslellende Behorde .

1.

I1.

IIL.

Iv.
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. Muster 5

Amtstierdrztliche Genufitauglichkeitsbescheinigung
fiir zubereitetes Gefliigelileisch, das aus Drittlindern eingefithrt wird

Angaben zur Identifizierung des Fleisches:
Art des Fleisches ...

Art der Verpadkung .
Zahl der Packsticke o

Nettogewicht

Kennzeichen der Sendung

Herkunit des Fleisches:

Anschrifi{en) und Veterindrkontrollnummer(n) des {der) zugelassenen Verarbeitungsbetriebes
(-betriche)

Bestimmung des Fleisches:

Das Fleisch wird versandt von

(Bestimmmungsort und -land)
Bescheinigung

Der Unterzeichnete, amtilicher Tierarzt, bescheinigt beziiglich des vorstehend bezeichneten
zubereiteten Gefligelfleisches, da

1. die Schlachtbetricbe, in denen das Gefliigel geschlachiet worden ist, von der obersten
Veterindrbehérde des Versandlandes unter Erteilung einer Veterindrkontrollnummer zu
Exportschiachtungen fiir die Bundesrepublik Deutschland zugelassen worden sind und lau-
fend Gberwacht werden;

2. die aufBlerhalb dicser Schlachtbetriebe gelegenen Kiihlhduser, sofern das Gefligelfleisch
dort gelagert worden ist, von der obersien Veterindrbehérde des Versandlandes zugelassen
worden sind und lauiend therwadhi werden;

3. das Schladhtgefligel sowie die Tierkorper und Nebenprodukte der Schlachtung der vor-
geschiriebenen amtlichen Untersuchung unterzogen worden sind und das Geflugelfleisch
als tauglich zum GenuB fiir Menschen erklirt worden ist;

4. das Gefliigelfleisch in einem Verarbeitungsbetrieb des oben bezeichneten Versandlandes
zubereitet worden ist, der von der obersten Veterindrbehérde des Versandlandes unter
Erteilung einer Velerindrkontrollnummer zum Export in die Bundesrepublik Deutschland
zugelassen worden ist und laufend Uberwacht wird;

5. zu seiner Herstellung Fleisch von Hunden, Katzen, Flichsen und Dachsen sowie von Pfer-
den und anderen Einhufern, ausgenommen deren Diinnddrme, nicht mitverwendet worden
ist;

6. das Gefligelfleisch nach den Vorschriften der Geflugelfleischmindestanforderungen-Ver-
ordnung vom 24. Juli 1973 (Bundesgesetzbl. I S. 873) in der jeweils geltenden Fassung ge-
wonnen oder behandelt worden ist;

7. das Gefligelfleisch eine einheitliche Warenart darstellt, die aus ein und demselben

Ierstellungsgang stammt und &uBerlich nach Art der Verpackung und Kennzeichnung
gleichartig ist.

(Ort und Datum) (Dienstsiegel) (Amtlicher Tierarzt)
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Muster 6

Amtstierdrztliche Genuitauglichkeitsbescheinigung
fiir zubereiletes Gefliigelfleisch aus der Deutschen Demokratischen Republik

Zuslindiges Ministerium

Ausstellende Behorde

1. Angaben zur Identifizierung des Fleisches:

Art des Fleisches

ATE QOT VOTPACKUIG et oo o35 s 1
Zahl der Packstiicke

Nettogewicht

Kennzeichen der Sendung

II. Herkunit des Fleisches:

Anschrift(en) und Veterinarkontrollnummer(n) des (der) zugelassenen Verarbeitungsbetriebes
(-betriebe)

III. Bestimmung des Fleisches:

Das Fleisch wird versandt von

(Bestimmungsort)
IV. Bescheinigung

Der Unterzeichnete, amtlicher Tierarzt, bescheinigt beziiglich des vorstehend bezeichneten
zubereiteten Geflliigelfleisches, daB

1. die Schlachtbetriebe, in denen das Gefliigel geschlachtet worden ist, von der obersten
Velerindrbehérde der Deutschen Demokratischen Republik unter Erteilung einer Vete-
rindrkontrolinumimer zu Schlachtungen fiir die Bundesrepublik Deutschland zugelassen
worden sind und laufend {iberwacht werden;

2. die aufierhalb dieser Schlachtbetriebe gelegenen Kiihlhduser, sofern das Gefliigelfleisch
dort gelagert worden ist, von der obersten Veterindrbehorde der Deutschen Demokra-
tischen Republik 7ugelassen worden sind und laufend liberwacht werden;

3. das Schlachtgelligel sowie die Tierkorper und Nebenprodukte der Schlachtung der vor-
geschriebenen amtlichen Untersuchung unterzogen worden sind und das Gefliigelfleisch
als tauglich zum GenuB fiir Menschen erklart worden ist;

4. das Geflligelfleisch in einem Veratbeifungsbetrieb der Deutschen Demokratischen Republik
zubercitet worden ist, der von der obersten Veterindrbehorde der Deutschen Demokra-
tischen Republik unter Erteilung einer Veterindrkontrollnummer zum Verbringen in die
Bundesrepublik Deutschland zugelassen worden ist und laufend iiberwacht wird;

5. zu seiner Herstellung Fleisch von Hunden, Katzen, Flichsen und Dachsen sowie von
Pferden und anderen Cinhufern, ausgenommen deren Diinnddrme, nicht mitverwendet wor-
den ist;

6. das Gefliigelfleisch nach den Vorschriften der Gefliigelfleischmindestanforderungen-Ver-
ordnung vom 24. Juli 1973 (Bundesgesetzbl. I S. 873) in der jeweils geltenden Fassung ge-
wonnen oder behandelt worden ist;

7. das Gefliigelfleisch eine einheitliche Warenart darstellt, die aus ein und demselben tler-

stellungsgang stammt und duBerlich nach Art der Verpackung und Kennzeichnung gleich-
artig ist.

{Ort und Datum) {Dienstsiegel) (Amtlicher Tierarzt)
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Anlage 4
(zu § 6)
Abschnitt I
Eingangsuntersuchung von frischem Gefliigelfleisch
1. Der amlliche Ticrarzt der Untersuchungsstelle hat vor Beginn der Untersuchung nach Num-

mer 4 zu prifen, ob

a) eine Genubtauglichkeitsbescheinigung nach § 5 Abs. 4 in urschriftlicher Ausfertigung vor-
liegt und die zur Untersuchung gestellte Sendung den Angaben in der vorgelegten GenuB-
tauglichkeitsbescheinigung und den von der Zollstelle beigefiigten Begleitpapieren ent-
spricht,

b) die Kennzeichnung nach Anlage 1 Abschnitt III angebracht ist,

¢) Anzeichen vorhanden sind, die auf eine Fdlschung oder sonstige Unrichtigkeit der GenuB-
tauglichkeitsbescheinigung schlieBen lassen und

d) es sich um Gefliigelfleisch handelt, dessen Einfuhr aus anderen Grinden verboten ist.

Ergeben sich Beanstandungen aus der Priifung nach den Buchstaben a bis d, so ist die Sen-
dung vorldufig zu beschlagnahmen. Die vorldufige Beschlagnahme ist auf der Urschrift der
Genufitauglichkeitsbescheinigung zu vermerken. Die Untersuchungsstelle hat ein Tagebuch
zu fiihren, aus dem alle Untersuchungen, deren Ergebnisse, die Entscheidungen der zustdn-
digen Behdrde sowie der untersuchende Tierarzt hervorgehen.

Die GenuBtauglichkeitsbescheinigung ist in Urschrift einzubehalten, mit der Tagebuchnummer
zu versehen und mindestens drei Jahre aufzubewahren. Dies gilt auch, wenn die Sendung
wieder aus dem Geltungsbereich der Verordnung verbracht wird.

Der amtliche Tierarzi soll erst dann mit der Untersuchung beginnen, wenn der Verfiigungs-
berechtigle oder sein Bevollmachtigter die nach § 32 des Geflugelfleischhygienegesetzes erfor-
derlichen Vorkehrungen zur Durchiiihrung der Untersuchung getroffen hat.

Fir die Untersuchung und Beurteilung von frischem Gefliigelfleisch gilt Anlage 1 Abschnitt II
entsprechend. Der amtliche Tierarzt hat darauf zu achten, ob die Vorschriften des Gefliigel-
fleischhygienegesetzes und die auf Grund des Gefliigelfleischhygienegeselzes erlassenen
Vorschrifien, insbesondere der Gefligelfleischmindestanforderungen-Verordnung eingehalten
sind. Das Gefliigelfleisch ist auch darauf zu untersuchen, ob es frisch im Sinne des Gefliigel-
fleischhygicnegesetzes ist und ob die Temperatur von hochstens + 4° C eingehalten ist.
Bei einem Gewicht der Sendung sind
bis 4 000 kg 36 kg, jedoch mindestens
. 6 Packstiicke,

von liber 4 000 kg bis 12 000 kg 72 kg, jedoch mindestens

12 Packstiicke,
von iiber 12 000 kg bis 30 000 kg 180 kg, jedoch mindestens

.30 Packstiicke,
und fir jede weiteren 12 000 kg 24 kg, jedoch mindestens

4 Packstiicke
gleichmdBig verleilt Giber die gesamte Sendung zu entnehmen,

Die Packstiicke sind zu 6ffnen und der Inhalt ist ohne Zerstérung der Schutzhille zu be-
sichtigen. Im innergemcinschafilichen Handelsverkehr ist jeweils die Hélfte der in Satz 1
genannten Probenmenge, jedoch mindestens 36 kg oder 6 Packstiicke, zu entnehmen und zu
besichtigen.

Von je 36 kg oder je 6 Packstiicken, die nach Nummer 5 zu besichtigen sind, ist jeweils eine
Einzelpackung oder ein Teilstiick von etwa 1 kg zu besichtigen, zu durchtasten und anzu-
schneiden und dabei auf Abweichung der Konsistenz, der Farbe und des Geruchs zu achten.
Gefrorenes Gefligelfleisch ist in wasserdichter Schutzhiille in stdndig gleichmdBfig bewegtem
Wasser mit einer Temperatur von etwa -- 40° C bis + 45° C aufzutauen.
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Reichen die Ergebnisse dieser Untersuchung nicht aus, so sind weitergehende Untersuchungen
nach ndherer Anweisung der zustdndigen Behdrde durchzufiihren. Weitergehende Unter-
suchungen, insbesondere Riickstandsuntersuchungen, sind stichprobenweise sowie bei begriin-
detem Verdacht vorzunehmen. Ein Verdachtsfall liegt insbesondere vor, wenn

a) bei der Priifung nach Nummer 1 oder 5 festgestellt wird, dafl bei fritheren Sendungen, die
wihrend der letzien sechs Monate aus demselben Schlachtbetrieb gewonnen und zur
Untersuchung gestellt wurden, eine Riickstandsuntersuchung ein positives Ergebnis ge-
zeigt hat, oder eine Behandlung nach § 13 Abs. 2 des Gefligelfleischhygienegesetzes fest-
gestelll wurde, oder '

b) dem amtlichen Tierarzt oder der zusténdigen Behorde Tatsachen bekannt sind, die darauf
schlieBen lassen, daB Gefliigelfleisch aus einem bestimmten Versandland oder einem
bestimmien Schlachtbetrieb solche Stoffe enthalten oder nach § 13 Abs. 2 des Gefllugel-
fleischhygicnegeselzes behandelt sein konnte.

Wird eine weitergehende Untersuchung auf Grund eines begriindeten Verdachts nach Num-
mer 7 durchgefiihrt, so hat die zustdndige Behorde die Sendung vorldufig zu beschlagnahmen
und anzuordnen, daBi die Beurteilung dieser Sendung solange zurlidkgestellt wird, bis die
weitergehende Untersuchung abgeschlossen ist. Bezieht sich der Verdacht nur auf einen Teil
der Sendung, so gilt Satz 1 nur fir diesen Teil.

a) Sind Proben auf Grund der Untersuchung nach Nummer 6 wegen Vorliegens der in An-
lage 1 Abschnitt 1T Nr. 6 oder 9 oder nach § 13 Abs. 2 des Gefliigelfleischhygienegesetzes
genannten Mangel zu beanstanden, oder liegt ein begriindeter Verdacht auf das Vorliegen
solcher Mingel vor und handelt es sich um nicht mehr als einen Mangel je 36 kg oder
je 6 Packsliicke, so ist eine erneute Untersuchung im doppelten als dem in Nummer 6
genannten Umfang durchzufithren, Wird dabei erneut ein Mangel festgestellt, so ist die
Sendung als untauglich zu beurteilen und vorldufig zu beschlagnahmen.

b) Wenn Vorschriften der Anlage 1 Abschnitt III oder der Gefliigelfleischmindestanforderun-
gen-Verorduung Anlage 2 Abschnitt III in Einzelfédllen nicht beachtet worden sind, so ist
erneut nach Nummer 5 zu verfahren. Wird dabei erneut ein Mangel festgestellt, so ist die
Sendung als untauglich zu beurteilen und vorlaufig zu beschlagnahmen.

In den Fdllen der Nummer 9 Buchstabe b kann dem Verfiigungsberechtigten oder seinem Be-
auftragten auf Antrag gestattet werden, die Sendung unter amtlicher Aufsicht Stick fur Stiick
zu Uberprifen und die zu beanstandenden Teile zu entfernen. Danach ist die vorldufige Be-
schlagnahme des nicht zu beanstandenden Teils aufzuheben.

Packstiicke, von denen Proben entnommen worden sind, und deren Inhalt nicht zu beanstanden
ist, sind mit dem Stempelabdruck ,Untersucht” unter Angabe der Untersuchungsstelle und
einem Identifizierungszeichen des amtlichen Tierarztes, der die Sendung beurteilt hat, zu
kennzeichnen.

Abschnitt IT

Eingangsuntersuchung von zubereitetem Gefliigelfleisch

Die Vorschriften des Abschnittes I gelten bei der Untersuchung von zubereitetem Gefliigel-
fleisch entsprechend. ) ’

Bei Sendungen von Gefliigelfleisch, das nur durch Pékeln behandelt ist, ist je angefangene
100 kg einer Sendung eine Probe von etwa 100 g zu entnehmen. In Verdachtsfallen ist die
doppelte Anzahl der Proben zu entnehmen und weitergehend zu untersuchen.

a) Bei Sendungen von Gefligelileisch in luftdicht verschlossenen Behaltnissen, das in diesen
Behdltnissen durch Erhitzen haltbar gemacht worden ist, sind von jeder Sendung Proben im
Gewicht von etwa 100 g wie folgt zu entnehmen:

bei 1 bis 100 Behdltnissen ein Behaltnis

bei 101 bis 5000 Behéltnissen drei Behalinisse
bei 5001 bis 10000 Behaltnissen fiinf Behdltnisse
bei 10 001 bis 100 000 Behdltnissen sieben Behaltnisse;

dartber hinaus sind fir je angefangene 100 000 Behéltnisse einer Sendung vier Behéltnisse
zusatzlich zu entnehmen,
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b) Tn Verdachisfillen sind von jeder Sendung weitere Proben wie folgt zu entnehmen:
bei 1 bis 1000 Behéltnissen drei Behaltnisse
bei 1001 bis 10000 Behdaltnissen sechs Behédltnisse
bei 10 001 bis 100 000 Behdltnissen zwolf Behdltnisse.

Fir je weilere angelangene 100 000 Behdltnisse einer Sendung sind sechs Proben zusdtz-
fich zu entnehmen.

Bei Sendungen von anderen als in Nummer 2 bis 3 genannten Gefliigelfleischerzeugnissen
sind von jeder Sendung je angefangene 500 kg eine Probe im Gewicht von etwa 100 g zu ent-
nchmen. In Verdachtsfillen ist die doppelte Anzahl Proben zu entnehmen.

Das Geflugelfleisch ist auch darauf zu untersuchen, ob es nach den in Anlage 4 Abschnitt III
der GefligeHleischmindestanforderungen-Verordnung genannten Verfahren zubereitet ist.

Wird auch nur bei einer Probe festgestellt, daB} sie untauglich nach Anlage 1 Abschnitt II Nr. 6
oder nicht verkehrsfiahig nach § 13 Abs. 2 des Gefliigelfleischhygienegesetzes ist, so ist die ge-
samle Sendung vorldufig zu beschlagnahmen.



Nr. 61

- Tag der Ausgabe: Bonn, den 27. Juli 1973

897

Verordnung
iiber die Gebiihren fiir Amtshandlungen
bei der Durchiiibrung des Gefliigelfleischhygienegesetzes
(Gebiithrenverordnung — Geiliigelileischhygiene — GF1GebV}

Vom 24

Auf Grund des § 33 Abs. 2 des Gefligelfleisch-
hygienegesetzes vom 12, Juli 1973 (Bundesgesetzbl. I
S. 776} wird mit Zustimmung des Bundesrates ver-
ordnet:

¢ 1

{1) Die Gebithrenpflichligen (§ 33 Abs. 3 des Ge-
fligelfleischhygicnegesetzes) haben Gebiihren un-
beschadet § 33 Abs. 2 Nr. 13 und Satz 3 des Gefliugel-
fleischhygienegesetzes nach MaBgabe dieser Ver-
ordnung und ihrer Anlage zu entrichten.

(2) Die Gebiithren werden von der zustdndigen
Behdrde festgesctzt.

§ 2
(1) Als Schlachigewichl ist das Gewicht des Tier-
korpers ohne Kopf und ohne Beine unterhalb des

Tarsalgelenks sowie der Leber, des Herzens und des
Muskelmagens anzusehen.

(2) Als Gewicht des in den Geltungsbereich des
Gefligelfleischhygienegesetzes eingehenden  fri-
schen Gefliigelfleisches ist das Gewicht der Tier-
korper, der Tierkdrperteile oder der Nebenprodukte
der Schlachtung einer Sendung anzusehen, die nach
Anlage 4 Abschnitt 1 der Gefliigelfleischunter-
suchungs-Verordnung untersucht wird. Vorhandene
Schutzhiillen rechnen zum Gewicht.

(3) Als Gewicht des in den Geltungsbereich des
Gefligelfleischhygienegesctzes eingehenden zube-
reiteten Gefligelfleisches ist das Nettogewicht einer

Bonn, den 24. Juli 1973

. Juli 1973

Sendung anzusehen, die nach Anlage 4 Abschnitt 11
der Gefliigelfleischuntersuchungs-Verordnung un-
tersucht wird. Lake rechnet nicht zum Nettogewicht.

§ 3
(1) Der Gewichtsermittlung ist zugrunde zu legen
1. das in den Zollpapieren angegebene Gewicht,
2. das in der GenufBitauglichkeitsbescheinigung an-
gegebene Gewicht,
3. das unter amtlicher Aufsicht durch Verwiegen
ermittelte Gewicht oder

4. das vom Gebiuhrenpflichtigen aufgezeichnete Ge-
wicht.

Sofern Zweifel an der Richtigkeit von Angaben ent-
stehen, ist die Sendung unter amtlicher Aufsicht zu
verwiegen. Das Gewicht oder Nettogewicht einer
Sendung kann aus den Gewichten von Stichproben
ermittelt werden.

(2) Bei der Endsumme der Gebiihren sind Pfennig-
betrage auf eine durch flinf teilbare Zahl aufzurun-
den.

§ 4

Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten Uber-
leitungsgesetzes vom 4. Januar 1952 (Bundesgesetz-
blatt I S. 1) in Verbindung mit § 44 des Gefligel-
fleischhygienegesetzes auch im Land Berlin.

§ 5

Diese Verordnung tritt am 2. September 1973 in
Kraft.

Der Bundesminister
fir Jugend, Familie und Gesundheit
In Vertretung
Heinz Westphal
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Anlage

Gebithrenpilichtige Tatbestinde

. Uberprifung eines Schlachtbetriebes oder Ver-
arbeitungsbetriebes zum Zwecke der Zulassung

bei einer jahrlichen Schlacht- oder Verarbei-
tungskapazitit

a) bis 20 000 kg 30— DM
b} bis 500000 kg 100,— DM
¢) iiber 500 000 kg 150— DM

. Zulassung eines Schlachtbetriebes oder Verar-
beitungsheltricbes

bei einer jahrlichen Schlacht- oder Verarbei-
tungskapazitat

a) bis 20 000 kg 10,— DM
b) bis 500 000 kg 20— DM
¢) uber 500 000 kg 30— DM

. Uberpriifung eines Gefrier- oder Kiihlhauses
zum Zwecke der Zulassung nach § 4 des Geset-
Zes

bei einer Lagerkapazitat

a) bis 10000 kg 20,— DM
b) bis 250 000 kg 50,— DM
¢) iber 250 000 kg 80,— DM

. Zulassung eines Gefrier- oder Kiihlhauses

bei einer Lagerkapazitat

a) bis 10 000 kg 10,— DM
b) bis 250000 kg 20— DM
c) tiber 250 000 kg 25— DM

. Uberwachung eines Gefrier- oder Kiihlhauses
nach § 5 des Gesetzes

bei einer Lagerkapazitat

a) bis 10000 kg 10,— DM
b) bis 250 000 kg 20,— DM
c) iiber 250 000 kg 30,— DM

. Untersuchung des Schlachtgefliigels nach § 7
Abs. 2 Satz 1 oder Abs. 3 des Geflugelfleisch-
hygienegesetzes

je Sendung

a) bis 100 Tiere 3—DM

b) bei 101 bis 300 Tieren 5— DM

c) bei 301 bis 1000 Tieren 10,— DM

dariber hinaus je angefangene

500 Tiere 2,— DM
. Untersuchung des Schlachtgefliigels auf die

Namlichkeit und Transportschdden nach § 7
Abs. 2 Satz 2 des Gefligelfleischhygienegesetzes
und der Untersuchung der Tierkérper und Ne-
benprodukte der Schlachtung nach § 7 Abs. 4
des Gefliigelfleischhygienegesetzes einschlieB-
lich  der Uberwachung des betreffenden
Schlachtbetriebes nach § 5 des Gefliigelfleisch-
hygiencgesetzes

10.

11,

12.

bei einer Untersuchungsmenge in einem
Schlachtbetrieb je Schlachttag

bis 5000 kg 0,04 DM je kg
Schlachtgewicht,

iiber 5000 kg 0,03 DM je kg
Schlachtgewicht,

Mindestgebihr 10— DM

. Untersuchung des in den Geltungsbereich des

Gefliigelfleischhygienegesetzes eingehenden fri-
schen Gefliigelfleisches nach § 24 Abs. 1 des Ge-
fligelfleischhygienegesetzes

je Kilogramm 0,02 DM
Mindestgebiihr 10— DM
Bei Sendungen tiuber 4000 kg aus
Mitgliedstaaten erméBigt sich die
Gebiihr je Kilogramm auf 0,015 DM

. Untersuchung nach § 24 Abs. 1 des Geflugel-

fleischhygienegesetzes des in den Geltungsbe-
reich des Gefliigelfleischhygienegesetzes ein-
gehenden zubereiteten Gefliigelfleisches

0,04 DM

10— DM

je Kilogramm
Mindestgebiihr

Untersuchung einer Probe im Rahmen der Uber-
wachung nach § 5, der amtlichen Untersuchung
nach § 7 oder der Eingangsuntersuchung nach
§ 24 Abs. 1 des Gefliigelfleischhygienegesetzes

a) Bakteriologische Untersuchung 20— DM
b} Untersuchung auf Riicksténde
und unzuldssige Zusdtze
aa) Hemmstofftest 2,— DM
bb) Untersuchung auf &strogen
wirkende Stoffe 15— DM
cc) Untersuchung auf sonstige
Riickstande oder Zusatze 40— DM

Gebiihren nach Satz 1 sind nur zu entrichten fir
Untersuchungen, die ein positives Ergebnis ge-
zeigt haben oder die in Verdachtsfdllen nach
Anlage 4 der Gefligelfleischuntersuchungs-Vez-
ordnung eingeleitet worden sind.

Ausstellung einer amtstierarztlichen GenuB3-
tauglichkeitshescheinigung bei Sendungen

a} bis - 10000 kg 20— DM
b) iber 10000 kg 30,— DM

Ausstellung sonstiger nach dem Gefligelfleisch-
hygienegesetz oder nach den zur Durchfiihrung
des Geflugelfleischhygienegesetzes ergangenen
Rechtsvorschriften geforderter amtlicher Be-
scheinigungen

je Bescheinigung 5—DM
Wartegebiihr nach § 33 Abs. 2 Nr. 12 des Ge-
fligelfleischhygienegesetzes

je angefangene halbe Stunde 15— DM.
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Verordnung
liber Gefliigelileischkontrolleure — GFIKV —

Vom 24. Juli 1973

Auf Grund des § 29 Abs. 6 des Gefligelfleisch-
hygienegesetzes vom 12. Juli 1973 (Bundesgesetzbl. I
S. #76) wird mil Zustimmung des Bundesrates ver-
ordnet:

§ 1
Titigkeitsbereich

(1) Geflugelfleischkontrolleure sind Hilfskréfte,
die den amtlichen Tierarzt unter seiner Aufsicht und
Verantwortung bei den amtlichen Untersuchungen
des Schlachtgefliigels und Gefliigelfleisches, bei der
Eingangsuntersuchung sowie bei der Uberwachung
der hygienischen Anforderungen nach dem Geflii-
gelfleischhygienegesctz unterstiitzen.

(2) Die Mitwirkung des Gefliigelfleischkontrol-
leurs nach Absatz 1 ist auf folgende Tatigkeiten des
amtlichen Tierarztes beschrankt:

1. im Rahmen der amtlichen Untersuchung des
Schlachtgefliigels bei der Feststellung, da§

a) das Schlachtgefliigel von einer auf Menschen
oder Tiere ibertragbaren Krankheit nicht be-
tallen ist oder Einzelmerkmale oder das All-
gemeinbefinden des Schlachtgefliigels den
Ausbruch einer solchen Krankheit nicht be-
fiirchten lassen,

b) das Schlachtgefligel Erscheinungen einer
Krankheit oder eine Storung des Allgemein-
befindens nicht erkennen 1aBt, durch die das
Fleisch untauglich zum GenuB fiir Menschen
werden kann;

2. im Rahmen der amtlichen Untersuchung und der
Eingangsuntersuchung des geschlachteten Gefli-
gels bei der Feststellung, daB Madngel, die die
Beurteilung als untauglich zur Folge haben, nicht
vorliegen;

3. bei der Uberwachung der Einhaltung der
Hygienevorschriften fir das Schlachten, Aus-
weiden und Kiihlen sowie fiir Personal, Rdume,
Einrichtungsgegenstande,  Arbeitsgerdte  und
Werkzeuge in Schlachtbetrieben.

§ 2
Allgemeine Voraussetzungen fiir die Titigkeit

(1) Als Gefligelfleischkontrolleure diirfen nur
Personen tdatig werden, die

1. an einem von der zustdndigen Behorde veranstal-
teten Lehrgang fir Gefligelfleischkontrolleure
erfolgreich teilgenommen und die Eignungsprii-
fung fiir Gefligelfleischkontrolleure bestanden
haben;

2. korperlich, gesundheitlich und geistig fir eine
solche Tatigkeit geeignet sind;

3. zuverlassig sind;

4. nicht gleichzeitig das Fleischergewerbe oder
einen Gefliigelschlachtbetrieb betreiben, in einem
Geflligelschlachtbetrieb tdtig sind, Gefliigelhan-
del oder Handel mit Gefliigelfutter, Beratung fiir
Gefliigelfiitterung, gewerblich Gefliigelhaltung
oder Gefligelzucht betreiben oder, soweit die Ge-
fahr der Befangenheit besteht, in landwirtschaft-
lichen Betrieben tdtig sind.

(2) An dem Lehrgang fiir Gefliigelfleischkontrol-
leure darf nur teilnehmen, wer mindestens den er-
folgreichen AbschluB einer Hauptschule oder einen
gleichwertigen BildungsabschluB nachweist.

(3) Gesundheitlich ungeeignet sind insbesondere
Personen, die das Gefliigelfleisch mit Krankheits-
keimen infizieren konnen. Dies gilt insbesondere
fur Personen, die gleichzeilig eine Tdtigkeit aus-
tiben, durch die Krankheitserreger auf Gefligel-
fleisch iibertragen werden kénnen, die einen Ver-
band an den Handen tragen, mit Ausnahme eines
wasserundurchlassigen Verbandes zum Schutz einer
nicht eiternden Verletzung, oder auf die Hinderungs-
grinde nach § 17 des Bundes-Seuchengesetzes vom
18. Juli 1961 (Bundesgesetzbl. I S. 1012) in der je-
weils geltenden Fassung zutreffen.

$§ 3
Amtliche Nachweise

(1) Zum Nachweis der korperlichen, gesundheit-
lichen und geistigen Eignung nach § 2 Abs. 1 Nr. 2
ist ein amtsdrztliches Zeugnis erforderlich, aus dem
hervorgeht, daB keine Anhaltspunkte dafiir vor-
liegen, daf die untersuchte Person wegen eines
korperlichen  Gebrechens, wegen Farbenseh-
schwiche, Schwidchung ihrer korperlichen oder gei-
stigen Krafte, einer Sucht oder wegen eines aus § 17
des Bundes-Seuchengesetzes sich ergebenden Hin-
derungsgrundes fiir eine Tétigkeit als Gefligel-
fleischkontrolleur ungeeignet ist. Das amtsdrztliche
Zeugnis mufB} spatestens zu Beginn des Lehrgangs
vorliegen und ist wéhrend der Té&tigkeit als Gefla-
gelfleischkontrolleur jedes Jahr sowie auflerdem
auf Anforderung der zustdndigen Behorde zu er-
neuern, Die zustdndige Behdérde kann zulassen, dal
der Nachweis nach Satz 1 auch von einem Arzt aus-
gestellt wird, der iiber die fiir die Untersuchung
notwendigen Einrichtungen verfiigt.

(2) Zum Nachweis der Zuvérléissigkeit nach § 2
Abs. 1 Nr. 3 ist ein amtliches Fiihrungszeugnis er-
forderlich.
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§ 4
Lehrgiinge und Ligpungspriifung

(1) Der Lehrgang fiir Gelliigelfleischkontrollcure
besleht aus theoretischer und praktischer Unter-
weisung. Er dauerl mindestens drei Monate und
umifalil mindestens je einen Monat

1. Einweisung in den Arbeitsablauf in einem Gefli-
gelschlachtbelrieh oder in einer Eingangsstelle
durch einen amitlichen Tierarzt;

2. theoretischen Unterrichl zur Vermittlung der
fach- und berufskundlichen Grundkenntnisse;

3. EBinweisung  in die  Untersuchungstdtigkeit in
cinem von der zustindigen Behérde bestimmtien
Gefligelschlachthetrieb oder in einer Eingangs-
stelle unler Anleitung cines amtlichen Tierarztes.

(2) Der Lehrgang schlieBt mit der Eignungspri-
fung ab. Durch die Eignungsprifung ist festzustel-
len, ob der Prifling theoretisch und praktisch die
Kenntnisse und Fertigkeiten besitzt, die er als Ge-
flugelfleischkontrolieur benotigt. Nach Bestchen der
Dignungsprifung crhidlt der Prifling einen Befdhi-
gungsnachweis fir Gellugelfleischkontrolleure.

(3) Gefligetfleischkontrolleure haben mindestens
alle drei Jahre an einem Wiederholungs- und Fort-
bildungslehrgang teilzunehmen. Uber dic erfolg-
reiche Teilnahme an dem Lehrgang erhdlt der Ge-
tlugelfieischkontrolleur eine Bescheinigung.

§5
Erléschen und Wiedererwerb des Befdhigungs-
nachweises
(1) Der Befdhigungsnachweis erlischt, wenn der
Gefliigelfleischkontrolleur

1. langer als vier Jahre an einem Wiederholungs-
und Fortbildungslehrgang nach § 4 Abs. 3 nicht
teilgenommen hat;

2. zwei Jahre lang nicht als Gefligelfleischkontrol-
leur tatig gewcesen ist;
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3. eine von der zustdndigen Behorde angeordnete
Nachpriiffung nicht bestanden hat.

(2) Der Befahigungsnachweis kann wiedererwor-
ben werden

1. im Falle des Absatzes 1 Nr. 1 durch Bestehen
einer Nachprifung; in der Nachpriiffung ist fest-
zustellen, ob der Priifling in theoretischer und
praktischer Hinsicht die erforderlichen Kennt-
nisse und Fertigkeiten noch besitzt;

2. in den Fallen des Absatzes 1 Nr. 2 und 3 durch
erneute Teilnahme an dem Lehrgang nach § 2 und
durch Bestehen der Eignungspriifung; die zustan-
dige Behorde kann im Einzelfall auf Antrag die
Dauer des Lehrgangs abkirzen.

§ 6
Vorschriften der Lander

Die Liander erlassen nach MaBgabe der Richtlinie
die ndheren Vorschriften, insbesondere ber die ein-
zelnen Kenntnisse und Fertigkeiten, die Gegenstand
der Lehrgange und der Eignungspriifung nach § 4
sind. Sie regeln ferner insbesondere die Zulassung
zu dem Lehrgang nach § 4 Abs. 1, das Verfahren fir
di¢ Eignungsprifong nach § 4 Abs. 2 sowie das
Naéahere Giber die Nachpriifung nach § 5 Abs. 2 Nr. 1.

§ 7
Berlin-Klausel

Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten Uber-
leitungsgesetzes vom 4. Januar 1952 (Bundesgeselz-
blatt I S. 1) in Verbindung mit § 44 des Gefltugel-
fleischhygienegesetzes auch im Land Berlin.

§ 8
Inkrafttreten

Diese Verordnung tritt am 2. September 1973 in
Kraft.

Der Bundesminister
fir Jugend, Familie und Gesundheit
In Vertretung
Heinz Westphal
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Verordnung
ithber die Gewidhrung einer Prdamie fiir Tabakbldtter

Vom 24. Juli 1973

Auf Grund des § 6 Abs. 1 Nr, 5, der §§ 9 und 10
Abs. 1 und der §§ 12 und 26 Abs. 2 Nr. 1 des Geset-
zes zur Durchftihrung der gemeinsamen Marktorga-
nisationen vom 31. August 1972 (Bundesgesetzbl. 1
S.1617) wird im Einvernehmen mit den Bundes-
ministern fir Wirtschaff und der Finanzen verordnet:

§ 1
Anwendungsbereich

(1) Die Vorschriften dieser Verordnung gelten fiir
dic Durchfithrung der Rechisakte des Rates und der
Kommission der Europédischen Gemeinschaften iber
die Gewdhrung einer Pramie flir Tabakblatter im
Rahmen der gemeinsamen Markiorganisation fur
Rohtabak.

(2) Die Priamie wird gewahrt {iir Tabakbldtter aus
der Nummer 24.01 des Gemeinsamen Zolltarifs, die
unter Uberwachung nach § 22 des Tabaksteuer-
gesetzes in der Fassung der Bekanntmachung vom
1. September 1972 (Bundesgesetzbl. T S. 1633) ge-
stellt sind.

§ 2
Zustdndigkeit

Zustdndig fiir die Durchfiihrung dieser Verord-
nung und der in § 1 Abs. 1 genannten Rechtsakte ist
die Bundesfinanzverwaltung.

§ 3
Mitteilungspilicht

Wer Tabakbldatier der ersten Bearbeitung und
Aufbereitung (Aufbereifung) unterzichen will, hat
in der nach den in § 1 Abs. 1 genannten Rechts-
akten vorgeschriebenen Milleilung lber den Ort, an
dem er die Uberwachung durchfihren lassen will,
.den Belrieb anzugeben, in dem die Tabakbldtter
aufbereitet werden sollen. Die Mitteilung ist an die
Zollstelle zu richten, der dieser Betrieb nach § 32
der Durchflihrungsbestimmungen zum Tabaksteuer-
gesetz in der Fassung der Bckanntmachung vom
1. September 1972 (Bundesgesetzbl. I S. 1645) ange-
meldet worden ist. Der Mitteilung sind bereits ab-
geschlossene Anbau- und Kaufverirdge beizufiigen.
In der Mitteilung ist auch anzugeben, ob in dem Be-
trieb gleichzeitig Tabakbldtler aufbereitet werden
sollen, die nicht prdmienbercchtigt sind.

-

§ 4

Pramienantrag und Anmeldung,
Ubergang in den Primien-Verwendungsverkehr

(1) Die Pramie wird dem Ké&ufer, Erzeuger oder
ErzeugerzusammenschluB nach den in § 1 Abs. |
genannten Rechtsakten (Prémienbeteiligter) auf
Antrag gewdhrt.

(2) Der Antrag auf Gewdhrung einer Prdamie ist
nach vorgeschriebenem Muster in vier Stiicken

1. fir im Geltungsbereich dieser Verordnung er-
zeugte Tabakbldtter bei der Zolistelle, in deren
Bezirk die Tabakbldtter nach § 24 Abs. 1 des
Tabaksteuergesetzes gewogen werden,

2. fiir in anderen Mitgliedstaaten der Europdischen
Wirtschaftsgemeinschaft erzeugte Tabakbldtter
bei der Zollstelle, die die Tabakbldtter zum zoll-
rechtlich freien Verkehr abfertigt,

zu stellen.

{(3) Der Antrag ist im Falle des Absatzes 2 Nr. 1
beim Wiegen, im Falle des Absatzes 2 Nr. 2 mit
dem Zollantrag auf Abfertigung zum freien Verkehr
zu stellen.

(4) Der Pramienbeteiligte hat die Tabakblatter
der Zollstelle (Absatz 2) anzumelden und an Amts-
stelle oder an dem von der Zollstelle bestimmten
Ort vorzufiihren. Die Anmeldung ist nach vor-
geschriebenem Muster in vier Stiicken abzugeben.

{5) Auf Grund des Antrags und der Anmeldung
werden die Tabakblatter unter amtliche Uber-
wachung gestellt und dem Prdmienbeteiiigten zur
zweckgerechten Verwendung iiberlassen. Sie gehen
damit in den Prémien-Verwendungsverkehr iber.
Wird ein PrédmienvorschuBl (§ 10) beantragt, so setzt
die Zollstelle fiir die zweckgerechte Verwendung
der Tabakblédtter eine den wirtschaftlichen Verhalt-
nissen des Pramienbeteiligten entsprechende Frist
fest.

§5
Aufbereitung im Betrieb eines Dritfen

LdRt der Pramienbeteiligte die Aufbereitung der
Tabakbldtter auf seine Rechnung in dem Betrieb
eines Dritten durchfiihren, so unterliegt auch dieser
Betrieb der Uberwachung fiir den Pramien-Verwen-
dungsverkehr. Die §§ 6 und 8 Abs. 1 gelten entspre-
chend auch flr den Inhaber dieses Betriebs.
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§ 6
Pilichten des Primienbeteiligten
(1) Der Pramienbeteiligte hat die unter Uber-
wachung (§ 4 Abs. 5) gestellten Tabakblatter unver-

ziuglich in den nach § 3 mitgeleilten Betrieb aufzu-
nehmen.

(2) Der Prdamienbeleiligte hal Aufzeichnungen zu
flithren tber

1. den Zu- und Abgang oder sonstigen Verbleib so-

wic den Bestand der Tabakblatter, die unter
Uberwachung verwendet werden,

2. die gewonnenen Mengen an aufbereitetem
Tabak,

3. die Ausbeuteverhilinisse bei der Aufbereitung
der Tabakblatter,

soweit sich diese Angaben nicht bereits aus den
nach § 35 der Durchfithrungsbestimmungen zum
Tabaksteuergesetz zu fithrenden Bilichern und An-
schreibungen ergeben. Bei automatischer Buchfih-
rung ist der Pramienbeteiligte verpflichtet, auf Ver-
langen der Zollstellen auf seine Kosten Listen mit
den erforderlichen Angaben auszudrucken.

(3) Zum Zwecke der Uberwachung hat der Pra-
mienbeteiligte den Zollstellen das Betreten der
Geschaftsraume und Betriebsstatten und die Auf-
nahme der Bestinde an Tabakbldttern und aufbe-
reitetem Tabak wdhrend der {iblichen Geschafts-
oder Betriebszeit zu gestatien, auf Verlangen die in
Betracht kommenden kaufméannischen Biicher,
besonderen Aufzeichnungen, Belege und sonstige
Schriftstiicke zur Einsicht vorzulegen, Auskunft zu
erteilen und dic erforderliche Unterstitzung zu
gewdhren.

(4) Der Pramienbeleiligle ist verpflichtet, die in
Absatz 1 genannten Unlerlagen und die sich hierauf
beziehenden  geschaftlichen  Belege mindestens
sieben Jahre aufzubewaliren, soweit nicht ldangere
Aufbewahrungsfristen nach anderen Vorschriften
bestehen.

(5) Die fiir den Belrieb zustdndige Zollstelle kann
dem Pramienbeleiliglen Auflagen erteilen, soweit es
der Uberwachungszweck erfordert.

{6} Fiir Bestandsaufnahmen bei Tabakblittern, die
sich im Prdamien-Verwendungsverkehr befinden, gilt
§ 37 der Durchfithrungsbestimmungen zum Tabak-
steuergesctz sinngemas.

(7) Der Pramienbeteiligle hat die Verpilichtun-
gen, die ihm gegeniber den Zollstellen obliegen,
selbst zu erfiillen oder hierfiir einen oder mehrere
geeignele Betrichsleiter zu bestellen. Die Bestellung
ist der [fir den Betrieb zustédndigen Zollstelle
schriftlich in doppeiter Ausfertigung anzuzeigen;
die Betriebsleiler haben die Anzeige mit zu unter-
schreiben.

§ 7
Ende des Pramien-Verwendungsverkehrs

(1) Der Préamicn-Verwendungsverkehr endet mit
der Entfernung der zweckgerecht aufbereiteten
Tabakblitter aus dem Belrieb (§ 6 Abs. 1). Der Ent-
fernung aus dem Belrieb steht eine Umlagerung
innerhalb des Betriebs unler der Voraussetzung
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gleich, daBl die aufbereiteten Tabakblatter gesondert
gelagert werden.

(2) Ist ein Prédmienvorschuf gezahlt worden,
endet der Prdmien-Verwendungsverkehr spétestens
mit Ablauf der festgesetzten Frist (§ 4 Abs. 5
Satz 3).

{3) Der Pramienbeteiligte hat der fir den Betrieb
zustandigen Zollstelle das Ende des Prdamien-Ver-
wendungsverkehrs fiir die auf Grund eines Antrags
unter Uberwachung gestellten Tabakbldtter nach
vorgeschriebenem Muster in drei Sticken anzu-
zeigen und dabei das Eigengewicht und den Feuch-
tigkeitsgehalt des aufbereiteten Tabaks anzugeben.
Gewichtsveranderungen sind zu erlautern.

§ 8
Entnahme aus dem Primien-Verwendungsverkehr

(1) Werden Tabakbldtter aus dem Prdmien-Ver-
wendungsverkehr entnommen, bevor dieser nach
§ 7 Abs. 1 oder 2 endet, so ist dies unter Angabe
ihres Eigengewichts und ihres Feuchtigkeitsgehalts
sowie des Zeitpunkts der Entnahme der fir den
Betrieb (§ 6 Abs. 1) zustdndigen Zollstelle schrift-
lich in drei Stiicken anzuzeigen.

(2) Tabakbléatter, die zweckwidrig verwendet
worden sind, gelten als aus dem Prdmien-Verwen-
dungsverkehr entnommen. Als entnommen gelten
auch Fehlmengen an Tabakbldttern, die bei der
Aufbereitung entstanden und nicht auf technisch
unvermeidbare Mengenverluste zuriickzufiihren
sind. Als Zeitpunkt der Entnahme gilt der Zeitpunkt
der Feststellung der Fehlmenge, sofern der tatsach-
liche Zeitpunkt nicht ermittelt werden kann.

$9
Gewéhrung der Pramie

(1) Ist der Anspruch auf die Prémie nach den in
§1 Abs. 1 genannten Rechtsakten entstanden, so
erteilt die fiir die Gewdhrung der Prédmie zusténdige
Zollstelle dem Prdmienbeteiligten einen Prdmien-
bescheid und veranlaBit die Auszahlung der Primie.

(2) Der Pramienbescheid hat eine Belehrung tber
den zuldssigen Rechtsbehelf, iiber die Stelle, bei der
der Rechtsbehelf einzulegen ist und iiber die Fristen
zu enthalten. § 237 der Reichsabgabenordnung gilt
sinngemdB. Der Bescheid ist zuzustellen; § 17 des
Verwaltungszustellungsgesetzes  gilt  sinngemaR.
Fehlerhafte Prdmienbescheide konnen gedndert
oder zuriickgenommen werden.

(3) Prémienforderungen sind unverzinslich,

§ 10
Pramienvorschufll

(1) Auf Antrag wird ein VorschuB in Héhe des
Gesamtbetrages der Prdmie gegen eine Sicherheits-
leistung in Hoéhe von zwanzig vom Hundert dieses
Betrages gezahlt. Der Antrag auf Zahlung des Vor-
schusses ist mit dem Antrag nach § 4 zu verbinden.
Fir die Sicherheitsleistung gelten die Vorschriften
der §§ 132 bis 141 der Reichsabgabenordnung sinn-
gem&B. Auf Grund der §§ 135 und 136 der Reichs-
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abgabenordnung erlassene Vorschriften finden sinn-
gemaB Anwenduny. Fir die Verwerlung von
Sicherheiten gilt § 381 der Reichsabgabenordnung
sinngemaB.

(2) Die Sicherheit ist bei der zustdndigen Zoll-
stelle zu leisten.

§ 11
Beweislast, Riickforderung und Verzinsung

(1) Der Pramienbeleiligle trdgt auch nach dem
Empfang der Priamie in dem Verantwortungsbe-
reich, der nicht zum Bereich der Bundesfinanzver-
waltung gehort, die Beweislast fiir das Vorliegen
der Voraussetzungen fiir die Gewdhrung der Pramie
bis zum Ablaul des zweiten Jahres, das dem
Kalenderjahr der Auszahlung folgt.

(2) Wird Tabak vor der weiteren Be- oder Ver-
arbeitung vernichtet oder vergdllt, so obliegt dem
Pramienbeteiliglen der Beweis dafir, dafl der Tabak
erst nach der Beendigung des Prémien-Verwen-
dungsverkehrs zur Verarbeitung zu Tabakwaren
oder zur Ausfuhr nach dritten Landern unbrauchbar
geworden isl. Dabei kommt es nicht darauf an, ob
sich der Tabak im Zeitpunkt der Vernichtung oder
Vergallung noch im Besitz des Pramienbeteiligten
befindet oder befunden hat. Wird der Beweis nicht
erbracht, so gilt der Tabak bereits im Zeitpunkt der
Beendigung des Primien-Verwendungsverkehrs als
nicht geeignet zur Verarbeitung zu Tabakwaren
oder zur Ausfuhr nach dritten Landern.

(3) Zu Unrecht empfangene Prdamienbetrdge sind
zuriickzuzahlen. Zuriickzuzahlende Betrage sind
vom Zeitpunkt des Empfanges an mit zwei
vom Hundert iiber dem Diskontsatz der Deutschen
Bundesbank, bei Verzug vom Tage des Verzugs an
mit drei vom Hundert iiber dem Diskontsatz der
Deutschen Bundesbank zu verzinsen; der am Ersten
eines Monats geltende Diskontsatz ist flir jeden
Zinstag dieses Monals zugrunde zu legen.
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(4) Pramienbetrége gelten auch als zu Unrecht
empfangen, wenn Tabakblétter, fiir die ein Pramien-
vorschuBl gezahlt worden ist, nicht fristgerecht auf-
bereitet oder aus dem Prdmien-Verwendungsver-
kehr entnommen werden oder als entnommen
gelten.

(5) Die fiir die Gewahrung der Prémie zustdndige
Zollstelle setzt die zurlickzuzahlenden Betrdge durch
Bescheid fest. § 9 Abs. 2 gilt entsprechend.

§ 12
Tabakbldtter aus dritten Lindern

Als Uberwachungspapier fiir Tabakblatter mit
Ursprung in oder Herkunft aus dritten Ldndern im
Sinne der in § 1 Abs. | genannten Rechtsakte gilt
die Zollanmeldung (§ 12 des Zollgesetzes), die mit
den Angaben zu ergdnzen ist, die nach diesen
Rechtsakten erforderlich sind; wird der Zollantrag
auf Abfertigung zum freien Verkehr (§ 9 Abs. 1
Nr.1 und § 10 Abs. 1 des Zollgesetzes) gestellt, so
ist ein zusétzliches Stiick der Zollanmeldung abzu-
geben.

§ 13
Berlin-Klausel

Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten
Uberleitungsgesetzes vom 4. Januar 1952 (Bundes-
gesetzbl, I S. 1) in Verbindung mit § 47 Satz 2 des
Gesetzes zur Durchfihrung der gemeinsamen
Marktorganisationen auch im Land Berlin.

§ 14
Inkraftireten

Diese Verordnung tritt am 1. August 1973 in
Kraft. Sie findet erstmals auf Tabakbldtfer der Ernte
1973 Anwendung.

Der Bundesminister
fiir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten
In Vertretung
Logemann
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