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Bekanntmachung
der Neufassung der Kiseverordnung

Vom 19. Februar 1976

Aut Grund des Artikels 2 der Dritten Verordnung
zur Anderung der Késeverordnung vom 21. April
1975 (Bundesgesetzbl. I S. 973) wird nachstehend
der Wortlaut der Kiseverordnung vom 24. Juni
1965 {(Bundesanzeiger Nr. 118 vom 30. Juni 1965)
in der Fassung bekanntgegeben, wie sie sich aus
der oben angefilhrten Anderungsverordnung und
den Anderungsverordnungen

vom 7. September 1966 (Bundesanzeiger Nr. 182
vom 28. September 1966}

und

vom 22. Dezember 1969 (Bundesanzeiger Nr. 241
vom 31. Dezember 1969)

sowie aus Artikel 2 Abs. 2 Satz 1 des Gesetzes zur
Gesamtreform des Lebensmittelrechts vom
15. August 1974 (Bundesgesetzbl. I S. 1945)

ergibt.

Die Rechtsvorschriften sind auf Grund des § 1
Abs, 2, der §§ 37 und 52 Abs. 1 Satz 1 des Milch-
gesetzes vom 31. Juli 1930 (Reichsgesetzbl. T S. 421),

zuletzt gedndert durch Artikel 221 des Einfliihrungs-
gesetzes zum Strafgesetzbuch vom 2. Marz 1974
(Bundesgesetzbl, I S. 469), in Verbindung mit Arti-
kel 129 des Grundgesetzes,

auf Grund des § 9 Abs. 1 Nr. 4 Buchstabe b, des
§ 10 Abs. 1, des § 17 Abs. 2, des § 19 Nr. 1, 2 Buch-
staben a, b und des § 49 Abs.1 des Lebensmittel-
und Bedarfsgegenstindegesetzes vom 15. August
1974 (Bundesgesetzbl. I S. 1945),

auf Grund des § 5a Abs. 1 Nr. 1, 2, Abs. 2, 3 des
Lebensmittelgesetzes in der Fassung der Bekannt-
machung vom 17. Januar 1936 (Reichsgesetzbl. I
S. 17), zuletzt gedndert durch das Gesetz zur Ge-
samtreform des Lebensmittelrechts, in Verbindung
mit Artikel 129 des Grundgesetzes und

auf Grund des § 24 des Milch- und Fettgesetzes in
der Fassung der Bekanntmachung vom 10. Dezember
1952 (Bundesgesetzbl. I S, 811), zuletzt geédndert
durch das Gesetz zur Anderung des Margarine-
gesetzes vom 28, Mai 1974 (Bundesgesetzbl. I
S. 1185),

erlassen worden.

Bonn, den 19. Februar 1976

Der Bundesminister
fiir Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten
J. Ertl
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Kiaseverordnung

Erster Abschnitt
Allgemeine Bestimmungen

§1
Begriffsbestimmungen

i1) Kase sind frische oder in verschiedenen Gra-
den der Reife befindliche Erzeugnisse, die aus
dickgelegter Kasereimilch hergestellt sind.

(2) Késereimilch ist die zur Herslellung von Kase
bestimmtie Milch, auch unter Mitverwendung von
Buttermilcherzeugnissen, Sahneerzeugnissen, SuB-
molke, Sauermolke und Molkensabne (Molken-
rahm). Die Milch kann ganz oder teilweise durch
Schaf-, Ziegen- oder Buffelmilch ersetzt sein. Die
in Satz 1 genannten Milcherzeugnisse kdnnen ganz
oder teilweize durch entsprechende Erzeugnisse
aus Schaf-, Ziegen- oder Buiffelmilch erselzt sein.
Die in den Sdélzen 1 his 3 genannten Erzeugnisse
diurfen durch Entzug von Wasser eingedicki und
mileinander vermischt sein.

(3} Als Kdse gelten auch Erzeugnisse, die aus
Sufimolke oder Sauermelke durdh Enfzug von Was-
ser, auch unler Zusaiz von Milch, Sahne (Rahmy,
Molkensahne (Molkenrahm), Butter, Butterschmalz,
Schaf-, Ziegen- oder Biiffelmilch, hergestellt sind
Molkenkase). \

{4} Erzevgnisse aus Kase sind

1. Erzeugnisse, die aus Kise durch Schmelzen unier
Anwendung von Wérme, auch unter Verwen-
dung von  Schmelrsalzen.  hergestellt  sind
(Schmelzkdse),

~

. Erzeugnisse, die aus Kise uniler Zusaiz anderer
Milcherzeugnisse, ausgenommen Schmelzkése
und Schmeizkdsezubereitungen, oder beigegebe-
ner Lebensmitte] ohne Schmelzen hergestellt
- sind (Kdsezubereitungen);

[

. Erzeugnisse, die aus Kdse, aus Schmelzkase oder
aus Kédse und Schmelzkidse unter Zusatlz anderer
Milcherzeugnisse oder beigegebener Lebensmit-
tel durch Schmelzen unter Anwendung von
Warme, auch unter Verwendung von Schmelz-
salzen, hergestellt  sind  ‘Schmelzkdsezuberei-
tungen].

(5) Beigegebene lebensmittel im Sinne dieser

Verordnung sind Lebensmittel, die bei der Her-
stellung von Kasezubereitungen und Schmelzkése-
zubereitangen zur Errielung einer besonderen Ge-
schmacksrichtung zugeseizrt werden, ausgenommen
die in § 3 Abs. ! oder in § 4 Abs. | genannfen
Stoffe sowie Milch und Milcherzeugnisse,

§2
Sachlicher Geltungsbereich

(1} Die Vorschriften dieser Verordnung gelten
nur fiir das gewerbsméBige Herstellen und Inver-
kehrbringen.

(2) Inverkehrbringen im Sinne dieser Verord-
nung ist das Anbieten, zum Verkauf Vorratighal-
ten, Feilhalten, Verkaufen und jedes sonstige Uber-
lassen an andere.

{(3) Dem gewerbsmé&Bigen Herstellen oder Inver-
kehrbringen im Sinne dieser Verordnung steht es
gleich, wenn Kése oder Erzeugnisse aus Kase fir
Mitglieder von Genossenschaften oder &hnlichen
Einrichtungen oder in Einrichtungen zur Gemein-
schaftsverpflegung hergestellt oder abgegeben

. werden.

§3
Anforderungen an die Herstellung von Kise
{1} Bei der Herstellung von Kdise, ausgencmmen
Molkenkdse, diirfen auBer Késereimilch (§ 1

Abs. 2) und vorbehaltlich des § 23 nur verwendet
werden

1. a) Wiederkduermagenlab oder Zubereitungen
aus Wiederkduermagenlab, Wiederkauner-
magenpepsin und Schweinemagenpepsin

iLab-Pepsin-Zubereitungen), wobei der An-
teil Chymosin mindestens 25 vom Hundert
betragen mub,

b} Labaustauschstoffe (§ 20 Abs. 1 Satz 2},

} Bakterien-, Hefe- und Pilzkulturen,

dj Milchsaure,

} SiBmolkenpuiver, Sauermolkenpulver und

entsalztes Molkenpulver, insgesamt bis zu

25 Gramm auf einen Liter Késereimilch, so-

wie

f) Trockenmilcherzeugnisse und Milcheiweil3-
erzeugnisse, einschlieBlich der in Buchstabee
genannten Erzeugnisse insgesamt bis zu
50 Gramm auf einen Liter Késereimilch;

Speisesalz,

b) Gewiirze, Gewlirzzubereitungen sowie Aus-
zige oder Destillate aus Gewlirzen,

¢} Trinkwasser und Wasserdampf aus Trink-
wasser,

d} Lactoflavin sowie

e} Carotin, auch mit der zu seiner Losung oder

Emulgierung erforderlichen Menge Speisetl

unter Mitverwendung von Speisegelatine,

Starke und Ascorbinsdureester {Anlage 3

Nr. 2 Buchstabe d); :
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3. bei Hartkédse, Schniitkdse und halbfestem Schnitt-
kase mit geschlossener Rinde oder IHHaut auBer-
dem Speised]l zum Behandeln der Oberflache;

4. bei Frischkise auBlerdem Sahneerzeugnisse zum
Einstellen des Fettgehaltes.

(2) Bei der Herstellung von Molkenkése diirfen
auBer den in § 1 Abs. 3 genannten Erzeugnissen
und vorbehaltlich des § 23 nur die in Absatz 1 Nr. 2
genannten Stoffe verwendet werden.

(3) Zur Herstellung von Frischkase darf nur
Kasereimilch verwendet werden, die einem Pasteu-
risierungsverfahren nach § 1 Abs. 3 Nr. 2 Buch-
stabe b der Ersten Verordnung zur Ausfiihrung des
Milchgesetzes vom 15. Mai 1931 (Reichsgesetzbl. T
S.150), zuletzt gedndert durch die Zustéandigkeits-
lockerungsverordnung vom 18. April 1975 (Bundes-
gesctzbl. I S.967), unterworfen worden ist, sofern
die Kdsereimilch nicht ausschlieBlich aus Erzeugnis-
sen zusammengeselzt ist, die nach der genannten
Vorschrift behandelt worden sind.

§4
Anforderungen an die Herstellung
von Erzeugnissen aus Kise

(1) Bei der Herstelluing von Erzeugnissen aus
Kése durfen auBer den in den Begriffsbestimmun-
gen fur diese Erzeugnisse in § 1 Abs. 4 jeweils
genannten Erzeugnissen und vorbehaltlich des § 23
nur verwendet werden
1.

2.

die in § 3 Abs. 1 Nr. 2 genannten Stoffe;

bei Kiasezubereitungen und Schmelzkasezuberei-
tungen auch Stirke und Speiscegelatine;

3. bei Kasezubereitungen auch Luft, Stickstoff und
Kohlendioxid zum Aufschaumen;
4. bei  Schmelzkidsezubereitungen auch aufge-

schlossenes Milcheiweil.

(2) Bei der Herstellung von Kdsezubereitungen
mufl der Gewichtsantcil des Késes an den insge-
samt zur Herstellung verwendeten Stoffen min-
destens 50 vom Hundert betragen. Bei der Herstel-
lung von Schmelzkésezubereitungen muB der Ge-
wichtsanteil des Kises, des Schmelzkdses oder des
Kdses und Schmelzkdses an den insgesamt zur
Herstellung verwendeten Stoffen mindestens 50
vom Hundert betragen; bei Schmelzkdsezuberei-
tungen der Rahmstufe und Doppelrahmstufe wird
das zugesetzte Milchfett auf den Mindestgewichts-
anteil angerechnet.

(3) Késezubereitungen und Schmelzkésezuberei-
tungen diirfen an beigegebenen Lebensmitteln
nicht mehr als 15 vom Hundert des Gesamtge-
wichts des Fertigerzcugnisses enthalten. Fette oder
Ole, die nicht der Milch cnistammen, sowie Er-
zeugnisse, denen Fette oder Ole zugesetzt worden
sind, die nicht der Milch entstammen, dirfen nicht
als beigegebene Lebensmittel verwendet werden;
dies gilt nicht fir Kakao und Kakaoerzeugnisse
im Sinne der Kakao-Verordnung.
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(4) Késezubereitungen aus Frischkdse, die unter
Verwendung von Friichten oder Fruchterzeugnissen
hergestellt werden, diirfen abweichend von Ab-
satz 3 Satz 1 bis zu 30 vom Hundert des Gesamt-
gewichts des Fertigerzeugnisses an diesen Lebens-
mitteln enthalten.

§5
Fettgehaltsstufen
Kéase und Erzeugnisse aus Kaise dirfen nach
ihrem Fettgehalt in der Trockenmasse nur in den

folgenden Fettgehaltsstufen in den Verkehr ge-
bracht werden:

Fettgehalt
Fettgehaltsstufe in der Trockenmasse
Doppelrahmstufe hochstens 85"

mindestens 60 %o
Rahmstufe mindestens 50 %o
Vollfettstufe mindestens 459
Fettstufe mindestens 40 %
Dreiviertelfettstufe mindestens 30 %,
Halbfettstufe mindestens 20 /o
Viertelfettstufe mindestens 10 %
Magerstufe weniger als 10 /.

Zweiter Abschnitt
Kise

§6
Kdsegruppen

(1) Kase, ausgenommen Molkenkdse, wird nach
dem Wassergehalt in der fettfreien Késemasse in
folgende Kasegruppen eingeteilt:

Wassergehalt in der

Kasegruppe fettfreien Kasemasse
Hartkédse 56 9% oder weniger
Schnittkase mehr als 54 % bis 63 %
Halbfester Schnittkdse  mehr als 61 %o bis 69 %o
Sauermilchkése mehr als 60 %o bis 73 %
‘Weichkése mehr als 67 %o bis 73 %/

Frischkdse mit Ausnahme von Schichtkdse in der

a) Magerstufe und
Viertelfettstufe

b) Halbfettstufe, Drei-
viertelfettstufe und
Fettstufe

¢) Vollfettstufe, Rahm-
stufe und Doppel-
rahmstufe

mehr als 73 %o bis 83 %%

mehr als 73 %o bis 85 %o

mehr als 73 %o bis 87 t/e.

(2) Standardsorten mit Ausnahme von Speisequark
und der Standardsorten bei Sauermilchkdse werden
abweichend von Absatz 1 nach dem Mindestgehalt
an Trockenmasse in Kédsegruppen nach Anlage 1
eingeteilt.
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§7
Standardsortien

(1) Kase darf unter der Bezeichnung einer Stan-
dardsorte der Anlage 1 nur in den Verkehr gebracht
werden, wenn er den Vorschriften der Anlage 1
iiber die Herstellung und Beschaffenheit der Stan-
dardsorle und in seinen sonstigen Eigenschaften
dem Sorteniyp der Standardsorte entspricht.

(2) Ansteile der Bezeichnung nach Anlage 1 dir-
fen verwendel werden

1. fir die Standardsorten der Fettgehaltsstufen
Rahmstufe und Doppelrahmstufe, ausgenommen
die Standardsorte ,Butterkdse” und die Standard-
sorten der Gruppe Frischkise, die Bezeichnung
~Rahm" oder ,Sahne® in einer Woriverbindung
mit der Standardsorie;

2. fiir Schichtkise die Bezeichnung ,Sahneschicht-
kdse” wund fiir Speisequark die Bezeichnung
.Speisequark mit Sahne” oder ,Speisequark mit
Rahm®, wenn diese Slandardsorten mindestens
40 % Fett in der Trockenmasse enthalten.

(3) Andere Kése als Standardsorten diirfen nicht
mit einer Angabe in den Verkehr gebracht werden,
die auf eine Standardsorte hinweist. Frischkése mit
weniger als 40 %o Felt in der Trockenmasse darf
nicht mit einem Hinweis auf Sahne oder Rahm in
den Verkehr gebracht werden.

§8
Kennzeichnung

(1) Kése darf nur in den Verkehr gebracht wer-
den, wenn er nach den Vorschriften dieser Verord-
nung gekennzeichnet ist. Zur Kennzeichnung ver-
pflichtet sind der Hersteller, der Fertiglagerer, der
Einfithrer und derjenige, der Kédse ganz oder geteilt
neu verpackt und in den Verkehr bringt. Fertig-
lagerer ist, wer nicht im eigenen Betrieb hergestell-
ten Kdse durch Behandlung einem bestimmten Reife-
grad zufiihrt.

(2) Die Kennzeichnung ist in deutscher Sprache
deutlich sichtbar in haltbarer Weise und in leicht
lesbarer Schrift anzubringen

1. bei Kise, der weder verpackt noch mit einem
Uberzugsstoff versehen ist, auf der Oberflache;

2. bei Kase in Verpadkungen, ausgenommen Trans-
poriverpackungen, und bei Kése, der mit einem
Uberzugsstoff versehen ist, auf der Verpadkung
oder dem Uberzugsstoff;

3. bei Packungen, die aus mehreren einzelnen Fer-
tigpackungen  bestehen  (Sammelpackungen),
auBerdem auf den einzelnen Fertigpackungen.

(3) Fertigpackungen im Sinne dieser Verordnung
sind fir die Abgabe an Verbraucher bestimmte
Packungen mit Kése oder Erzeugnissen aus Kise,
ungeachtet ihrer Fillmenge.

(4) Absatz 1 Satz 1 gilt nicht fur Hersteller, so-
weit sie Kase an Fertiglagerer, und nicht fiir Her-
steller und Fertiglagerer, soweit sie Kase an Her-
steller von Erzeugnissen aus Kise zur Herstellung
dieser Erzeugnisse liefern.
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§9
Art der Kennzeichnung
(1} Die Kennzeichnung muf bei Kéase enthalten

1. die Kasegruppe (§ 6} oder bei Standardsorten die
Bezeichnung nach Anlage 1 oder nach § 7 Abs. 2,
bei Molkenkédse die Bezeichnung ,Molkenkase®;

2. die Bezeichnung der Feitgehaltsstufe (§ 5} oder
statt dessen des Fettgehalts in der Trockenmasse
mit der Angabe ... ¥s Fett i. Tr.”, aufler bei
Sauermilchkése (Anlage 1 Abschnitt B);

3. den Namen oder die Firma und den Ort der
Hauptniederlassung des zur Kennzeichnung Ver-
pilichteten (§ 8 Abs. 1 Saiz 2) mit Ausnahme des
Einfthrers, der jedoch anstelle eines der anderen
Kennzeichnungspilichtigen angegeben werden
kann;

4. die Kontrollnummer (§ 26} eines Kennzeichnungs-
pilichtigen, wenn ein anderer, der den Kéase in
den Verkehr bringt, mit seinem Namen cder der
Firma und dem Ort seiner Haupiniederlasstng in
der Kennzeichnung angegeben ist;

5. die Angabe des Herstellungslandes; bei inldn-
dischem Kadse kann statt dessen das engere Er-
zeugungsgebiet angegeben werden;

6. bei Fertigpackungen das Nettogewicht zum Zeit-
punkt der Herstellung der Fertigpackung, wobei
ein entsprechender Hinweis zu erfolgen hat, wenn
die Angabe des Nettogewichtes in Anlage 3
Nr. 5 genannte Stoffe einschlieft;

7. bei Verwendung von Schaf-, Ziegen- oder Biiflel-
milch einen Hinweis hierauf;

8. bei Frischkdse in PFertigpackungen unverschliis-
selt nach Tag und Monat den Zeitpunkt der Her-
stellung (Herstellungsdatum} durch die Angabe
Lhergestellt am ... oder den Zeitpunkt, bis zu
dem der Frischkéase in ungedffneter Verpackung
gekiihlt mindestens haltbar ist (Mindesthaltbar-
keitsdatum), durch die Angabe ,gekiihit min-
destens haltbar bis..."; das Mindesthaltbarkeits-
datum ist auf der Grundlage einer Lagerungs-
temperatur von 10 his 12 °C zu berechnen.

{2) Bei Frischkdse in Becherpackungen kounnen
die Angaben nach Absatz 1 Nr. 8 auf dem Boden der
Ferligpackung angebracht werden, sofern auf der
Oberseite ein Hinweis darauf erfolgt.

(3) Auf Sammelpackungen ist anstelle der Angabe
nach Absatz 1 Nr. 6 die Anzahl und das Gewicht
der einzelnen Fertigpackungen anzugeben. Auf den
einzelnen Fertigpackungen einer Sammelpackung
geniigen die Angaben nach Absatz 1 Nr. 1, 2, 6
und 7. Die Kennzeichnung von Sammelpackungen
kann entfallen, wenn die einzelnen Fertigpackungen
alle Angaben nach Absatz 1 enthalten und mit der
Kennzeichnung in der Sammelpackung deutlich er-
kennbar sind.

{4) Wird Kése in geriebenem Zustand in den Ver-
kehr gebracht, mufl statt der Angabe nach Absatz 1
Nr. 1 die Bezeichnung ,geriebener Kise" mit dem
Zusatz ,hergestellt aus ...” oder, sofern nur eine
Kisesorte verwandt wird, die Bezeichnung nach
Absatz 1 Nr. 1 mit dem Zusatz ,gerieben” angege-
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ben werden. Werden mehrere Kdsesorten in gerie-
benem Zustand vernuscht in den Verkehr gebracht,
ist im Zusammenhaog mit der Angabe nach Satz 1
auch das Mischungsverhiltnis und anstelle der An-
gabe nach Absatz 1 Nr. 2 der Fettgehalt in der

Trockenmasse des Gesamterzeugnisses anzugeben, -

(5} Abweichend von § 17 Abs. 1 Nr. 4 des Lebens-
mittel- und Bedarfsgegenstandegesetzes darf Kase,

der nicht erhitzt worden ist, als ,Naturkdse” be- |

zeichnat werden.,

§ 13
Kase im Anschnitt
Wer Kase im Einzelhande!l iose oder im Anschnitt
in den Verkehr bringt, hat die Angaben nach § 9
Abs. 1 Ne.o [ und 2 aul einem Schild bei der Ware
anzubringen bei Frischkdse i3t ferner das Her-
stellungsdatun nack § % Ab< 1 Nr. 8 anzugeben,

§ 11
Giteklasse Markenkiise,
Giitepriiiungen fiir inldndischen Markenkdse

nit unier der Glitebezeich-
er Verkehr gebracht wer-

{2y Die Bezeichnung Markenkidse” darf nur auf
Grund giner Genehmigung verwendet werden. Die
Genehmigung wird {ur Betriebe, die Kése herstellen
oder fertiglagern, aut Antrag von der nach Landes-
recht stindigern Behidrde {Uberwachungsstelle)
erteilt, wenn der verantwortliche technische Leiter
sowie die bauliche und technische Einrichtung des
Betriebes die Gewdhr dafiur bieten, dab der herge-
stellte r fertiggelageriz Kise der Gulteklasse
Markenk: entsprechen wird. Bei Betrieben, die
Kase herstellen oder fertiglagern, mufl ferner Kése
der Sorte, fGr die die Gerehmigung beantragt ist,
in mindestens zwel aufeinanderfolgenden Prifungen
den Antorderungen an Markenkdse entsprochen ha-
ben.

(31 Fertiglagerer ddrfen Kase unter der Bezeich-
nung ,Markenkdse” nur in den Verkehr bringen,
wenn er in einem Belrieb hergestellt ist, fir den die
Genehmigung zur Verwending der Bezeichnung
DMarkenkdse” erteilt ist.

{4) Die Genehmigung ist zurlickzunehmen, wenn
nachtriaglich bekannt wird, dab eine der Vorausset-
zungen des Absatzes 2 Satz 2 nicht vorgelegen hat.
Sie isf zu widerrufen, wenn
1. Tatsachen die Annahme rechtfertigen, dall eine

der Vorausselzungen des Ahsatzes 2 Satz 2 nicht
mehr vorliegt,

[x=]

. die Proben — ausgenommen bei Betrieben, die
Emmentaler oder Bergkdse herstellen oder fertig-
lagern —

a) bei drei aufeinanderfolgenden Prifungen den
Anforderungen fiir Markenkise nicht entspro-
chen haben oder

b} trotz Herstellung des Kdses zu zwel aufeinan-
derfolgenden Prifungen nicht eingesandt, ab-
gegeben oder bereitgestellt worden sind,
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3. ein Betrieb, der Emmentaler oder Bergkdse her-
stellt oder fertiglagert, wiederholt Kase, der nicht
durch die Uberwachungsstelle als Markenkise
eingestuft worden ist, unter der Bezeichnung
+Markenkédse” oder unter Verwendung des Giite-
zeichens nach Absatz 11 in den Verkehr bringt,

. der Kise, fiir den die Genehmigung erteilt wor-
den ist, langer als ein Jahr nicht hergestellt wor-
den ist, oder

bei Emmentaler und Bergkdse nicht jeder Kése-
laib der Uberwachungsstelle zur Giitepriifung
vorgelegt wird.

(5) Bei Betrieben — ausgenommen Betriebe, die
Emmentaler oder Bergkase herstellen oder fertig-
lagern —, die Kése unter der Bezeichnung ,Marken-
kase” herstellen oder fertiglagern, sind Proben der
Kéasesorten abzurufen oder zu entnehmen und auf
ihre Giite zu priifen,.

(6) Bei Betrieben, die Emmentaler oder Bergkdse
unter der Bezeichnung ,Markenkdse” herstellen
oder fertiglagern, ist jeder Késelaib durch die Uber-
wachungsstelle auf seine Giite zu priifen.

{#} Die Betriebe haben zu den Priifungen auf An-
forderung und nach néherer Bestimmung der Uber-
wachungsstelie Proben der Kdésesorten, fiir die die
Bezeichnung ,Markenkase” gefiihrt werden soll,
auf ihre Kosten einzusenden, abzugeben oder be-
reitzustellen. Sie haben ferner die Entnahme von
Proben zu dulden. Auf Betriebe, die Emmentaler
oder Bergkdse herstellen oder fertiglagern, findet
Satz 1 mit der MaBgabe entsprechende Anwendung,
daB jeder Kaselaib zur Priifung vorzulegen ist.

{8) Die Uberwachungsstelle oder die von ihr Be-
auftragten haben in Betrieben, die Markenkase her-
stellen oder fertiglagern, jahrlich in der Regel zwei
Betriebskontrollen durchzufiihren.

(9) Fiur die Durchfihrung der Giiteprifungen gel-
ten die Bestimmungen der Anlage 4.

(10) Kdse darf unter der Bezeichnung .Marken-
kase" nur in den Verkehr gebracht werden, wenn er

1. mindestens 40 % Fett in der Trockenmasse auf-

weist;

. der angegebenen Fettgehaltsstufe entspricht oder
mindestens den angegebenen Fettgehalt in der
Trockenmasse aufweist und

. bei der Beurteilung nach Anlage 4 mindestens
4 Punkie in jeder Eigenschaft erreicht.

(11) Far Markenkdse wird
das nebenstehend abgebilde-
te Giitezeichen -eingefiihrt.
Das Giitezeichen besteht aus
einem stilisierten Adler mit
ovaler Umrandung. Die Um-
randung enthédlt die Inschrift
sDeutsche Landwirtschaft-
liche Markenware”. Darun-
ter oder daneben stehen die
Worte ,Amtliche Kontrolle
des Landes Uberwa-
chungsstelle . . .*.
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(12) Kase, der unter der Bezeichnung ,Marken-
kase” in den Verkehr gebracht wird, mull mit dem
Giitezeichen gekennzeichnet sein.

Dritier Abschnitt
Erzeugnisse aus Kéase

§12
Trockenmasse

Schmelzkidse und Schmelzkdsezubereitungen diir-
fen unbeschadet der sonstigen Anforderungen nur
in den Verkehr gebracht werden, wenn sie den in
Anlage 2 fiir die einzelnen Fettgehaltsstufen fest-
gelegien Gehalt an Trockenmasse aufweisen.

§13
Kochkise

Anstelle der Bezeichnung ,Schmelzkidsezuberei-
tung” darf die Bezeichnung ,Kochkése" verwandt
werden, wenn zur Herstellung nur Sauermilchquark
oder Labquark, an anderen Milcherzeugnissen nur
Sahne (Rahm), Butter oder Butterschmalz und kein
Schmelzkése verwendet worden sind.

§ 14
Kennzeichnung

(1) Erzeugnisse aus Kase dirfen nur in den Ver-
kehr gebracht werden, wenn sie nach den Vor-
schriften dieser Verordnung gekennzeichnet sind.
Zur Kennzeichnung verpflichtet sind der Hersteller,
der Einfiilhrer und derjenige, der die in Satz 1 ge-
nannten Erzeugnisse ganz oder geteilt neu verpackt
und in den Verkehr bringt.

(2) § 8 Abs. 2 gilt fiur die Kennzeichnung von Er-
zeugnissen aus Kése entsprechend.

(3) Die Kennzeichnung darf einen Hinweis auf
eine Standardsorte oder auf einen anderen Kése nur
enthalten

1. bei Schmelzkise, wenn der Anteil der Standard-
sorte oder des anderen Kdses an dem Gewicht des
insgesamt zur Herstellung verwendeten Kises
mindestens 75 vom Hundert betragt,

2. bei Kasezubereitungen, wenn bei der Herstellung
als Kése nur die angegebene Standardsorte oder
der angegebene andere Kése verwendet worden
ist,

3. bei Schmelzkidsezubereitungen, wenn bei der
Herstellung als Kése nur die angegebene Stan-
dardsorte oder der angegebene andere Kise oder
deren Schmelzprodukt verwendet worden ist.

(4) Erzeugnisse aus Kise, die in der Kennzeich-
nung einen Hinweis auf eine Standardsorie enthal-
ten, miissen den Fettgehalt in der Trockenmasse auf-
weisen, der fiir die angegebene Standardsorte fest-
gelegt ist. Enthéalt die Kennzeichnung bei Schmelz-
kdse einen Hinweis auf eine Standardsorte, fiir die
ein Fettgehalt in der Trockenmasse von 459 oder
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mehr festgelegt ist, so darf der Fettgehalt in der
Trockenmasse des Schmelzkdses um bis zu 2,5%
niedriger sein als bei der angegebenen Standard-
sorte.

(5) Die Schrift der Bezeichnung der Fettgehalts-
stufe und eines Hinweises auf eine Standardsorte
oder auf einen anderen Kase darf nicht gréfer sein
und nicht stdrker hervortreten als die Schrift der
Bezeichnung Schmelzkédse, Késezubereitung oder
Schmelzkédsezubereitung. '

§ 15
Kennzeichnung bei Schmelzkidse

(1) Die Kennzeichnung muf} bei Schmelzkése ent-
halten

1. die Bezeichnung ,Schmelzkdse”, bei streichfdhi-
gem Schmelzkdse nach Anlage 2 auch einen Hin-
weis auf die Streichfdhigkeit;

2. die Bezeichnung der Fettgehaltsstufe oder statt
dessen des Fettgehaltes in der Trockenmasse mit
der Angabe ,. .. % Fett i. Tr.";

3. den Namen oder die Firma und den Ort der
Hauptniederlassung des zur Kennzeichnung Ver-
pflichteten (§ 14 Abs. 1 Satz 2) mit Ausnahme des
Einfiihrers, der jedoch anstelle eines anderen
Kennzeichnungspflichtigen angegeben werden
kann;

4. die Kontrollnummer (§ 26} des Herstellers oder
desjenigen, der den Schmelzkédse ganz oder ge-
teilt neu verpackt und in den Verkehr bringt,
wenn ein anderer, der den Schmelzkédse in den
Verkehr bringt, mit seinem Namen oder der
Firma und dem Ort der Hauptniederlassung in der
Kennzeichnung angegeben ist;

5. die Angabe des Herstellungslandes; bei inldn-
dischem Schmelzk&dse kann statt dessen das en-
gere Erzeugungsgebiet angegeben werden;

6. bei Fertigpackungen das Nettogewicht zum Zeit-
punkt der Herstellung der Fertigpackung.

(2) § 9 Abs. 3 gilt entsprechend.

§ 16
Kennzeichnung bei Kisezubereitungen

(1) Die Kennzeichnung muB bei Kédsezubereitun-
gen enthalten

1. die Bezeichnung ,Kasezubereitung";

2. die Angaben nach § 15 Abs. 1 Nr. 2 bis 6; bei
Késezubereitungen aus Frischkése ferner die An-
gabe nach § 9 Abs. 1 Nr. 8;

3. die Angabe der Art der beigegebenen Lebens-
mittel und ihres Gesamtanteils in vom Hundert
des Gewichts des Fertigerzeugnisses;

4. bei Verwendung von Stirke oder Speisegelatine
die Angabe ,mit Stirke” oder ,mit Speisegela-
tine” oder ,mit Bindemittel”.

(2) Abweichend von Absatz 1 Nr. 1 darf die Be-
zeichnung ,Késezubereitung” ersetzt werden durch
die Bezeichnung ,Frischkésezubereitung”, wenn als
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Kése nur Trischkdse, oder durch die Bezeichnung
einer Standardsorte der Gruppe Frischkdse in Ver-
bindung mit dem Worlleil ,-zubereitung”, wenn als
Kase nur dicse Standardsorte verwendet worden
ist.

(3) § 9 Abs. 2 und 3 gilt entsprechend.

§ 17

Kennzeichnung bei Schmelzkisezubereitungen
(1) Die Kennzeichnung muB bel Schmelzkédsezu-
bereitungen enthalten

1. die Bezeichnung ,Schmelzkisezubereitung” oder
eine Bezeichnung nach § 13;

2. die Angaben nach § 15 Abs. 1 Nr. 2 bis 6;
3. die Angaben nach § 16 Abs. 1 Nr. 3 und 4.

(2) § 9 Abs. 3 gilt entsprechend.

§i8
Erzeugnisse aus Kidse im Anschnitt

Wer Erzeugnisse aus Kise im Einzelhandel lose
oder im Anschnitt in den Verkehr bringt, hat

1. bei Schmelzkédse die Angaben nach § 15 Abs. 1
Nr. 1 und 2,

2. bei Kasezubereitungen die Angaben mnach § 16
Abs. 1 Satz 1 Nr. 1 und § 15 Abs. 1 Nr. 2, bei
Késezubereitungen aus Frischkase ferner das
Herstellungsdatum nach § 9 Abs. 1 Nr. 8,

3. bei Schmelzkidsezubereitungen die Angaben nach
§ 17 Abs. 1 Nr. 1 und § 15 Abs. 1 Nr. 2

auf einem Schild bei der Ware anzubringen.

§19

Werden Kdse oder Erzeugnisse aus Kase in einer
gemeinsamen Verpackung in den Verkehr gebracht,
so mull auf der Verpackung der Inhalt unter Be-
achtung der fiir die einzelnen Inhaltsteile geltenden
Vorschriften gekennzeichnet sein. § 14 Abs. 5 gilt
entsprechend.

Vierter Abschnitt

Labaustauschstoffe
und Lab-Pepsin-Zubereitungen

§ 20
Herstellung von Labaustauschstoffen

(1) Wer einen Labaustauschsioff herstellen will,
bedarf hierzu der Genehmigung der zustdndigen Be-
horde. Labaustauschstoffe im Sinne dieser Verord-
nung sind Zubereitungen von Enzymen mikrobiellen
Ursprungs, die dazu bestimmt sind, anstelle von Lab
zur Dicklegung von Milch bei der Kaseherstellung
verwendet zu werden.

(2) Die Genehmigung wird nur erteilt, wenn

1. der Antragsteller nachweist, daf der Labaus-
tauschstoff den gesundheitlichen Anforderungen
nach Absatz 5 geniigt; der Nachweis ist nach
dem Muster der Anlage 5 zu erbringen,
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2. der Antragsteller oder derjenige, unter dessen
Leitung Labaustauschstoffe hergestelit werden,
zuverldssig ist und ausreichende Fachkenntnisse
besitzt,

3. der Betrieb mit Rdumen, Einrichtungen und Ge-
raten ausgestattet ist, die flr die sachgemiBe
Herstellung wvon Labaustauschstoffen, insbeson-
dere die Kultur von Mikroorganismen, erforder-
lich und geeignet sind,

4. sichergestellt ist, dafl vermehrungsfdhige Mikro-
organismen zur Herstellung von Labaustausch-
stoffen nicht in die Abluft, das Abwasser oder
den Abfall gelangen kdnnen,

5. die mit der Herstellung und Abpackung von
Labaustauschstoffen beschdftigten Personen ge-
gen gesundheitiiche Schéaden, insbesondere durch
Allergene und Infektionen, hinreichend geschiitzt
und

6. ausreichende sanitdre Einrichtungen vorhanden
sind.

(3) Die Erteilung der Genehmigung ist mit der
Auflage zu verbinden, daf der Antragsteller

1, durch Untersuchung jeder Charge priift oder prii-
fen 14Bt, ob der Labaustauschstoff den Anfor-
derungen nach Absatz 5 geniligt; dabei dirfen
die Anforderungen nach Absatz 5 Nr. 1 durch
Zellkulturtest mit Zellen menschlicher Herkunft
nachgewiesen werden,

2. Aufzeichnungen macht tber

a) Menge und Zeitpunkt des in einem Arbeits-
gang hergestellten Labaustauschstofies sowie
das Verfahren der Herstellung,

b) das Ergebnis der Kontrolluntersuchungen nach
Nummer 1

und diese Aufzeichnungen mindestens drei Jahre

bei seinen Geschéftspapieren aufbewahrt,

3. jede Charge mit einer laufenden Nummer (Char-
gennummer) kennzeichnet.

(4) Die Genehmigung ist zurtckzunehmen, wenn
nachtrdglich bekannt wird, daB eine zu ihrer Ertei-
lung erforderliche Voraussetzung nicht vorgelegen
hat. Sie ist zu widerrufen, wenn eine dieser Voraus-
setzungen nachtriglich weggefallen oder eine mit
ihr verbundene Auflage nicht eingehalten ist und
diesem Mangel nicht innerhalb einer von der zu-
stindigen Behorde zu setzenden angemessenen Frist
abgeholfen wird.

(5) Labaustauschstoffe sind als gesundheitlich un-
bedenklich anzusehen, wenn -

1. chronisch-toxische, karzinogene, teratogene, mu-
tagene oder sonst gesundheitlich bedenkliche
Eigenschaften nicht nachgewiesen worden sind,

2. sie frei sind von
a) fur die Herstellung verwendeten,

b) pathogenen
entwicklungsfiahigen Mikroorganismen und

3. Stoffe mit antibiotischer Wirkung, die therapeu-

tisch verwendet werden oder zu therapeutisch

angewendeten Stoffklassen gehdren, nicht nach-
weishar sind.
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(6) Rdume, Einrichtungen und Geréte, die der
Herstellung von Labaustauschstoffen dienen und
insbesondere mit zu ihrer Herstellung verwende-
ten Mikroorganismen unmittelbar oder mittelbar
in Berihrung kommen, miissen nach jeder Benut-
zung, mindestens jedoch einmal tédglich, grindlich
gereinigt und desinfiziert werden.

§ 21

Verbringen von Labaustauschstoifen in den
Geltungsbereich der Verordnung

(1) Wer Labauslauschstolfe in den Geltungsbe-
reich dieser Verordnung verbringen will, hat dies
der fir den Ort der Zollabfertigung zustdndigen
Behorde zuvor anzumelden und nach dem Muster
der Anlage 5 nachzuweisen, daB die Labaustausch-
stoffe den Anforderungen nach § 20 Abs. 5 geniigen.
Die zustindige Behorde hat zu prafen, ob der Nach-
weis als ausrcichend anzuschen ist; das Ergebnis
der Priifung ist dem Anzeigenden mitzuteilen,

(2) Labaustauschsloffe dirfen in den Geltungs-
bereich dieser Verordnung nur verbracht werden,
wenn

1. die nach Absatz 1 zustandige Behorde den Nach-
weis der gesundheitlichen Unbedenklichkeit als
ausreichend angesehen hat,

2. die Labaustauschstoffe in einem Betrieb herge-
stellt worden sind, der von der zustindigen Be-
hoérde des Herkunftslandes zugelassen ist und
iberwacht wird,

3. jede in der Sendung enthaltene Charge unter-
sucht worden ist und diese Untersuchung ergeben
hat, dal der Labaustauschstoff den Anforderun-
gen nach § 20 Abs. 5 geniigt, und

4. die Sendung im Zeitpunkt der zollamtlichen Ab-
fertigung zum {reien Verkehr, zur Zollgutlagerung
in einem offenen Zollager, zum aktiven Ver-
edlungsverkehr, zum Umwandlungsverkehr oder
zur Zollgutverwendung sowie bei der Zollbehand-
lung ohne Abfertigung mit Uberfiihrung in den
freicn Verkehr von einer amtlichen Bescheini-
gung nach Muster der Anlage 6 begleitet wird.

Im Falle der Nummer 3 darf die Prifung auf chro-
nisch-toxische Eigenschaften nach § 20 Abs. 5 Nr. 1
durch eine Priiffung auf Toxizitit im Zellkulturtest
mit Zellen menschlicher Herkunft erfolgen.

(3) Die Ausstellung der Bescheinigung nach Ab-
satz 2 Satz 1 Nr. 4 darf im Zeitpunkt der zollamt-
lichen Abfertigung nicht ldnger als einen Monat
zurtickliegen. Die Bescheinigung ist von der zustdn-
digen Behorde des Versandlandes auszustellen. Die
Bescheinigung mufl in deutscher Sprache abgefaft
sein und in dreifacher Ausfertigung vorgelegt wer-
den; die Urschrift wie auch die erste und zweite
Mehrausfertigung sind als solche zu kennzeichnen.
Eine Mehrausfertigung der Bescheinigung ist von
der Zolldienststelle auf Kosten des Verfiigungsbe-
rechtigten der nach Absatz 1 zustindigen Behérde
zuzuleiten.
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§ 22

Abgabe und Kennzeichnung
von Lab-Pepsin-Zubereitungen
und Labaustauschstoifen

Lab-Pepsin-Zubereitungen und Labaustauschstoffe
dirfen nur in Packungen oder Behdltnissen in den
Verkehr gebracht werden. Auf den Packungen oder
Behéltnissen ist an einer in die Augen fallenden
Stelle deutlich sichtbar und in leicht lesbarer Schrift
in deutscher Sprache anzugeben

1. der Name oder die Firma des Herstellers oder
desjenigen, der das Erzeugnis in den Verkehr
bringt, sowie der Ort der gewerblichen Haupt-
niederlassung des Herstellers; befindet sich die-
ser Ort auBlerhalb des Geltungsbereiches dieser
Verordnung, ist jedoch das Erzeugnis im Gel-
tungsbereich der Verordnung hergestellt, auBer-
dem der Ort der Herstellung;

2. die Bezeichnung des Erzeugnisses;

3. dic Menge des Inhalts nach Volumen oder Ge-
WiCht;

4. die Chargennummer;

5. der Zeitpunkt der Herstellung unverschlisselt
nach Monat und Jahr;

6. die Aktivitat des Erzeugnisses;

7. bei Lab-Pepsin-Zubereitungen der Anteil an Chy-
mosin.

Fiiniter Abschnitt
Fremde Stoiie

§ 23
Zulassung fremder Stoife und Uberzugsstoife

(1) Bei der Herstellung von Kase und Erzeugnis-
sen aus Kase dirfen nur die nach Anlage 3 und
der Farbstoff-Verordnung zugelassenen fremden
Stoffe zugesetzt werden. Die in der Anlage 3 aufge-
fiihrten fremden Stoffe miissen den dort festgesetz-
ten Reinheitsanforderungen entsprechen; die dort
angegebenen Hochstmengen diirfen nicht iberschrit-
ten werden. Abweichend von Satz 1 diirfen zur Her-
stellung von Kdasezubereitungen und von Schmelz-
kasezubereitungen beigegebene Lebensmittel, de-
nen fremde Stoffe zugesetzt sind, verwendet werden,
wenn bei der Herstellung dieser Lebensmittel die
Vorschriften iber den Zusatz fremder Stoffe beach-
tet worden sind.

(2) Schmelzkdse und Schmelzkdsezubereitungen,
bei deren Herstellung die in Anlage 3 Nr. 3 Buch-
staben a bis d und Nr. 4 Buchstabe a angegebenen
Stoffe verwendet worden sind, miissen durch die
Angabe ,mit Schmelzsalz" kenntlich gemacht wer-
den. Bei Schmelzkdse und Schmelzkasezubereitun-
gen, bei denen die Stoffe aufler als Schmelzsalz
zugleich fiir einen anderen Zweck verwendet wor-
den sind und auch insoweit kenntlich gemacht wer-
den missen, ist diese Kenntlichmachung mit dem
Zusatz ,zugleich als Schmelzsalz” zu versehen. Bei
Kasezubereitungen und Schmelzkdsezubereitungen,
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denen in Anlage 3 Nr. 3 Buchslabe ¢ angefiihrie
fremde Stoffe zugescizt worden sind, ist der Zusatz
dieser Stoffe durch Beveichnung der jeweils ver-
wendeten Stoffe oder durch die Angabe ,mit Binde-
mittel” kenntlich zu machen. ITartkdse und Schnitt-
kdse, die unter Verwendung der nach Anlage 3
Nr. 5 Buchstabe d zugelassenen Kunststoffdisper-
sionen beschichtet worden sind, missen durch die
Angabe ,Kunststofftiberzug nicht zum Verzehr ge-
eignet” kenntlich gemacht werden. Hartkase,
Schnittkdse und halbfester Schnittkdse mit geschlos-
sener Rinde oder Haut, deren Oberflache mit dem
nach Anlage 3 Nr. 2 Buchstabe ¢ zugelassenen Cal-
ciumsorbat behandelt worden ist, miissen durch die
Angabe ,Oberfliche mit Calciumsorbat behandelt”
kenntlich gemacht werden. Dieser Kenntlichma-
chung bedarf es nicht, wenn die behandelte Ober-
flache vollstandig entfernt worden ist.

(3) Abweichend von § 5a Abs. 2 des Lebensmittel-
gesetzes hesteht nicht die Verpflichtung, den Gehalt
an den in Anlage 3 Nr. 1, 2 und 4 Buchstabe b ge-
nannten Stloffen kenntlich zu machen. Die Verpflich-
tung zur Kenntlichmachung des Gehaltes an frem-
den Stoffen in beigegehenen Lebensmitteln richtet
sich nach den fur diese beigegebenen Lebensmittel
geltenden Vorschriften.

§ 24
Kenntlichmachung fremder Stofie

(1) Die Kenntlichmachung nach § 23 Abs. 2 und 3
Satz 2 ist nach MabBgabe des § 8 Abs. 2 vorzuneh-
men; Angaben nach § 23 Abs. 2 sind in Verbindung
mit der Bezeichnung des Kidses oder des Erzeug-
nisses aus Kase anzubringen.

(2) In Verbindung mit der Kenntlichmachung nach
Absatz 1 dirfen unbeschadet des § 17 Abs. 1 Nr. 4
des Lebensmitiel- und Bedarisgegenstindegeseizes
die Angaben ,handelsiblich”, ,unschadlich” oder
dhnliche Angaben nicht gebraucht werden.

(3) Bei Kase und Erzeugnissen aus Kiése, die als
solche oder in Speisen zum Verzehr in Gaststatten
oder Cinrichtungen zur Gemeinschaftsverpflegung
abgegeben werden, ist die Kenntlichmachung auf
den Speisekarten oder, soweit Speisekarten nicht
ausgelegt sind, auf den Preisverzeichnissen vorzu-
nehmen,

(4) Werden Kise oder Erzeugnisse aus Kéase im
Einzelhandel lose oder im Anschnitt in den Verkehr
gebracht, findet Absatz 1 mit der MaBgabe Anwen-
dung, daB die Angaben auf dem nach § 10 oder § 18
vorgeschriebenen Schild anzubringen sind.

(5) Bei Abgabe im Versandhandel miussen die in
Absatz 1 vorgeschriebenen Angaben auch in den
Angeboislisten deutlich sichtbar und leicht lesbar
angebracht sein.

§ 25
Abgabe von Schmelzsalzen

(1) Die in den Nummern 3 und 4 der Anlage 3
aufgefiihrten fremden Stoffe, unvermischt oder in
Vermischung untereinander, dirfen, sofern sie zum
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Schmelzen von Kése bestimmt sind, gewerbsmaBig
nur in Packungen oder Behé&ltnissen abgegeben
werden. ’

(2) Auf den Packungen oder Behdltnissen missen
in deutscher Sprache deutlich sichtbar und in leicht
lesbarer Schrift angegeben sein

1. der fremde Stoff mit der vollstdndigen chemischen
Bezeichnung nach MaBgabe der Nummern 3 und
4 der Anlage 3 und, sofern diese Stoffe unter-
einander vermischt sind, auBerdem die in dieser
Vermischung enthaltene Menge der einzelnen
Stoffe;

2. der Verwendungszweck durch die Angabe
«Schmelzsalz zur Herstellung von Schmelzkése
und Schmelzkdsezubereitungen”;

3. der Name oder die Firma des Herstellers oder
desjenigen, der die Stoffe oder ihre Vermischun-
gen in den Verkehr bringt, sowie der Ort der ge-
werblichen Hauptniederlassung des Herstellers;
wenn dieser Ort nicht im Geltungsbereich dieser
Verordnung liegt, die Stoffe oder ihre Ver-
mischungen jedoch im Geltungsbereich dieser
Verordnung hergestellt sind, auBerdem der Ort
der Herstellung.

Sechster Abschnitt
Ergédnzende Vorschriften

§ 26
Kontrolinummern

(1) Die nach Landesrecht zustdndige Behorde teilt
den zur Kennzeichnung von Kédse oder von Erzeug-
nissen aus Kédse Verpflichteten auf Antrag Kontroll-
nummern zu.

(2) Die Kontrollnummer besteht aus der Betriebs-
nummer und einer vorangestellten Kurzbezeich-
nung. Als Kurzbezeichnung werden festgesetzt fir

Baden-Wirttemberg BW
Bayern B
Berlin Bin
Bremen HB
Hamburg HH
Hessen HE
Niedersachsen

fiir die Regierungsbezirke Hannover, Hil-

desheim, Liineburg und Stade und fiir den

Verwaltungsbezirk Braunschweig NI

fiir die Regierungsbezirke Aurich und
Osnabriick und fiir den Verwaltungsbezirk

Oldenburg NII
Nordrhein-Westfalen

fiir die Regierungsbezirke Aachen,

Dusseldorf, Kéln NWI

fiir die Regierungsbezirke Arnsberg,

Detmold, Miinster NW Il
Rheinland-Pfalz RP
Saarland S
Schleswig-Holstein SH
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§ 27
Befugnisse der Liander

Die Lander bleiben befugt, Vorschriften zu er-
lassen

1. uber die Gewinnung der Milch, die fur die Her-
stellung von Kase der Standardsorten Emmen-
taler oder Bergkdse verwendet werden soll, so-
wie iiber die Einfiihrung weiterer Giuteklassen
bei Emmentaler und Bergkése,

2. uber die Anbringung von Zeichen zur amtlichen
Kontrolle des Zeitpunktes der Herstellung von
Kase inlandischer Standardsorten und

3. uber Qualitatsprifungen von Kise, soweit [ir
diese nicht Pritfungen nach § 11 vorgesehen sind.

§ 28
Anwendungsbereich

2

(1) Diese Verordnung gilt, soweit in Absatz 3
oder 4 nichts anderes bestimmt ist, auch fir Kése
und Erzeugnisse aus Kéise, die in den Geltungsbe-
reich dieser Verordnung verbracht werden.

(2) Die Vorschriften dieser Verordnung gelten
nicht fiir Kdse und Erzeugnisse aus Kése, die zur
Lieferung in Gebiete auflerhalb des Geltungsbe-
reichs dieser Verordnung bestimmt sind. Zu diesem
Zweck bestimmte Kése und Erzeugnisse aus Kase
miissen, wenn sie nicht den Vorschriften dieser
Verordnung entsprechen, von den fir das Inland
bestimmten Erzeugnissen getrennt gehalten und
kenntlich gemacht werden, auch wenn die Voraus-
setzungen des § 50 Abs. 2 Satz 1 des Lebensmittel-
und Bedarfsgegensténdegesetzes nicht gegeben
sind.

(3) Im Rahmen des Saarvertrages vom 27. Oktober
1956 (Bundesgesetzbl. IT S. 1587) eingefiihrte Kase
und Erzeugnisse aus Kdse durfen abweichend von
den Kennzeichnungsvorschriften dieser Verordnung
in franzosischer Originalpackung mit franzésischer
Originalkennzeichnung und mit den in Frankreich
zuldssigen Gewichten im Saarland in den Verkehr
gebracht werden, bis die einschldgigen Vorschriften
der Europaischen Wirtschaftsgemeinschaft in Kraft
getreten sind. Der Bundesminister fiir Erndhrung,
Landwirtschaft und Forsten gibt diesen Zeitpunkt
im Bundesgesetzblait bekannt.

(4) Abweichend von Absatz 1 darf die Késesorte
»Provolone” mit einem Zusatz von Hexamethylen-
tetramin (E 239} in den Geltungsbereich dieser Ver-
ordnung verbracht werden; der Gehalt an diesem
Stoff darf in einem Kilogramm nicht mehr als
25 Milligramm, berechnet als Formaldehyd, betra-
gen und ist nach MaBigabe des § 8 Abs. 1 und 2
durch die Angabe ,mit Hexamethylentetramin
(E 239)" kenntlich zu machen.

§29
Kidse-Fondue-Zubereitung

Mit Ausnahme der §§ 8 und 9 Abs. 1 Nr1. 3 bis 6
tinden die Vorschriften dieser Verordnung auf Kése-
Fondue-Zubereitungen keine Anwendung.
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Siebenter Abschnitt

Straftaten und Ordnungswidrigkeiten,
SchluBvorschriften

§ 30
Straftaten und Ordnungswidrigkeiten

(1) Nach § 52 Abs. 1 Nr. 2 des Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstédndegesetzes wird bestraft, wer ent-
gegen § 20 Abs. 1 Satz 1 Labaustauschstoffe ohne
Genehmigung herstellt. Wer eine in Satz 1 bezeich-
nete Handlung fahrldssig begeht, handelt nach § 53
Abs. | des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstande-
geselzes ordnungswidrig.

{2) Ordnungswidrig im Sinne des § 53 Abs. 2
Nr. 1 Buchstabe a des Lebensmittel- und Bedarfs-
gegenstédndegesetzes handelt, wer vorsatzlich oder
fahrlassig die nach § 20 Abs. 6 vorgeschriebene
Reinigung oder Desinfektion nicht oder nicht aus-
reichend durchfihrt.

(3) Ordnungswidrig im Sinne des § 54 Abs. 1
Nr. 2 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstande-
gesetzes handelt, wer vorsatzlich oder fahrlassig

1. entgegen § 22 Satz 1 Lab-Pepsin-Zubereitungen
oder Labaustauschstoffe nicht in Packungen oder
Behaltnissen in den Verkehr bringt,

2. entgegen § 25 Abs. 1 fremde Stoffe oder Ver-
mischungen dieser Stoffe, die zum Schmelzen
von Kase bestimmt sind, nicht in Packungen oder
Behadltnissen abgibt oder

3. entgegen § 22 Satz 2 oder § 25 Abs.2 auf Pak-
kungen oder Behdltnissen die erforderlichen An-
gaben nicht oder nicht in der vorgeschriebenen
Weise macht.

(4) Ordnungswidrig im Sinne des § 54 Abs. 2
Nr. 3 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstande-
gesetzes handelt, wer vorsétzlich oder fahridssig

1. der Anmeldepflicht nach § 21 Abs. 1 Satz 1 nicht
oder nicht ordnungsgeméf nachkommt oder

2. entgegen § 21 Abs. 2 Labaustauschstoffe in den
Geltungsbereich dieser Verordnung verbringt.

{(5) Nach Artikel 3 Abs. 3 Satz 2 des Gesetzes zur
Gesamtreform des Lebensmittelrechts wird bestraft,
wer
1. entgegen § 23 Abs. 1 Satz 1 oder 2 Kase oder Er-

zeugnissen aus Kése, die dazu bestimmt sind, ge-

werbsmaéBig in den Verkehr gebracht zu werden,
nicht zugelassene fremde Stoffe oder fremde

Stoffe iiber die in Anlage 3 festgesetzten Hochst-

mengen hinaus oder unter VerstoB gegen die

dort festgesetzten Reinheitsanforderungen zu-
setzt,

2. entgegen § 23 Abs. 2 oder § 24 Abs. 1, 3, 4 oder 5
Kiase oder Erzeugnisse aus Kase, die er gewerbs-
miaBig in den Verkehr bringt, nicht oder nicht in
der vorgeschriebenen Weise kenntlich macht
oder

3. entgegen § 28 Abs. 4 die Kéasesorte ,Provolone”

mit einem Gehalt an Hexamethylentetramin, der
die dort festgesetzte Hochstmenge iiberschreitet,
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oder ohne die vorgeschriebene Kenntlichmachung
in den Geltungsbereich dieser Verordnung ver-
bringt.

§ 31
Ordnungswidrigkeiten

(1) Ordnungswidrig im Sinne des § 46 Abs. 3 des
Milchgesetzes handelt, wer vorsadtzlich oder fahr-
ldssig
1. entgegen § 3 Abs. 1 bei der Herstellung von Kise,

2. entgegen § 3 Abs. 2 bei der Herstellung von
Molkenkise,

3. entgegen § 3 Abs. 3 bei der Herstellung von
Frischkase,

4. entgegen § 4 Abs. 1 Nr. 1 bei der Herstellung
von Schmelzkise,

5. entgegen § 4 Abs. 1 N1. 1, 2 oder 3, Abs. 2 Satz 1,
Abs. 3 oder 4 bei der Ilerstellung von Kasezu-
bereitungen oder

6. entgegen § 4 Abs. 1 Nr. 1, 2 oder 4, Abs. 2 Satz 2
oder Abs. 3 bei der Herstellung von Schmelz-
kdsezubereitungen

nicht zugelassene Stoffe verwendet, sofern die Her-
stellung gewerbsmaBig erfolgt, oder so hergestelite
Kidse oder Erzeugnisse aus Kédse gewerbsmdBig in
den Verkehr bringt.

(2) Ordnungswidrig im Sinne des § 46 Abs. 3 des
Milchgesetzes handelt auch, wer vorsdtzlich oder
fahrlassig

1. ein Erzeugnis, das nicht der fiir die gewdhlte
Bezeichnung nach § 1 Abs. 1, 3 oder 4 geltenden
Begriffsbestimmung entspricht, unter der Be-
zeichnung ,Kése", ,Molkenkdse”, ,Erzeugnis aus
Kidse", ,Schmelzkise”, ,Kéasezubereitung” oder
«Schmelzkasezubereitung”,

2. Kise, der einen fiir die angegebene Kasegruppe
zu hohen Wassergehalt in der fettfreien Kése-
masse (§ 6) aufweist,

3. Kése, der nicht den Anforderungen nach § 7
Abs. 1 entspricht, unter der Bezeichnung einer
Standardsorte der Anlage 1,

4. Kise, der nicht den Anforderungen nach § 7
Abs. 2 Nr. 1 entspricht, unter Verwendung der
Bezeichnung ,Rahm" oder ,Sahne”,

5. Schichtkédse, der nicht den Anforderungen nach
§ 7 Abs. 2 Nr. 2 entspricht, unter der Bezeich-
nung ,Sahneschichtkidse”,
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6. Speisequark, der nicht den Anforderungen nach
§ 7 Abs. 2 Nr. 2 entspricht, unter der Bezeich-
nung ,Speisequark mit Sahne" oder ,Speise-
quark mit Rahm*,

7. entgegen § 7 Abs. 3 Satz 1 andere Kaise als
Standardsorten mit einer Angabe, die auf eine
Standardsorte hinweist,

8. entgegen § 7 Abs. 3 Satz 2 Frischkdse mit weni-
ger als 40 9/o Fett in der Trockenmasse mit einem
Hinweis auf Sahne oder Rahm,

9. entgegen § 11 Abs. 2 Satz 1 oder Abs. 3 Kise
ohne die erforderliche Genehmigung oder Kase,
der nicht den Anforderungen nach § 11 Abs. 10
entspricht, unter der Bezeichnung ,Marken-
kase”,

10. entgegen § 12 Erzeugnisse aus Kéase, die nicht
den in Anlage 2 festgelegten Gehalt an Trocken-
masse aufweisen,

11. Schmelzkédsezubereitungen, die nicht den An-
forderungen nach § 13 entsprechen, unter der
Bezeichnung ,Kochkése” oder

12. nicht, unrichtig oder nicht vorschriftsméBig ge-
kennzeichneten Kédse entgegen §§ 8 bis 10,
Schmelzkdse entgegen §§ 14, 15 oder 18, Kase-
zubereitungen entgegen §§ 14, 16 oder 18,
Schmelzkdsezubereitungen entgegen §§ 14, 17
oder 18 oder die genannten Erzeugnisse ent-
gegen § 19

gewerbsméabig in den Verkehr bringt.

(3) Ordnungswidrig im Sinne des § 30 Abs. 1
Nr. 9 des Milch- und Fettgesetzes handelt, wer vor-
satzlich oder fahrldssig Kédse mit dem Giitezeichen
nach § 11 Abs. 11 in den Verkehr bringt, ohne hierzu
berechtigt zu sein.

§ 32
Berlin-Klausel

Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten Uber-
leitungsgesetzes vom 4. Januar 1952 (Bundesgesetz-
blatt I S. 1) in Verbindung mit Artikel 325 Satz 2
des Einfiihrungsgesetzes zum Strafgesetzbuch, Arti-
kel 11 des Gesetzes zur Gesamtreform des Lebens-
mittelrechts und § 32 des Milch- und Fettgesetzes
auch im Land Berlin.
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Anlage 1
(zu § 7)
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Standardsorien

A. Bei Hartkdse, Schnittkise, halbiestem Schnittkdse, Weichkdse und Frischkise

] P E 4 | 5 | 6 | 7 8
Standard- Herstellungs- : Sonstige
i R 3 o
Cruppe sorte vorschrifion Beschaffenheit Figenschaften
Zur Versicllung dirlen Mild Pettgehalts- Mindest- Herstel- Mindest- A = Aussehen — Auleres
und darens gewonnene stafen ehglt an lungs- alter B = Aussehen — Inneres
Bultermilch, Sahne (Rahm), Todken- gewicht {ausgenom- und Konsistenz
SiiBmolke, Senermoike und masse men bei _ 1ch und Geschimads
Mulkensuhne (Molkenrahm) in 100 Lieferung C = Geruch und Geschinad
werwendet werden, sofern Gewichts. &n Fertig- Bei Frischkise:
nathstehend nidits anderes teilen lagerer) . .
hectimmt ist; feiner dinfen A = Anssehen
Trochenmilderrengnisse, B = Geflige
Sufimolkenpulver, Saner- C = Gerud und Ceschimads
wmolkenpulver, snisalstes
Motkenpulver und Mildr-
crweilletzengnisse in
tedinciogisdh bedingtem Um-
fung, hédistens jedoch
v den in § 3 Abs. 1 Nr. i
Budistoben e uad £ zugelas-
senen Mengen, verwendet
werden; a rdem dirfen
ung Gewiirze,
ubercilungen sowie
ige oder Deslillate aus
Gewiirzen verwendet werden,
sofern deten Verwendung im
folgenden durch den Kenn-
budistaben ,G* zugelassen ist
Hartkdse Emmen- nur aus rcher Mild, die | Vollfett- 62 40 bis 3 Monate A Griffeste, goldgelbe
taler nicht iber die Gewin- stufe 130 kg {wahrend die- bis braunlich glatte
nungstemperatur er- ol %(%‘Stem“ﬁ Rinde mit leicht nach
warmt wurde mindestens auBen gewdlbter
4 Wochen bei Randflache
einer Tempe- .
ratur von 20 | B Mattgelb, moglichst
gii;elx’g éCéirin regelmdBig verteilte
keller reifen} KIrSCh.lo'Chung' ge-
schmeidiger und ela-
stischer Teig
C Mild aromatisch,
nufikernartig
Bergkidse nur aus roher Milch, die | Vollfett- 62 15 bis 50 kg | 3 Monate A Griffeste geschlos-
nicht iber die Gewin- stufe sene, dunkelgelb bis
nungstemperatur er- brdunlich schattierte
wirmt wurde Rinde, leicht nach
auflen gewoibte Rand-
flachen
B Einfarbig, mattgelb,
geschlossen bis ge-
ringe erbsengrofie
Lochung, je nach
Alter fester bis mit-
telfester elastischer
Teig
C Jenach Alter mild bis
kraftig, wirzig, nufi-
kernartig
Chester — Volifett- 60 mindestens | 3 Monate A Liickenlos geschlos-
(Cheddar) stufe 20 kg sene Oberflache
Rahmstufe 62 B Hellgelb bis orange,
schlitzférmige Bruch-
lochung, nicht kriime-
liger Teig, auf der
Zunge schmelzend
C Schwach sduerlich bis
leicht pikant
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Schnittkdse

Gouda

Dreiviertel-
fettstufe

Fettstufe

Vollfett-
stufe

Rahmstufe

0.3 bis
30 kg

5 Wochen

A

Trockene und glatte
Rinde, auch mit einem
leichten weiBlich-
graugriinen Schimmel-
belag, die Rinde

kann auch fehlen

Elfenbeinfarbig bis
gelb, matiglanzend
runde oder auch ovale
Lochung von etwa
Erbsgrofe, gleidh-
mabig im Teig ver-
teilt, jedoch nicht

sehr zahlreich, fesier,
aber nodh geschmeidi-
ger Teig

Mild bis leicht ptkant
iedoch nichi siuerlidh

Edamer

Dreivieriel-
fetistufe

Fettstufe

Vollfett-
stufe

Rahmstufe

0.3 bis
20 kg

5 Wochen

Trodkene und glatte
Rinde, auch mit einem
leichten weiBlich-
graugrinen Schimmel-
belag, die Rinde kanc
auch fehlen

Elfenbeinfarbig bis
goldgelb, mattglan-
rzend, nur vereinzel e
Lochung von runder
oder ovaler Form bis
zu Erbsgrofe, ge-
schmeidiger, sich fot-
tig anfiihiender Teiyg.
weicher als bei
Goudakdse

Mitd und rein, nichs
sauerlich

Tilsiter

Dreiviertel-
fettstufe
Fettstufe
Vollfetr-
stufe

Rahmstufe !

Doppel-
rahmstufe

49

53

&
=)

1.5 bis
20 kg

. 5 Wochen

Gut angetrocknete
Schmiere, auch gewa-
schen nach abge-
schlossener Reilung.
auch rindenlos

" Elfenbeinfarbig bis

hellgelb, Locher vou
Schlitz- oder Gersten-
kornform, auch rurde
Locher daneben, Telg
geschmeidig, jedodn
nicht kurz oder hrak-
kelig

Leichi herb bis pixant,
auch leicht sduerlich,
jedodh nicht sauer

Wilster-
marschkass

Volifett-
stufe
Rahmstufe

1.5 bis 6 kg

4 Wochen

Clatte Oberfliche,
audch rindenlos

Geschmeidiger, aber
schnittfester Teig mit
speckigem Griff und
glanzender Schnitt-
flache, blaBgelb bis
weiBlichgelb, gleich-
mabige, feinporige
Bruchlodhung

Leicht sauerlich und
Ieicht herb
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1 2 3 1 5 6 7 8
Halbfeste Stein- — Dreiviertel- 44 200 bis 3 Wochen | A Gelbbraun bis rotlich,
Schnittkdse | buscher fettstufe 1000 g moglichst wenig
Vollfett- 50 Schmiere
stufe B Angereifte Teigmasse
Rahmstufe 53 gelb, wenig Bruchlé-
cher, davon wenig
runde Locher, ge-
schmeidiger Teig
C Mild bis leicht pikant
Edelpilz- auch aus Schafmilch Vollfett- 48 2bis 5 kg 5Wochen | A Die Durchlécherung
kése oder einem Gemisch stufe fiir das Pilzwachstum
von Kuhmildh und Schaf-| Rahmstufe 50 soll erkennbar sein
milch; Reifung nur mit . . .
Kulturen von Penicil- Dc;]ppetl-f 55 B }:Nei)fzer bés gs[!b_llcher
lium Roqueforti rahmstule arptor, der Leig
muB von dunkelgrii-
nen oder blauen
Schimmeladern durch-
zZogen sein, marmo-
rierte Schnittflache,
im Teig Bruchlécher,
leicht kriimeliqg, dabei
jedoch geschmeidig
C Pikant bis stark pikant
Butterkdse — Volifett- 48 250 bis — A Geschmeidige Haut
stufe 6000 g von gelbbrauner bis
Rahmstufe 50 rotlicher Farbe, die
Haut kann auch feh-
Doppel- 55 1
en
rahmstufe
B Schnittflache des Tei-
ges gelblicher Farb-
ton, Teig moglichst
ohne Lochung, Teig
halbfest bis schnittfest
und durch die ganze
Masse gleichmaBig
gereift
C Mild und feinsduerlich
WeiB- -— Fettstufe 45 1 bis 2 kg — A WeiBgelbe Oberfla-
lacker Vollfett- 47 che, bedeckt mit diinn-
stufe fliissiger lackartiger
Rahmstufe 49 Schmiere
B Helle Schnittflache,
nur wenige Bruch-
l6cher, sonst keine
Lochung, durch die
ganze Masse gleich-
miBig gereift
C Stark pikant bis scharf
Weichkise Camem- Reifung nur mit Kultu- |} Dreiviertel- 38 80 bis 400 g — A GleichmidBig mit Ca-
bert ren von Penicillium fettstufe membertschimmel be-
Camemberti oder Peni- | petigiufe 42 deckt, an den Rdndern
ci}lium Can‘didqm Volifett- 44 kann Rotschmiere sein
(Camembertschimmel) stufe B Farbe des Teiges weiB
Rahmstufe 46 bis rahmgelb, im Teig
Ber einigen Bruch-
Doppel- 52 au 2 o
rahmstufe 16chern keine Locher,

Teig im gereiften Zu-
stand geschmeidig

C Mild aromatisch
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1 2 3 | 4 5 8 8
Brie Reifung nur mit Kultu- | Volifett- 44 1 bis 3 kg A Gleichmafig mit Ca-
ren von Camembert- stufe Bet Verwen- membertschimmel be-
schimmel Rahmstufe 18 dung efner deckt, an den Randern
s Form- und kann Rotschmiere
Doppel- 52 Portlonie- iy
rahmstufs e
auch Gewichte B Farbe des Teiges weibB
von 100 bis bis rahmgelb, im Teig
Ilﬁi?gq e auBer einigen Bruch-
’ lochern keine Locher,
Teig im gereiften Zu-
stand geschmeidig
C Aromatisch, leicht
sduerlica bis leichr
pikant
Romadur — i Halbfett- 35 80 Lis 180 g A Gesdhmeidige Haut
stufe mit gelbbrauner bis
Dreiviertel- 13 rotlicher Schmiere
fettstufe B Schaitifliche des Tei-
Fettstufe 42 ges mattglanzend
Vollfett- 44 weil}, angereifte Teig-
stufe masse bis hellgelb, im
Teig nur einige Bruch-
a
Rahmstufe 4 1ocher, weichschnitti-
Doppel- 52 ger Teig, jedoch nicht
rahmstufe von flieBender Be-
‘schaffenheit
C Mild his leicht pikant
Limburger — Halbfett- 335 180 bis A Geschmeidige Haut
stufe 1006 g mit gelbbrauner bis
Dreiviertel- 38 rotlicher Schmiere
fettstufe B Schnittfiache des Tei-
Fettstufe 42 ges mattglédnzend
Vollfett- A4 weil}, angereifte Teig-
stufe masse bis hellgelb, im
i ; Teig nur einige Bruch-
Rahmstufe 46 locher, weichschnitti-
ger Teig, jedoch nicht
von flieBender Be-
schaffenheit
C Wiirzig bis pikant
Miinster- — Vollfett- 44 80 bis A Gelblich-rote Schmiere
kiise stufe 1000 g mit guter Hautbildung
Rahmstufe 46 B WeiBgelbe Schnitt-
flache, geschmeidiger
geschlossener Teig
C Mild und fein
Frischkise Speise- nur aus Milch, Sahne alle Pett- — —_ A Milchigweifier bis
quark oder entrahmter Milch, | gehalts- rahmgelber Farbton
1(gi’e e)l'ne_rq anerkann;enh stufen B Teig gleichmabig
asteurisierungsverfah- weich, zart-geschmei-
_retn unterworfen worden dig bis pastenartig; zu-
18 G gesetzte Sahne, auch
geschlagene, soll in
der ganzen Teigmasse
gleichmaBig verteilt
enthalten sein
C Leicht rein milchsaver
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Schicht- nur aus Milch, Sahne Viertelfett- —_— — — A MilchigweiBer bis

kise oder entrahmter Milch, | stufe und rahmgelber Farbton
(])1e eine.rn anerkanntqyen hohere B Schnittfliche des Tei-
Pasteurisicrungsverfah- | Fettgehalts- ges mattglinzend, im
ren unterworfen worden | stufen Innern sollen Schich-
ist ten erkennbar sein,

G gelbliche Schichten
miissen fettreicher als
hellere Schichten sein,
im Teig nur wenige
Brudchlécher, zart-
geschmeidiger und
formfester Teig

C Rein milchsauer
Rahm- nur aus Milch, Sahne Rahmstufe 39 — - A MilchigweiBer bis
frischkidse | oder entrahmter Milch, schwachgelber Farb-
die einem anerkannten ton
Pasteu;'isierullnlgsverfaih- B Keine Lochung, pa-
ren unterworfen worden stenartiger und
ist a streichfahiger Teig
C Leicht feinsduerlich
Doppel- wie Rahmfrischkédse Doppel- 44 -— — A Wie Rahmfrischkése
rahmirisch- G rahmstufe B Wie Rahmfrischkase
>}
C Wie Rahmfrischkdse
B. Standardsorten bei Sauermilchkiise
1 a 2 3 | 4 5
Standard- Herstellungsvorschriften Beschaffenheit Sonstige Eigenschaften
sorte
Herstellung nur aus Sauermilchquark oder Labquark Fettgehalts- Herstellungs- | A = Aussehen — AuBeres
oder aus einem Gemisch dieser Erzeugnisse. Dem stufe gewicht B = Aussehen — Inneres und Konsistenz
Quark darf bis zu 25 % seines Gewichtes getrockne- . ’
ter Quark — dieser berechmet als Quark mit 32 % C = Geruch und Geschmatk
Trodkenmasse -— zugeselzt sein. Der Quark muf
ausschlieBlich aus pasteurisierter entrahmter Milch,
der Sauermilchquark unter Verwendung von Milch-
saurebakterien hergestellt scin; ferner dirfen bei
der Herstellung Gewilirze, Gewilirzzubereitungen
sowie Ausziige oder Destillate aus Gewiirzen ver-
wendet werden, sofern deren Verwendung im fol-
genden durch den Kennbuchstaben .G* zugelassen ist
Harzer-Kése, | Reifung nur mit Gelb- oder Rotschmiere- Magerstufe | 25 bis 125g | A Glatte Oberflache mit goldgelber bis rot-
Mainzer- bakterien (Typ ,Gelbkése") lich-brauner Schmiere
kase B WeiBlicher bis leicht gelblicher Farbton,
G geschmeidig-fester Teig
C Mild pikant bis pikant
Handkase, Herstellung zulassig als Typ .Gelbkése” Magerstufe | 25 bis 125g | Als Typ ,Gelbkdse” Eigenschaften wie Har-
Bauern- und als Typ ,Edelschimmelkase” (Reifung zer-Kdse. Als Typ ,Edelschimmelkése” fol-
handkise, iiberwiegend durch Edelschimmel). Bei Typ gende Eigenschaften:
Korbkéise_,. ,,Edelschimmelkése“ Reifung nur mit Ca- A GleichméBig mit Camembertschimmel be-
Stangenkdse, | membertschimmel dedkt
Spitzkase G B WeiBlicher bis leicht gelblicher Farbton,
geschmeidig-fester Teig
C Mild-aromatisch bis leicht pikant
Olmiitzer Herstellung nur zulédssig als Typ ,Gelb- | Magerstufe | 12bis 17 g | A Eigenschaften wie Harzer-Kise
Quargel kise” G B Teig fester als bei Harzer-Kése
C Pikant
Krauterkdse | Herstellung nur aus Ziegerquark (Herstel- | Magerstufe | 50 bis 500 g | A Glatte, auch etwas rauhe Oberflache von
b{n(i]kdez_Ziegers nur a]?s Mag.e;milch oder hellgrilnem Farbton
rug :/'e }g}’elrl(enemu:?erwantptsn as(tleurlsl(;,- B Schnittfliche hellgriner Farbton wie Au-
gsver n erworfen worden isl) Beres, keine Lochung, weichschnittiger bis
unter Zusaiz von Zicgerklee und anderen fester Tei
Krautern . 9 X
C Aromatisch-pikant




Trockenmassegehalt
bei Schmelzkiise und Schmelzkdsezubereitungen

Nr. 18 — Tag der Ausgabe: Bonn, den 21. Februar 1976

337

Anlage 2
fzu § 12)

Mindestgehalte an Trockenmasse in hundert Gewichtsteilen
mit Ausnahme von Kochkdse (§ 13)

bei Schmelzkidsezubereitungen, die mehr als 1% Milchzudker enthalten,
erhdht sich die in Spalte 1 angegebene Mindesttrockenmasse um jeweils 1%
fiir jedes 1% Gibersteigende volle Prozent Milchzudker

Mindestgehalt
an Trockenmasse

1 2 3 in hundert
Gewichtsteilen
Schmelzk&se aus Kochkise (§ 13)
Schmelzkédse . Hartkdse in
Fettgehalisstufe {(streichfdhig) Schmelzkése Einzelstiicken
und Schmelzkidse- {schnittfahig) mit einem Gewicht
zubereitung von 1000 Gramm
und mehr
8o 8o %
Doppelrahmstufe 47 52 57 42
Rahmstufe 45 50 55 36
Vollfettstule 43 48 53 34
Fettstufe 41 46 51 32
Dreivierielfettstufe 35 42 47 29
Halbfettstufe 33 38 43 26
Viertelfettstufe 31 36 41 24
Magerstufe 29 34 39 22

Die Mindestgehalte an Trockenmasse in Spalte 1 gelten nicht fiir Schmelzkdsezubereitungen aus
Frischkése, die unter Verwendung der in § 4 Abs.1 Nr.4 oder in Anlage 3 Nr.3 Buchstabe e
bezeichneten Sloffe hergestellt sind. Diese Schmelzkdsezubereitungen miissen mindestens den
vorgeschriebenen Trockenmassegehalt des jeweils verwendeten Frischkadses aufweisen,
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Anlage 3
fzu § 23 Abis. 1)

Zugelassene iremde Stoife f{iir Kdse und Erzeugnisse aus Kése

. Kiise und Erzeugnisse aus Kase

frisch enfwickeiter Rauch aus naturbelassenen Holzern und Zweigen, Heidekraut und Nadel-
holzsamenstanden, auch unter Mitverwendung von Gewtirzen
zur duberlichen Anwendung bei diesen Erzeugnissen.

Der durchschnittliche Gehalt so gerducherter Erzeugnisse an Benz(a)pyren (3,4 — Benzpyren)
darf 1 Mikrogramm auf ein Kilogramm (Ippb) nicht Giberschreiten. Werden zur Herstellung der
Erzeuynisse gerducherte Lebensmittel verwendet, so darf der Zusatz von Rauchbestandteilen
nicht dber mitverwendete Anleile an Wasser, wifrigen Losungen, Speisedlen oder anderen
Flissigkeiten und daraus hergestellten Produkten erfolgen. In den verwendeten Lebensmit-
teln darf der (n Satz 1 festgesetzte Gehalt an Benz(a)pyren (3,4 — Benzpyren) nicht dber-
schritten werden

. Kiise

a) Calcrumchlorid
als Zusatz zur Kdsereimilch (§ 1 Abs, 2) bis zu hochstens 0,2 Gramm auf einen Liter fiir die
Ferstellung von Hartkédse, Schaittkdse, halbfestem Schnittkdse und Weichkdse.

b} Salpeter (Natrium- und Kaliumnitrat)
als Zusatz zur Kdasereimilch bis zu hochstens 0,2 Gramm auf einen Liter fiir die Herstel-

lung von Schnittkdse, sofern der Kéase frithestens vier Wochen nach der Herstellung in
den Verkehr gebracht wird.

c) Natriumhydrogenkarbonat und Calciumkarbonat

als Zusatz fur die Herstellung von Sauermilchkése insgesamt bis zu hochstens 30 Gramm
auf ein Kilogramm Quark,

dj 5,6-Diacetyl-l-ascorbinsiure (l-Ascorbyldiacetat) und 6-Palmityl-l-ascorbinsdure (1-Ascor-
bylpalmitat} in Mengen bis zu insgesamt 40 Milligramm je Kilogramm Kése zur Her-
stellung von Carotin-Emulsionen in Speisedl (§ 3 Abs. 1 Nr. 2 Buchstabe e}.

e} Calciumsorbat

zur Behandlung der Oberflache von Hartkase, Schnittkdse und halbfestem Schnittkdse mit
geschlossener Rinde oder Haut; die Behandlung ist se durchzufiihren, daf auf dem ver-
kaufsferligen Kdse ein Gehalt von 0,3 Gramm Calciumsorbat, berechnet als Sorbinsdure
pro Quadratdezimeter Oberflache, nicht iberschritten wird,

. Schmelzkise, Kasezubereifungen und Schmelzkédsezubereitungen aufier Kochkise

jeweils in 100 Gewichtsteilen des Schmelzkéses oder der Schmelzkédsezubereitung

a) Natrium- und Calciumverbindungen der Milchsdure (Laktate) insgesamt bis zu hoéchstens
4 Gewichtsteile oder

b} Natrium-, Kalium- und Calciumverbindungen der Zitronensdure (Zitrate} insgesamt bis zu
hochstens 4 Gewichtsteile oder

¢) Natrium-, Kalium- und Calciumverbindungen der Monophosphorsdure {Orthophosphate), der
Pyrophosphorsidure (Pyrophosphate) und der Polyphosphorsduren (Polyphosphate) insgesamt
bis zu hichstens 3 Gewichisteile oder

d) Mischungen der unter den Buchstaben a bis ¢ genannten Verbindungen bis zu héchstens
4 Gewichtsteile mit der MafBigabe, daB nicht mehr als 3 Gewichisteile der genannten Phos-
phate in 100 Gewichtsteilen des Fertigerzeugnisses enthalten sind,

als Zusatz bei der Herstellung von Schmelzkase und Schmelzkésezubereitungen,

e} Obstpektine, Peklinsaure, Alginsaure sowie deren Natrium-, Kalium- und Calciumverbin-
dungen, Agar-Agar, Carragene, Traganth, Gummi-Arabicum, Guarmehl und Johannisbrot-
kernmehl

als Zusatz bei der Hersiellung von Kaserubereitungen und Schmelzkésezubereitungen.
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Zur Herstellung von Schmelzkdsezubereitungen diirfen, bezogen auf das Fertigerzeugnis, von
den in den Buchstaben a, b und e genannten Stoffen insgesamt bis zu hochstens 4 Gewichtsteile,
von den in den Buchstaben ¢, d und e genannten Stoffen insgesamt bis zu héchstens 3 Gewichts-
teile zugeselzt werden, wobei der Anteil der in Buchstabe e genannten Stoffe jeweils 0,8 Ge-
wichtsieile nicht iberschreiten darf.

.. Kochkise

a) Natrium-, Kalium- und Calciumverbindungen der Ortho- und Pyrophosphorsdure (Ortho-
und Pyrophosphate}) und der Zitronensdure (Zitrate), jeweils insgesamt bis zu hochstens
25 Gramm, sowie

b) Natriumhydrogenkarbonal und Calciumkarbonat insgesamt bis zu hochstens 20 Gramm

auf ein Kilogramm Quark als Zusalz bei der Herstellung von Kochkése.

5. Hartkdse, Schnittkise und halbiester Schnittkiise

a) Bienenwachs,
b) Hartparaffine nalirlicher Herkunft,
¢} Mikrokristalline Wachse

zum Beschichten (Uberziehen) von Hartkdse, Schnittkdse und halbfestem Schnittkdse mit ge-
schlossener Rinde oder IHaul.

Bienenwachs, Hartparatfine natiirlicher Herkunft und mikrokristalline Wachse kénnen auch in
Mischungen miteinander verwendet werden, wobel jede einzelne Komponente den fiir sie ge-
gebenen Reinheitsanforderungen entsprechen muf. Der daraus hergestellte Késeiiberzug muff
sich beim Schneiden leicht vom Ké&se trennen lassen und so beschaffen sein, daf l6sliche Be-
standteile nicht an den Kise abgegeben werden und der Kése weder geruchlich noch geschmack-
lich beeinfluBt wird.

d) Als Zusalzstoffe zu Hartparaffinen nattirlicher Herkunft, mikrokristallinen Wachsen und
deren Mischungen konnen verwendet werden:

aa) Polyathylen bis zu 10%,,
bb} niedermolekulare Polyolefine bis zu 10%o,
cc) Polyisobutylen bis zu 10%
oder
Polyisobutylen - Isopren — Mischpolymerisate (Butylkautschuk) bis zu 3%,
dd) Cyclokauischuk bis zu 3 %b.

e} Weichmacherfreic Kunststoffdispersionen
zum Beschichten (Uberziehen) von Hartkdse, Schnittkédse und halbfestem Schnittkése.

aa) Als Monomere diirfen bei der Herstellung der Dispersionen nur folgende Stoffe ver-
wendet werden:
aaa) Vinylchlorid,
bbb) Vinylidenchlorid,
cce) Aethylen,
ddd

eec) Maleinsdure- und Fumarsdureester einwertiger aliphatischer gesdttigter Alkohole
der Kettenldnge C4-Cs,
fff) Acrylsdurcester einwerliger aliphatischer geséttigter Alkohole der Kettenldnge
C4-Cs.

Die genannten Monomere diirfen auch in Kombinationen miteinander verwendet wer-
den,

-~

Vinylester gesdttigter Fettsauren der Kettenldnge Cz2-Cis,

bb) Als Fabrikationshilfsmittel diirfen nur folgende Stoffe verwendet werden:
aaa) Katalysatoren:
Wasserstoffperoxid,
Tertiarbutylhydroperoxid,
Persulfate des Kaliums, Natriums und Ammoniums;
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bbbj Polymerisationsregler:

cee)

ddd)

eee)

Oxymethansulfinsaures Natrium,

Natriumhydrogensuliit,

Natriumpyrosulfit.

Natriumdithionit

Ascorbinsaure.

Weinsaure;

Schutzkolloide:

Hydroxyithyleellulose mit einem Hydroxyathoxyigehalt (OC:HaOH! von 35 bis
529%,

Methyleeliulose mit Methoxvigehall (OCH31 von 22 bis 32%

Polyvinvlalkohol

{eine wabrige Losung von Polyvinylalkobhol, dis in 100 Gewichisteilen vier Ge-
wichtsteile Polyvinvialkohol enthédlt, muf bai 20 °C eine Viskositdt von minde-
stens 5 ¢p besiizen},

unvernetzies Polyvinylipyrolidon ‘

(eine wilrige Losung von unvernetziem Polyvinvipyrolidon, die in 100 Gewidats-
teilen fiinf Gewichtsieile Polyvinvipyrolidon enthalt. mufl bei 20 °C eine Viskositaf
von 34 bis 38 cp besitzen!;

Emulgatoren:

Natrium-LaurvisulfaZ,

Oxdthylierter Oleylalkohol (it etwa 20 Athvlenoxidgruppen},
Oxathyliertes Nonylphennol {mit etwa 23 Athyienoxidgruppent;
Stabilisatoren:

Natriumsaize der Orthophosphorsiure,

Natriumkarbonat,

Natriumhydrogenkarbonat,

Reinheitsanforderungen

Zu den Nummern 2 bis 4:

Die dort genannten Verbindungen missen, soweil sie im Deuischen Arzaeibuch aufgeflhrt
sind, dessen Reinheiisanforderungen genifigen. Calciumsorbat muf den Reinheitsanforderungen
nach Anlage 1 der Konservierungsstoffverordnung vom 19, Dezember 1959 {Bundesgesetzbl I
S. 735) in der jeweils geltenden Fassung geniigen.

Zu Nummer 3:

Unter Polyphosphorsiuren sind die kettenfdrmigen Kondensationsprodukre der Monophosphor-
saure (Orthophosphorsaure) zu versiehen.

In einem Kilogramm der Polyphosphate dirfen nicht mehr als 80 Gramm technisch nicht ver-
meidbare Beimischungen von ringférmig kondensierten Phosphaten (Metaphosphaten} ent-
halten sein. In einem Kilogramm der Polyphosphate diirfen nicht mehr als 2 mg Arsen. 5 mg
Blei und 10 mg Fluor als Verunreinigung enthalten sein,

Zu Nummer 5 Buchstaben a bis d:

L.

Bienenwadhs muft den im Deutschen Arzneibuch avigefithrien Reinheitsanforderungen ge-
niigen.

. Hartparaffine natiirlicker Herkunft und mikrokristalline Wachse miissen den Reinheits-
anforderungen zu den Nummern 7a und 7¢ der Anlage zur Kaugummi-Verordnung in der
Fassung der Bekanntmachung vom 20. September 1972 (Bundesgeseizbl. I S. 1825) geniigen.
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3. Zusalzstolfe nesh Nummer 5 Budhstabe d missen folgenden Reinheitsanforderungen geniigen:

a)

b)

Polydthylen:

Als Ausgangsstoffe fiir die Herstellung des Polyathylens diirfen nur verwendet werden

als Monomeres: Athylen

als Comonomere: hohere a-Olefine wie Propylen, Butylen, 4-Methylpenten, in Men-
gen von insgesamt hodhstens 109%b.

Der nach DIN 53735 bestimmte Schmelzindex des Polyéthylens darf nicht tber 100

(2, 16 Kp, 190 °C) liegen.

Im Polyathylen dirfen nur folgende Fabrikationshilissioife und nur in den angegebenen

Mengen enthallen sein:

Reste von Katalysatoren: Oxydische Verbindungen des Calciums, Aluminiums, Siliciums,
Titans und Chroms, insgesamt hochstens 0,1%; jedoch darf der Gehalt des Polyéthylens
on Chrom in Form von wasserloslichen Chromverbindungen nicht mehr als 0,05 ppm
(berechnet als Chrom] betragen.

Reste von Imulgatoren: Amnlagerungsprodukie von Athylenoxvd an natlrliche Fett-
sauren, hodhstens 0,2 %,

Stabilisatoren:

2.6-Ditertiarbutyi-4-methylphenol

2- und 3-Tertidrbutyl-4-hydroxyanisol

4.4’-Thiobis-(3-methyl-6-tertiarbutylphencl-1}

Dilauryl-thio-dipropionat

Distearyl-thio-dipropionat
n-Octadecyl-f-(4'-hydroxy-3'.5-ditertiarbutyl-phenvylj-propionat

1.3.5-Trimethyl-2.4.6-1ri (3.5-ditertidrbutyl-4-hydroxybenzyl) benzol

Tetrakis {methylen (3.5-ditertidrbutyl-4-hydroxy-hydrocinnamat)] methan

Der Gehalt des Polydthylens an diesen Stabilisatoren darf insgesamt 1,0% nicht tber-

schreiten, jedoch darf sein Gehalt an 2.6-Ditertidrbutyl-4-methylphenol héchstens 0,2%
und an 4.4-Thiobis-(3-methyl-6-tertidrbutal-phenol-1) héchstens 0,25%o betragen.

Polyithylen darf bei 5stiindiger Extraklion mit siedendem destilliertem Wasser hochstens
0,2%0 wasserlosliche Bestandteile an das Wasser abgeben.

Niedermolekulare Polyolefine:

Die bei 120 °C bestimmie Viskositat muBl mindestens 50 Centistokes betragen.

Der Sauerstoffgehalt darf 1,0%0 nicht iiberschreiten.

Die nach DIN 53 403 bestimmic Lichtdurchldssigkeit der geschmolzenen niedermolekula-
ren Polyolefine darf die Jodfarbzahl 2 (= Lichtdurchlassigkeit einer Losung von 2 mg
Jod in 100 ml wiBriger Kaliumjodidlosung) nicht iiberschreiten.

Polyisobutylen und Polyisobutylen-Isopren-Mischpolymerisate:

Als Ausgangsstoife diirfen nur Isobutylen und Mischungen von Isobutylen mit hochstens
3% Isopren verwendet werden.

Die bei 20 °C bestimmte Viskositat einer 1%igen Losung des Polymerisates in Tetrahydro-
naphthalin muB mindestens 1,8 Centipoise betragen.

Als Polymerisationskatalysatoren diirfen nur Aluminiumchlorid und Boririfluorid verwendet
werden, wobei jedoch der Gehalt des Polymerisates an Bortrifluorid, auch in Form seiner
Zersetzungsprodukte, hichslens 0,02 %0 betragen darf.

Zu Nummer 5 Buchstabe e:

1. Die Dispersionen diirfen keine positive Reaktion auf Peroxide geben.

2. Die nach Verdunsten der Dispersionsflussigkeit sich bildenden Folien diirfen

a)
b)

)

nicht mehr als 0,3% fliichtige organische Bestandteile enthalten;
nicht mehr als 0,5% in Petroldather (Siedebereich 40—60 °C) lésliche Bestandteile ent-
halten;

bei 24stiindiger Lagerung in Wasser bei 20 °C nicht mehr als 4,5% extrahierbare Anteile
aufweisen, davon hiéchstens 0,1 % aus den eingesetzten Emulgatoren.

3. Die Dispersionen und Folien diirfen die Hartkidse und Schnittkidse weder geruchlich noch
geschmacdklich beeinflussen.

341



342

Bundesgesetzblatt, Jahrgang 1976, Teil I

Anlage 4

(zu

§ 11 Abs.9)

Bestimmungen iiber die Durchfithrung von Kiisepriifungen

Artikel 1

(1) Die Uberwachungsstelle bestimmt die Anzahl der Proben fiir die einzelnen Prifungen, ihre
Verpackung und den Tag der Priifung.

(2) Die Uberwachungsstelle bestimmt den Leiter der Kasepriifung und die Sachverstdndigen,
die in Sachverstindigengruppen nach Artikel 2 Abs.1 die Beurteilung der Proben vornehmen.

(3) Markenkdse sind nach ndherer Bestimmung der Uberwachungsstelle monatlich zu priifen.

Artikel 2

(1) Die Proben miissen bei Priifungen ohne Kenntnis ihrer Herkunft durch Sachverstdndigen-
gruppen beurteilt werden. Jede Gruppe muBl aus vier Sachverstandigen bestehen, von denen je
zwei die Untergruppen A und B bilden. Die Untergruppe B beginnt die Beurteilung der Proben
bei der letzten von der Untergruppe A zu priifenden Probe, sofern der Leiter der Priifung (Arti-
kel 1 Abs. 2) nicht eine andere Reihenfolge bestimmt. Der Leiter der Priiffung soll besondere Sach-
verstandige an der Priifung beteiligen, die insbesondere bei Beurteilungen nach Absatz 3 und bei
Nachbeurteilungen nach Absatz 4 mitzuwirken haben.

(2) Wird Kase fiir eine der in Artikel 3 Abs. 1 genannten Eigenschaften mit weniger als 4 Punk-
ten bewertet, so miissen die Abweichungen angegeben werden.

(3) Neigen die beiden Sachverstdndigen einer Untergruppe bei der Bewertung einer Késeprobe
itbereinstimmend der Auffassung zu, daB die Probe auch niedriger bewertet werden kann, so kann
dies durch ein Minuszeichen (—) bei der jeweiligen Eigenschaft im Sinne des Artikels 3 Abs. 1 zum
Ausdruck gebracht werden. Weichen bei einer Probe die Bewertungen der Sachverstdndigen
einer Untergruppe um einen oder mehrere Punkte voneinander ab, so nimmt der besondere Sach-
verstindige (Absatz 1 Satz 4) oder der Leiter der Priifung unter Hinzuziehung der Sachverstdndi-
gen der Untergruppe die Bewertung vor.

(4) Wird eine Kdseprobe von den Untergruppen A und B fiir eine oder mehrere der in Artikel 3
genannten Eigenschaften unterschiedlich beurteilt, so muBl sie durch die vier Sachverstdndigen
nachbewertet werden. Bei Stimmengleichheit entscheidet der besondere Sachversténdige oder der
Leiter der Priifung dariiber, welche der beiden Bewertungen gilt.

(5) Eine Nachbeurteilung nach Absatz 4 entfdllt, wenn zwischen den Beurteilungsergebnissen
der beiden Untergruppen eine Abweichung von nur einem Punkt besteht und wenn von den bei-
den Untergruppen nur eine Untergruppe ihr Beurteilungsergebnis mit einem Minuszeichen ver-
sehen hat und durch dieses Minuszeichen das hiermit versehene Ergebnis dem Ergebnis der ande-
ren Untergruppe angenihert wird. Als Bewertung gilt die geringere Zahl an Punkten. Minuszeichen
bleiben unberiicksichtigt, wenn sie zur Abwerlung der Giiteklasse Markenkése fiihren. Eine Nach-
beurteilung der Probe ist nicht erforderlich, wenn sie in den einzelnen Eigenschaften von den
beiden Untergruppen mit 4 und 5 Punkten bewertet worden ist. Es wird nur das Ergebnis mit der
niedrigeren Punkizahl mitgeteilt.

Artikel 3

(1) Kéase, ausgenommen Frischkdse und dessen Standardsorten, Schmelzkadse, Kédsezubereitungen,
ausgenommen Frischkasezubereitungen, und Schmelzkédsezubereitungen sind nach folgenden Eigen-
schaften und in folgender Weise zu beurteilen:

A) flr Aussenen-AuBeres ... ..ottt e e i e e bis zu 5 Punkten
B) Fiir AUSSEhCN-INNETES .« ...\ttt ettt bis zu 5 Punkten
C) fUr KonsSiStenz . ... oot e e e e e bis zu 5 Punkten
1) B € e P bis zu 5 Punkten
E) flr Geschmack . ... . i e e bis zu 5 Punkten

Frischkdse und dessen Standardsorten sowie Frischkédsezubereitungen sind nach folgenden Eigen-
schaften und in folgender Weise zu beurteilen:

A) fr AuSSERen . . e e e bis zu 5 Punkten
B) flr Geflige ...t i e e e e bis zu 5 Punkten
C) U GeTuCh ..o i i i e e et bis zu 5 Punkten

D) HirGeschmack .........o ittt i it e bis zu 5 Punkten
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(2) Kise, die ohne Rinde in den Verkehr gebracht werden diirfen, sind bei Fehlen der Rinde
in der Eigenschail , Ausschen-AuBleres” mit der Hochstzahl an Punkten zu bewerien, sofern das
Auflere keinen Befall mit Schimmel oder andere Abweichungen aufweist.

(3) Standardsorten sind fir die in Absaiz 1 aufgefiihrten Eigenschaften mit der Hochstzah! an
Punkien zu bewerten, wenn sie den in Anlage 1 Spalte 8 genannten Figenschalten enisprechen

{4) T'iir Abweicdhungen sind je nach Schwere ein oder mehrere Punkie abzuziehen.

Artikel 4
Die Artikel 1 und 2 gelten nicht fur die Standardsorien Emmentaler und Bergkase. Fir die Glle-
prufungen dieser Standardsorten gelten folgende Bestimmungen:
1. Die Prifungstermine werden von der Uberwachungsstelle festgelegt.
2. Jeder zu prifende Kaselaib mufl am Tage der Priifung mindesiens 75 Tage alt sein,

3. Die Uberwachungssielle priift in den Herstellungsbetrieben anhand der Hersiellungsunter-
lagen, ob jeder Laib zur Gutepritfung vorgelegt worden ist.

4. Die Beauftragien der Uberwachungsstelle fertigen itber jede Priifung eine Niederschrift
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Anlage 5
(zu § 20 Abs. 2 Nr. 1 und
§ 21 Abs. 1 Satz 1)

Muster
fiir den Nachweis der gesundheitlichen Unbedenklichkeit nach den §§ 20 und 21%)

An die

(in)

Betr.: Nachweis der gesundheitlichen Unbedenklichkeit eines Labaustauschstoffes nach § 20 Abs. 2
Nr. 1 und § 21 Abs. 1 Satz 1 der Kédseverordnung

1. a) Hersteller
Name (Firma)
Ort
Strafie

Telefon

Standort des Herstellungsbetriebes

b) Einfithrer

Name (Firma)

Ort
Stralie . ...
Telefon
2. Bezeichnung des Labaustausdustoffes s

3. Zusammensetzung des Labaustauschstoffes . ... .
(Alle Bestandteile sind nach Art und Menge mit ihren gebréuchlichen w1ssenschafthchen Be-
zeichnungen anzugeben. Die zur Enzymgewinnung verwendeten Mikroorganismen sind nach
Stammen, Typcn oder Varianten unter Angabe der sie charakterisierenden Eigenschaften nach
systematischen Grundsdtzen genau zu definieren.)

4. Prafung der gesundheitlichen Unbedenklichkeit
Zeit der Priifung

Prufinstitut

Unlerlagen tber die Prifungsergebnisse ... ... :

(Diese Unterlagen missen Angaben iber Art, Umfang und Verlauf der Untersuchungen und
die Priiffungsergebnisse begrindende Einzeldaten enthalten. Die Untersuchungen miissen dem
jeweiligen Stande der wissenschaftlichen Erkenntnisse entsprechen. Die Priifung auf chronische
Toxizitdl ist an Ratten iber einen Zeitraum von zwei Jahren und an Hunden iiber einen Zeit-
raum von einem Jahr durch orale Verabfolgung einer Menge des Labaustauschstoffes, die 2%
des Futteranteils betragt, durchzufithren, wobei die notwendige Menge des Labaustauschstoffes
mit dem Fulter oder mit der Sonde zugefiilhrt werden kann. Nach Ablauf der Versuchszeiten
sind die Versuchstiere autoptisch und histologisch zu untersuchen.)

5. Musler des Labaustauschstoffes in der fiir eine eventuelle gesundheitliche Nachprifung not-
wendigen Menge

(Ort}) (Datum} (Unterschrift des
Nachweisfiihrenden}

*) Die Unterlagen sind in doppeller Ausfertigung vorzulegen.
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Anlage 6
(zu § 21 Abs. 2 Satz 1 Nr. 4)

Amiliche Bescheinigung
fiir das Verbringen von Labaustauschstoffen nach § 21 der Késeverordnung

Herkunftsland:

Zustdandiges Ministerium:

Ausstellende Behorde: ..

I

II.

111

1v.

Angaben zur Identifizierung der Ware
Bezeichnung des Labaustauschstoffes: ..
Chargennummer(n): =~ ...
Art der Verpackung:

Anzahl der Packstiicke der Sendung: ...

Menge der Ware nach Volumen oder Gewicht:

Kennzeichnung der Sendung: ...

Herkunft der Ware

Name und Anschrift des Herstellungshetriebes: ...

Name und Anschrift des Absenders: .

Bestimmung der Ware
Name und Anschrift des Empfangers:
Dic Ware wird versandt von

nach .

Bescheinigung

Die unlerzeichnete zustandige Behorde bescheinigt, daB die vorstehend bezeichnete Ware

1. in dem oben bezcichneten Herstellungsbetrieb hergestellt worden ist, dieser Betrieb amt-
lich zugelassen ist und amtlich iberwacht wird;

2. hinsichtlich ihrer Herstellung und Zusammensetzung dem Labaustauschstoff entspricht,
fur den der Nachweis der gesundheitlichen Unbedenklichkeit erbracht und von ...

-*) durch Mitteilung vom

als ausreichend angesehen worden ist;

3. hinsichtlich ibrer gesundheitlichen Unbedenklichkeit durch Untersuchung jeder Charge ge-

prift ist und
a)
Eigenschaften,
b)
lungstiahige pathogene Mikroorganismen
c)

toxische, karzinogene, teratogene, mutagene oder sonst gesundheitlich bedenkliche

enlwidklungsfahige, fiir die Herstellung verwendete Mikroorganismen und entwick-

und

Stoffe mit antibiotischer Wirkung, die therapeutisch angewendet werden oder zu thera-

peutisch angewendeten Stoffklassen gehdoren,

nicht nachgewiesen worden sind.

{Ort und Datum)

{Dienstsiegel)

*) Name der fiir die Prifung des Nachweises zustdndigen Behdrde in der Bundesrepublik Deutschland.
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Verordnung
ither den Absatz von Magermilchpulver
aus staatlicher Lagerhaltung zu herabgesetzien Preisen zur Verarbeitung zu Mischfutler
und fiir die Ausfuhr in Form von Mischfutter
Magermilchpulver-Verbilligungs-Verordnung)

Vom 19. Februar 1976

Auf Grund des §
Satz 3 ound Ab

3.0 3 Satz L odes § F Abs, L
§ 9 und 10 Abs. 1 sowie des
§ 12 des Ges Burchfihrung der gemein-
samen Markiorganisalionsn vom f&.ugusk 19?’”
{(Bundesgeselzhl. I S ‘W‘»E?h zul

Artikel 38 wdig)
vom 18 Mdrz 1
umn Einvernehin
NANZEn e

FO5),
nitistern da

Anwendungsbereich

Die Vorschriften dieser Verordrnung gelten fiir
die DurchfGhrung der Ref‘*'ﬁsakte des Rates und der
Kommission der Eurc ren Gemeinschaften
Rahmen der gemeinsamen E\/{arktorga isation

im
fiir

Milch und Milcherzeugni 5@5 Ver-
kaufs vor Magermilcl (—‘:'R Pren-

sen zur Verarbeifung zu Miscl
Ausiuhr in Form von Mischfutter,

Al
Zustindige Stellen

Zustandig fur die DurchfGhrung dieser Verord-
nung und der in § 1 genannien Rechtsakte ist die
Einfuhr- und Vorratsstelle fur Feite (Einfuhr- und
Vorratsstelie); zustandig fur amtliche Uber-
wachung ist jedoch

die

1. die Bundesfinanzverwaltung

a) fir das Verbringen von Magermilchpulver aus
einem anderen Milgliedsiaat bi
beitungsbetrieh im  Gelfung
Verordaung

by fur das Verbringen von
vom Interventionslager

Magermilchpulver
un  Geliungsbereich
dieser Verorduung nach einem anderen Mit-
gliedstaat,

¢) fir die Aufuhr von aus Magermilchpulver
hergestellicm Mischfutler nrach dritten Lan-
dern,

2. das Bundesamt fiir Ernalirung und Forstwirtschaft
(Bundesamt) fiir die Lagerung und Verarbeitung
von Magermilchpulver in den Verarbeitungshe-
trieben.
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Anerkennung der Verarbeitungsbetriebe
(1) Die Verarbeitung des Magermilchpulvers darf
nur in einem anerkannten Betrieb erfolgen. Zustin-

dig fur die Enlgegennahme des Antrages und die
Erteilung der Anerkennung ist das Bundesamt.

(2} Antragsberechtigt ist, wer in seinem Betrieb
das Magermilchpulver enlsprechend den Anforde-

| iung des

""t‘g' r der in § | genannten Rechisakte verarbeiten

cant Anuagh herechtigt ist auch eine Gesellschaft
des Bmgerh& en Rechis, Der Gesellschaftsvertrag
st dem Antrag belzufigen.

o

Anerkennung setzt voraus, daB der An-
r {Beteiligler}

{3y Die
tragsteller

3

. ordnungsgemdh kaufmdnnische Biicher fihrt und
regelmifiig Abschltsse macht,

2. auf Verlangen in zwei Stiicken voriegt:

a} Orts- und Lageplan der Betriebsriume, in de-
nen das Magermilchpulver gelagert und ver-
arbeitet werden soll,

b} Beschreibung der vorgesehenen Verarbei-
tungsvorgange und der dabei zu verwenden-
den Magermiichpulvermengen sowie Art und
Menge der Zutaten mit Angabe der voraus-
sichtlichen Ausheute.

{4y Auf Verlangen des Bundesamtes hat der Be-
3 :iég?ﬂ die Vorausseizungen nach den Absédtzen 2
und 3 Nr. 1 nachzuweisen.

{9} Die Anerkennung wird dem Beteiligten durch
emnen Erfaubnisschein erteilt.

{0y Die Anerkennung kann zuriickgenommen wer-
den; § 96 der Reichsabgabenordnung findet sinn-
gemall Anwendurg. Der Beteiligte ist von dem in
der Ricknahmeverfigung bestimmten Zeitpunkt an
gegeniiber der Einfuhr- und Vorratsstelle zur Zah-
Unterschiedsbetrages je Tonne Mager-
milchpulver zwischen dem am Tage der Abgabe

. giiltigen Interventionspreis und dem Abgabepreis

verpilichtet, Der Unterschiedsbetrag ist vom Tage
des Empfangs des Magermilchpulvers bis zur Zah-
lung mit zwei vom Hundert, bei Verzug vom Tage
des Verzuges an mit drei vom Hundert, ber dem
jeweiligen Diskontsatz der Deutschen Bundesbank

i zu verzinsen; der am Ersten eines Monats geltende
| Diskontsatz ist fiir jeden Zinstag dieses Monats

zugrunde zu legen. Die zuriickzuzahlenden Betrdge
einschlieflich Zinsen verringern sich um die Be-
trige, fir die Kautionen fiir verfallen erklart wor-
den sind (§ 4 Abs. 2 Satz 2). Die Einfuhr- und Vor-
ratsstelle setzt den zuriickzuzahlenden Betrag durch
Bescheid fest.

§4

Kautionen

(1) Soweit nach den in § 1 genannten Rechtsakten
im Geltungsbereich dieser Verordnung Kautionen
zu stellen sind, sind diese der Einfuhr- und Vorrats-
stelle durch Hinterlegung einer Geldsumme zugun-
sten oder durch selbstschuldnerische Biirgschaft
gegeniiber der Bundesrepublik Deutschland zu
leisten. Der Biirge muf zur geschiftsmibigen Uber-
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nahme von Birgschaften im Geltungsbereich dieser
Verordnung berechtigl sein und dort seinen Wohn-
silz oder eine Niederlassung haben.

(2) Die Kautionen werden von der Einfuhr- und
Vorratsstelle verwaltet. Diese trifft die Entschei-
dung uber die Freigabe oder den Verfall der Kau-
tionen. Die Kautionen verfallen zugunsten der Bun-
desrepublik Deutschland.

(3) Ist die Kaution zu Unrecht aus Griinden frei-
gegeben worden, die nicht in den Verantwortungs-
bereich der Einfuhr- und Vorratsstelle, der Bundes-
finanzverwaltung oder des Bundesamtes fallen, so
findet § 3 Abs. 6 Satz 2 bis 5 sinngemdB Anwen-
dung.

§5
Uberwachung

Das von der Einfuhr- und Vorratsstelle abgege-
bene Magermilchpulver und das hergestellte Misch-
futter werden einer amtlichen Uberwachung nach
MaBgabe der §§ 2, 6 bis 10 und 13 unterstellt.

§6

Verarbeitung des von der Einfuhr- und Vorratsstelle
verkauiten Magermilchpulvers

(1) Soll von der Einfuhr- und Vorratsstelle ver-
kauftes Magermilchpulver im Geltungsbereich die-
ser Verordnung verarbeitet werden, so hat der Be-
teiligte der Einfuhr- und Vorratsstelle den Erlaub-
nisschein vorzulegen. Die Einfuhr- und Vorrats-
stelle Ubersendet jeweils eine Durchschrift ihrer
Verkaufsrechnung und des Abholscheins an das
Bundesamt.

(2) Der Beteiligte hat das Magermilchpulver un-
verzuglich nach der Ubernahme in einen in dem
Verarbeitungsbetrieb gelegenen oder vom Bundes-
amt zugelassenen Lagerraum zu verbringen. Das
Verbringen ist dem Bundesamt unverziiglich unter
Angabe der Nummern der Verkaufsrechnung und
des Abholscheins sowie der Menge des Mager-
milchpulvers und des Tages der Ubernahme schrift-
lich anzuzeigen.

(3) Das Bundesamt kann dem Beteiligten Auf-
lagen erteilen, soweit es der Uberwachungszweck
erfordert.

§7
Auizeichnungs- und Aufbewahrungspilichten
(1) Der Beteiligte ist verpflichtet,
1. ordnungsgemdfB kaufménnische Bucher zu fihren;
2. gesonderte Aufzeichnungen zu machen tiber

a) den Zugang und Abgang oder den sonstigen
Verbleib sowie den Bestand des Magermilch-
pulvers,

b) die hergestellten Mengen an Mischfutter,

¢) die in dem Mischfutter enthaltenen Mengen
an Magermilchpulver,

d) Art und Menge der dem Magermilchpulver
beigegebenen Stotfe,

e) den Verbleib des Mischfutters;
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3. auf Verlangen weitere Aufzeichnungen iiber die
einzelnen Verarbeitungsvorginge sowie die da-
bei verwendeten Erzeugnismengen und Zutaten
zu fiithren;

4. jede Verdnderung hinsichtlich der nach § 3 Abs. 3
Nr. 2 gemachten Angaben dem Bundesamt un-
verziglich mitzuteilen,

(2) Erstreckt sich eine Inventur des Beteiligten
auf Waren, die sich unter amtlicher Uberwachung
befinden, so hat der Beteiligte dem Bundesamt den
Zeitpunkt der Inventur so rechtzeitig anzuzeigen,
daBl eine amtliche Bestandsaufnahme durch das
Bundesamt mit der Inventur verbunden werden
kann.

(3) Der Beteiligte ist verpflichtet, die in Absatz 1
Nr. 1 bis 3 genannten Unterlagen und die sich
darauf beziehenden geschéftlichen Belege sieben
Jahre lang aufzubewahren, soweit nicht léngere
Aufbewahrungsfristen nach anderen WVorschriften
bestehen.

§8
Anzeigepilichten

Bevor das Mischfutter den Betrieb verlaBt, hat
der Beteiligte dem Bundesamt die erfolgte Verarbei-
tung des Magermilchpulvers nach vorgeschriebenem
Muster in zwei Stiicken anzuzeigen. In der Anzeige
sind anzugeben

1. die Beschaffenheit und Menge des hergestellten
Mischfutters,

2. die verwendete Menge an Magermilchpulver un-
ter Angabe der Nummern der Verkaufsrechnung
der Einfuhr- und Vorratsstelle und des Abhol-
scheins.

Das Bundesamt kann, soweit erforderlich, weitere
Angaben fordern. ’

§9
Duldungs- und Mitwirkungspflichten

Zum Zwecke der Uberwachung hat der Beteiligte
dem Bundesamt das Betreten der Geschaftsraume
und Betriebsstdtten und die Aufnahme der Bestdnde
an Magermilchpulver und Mischfutter wihrend der
Geschéafts- und Betriebszeit zu gestatten, auf Ver-
langen die in Betracht kommenden kaufméannischen
Biicher, besondere Aufzeichnungen, Belege und
sonstige Schriftstiicke zur Einsicht vorzulegen, Aus-
kunft zu erteilen und die erforderliche Unterstiit-
zung zu gewdhren, Bei automatischer Buchfiihrung
hat der Beteiligte auf seine Kosten Listen mit den
erforderlichen Angaben auszudrucken, soweit es
das Bundesamt verlangt.

§ 10
Verpilichtete Personen

Der Beteiligte hat die Verpflichtungen, die ihm
gegentuiber dem Bundesamt obliegen, selbst zu er-
fillen oder hierfiir einen oder mehrere geeignete
Betriebsleiter zu bestellen. Die Bestellung ist dem
Bundesamt schriftlich in doppelter Ausfertigung an-
zuzeigen. Die bestellten Personen haben die Anzeige
ebenfalls zu unterzeichnen.
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§ 1t

Verarbeitung von Magermilchpulver
aus anderen Miltgliedstaaten

Magermilchpulver, das von Interventionsstellen
anderer Mitgliedstaaten zu herabgesetzten Preisen
verkauft und in den Geltungsbereich dieser Ver-
ordnung verbracht worden ist, um hier zu Misch-
futter verarbeitet zu werden, wird auf Antrag des
Beteiligten und Vorlage des Erlaubnisscheins unter
amtliche Uberwachung gestelit. Der Antrag auf
amtliche Uberwachung ist zusammen mit dem Zoll-
antrag auf Abfertigung des Magermilchpulvers zum
freien Verkehr {(§ 9 Abs. 1 Nr. 1 und § 10 Abs. 1
des Zollgesetzes) bei der abfertigenden Zolistelle
zu stellen. Das Magermilchpulver, auf das sich der
Antrag bezieht, ist bei der Zollstelle unter Vorlage
des im Abgangsmilygliedstaat erteilten Kontroll-
exemplars anzumelden und an Amisstelle oder an
dem von der Zolistelle bestimmten Ort vorzufithren.
Antrag und Anmeldung sind zusammen nach vor-
geschriebenem Muster in drei Stiicken abzugeben.
Wird dem Antrag enisprochen, so Uberld8t die Zoll-
stelle das Magermilchpulver dem Beteiligten zur
zweck- und fristgerechten Verwendung. Der Betei-
ligle ha! das Magermilchpulver unverziiglich nach
der Uberlassung in einen in dem anerkannten Ver-
arbeitungsbetrieb gelegenen oder vom Bundesamt
zugelassenen Lagerraum zu verbringen. Im {brigen
finden § 3, § 6 Abs. 1 Salz 1 und Abs, 3, die §§ 7
bis 10 und § 13 dieser Verordnung sinngemiaR An-
wendung.

§12
Verarbeifung in einem anderen Mitgliedstaat

Soll Magenmnilchpulver aus Bestdnden der Einfuhr-
und Vorratsstelle in einem anderen Mitgliedstaat
7z Mischfutter verarbeitet werden, tbersendet die
Einfuhr- und Vorratsstelle jeweils eine Durchschrift
threr Verkaufsrechnung und des Abholscheins an
die Zollstelle, in deren Bezirk das Lagerhaus ge-
legen ist, aus dem das Magermilchpulver ausge-
lagert wird. Der Abnehmer hat das Magermilch-
pulver unverziiglich nach der Ubernahme der in

Bonn, den 9.

Bundesgesetzblatt, Jahrgang 1976, Teil 1

Satz 1 genannten Zolisielle zu gestellen und dabel
ein Kontrollexemplar {Artikel 1 der Verordnung
[EWG] Nr. 2315/69 der Kommission vom 13. No-
vember 1969 - Amtsblatt der Europdischen
Gemeinschaften Nr. L 295 S. 14 — in der jeweils
geltenden Fassung) in zwei Stiicken unter Angabe
der iibernommenen Mengen Magermilchpulver, det
Nummern der Verkaufsrechnung der Einfuhr- und
Vorratsstelle und des Abholscheins sowie mit den
nach den in § 1 genannten Rechtsakien vorgeschrie-
benen Eintragungen vorzulegen. ’

§13
Ausfuhrabiertigung von Mischiutier

Mischfutter, das nach den Bestimmungen dieser
Verordnung hergestellt worden ist und nach einem
dritten Land ausgefiihrt werden soll, ist der Zoll-
stelle, in deren Bezirtk der Verarbeitungsbeirieb
gelegen ist, zur Ausfuhrabfertigung nach § 9 der
AuBlenwirtschaftsverordnung in der jeweils gelten-
den Fassung zu gestellen oder anzumelden; dabe:
ist ein Kontrollexemplar in zwei Stlicken mit den
nach den in § 1 genannten Rechisakten vorgeschric-
benen Eintragungen vorzulegen, in dem die flir das
Mischfutter verwendete Menge Magermilchpulver
und, soweit das Magermilchpulver von der Einfuhr-
und Vorratssielle abgegeben worden isf, die Num-
mern der Verkaufsrechnung der Einfuhr- und Vor-
ratsstelle und des Abholscheins anzugeben sind,

§ 14
Berilin-Klausel

Diese Verordnung gilt nach § 14 des Drillen
Uberleitungsgesetzes vom 4. Januar 1952 (Bundes-
gesetzbl. I S, 1) in Verbindung mit § 47 Satz 2 des
Gesetzes zur Durchiithrung der gemeinsamen Mark?!-
organisationen auch im Land Berlin.

§ 15
Inkraffireten

Diese Verordnung tritt am Tage nach der Verkin-
dung in Kraft.

Februar 1976

Der Bundesminister
fiit Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten
J. Ertl
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Anordnung
iiber die Ubertragung von Befugnissen auf dem Gebiete des Beamienrechis
im Bereich der Deutschen Bundespost und der Bundesdruckerei

Vom 16. Februar 1976

i. Meine Anordnung vem 23.Mirz 1972 (Bundes-
geseizbl. T 8. 599) wird wie folgt gedndert:

In Artikel I Nr.2 tritt an die Stelle der Worte
.Beamten der Besoldungsgruppen A 1 bis A 11 so-
wie Posthaltern und Hilfsposthaltern” das Wort
~Beamten”,

2. Diese Anordnung tritt am Tage nach der Verkin-
dung in Kraft.

Bonn, den 16. Februer 1976

Der Bundesminister
fir das Post- und Fernmeldewesen
K. Gscheidle

Bekanntmachung
ither Enteignungen fiir Zwecke der Deutschen Bundesbahn

Vom i1, Februar 1976

Die Bundesregierung hat mit Wirkung vom 6. Fe-
bruar 1976 folgenden BeschluB gefaBit:

Nach § 37 Satz 2 des Bundesbahngesetzes vom
13. Dezember 1951 (Bundesgesetzbl.I S.955) wird
fiir das Bauvorhaben der Deutschen Bundesbahn
+Neubaustrecke Mannheim — Stuttgart einschl. Um-
gehungsbahn Vaihingen (Enz)—Sersheim” die Ent-
eignung fiir zuldssig erklért.

Bonn, den 11. Februar 1976

Der Bundesminister fiir Verkehr
In Vertretung
Ruhnau
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Verkiindungen im Bundesanzeiger
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Gemidf § 1 Abs. 2 des Gesetzes itber die Verkiindung von Redhtsverordnungen vom 30. Januar 1950

(Bundesgesetzbl. S. 23) wird auf folgende jm Bundesanzeiger verkiindete Rechisvercrdnungen nachrichilich

hingewiesen:

Duotum und Bercidunumg der Verordnung

Verkundet im
Bundesanzeiger

Nr,

VoI

Tag des
Tnkrafi-
ireiens

11,2,

27. 1.

28,1

76

76

.76

Verordnung Nr. I
Entgellen {fir
schiffahrt

76 Uper die Fesiselzung von
Verkehrsleistungen der EBinmen-

Zweile Verordnung zur Anderurg der Finfand-
zwanzigsten Durchfihrengsverordnung zor Laft-
verkehrs-Ordnung {Festlequng von Flugvesizhren
Hir An- und Abflige nach Sichifiugregeln svm und
vom Flughafen Hannover}

96-1-2-25

Erste Verordnung zur Anderung cer Viertndiini-
zigsten Durdifihrungsverordnung zur Lufiver-
kehrs-Ordnung {Festlegung von Flugverfahren {ir
An- und Abflige nach Sichitilugregeln zum und
vom Verkehrslandepiatz Westerland/Syi)

96-1-2-54

Siebenundzwanzigsie Verordnang zuy Anderung
der Adhten Durdhith:u erprdpung zur Luofi-
verkehrs-Ordnung (Fe ng von Wearteverfehe
ren)

96-1-12-8

Siebenie Vercrdnung zar Andeiung der Achinnd-
zwanzigsten Durdifihrungsverordnung zur Luft-
verkehrs-Ordnung {Pestlegung von Fiugverfahren
fir An- und Abflige nach Instrumentenfiugregeln
zum und vom Flughafen Hannover)

96-1-2-24
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Soeben neu erschienen!

Fundstellennachweis A

Bundesrecht ohne vilkerrechtliche Vereinbarungen und Vertriage mit der DDR

Abgeschlossen am 31. Dezember 1975 — Format DIN A 4 — Umfang 312 Seiten

Der Fundstellennachweis A
enthalt (von volkerrechtlichen Vereinbarungen und Vertrdgen mit der DDR abgesehen)
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und der im Bundesgesetzblatt Teil lll aufgeflihrten und noch geltenden Vorschriften
mit den inzwischen eingetretenen Anderungen.
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Volkerrechtliche Vereinbarungen und Vertrdge mit der DDR

Abgeschlossen am 31. Dezember 1975 — Format DIN A 4 — Umfang 440 Seiten

Der Fundstellennachweis B
enthélt die von der Bundesrepublik Deutschland und ihren Rechtsvorgéngern
abgeschlossenen volkerrechtlichen Vereinbarungen sowie die Vertrdge mit der DDR,
die im Bundesgesetzblatt, Bundesanzeiger und deren Vorgéngern véréffentlicht wurden
und die — soweit ersichtlich — noch in Kraft sind
oder sonst noch praktische Bedeutung haben konnen.
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