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Verordnung
iiber das Inverkehrbringen von Zusatzstoifen
und einzelnen wie Zusatzstoffe verwendeten Lebensmitteln
(Zusatzstoifiverkehrsverordnungj

Vom 20. Dezember 1977

Auf Grund des § 9 Abs. 1 Nr. 4 Buchstabe a und
Nr. 5, § 12 Abs. 2 Nr. 1 und des § 19 Nr. 1, 2 Buch-
stabe a, Nr. 3 und 4 Buchstabe b des Lebensmittel-
und Bedarfsgegenstindegesetzes vom 15. August
1974 (BGBL I S. 1945, 1946) wird im Einvernehmen
mit den Bundesministern fiir Erndhrung, Landwirt-
schaft und Forsten und fiir Wirtschaft mit Zustim-
mung des Bundesrates verordnet:

§ 1

(1) In Anlage 2 Spalte 1 aufgefiihrte Zusatzstoffe
missen den in Anlage 1 festgesetzten allgemeinen
und den in Anlage 2 Spalten 5 und 6 festgesetzten
besonderen Reinheitsanforderungen, Farbstoffe fer-
ner den in Anlage 2 Liste 5 Abschnitt I fiir sie zu-
satzlich festgesetzten allgemeinen Reinheitsanfor-
derungen, entsprechen. Zusatzstoffe, bei denen in
Anlage 2 Spalten 5 oder 6 auf das Arzneibuch ver-
wiesen ist, miissen den dort festgesetzten Reinheits-
anforderungen entsprechen.

(2) In Anlage 2 Spalte 2 aufgefithrie, wie Zusatz-
stoffe verwendete Lebensmittel miissen hinsichtlich
ihrer Herstellung, Zusammensetzung oder Beschaf-
fenheit den in Anlage 1 und in Anlage 2 Spalten 5
und 6 festgesetzten Anforderungen entsprechen. Ab-
satz 1 Satz 2 gilt entsprechend.

§ 2

(1) Zusatzstoffe, die den in § 1 Abs. 1 festgesetz-
ten Reinheitsanforderungen nicht entsprechen, diir-
fen bei dem gewerbsméfigen Herstellen und Be-
handeln von Lebensmitteln, die dazu bestimmt sind,
in den Verkehr gebracht zu werden, nicht verwen-
det werden.

(2) Wie Zusatzstoffe verwendete Lebensmitiel,
die den in § 1 Abs. 2 festgesetzten Anforderungen
nicht entsprechen, diirfen

1. gewerbsmaBig nicht in den Verkehr gebracht und

2. bei dem gewerbsméaBigen Herstellen von Lebens-
mitteln, die dazu bestimmt sind, in den Verkehr
gebracht zu werden, nicht verwendet werden.

Lebensmittel, bei deren Herstellen Lebensmittel ver-
wendet worden sind, die den in § 1 Abs.2 fest-
gesetzten Anforderungen nicht entsprechen, diirfen
gewerbsmaBig nicht in den Verkehr gebracht wer-
den.

§ 3
(1) In Anlage 2 Spalten 1 und 2 aufgefithrte Stoffe
oder Vermischungen dieser Stoffe untereinander so-

wie Distickstoffoxid-Kapseln und -Patronen dirfen
gewerbsmaBig nur in Packungen, Behéltnissen oder
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sonstigen Umhiillungen, die den zu erwartenden Be-
anspruchungen sicher widerstehen, in den Verkehr
gebracht werden.

(2) Auf den Packungen, Behiltnissen oder sonsti-
gen Umhiillungen miissen deutlich sichtbar in deut-
scher Sprache und leicht lesharer Schrift angegeben
sein:

1. der Name oder die Firma und die Anschrift oder
der Sitz des Herstellers oder eines Verkdufers,
der sich in einem Mitgliedstaat der Europdischen
Wirtschaftsgemeinschaft niedergelassen hat,

2. der Inbalt wie folgt:

a) bei Zusatzstoffen die in Anlage 2 Spalte 1 an-
gegebene Bezeichnung und, soweit in Spalte 3
eine EWG-Nummer angegeben ist, die EWG-
Nummer; bei Zusatzstoffen der Liste 5, fir die
eine C-Nummer angegeben ist, diese Nummer,

b} bei wie Zusatzstoffe verwendeten Lebensmit-
teln die in Anlage 2 Spalte 2 angegebene Be-
zeichnung und, soweit in Spalte 3 eine EWG-
Nummer angegeben ist, diese Nummer,

c) bei Vermischungen von in Buchstaben a und b
bezeichneten Stoffen untereinander die dort
vorgeschriebenen Angaben fiir jeden Stoff;
bei Vermischungen von in Anlage 2 Listen 2
und 8 aufgefiihrten Stoffen untereinander
auBerdem das Mischungsverhdltnis oder, so-
weit sie mit anderen Stoffen der Anlage 2 ver-
mischt sind, ihr Anteil an der Mischung; bei
Vermischungen von fiir die Késeherstellung
zugelassenen Zusatzstoffen der Anlage 3 Nr. 2
bis 4 der Kdseverordnung in der Fassung der
Bekanntmachung wvom 19. Februar 1976
(BGBlL. I S. 321), zuletzt gedndert durch die
Verordnung vom 20. Dezember 1977 (BGBL I
S. 2738) die Angabe der Vomhundertteile der
einzelnen Stoffe; bei Vermischungen von fiir
die Herstellung von Fleisch und Fleischer-
zeugnissen zugelassenen Zusatzstoffen mit
Natriumnitrat oder Kaliumnitrat die Angabe
.Salpetergehalt . ... %",

3. der Hinweis auf die vorgesehene Verwendung in
den nachstehend genannten Fallen wie folgt:

a) bei Stoffen, fiir die in Anlage 2 eine EWG-
Nummer festgesetzt ist, mit den Worten ,fiir
Lebensmittel (beschrankte Verwendung)”,

b) bei den in Anlage 2 Liste 5 Spalten 1 und 2
aufgefiihrten Stoffen, fir die eine EWG-Num-
mer festgesetzt ist, anstelle der Angabe nach
Buchstabe a durch die Angabe ,Lebensmittel-
farbstoff”,

¢) bei den in Anlage 2 Liste 5 Spalten 1 und 2
aufgefithrten Stoffen, fiir die in Spalte 3 eine
C-Nummer festgesetzt ist, durch die Angabe
des zugelassenen Verwendungszweckes mit
dem Hinweis ,Nur bestimmt fiir . . .",

d) bei Distickstoffoxid mit dem Hinweis ,Zum
Verschaumen von Sahneerzeugnissen wund
Milchmischerzeugnissen aus Sahneerzeugnis-

u

sen”,
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e) bei den zur Verwendung beim Herstellen von
Fleisch oder Fleischerzeugnissen bestimmten
Zusatzstoffen oder Vermischungen solcher
Stoffe durch die Angabe des jeweiligen Ver-
wendungszweckes, bei Stoffen, flir die eine
EWG-Nummer festgesetzt ist, zusdtzlich zu
der nach Buchstabe a vorgeschriebenen An-
gabe,

4. bei Saccharin, das zur Abgabe an Verbraucher in
den Verkehr gebracht wird, die der StiBikraft des
Inhalts der Packung, des Behdltnisses oder der
sonstigen Umhiillung entsprechende Menge Zuk-
ker, bei Tabletten stattdessen die der SiBkraft
einer Tablette entsprechende Menge Zucker, je-
weils in Gramm oder Kilogramm,

5. das Gefahrensymbol, die Gefahrenbezeichnung
und der Hinweis auf die besonderen Gefahren
nach Anhang I der Verordnung iiber gefdhrliche
Arbeitsstoffe in der Fassung der Bekanntmachung
vom 8. September 1975 (BGBL I S. 2493), soweit
dort solche Warnhinweise hinsichtlich in An-
lage 2 aufgefiihrter Stoffe vorgesehen sind.

(3) Werden in Anlage 2 Spalten 1 und 2 aufge-
fihrte Stoffe in Einzelmengen mit einem Gewicht
von mehr als 300 Kilogramm abgegeben, genigt es,
wenn die nach Absatz 2 vorgeschriebenen Angaben
und Hinweise auf einem Begleitpapier gemacht wer-
den.

§ 4

Essigsdure (Essigessenz), die in 100 Gramm mehr
als 25 Gramm wasserfreie Essigsdure enthdlt, darf
nur an Handler und an Verbraucher, die nicht Letzt-
verbraucher sind, abgegeben werden.

§5

(1) Nach § 51 Abs. 1 Nr. 2, Abs. 2 bis 4 des Le-
bensmittel- und Bedarfsgegenstdndegesetzes wird
bestraft, wer vorsdtzlich oder fahrldssig entgegen

© § 4 Essigsaure (Essigessenz} an Lelztverbraucher ab-

gibt.

(2) Nach § 52 Abs. 1 Nr. 2 des Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstandegesetzes wird bestraft, wer ent-
gegen § 3 Abs. 2 Nr. 5 Stoffe ohne den vorgeschrie-
benen Warnhinweis gewerbsmé&Big in den Verkehr
bringt.

(3) Nach § 52 Abs. 1 Nr. 4 des Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstindegesetzes wird bestraft, wer ge-
werbsmaBig bei dem Herstellen oder Behandeln von
Lebensmitteln Zusatzstoffe entgegen § 2 Abs. 1 ver-
wendet.

{4) Nach § 52 Abs. 1 Nr. 11 des Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstdndegesetzes wird bestraft, wer

1. entgegen § 2 Abs. 2 Satz { Nr. 1 Lebensmittel, die
den in § 1 Abs. 2 festgesetzten Anforderungen
nicht entsprechen, oder

2. entgegen § 2 Abs. 2 Satz 2 Lebensmittel, bei
deren Herstellen solche Lebensmittel verwendet
worden sind,

gewerbsmaBig in den Verkehr bringt.
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(5) Wer eine in den Abséatzen 2 bis 4 bezeichnete
Handlung fahrlassig begeht, handelt nach § 53
Abs. 1 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstande-
gesetzes ordnungswidrig.

(6) Ordnungswidrig im Sinne des § 54 Abs. 1 Nr. 2
des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes
handell, wer vorsdtzlich oder fahrldssig

1. entgegen § 2 Abs. 2 Satz 1 Nr. 2 Lebensmittel, die
den in § 1 Abs. 2 festgeselzien Anforderungen
nicht entsprechen, verwendet oder

2. in Anlage 2 Spalten 1 oder 2 aufgefithrte Stoffe,
Vermischungen dieser Stoffe oder Distickstoff-
oxid-Kapseln oder -Patronen
a) cntgegen § 3 Abs. 1 nicht in den vorgeschrie-
bhenen Packungen, Behiltnissen oder Umbhiil-
lungen oder

b) in Packungen, Behdltnissen oder Umbhiillun-
gen, die entgegen § 3 Abs.2 Nr.1 bis 4 nicht

: Bonn, den 23. Dezember 1977
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oder nicht in der vorgeschriebenen Weise ge-
kennzeichnet sind,

gewerbsméBig in den Verkehr bringt.

§ 6

Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten Uber-
leitungsgesetzes in Verbindung mit Artikel 11 des
Gesetzes zur Gesamtreform des Lebensmittelrechts
vom 15. August 1974 (BGBL I S. 1945) auch im Land
Berlin,

§ 7

(1) Diese Verordnung tritt am 1. Januar 1978 in
Kraft.

(2) In Anlage 2 Spalten 1 und 2 aufgefiihrte Stoffe
diirfen noch bis zum 31. Dezember 1978 nach den
bisher geltenden Rechtsvorschriften hergestellt und
in den Verkehr gebracht und noch bis zum 31. De-
zember 1979 Lebensmitteln zugesetzt werden.

Bonn, den 20, Dezember 1977

Der Bundesminister
fiir Jugend, Familie und Gesundheit
Antje Huber
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Anlage 1

Allgemeine Reinheitsanforderungen

Die in Anlage 2 aufgefiihrten Stoffe diirfen keinen in toxikologischer Hinsicht geféhrlichen Gehalt
an anorganischen Verbindungen, insbesondere an Schwermetallen enthalten.

Sie diirfen, sofern nicht in Anlage 2 fiir bestimmte Stoffe oder Stoffgruppen abweichende Rein-
heitsanforderungen festgesetzt sind, im Kilogramm nicht mehr als

3 mg Arsen

10 mg Blei

25 mg Zink

50 mg Kupfer und Zink zusammen

enthalten.

Anlage 2

Besondere Reinheitsanforderungen

1. Die in dieser Anlage aufgefiihrten Zusatzstoffe und Lebensmittel sind nach Gruppen in folgende
15 Listen geordnet: : .

Lli\?;? Stoffgruppen
1 Anorganische Sduren, Basen und Salze
2 Antioxydationsmittel
3 Dickungs- und Geliermittel, modifizierte Starken
4 Emulgatoren
5 Farbstoffe
6 Geschmacksverstarker, einige Geschmacksstoffe
7 Kaumassen fir Kaugummi
8 Konservierungsstoffe, Fruchtbehandlungsmittel
9 Losungs-und Extraktionsmittel
10 Organische Sduren und ihre Salze
11 Organische Stickstoffverbindungen
12 SiBstoffe, Zudkeraustauschstoffe
13 Trenn- und Gleitmittel, Uberzugsstoffe
14 Vitamine; zu didtetischen Zwedken verwendete Stoffe; Kochsalzersatzstoffe
15 Zusatzstoffe, die aus Lebensmitteln wieder entfernt werden; Treibgase

In Anmerkungen am Ende der Anlage 2 sind die fiir die Feststellung bestimmter Reinheitsan-
forderungen zu verwendenden Untersuchungsmethoden aufgefithrt.
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2. Die in den Listen verwendeten Abkiirzungen bedeuten:

=k)

A
C
Fp
G
H
Sp
cP

(2h, 1057 C) -

i.T.
max. ..
min...
mg/kyg
in

n. n,
wir

-x H,O
x-%ig

[e] f)“

Aussehen, Geruch, Geschmack

: chemische Formel
=. Schmelzpunkt, Schmelzbereich
= Gehalt ")

Herkunft bzw. Herstellung

Siedepunkt

Centi poise (dynamische Viskositat)

nach 2-stindigem Trocknen bei 105 Grad Celsius
in der Trockenmasse

nicht mehrals.....

nicht weniger als ... ..

Milligramm pro Kilogramm

: in waBriger, 1 normaler Losung

== nicht nachweisbar nach der angegebenen Methode

kristallwasserfrei

- mit x Mol Kristallwasser

in wifiriger Losung von x Gramm pro 100 ml

spezifischer optischer Drehwert bei 20 Grad Celsius

weichenden Konzentrationen ist entsprechend umzurechnen.
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Die Reinheitsanforderungen bezichen sich auf den jeweiligen in den Listen angegebenen Gehalt. Bei ab-



Liste 1: Anorganische Sduren, Basen und Salze

Chloride

Ammoniumchlorid

Kaliumchlorid

Gefallter Kalk, Marmor, Kalkspat,
Calcit
Salze der Salzsdure

siehe Liste 6:
Geschmacksstoffe

KCl

siehe Arzneibuch

X Lebens- EWG- Chemische Bezeichnung, Synonyme, Reinheitsanforderungen
Zusaltzstoffe ? - ! ) .
mittel Nummer sonstige Beschreibung Beschatfenheit Verunreinigungen, Nebenbestandteile
1 2 3 4 5 6
Carbonate, Carbaminat Salze der Kohlensdure und der
Carbaminsdure
Ammoniumcarbonat (NH4)2COs, wir und - 1 H.O
Ammoncarbonat
Ammeoniumhydrogen- NH4HCOQg, wir
carbonat Ammoniumbicarbonat
Ammonium- (NH4)NH2CO3, wir
carbaminat Ammoniumsalz der Carbamidsdure
Ammoniumcarbamat
Hirschhornsalz Gemisch von Ammoniumcarbonaten
und -carbamat
Natriumcarbonat Na:CO;y, wir und - 1, - 7 oder siehe Arzneibuch siehe Arzneibuch
- 10 HyO, Soda
Natriumhydrogen- NaHCO;, wir siehe Arzneibuch siehe Arzneibuch
carbonat Natriumbicarbonat
Kaliumcarbonat K2COj - 1,5 H20, Pottasche
Kaliumhydrogen- KHCO3 siehe Arzneibuch siehe Arzneibuch
carbonat Kaliumbicarbonat
Magnesiumcarbonat MgCQs, wir und - 3 H>O, auch im siehe Arzneibuch siehe Arzneibuch
Gemisch mit Mg(HCOs)2 und
Mg(OH)HCOj3, Magnesit
Dolomit CaCOj - MgCOs,
Calcium-Magnesiumcarbonat
Kreide Calciumcarbonat, mit Anteilen an
Magnesiumcarbonat
Calciumcarbonat E 170 CaCOs siehe Arzneibuch siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch

869¢
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Magnesiumchlorid

Calciumchlorid
Aluminiumdchlorid
Lisen(1II)chlorid
Silberchlorid
Natriumsilberchlorid-
Komplex
Ferrocyanide

Natrium-
hexacyanoferrat(II)

Kalium-
hexacyanoferrat(1l)

Calcium-

hexacyanoferrat(IT)
Hydroxide, Laugen,
Basen

Ammoniak

Ammoniuvmhydroxid

Natriumhydroxid

Kaliumhydroxid

Magnesiumhydroxid

Calciumhydroxid

Hypochlorite

MgCl., wir und : 6 H.O

CaCly - 0-6 H.O
AICl; - x H:0
FeCl; - 6 H.O
AgCl
AgCl-NaCl

Natriumferrocyanid, Nay [Fe(CN)g||

Kaliumferrocyanid, K4 [Fe(CN)gl

Gelhes Blutlaugensalz

Calciumferrocyanid, Cas [Fe(CN)g]

NHj (gasférmig)
NIT;OH, NH;3 - H20,

Walrige Losungen von NHy,

Salmiakgeist

NaOH
Atznatron

Natronlauge {in wafiriger Losung)

KOH
Atzkali

Kalilauge {in wdBriger Losung)

Mg(O1H)2
MgO - HoO

Ca(OH)s
C'd() ‘I Ig()
Gelosdhiter Kalk

siche Liste 8:
Konservierungsstotfe

{

zerflieBende, weilie
Kristalle von scharfem,
bitterem Geschmack

siche Arzneibuch

weibe Kristallpulver

von geringer Loslichkeit

gelbe Kristalle

siehe Arzneibuch
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Lebens- EWG- Chemische Bezeichnung, Synonyme, Reinheitsanforderungen
Zusatzstoffe X - g hrei ) . L .
mittel Nummer sonstige Beschreibung Beschaffenheit Verunreinigungen, Nebenbestandteile
1 2 3 4 5 )
Jodide siehe Liste 14:
Didtetische Stoffe
Kieselsdure und Silicate siehe Liste 13:
Trennmittel
Nitrate und Nitrite siehe Liste 8:
Konservierungsstoffe
Oxide
Magnesiumoxid MgO siehe Arzneibuch siehe Arzneibuch
Magnesia
Gebrannte Magnesia
Calciumoxid CaO A: weifie Pulver
Gebrannter Kalk, Atzkalk
Aluminiumoxid AlOj A: weile Pulver oder
-Korner
Eisenoxid E172
siehe Liste 5: Farbstoife
Titandioxid E1#t
Permanganat
Kaliumpermanganat KMnOy siehe Arzneibuch siehe Arzneibuch
Orthophosphorsiure E 338 H3POy A: klare, farblose, Fluor max 20 mg/kg
Phosphorsaure, Monophosphorséaure viskose Flussigkeit -
G: min 80 %0
Orthophosphate Phosphate, Monophosphate, Salze
der Orthophosphorsdure
Monoammonium- (NH4)HaPOy }
orthophosphat Ammonium-dihydrogenphosphat !
Fluor ’ max 10 mg/kg
Diammonium- (NH,)2 HPOy :
orthophosphat Diammonium-hydrogenphosphat

099¢
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Natriumorthophosphate

Mononatrium-
orthophosphat

Dinatrium-
orthophosphat

Trinatrium-
orthophosphat

Kaliumorthophosphate

Monokalium-
orthophosphat

Dikalium-
orthophosphat

Trikalium-
orthophosphat

Calciumorthophosphate

Monocalcium-
orthophosphat

Dicalcium-
orthophosphat

Tricalcium-
orthophosphat

E 339

E 339

E 339

E 340

E 340

E 340

E 341

E31

E 341

Natriumsalze der Orthophosphor-
sdure

NaHzPQy4, wir und - 1 H20O
Mononatriumdihydrogenortho-
phosphat, Mononatriumphosphat,
Natrium-dihydrogenphosphat

NaHPOy, wir, * 2, -7 und - 12 H20
Dinatriummonohydrogenortho-
phosphat, Dinatriumphosphat,
Dinatrium-hydrogenphosphat

NagPQy, wir, - 1 und - 12 H,O
Trinatriumphosphat, Natrium-
phosphat

Kaliumsalze der Orthophosphor-
sdure

KH2P04 ' wir
Monokaliumdihydrogenortho-
phosphat, Monokaliumphosphat,
Kalium-dihydrogenphosphat

KQHPO4, wir
Dikaliummonohydrogenortho-
phosphat, Dikaliumphosphat,
Dikalium-hydrogenphosphat

K3POy, wir und -1 HsO
Trikaliumphosphat, Kalium-
phosphat

Calciumsalze der Orthophosphor-
sdure

Ca(HzPOy)z, wir und - 1 H20
Monocalciumphosphat,
Calcium-dihydrogenphosphat

CaHPOg4, wir und - 2 H20
Dicalciumphosphat,
Calcium-hydrogenphosphat

Cag(POy)2, wir
Tricalciumphosphat

L.

weifle Kristallpulver
von leicht saurem
Geschmack

weiBe Kristallpulver
von seifigem
Geschmack

weille hygrosko-
pische Kristallpulver

schwer 16sliche
weille Pulver

Fluor

Fluor

Fluor

max 10 mg/kg

max 10 mg/kg

max 50 mg/kg

££61 19qUIBZA(] ‘€7 Udp 'uuoy :aqehsny 1op Hey — g8 "IN
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Lebens- EWG- Chemische Bezeichnung, Synonyme, Reinheitsanforderungen
Zusatzstoife el N iqe Beschreib . )
mitle ummer sonstige Beschreibung Beschaffenheit Verunreinigungen, Nebenbestandteile
1 2 3 4 5 6
Diphosphate Definierte Salze der dimeren A: weiBe Kristalle
{Pyrophosphate) Phosphorsdure (Pyrophosphorsdure) und Pulver von
saurem bis seifi-
gem Geschmack
G: min 95% 1, Tr.
Dinatriumdiphosphat E450a NayH:P20;7, wir
saures Natriumpyrophosphat,
Dinatrium-dihydrogendiphosphat
. ] ) . Polymere Phosphate max 2 %o {als P;O053)
NazHP20+ - 1 H2O H (19/ . . s
Trinatriumdiphosphat E 450 a Trai';latr)iumpyror;)hosphat, pH (1%ig) max 7,3 Cyclische Phosphate max 2 %
Trinatrium-hydrogendiphosphat Fluor max 10 mg/kg
Tetranatrium- E 450 a NayP207, wir-und - 10 H2O
diphosphat Tetranatriumpyrophosphat,
Natrium-diphosphat
Tetrakaliumdiphosphat E450a K4P2O5, wir
Tetrakaliumpyrophosphat,
Kalium-diphosphat
Calciumdiphosphat E 450 a CaHaP205, wir Polymere Phosphate max 2 %o (als P20j)
Saures Calciumpyrophosphat, Cyclische Phosphate max 2 %o
Calcium-dihydrogenpyrophosphat, Fluor max 50 mg/kg
Calcium-dihydrogendiphosphat
Triphosphate Salze der irimeren Phosphorsdure A: weille Pulver
oder Kérner
G: min 85 % 1i. Tr.
Natriumtriphosphat E 450 b NazP3O10, wir . ,
phosp Pentanatriumtriphosphat, Cyclische Phosphate max 3%
Natriumtiripolyphosphat Fluor max 10 mg/kg
Kaliumiriphosphat E450Db K5P3O10, wir
Pentakaliumtriphosphat,
Kaliumtripolyphosphat
Polyphosphate, linear Salze der thermisch polymerisierten A: glasige Massen
Phosphorsédure; n = 4 bis 300 bis weiBe Kristall-
pulver
. . Cyclische Anteile max 8 %o
Natriumpolyphosphat E 450 c (NaPOg),, - NayO bis (NaPOy), - H,0 Fluor max 10 mg/kg
Kaliumpolyphosphat E 450 ¢ (KPOy), * K,0 bis (KPO,), - H,0O

Kaliumpolyphosphate

99T
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Calciumpolyphosphat

Natrium-Calcium-
polyphosphat

Chlorwasserstoff
Salzsdure
Schweiel

Natriumthiosulfat

Schweielsdure

Sulfate
Ammoniumhydrogen-
sulfat
Ammoniumsulfat

Natriumhydrogensulfat

Natriumsulfat

Kaliumhydrogensulfat
Kaliumsulfat
Calciumsulfat
Aluminiumsulfat

Aluminium-
Ammoniumsulfat

E450c

E450c

(Canos] o’ CaO
Calciumpolyphosphate

(Na,1/2Ca)n + BPnOBD +1

HCI
Waébrige Losungen von HCl
S

NaQSQOg -5 Hzo
Dinatrium-thiosulfat

Hz2S0,4

Salze der Schwefelsdure

NH4HSO4
Ammoniumbisulfat

(NH4)2S04
Diammoniumsulfat

NaHSO4
Natriumbisulfat

NasSQy4, wir und - 10 H:O
Glaubersalz

Dinatriumsulfat

KHSO4
Kaliumbisulfat

K250y, wir
Dikaliumsulfat

CaS0u, wir, - /2, + 1 und - 4 H20

Gips
Al (8043 - 18 H20

AINHj4 (SOy)2 - 12 H:O
Alaun

farbloses Gas
siehe Arzneibuch
siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch

A: klare, viskose
Fliissigkeit
G: meist 96-98 %

siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch

Cyclische Anteile
Fluor

siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch

-siehe Arzneibuch

Schwermetalle

Fluorid

Selen

Alkalien und Erdalkalien

max 8 %o
max 50 mg/kg

max 20 mg/kg
max 30 mg/kg
max 30 mg/kg
max 0,5 %

(als Sulfate, siche Anmerkung 1)
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Lebens- EWG- Chemische Bezeichnung, Synonyme, Reinheitsanforderungen
Zusatzstoffe ‘ttel N . .
mitte ummer sonstige Beschreibung Beschaffenheit Verunreinigungen, Nebenbestandteile
1 2 3 4 5 6
Eisen(Il)sulfat FeSOy4
Eisen(III)sulfat Fez(SOu4)s
Eisensulfatchlorid FeS0O,Cl
Silbersulfat AgaSOy
Silber Agqg, A: schwarze Nieder-
Metallisches Siiber schldge auf inerten
(siehe auch Liste 5: Farbstoffe) Trégerstoffen
Silicate siehe Liste 13:
Trennmittel
Sulfite siehe Liste 8:
Konservierungsstoffe
Liste 2: Antioxydationsmittel
L-Ascor- E 300 CgHgOs siehe Arzneibuch siehe Arzneibuch
binsdure L(4-)Ascorbinsdure
Ascorbate Salze der L{+4-)Ascorbinsdure
Natrium-L-ascorbat E 301 NaCgH;O4
Kalium-L-ascorbat —_ KCgH;O¢
Calcium-L-ascorbat E 302 Ca(CgH7Og)2 - 2H20
6-Palmitoyl-L- E 304 Co2H3s07,
ascorbinsdure Ester der L{+4)Ascorbinsdure mit
{L-Ascorbylpalmitat) unverzweigten Fettsduren, die aus
gehirteten Speisefetten stammen
und vorwiegend Palmitinsdure ent-
halten.
Stark E 306 H: Alkohollésliche Fraktion von A: Viskoses, klares,
tocopherol- ) Speisedlen, z. B. von Weizen- rot-bréunliches bis
haltige keimol rotes Ol
Extrakte
natiirlichen

Ursprungs

¥99¢
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Synthetisches
gamma-Tocopherol

Synthetisches
delta-Tocopherol

Octylgallat

Dodecylgallat

Butylhydroxyanisol
(BHA)

Butylhydroxytoluol
(BHT)

Schweilige Sdure,
Sulfite

Alginsdure

Alginate
Natriumalginat
Kaliumalginat
Ammoniumalginat
Calciumalginat -

1,2-Propylenglykol-
alginat

Syntheti-
sches
alpha-
Tocopherol

E 307

E 308

E 309

E 311

E 312

E 320

E 321

E 400

E 401
E 402
E 403
E 404
E 405

Ca9H500:2
5, 7, 8-Trimethyltocol, racemisch

CasHy302
7, 8-Dimethyltocol, racemisch

Co7H602
8-Methvltocol, racemisch

Cy5H2205
Ester der Gallussédure
mit Octan-1-ol

C19H3005
Ester der Gallussédure
mit Dodecan-1-ol

C11H1402
2-tert. Butyl-4-methoxyphenol

C15H240
3,5-Di-tert-butyl-4-methylphenol

siehe Liste 8:
Konservierungsstoffe

Liste 3: Dickungs- und Geliermittel, modifizierte Stirken
H: Lineare Glucuronoglycane, aus

Braunalgen extrahiert, sowie
deren Salze

Salze der Alginsdure

Ester der Alginsdure mit
Propan-1,2-diol
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Zusatzstoffe

Lebens-
mittel

EWG-
Nummer

Chemische Bezeichnung, Synonyme,
sonstige Beschreibung

Beschaffenheit

Reinheitsanforderungen

Verunreinigungen, Nebenbestandteile

2

4

5

6

Agar-Agar

Carrageen

Johannisbrotkernmehl

Guarkernmehl,
Guargummi

Traganth

Gummi arabicum

Pektin

Obstpektin

Methylcellulose

E 406

E 407

E 410

E 412

E 413

E 414

E440a

E 461

Polygalactosesulfatester;
H: Aus Rotalgen extrahiert, sowie
deren Salze

Carrageenate, Carrageenin,

Furcelleran;

H: Polygalactosesulfatester, aus
verschiedenen Seetangarten
extrahiert, sowie deren Salze

Galactomannane;
H: gemahlenes Endosperm des
Samens des Johannisbrotbaumes

Neutrale Galactomannane;
H: gemahlenes Endosperm vom
Samen der Guarpflanze

Polygalacturonsdure mit zahlreichen

Seitenketten, teilweise methoxyliert;

H: Gummi verschiedener Astralagus-
arten

Neutrales bis schwach saures

Polysaccharid;

H: Gummi verschiedener Akazien-
arten

Polygalacturonsdure, deren Natrium-

und Calciumsalze, Methylester und

Acetylester;

H: aus geeigneten Pflanzenteilen
durch saure Extraktion gewonnen

H: Pektinhaltige, getrocknete Ex-
trakte aus Obstriickstdnden, auch
mit Anteilen Milch-, Wein- oder
Citronenséure

Cellulose, die teilweise mit Methyl-
gruppen verdthert ist

siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch

EiweiB
(bestimmt als N - 6,25)

siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch

Gesamtstickstoff
Schweflige Saure

Hydroxyéathoxygruppen

max 5%

max 1,0% (Kjeldahl)
max 50 mg/kg

max 5 Gewichts®/e

9992
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Carboxymethyl-
cellulose

Quell-
stirke,
kalt-
quellende
Stdarke

Chemisch modifizierte Stdrken

Oxydativ abgebaute
Starke

Acetyliertes
Distarkephosphat

Mit Sduren
behandelte,
diinn-
kochende
Stéarke

Gebleichte
Stédrke

Phosphat-
starke

E 466

Cellulose, die teilweise mit Carb-
oxymethylgruppen verdthert ist,
'sowie deren Natriumsalze

H: Pflanzenstarken, deren urspriing-
liche Eigenschaften durch physi-
kalische Einwirkungen (Warme,
Fraktionierung) oder durch Ein-
wirkung geeigneter Enzyme und
Séduren gedndert wurden

H: Pflanzenstdrken, die ganz oder
teilweise durch folgende chemi-
sche Verfahren verdndert wurden
{Chemikalienanteile bezogen auf
das getrocknete Endprodukt):

Behandelt bei max 60° C mit
max 7% Salzsaure,
max 7% Orthophosphorsaure
oder
max 2% Schwefelsdure

Behandelt mit
max 0,2 %0 Kaliumpermanganat

Behandelt mit
max 5,5 %0 Natriumhypochlorit
(als CI)

Monostarkephosphat;
verestert mit Alkaliorthophosphat
oder linearem Triphosphat

Distdrkephosphat;
vernetzend verestert mit Natrium-
cyclotriphosphat (Natriumtrimeta-
phosphat) oder mit
max 0,1%s Phosphorylchlorid
(Phosphoroxydhlorid)

Phosphatiertes Distdarkephosphat;
Kombination der Verfahren von
Monostarkephosphat
Distarkephosphat

vernetzend verestert mit

max 0,1 % Phosphoroxychlorid
und verestert mit

max 109%e Essigsdureanhydrid

weile bis gelblich
weiBle Pulver

Trockenverlust (110° C) max 12 %/
pH (1 %eig) 6—8

Natriumchlorid max 0,5 ¢
freies Glycolat max 0,4 %o

(als Glycolsdure, siehe Anmerkung 2)

Schweflige Sdure max 50 mg’kg

Schweflige Sdure max 50 mgi/kg
fir alle chemisch modifizierten Starken

Mangan max 50 mg/kg
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Natriumsalz von
Speisefettsduren

Kaliumsalz von
Speisefettsduren

Magnesiumsalz von
Speisefettsduren

Calciumsalz von
Speisefettsduren

Monoglyceride von
Speiseietisduren

Mono- und Diglyceride
von Speisefettsduren

Mono- und Diglyceride
von Speisefettsduren,
verestert mit

E 470

E 470

|
o

E 470

E 471 1

E471 J

E 472

Inosit u. a. veresterte Phosphatid-

ester von Fettsdurepartialglyceriden;

H: aus rohen Pflanzendélen oder
Eierdl gewonnene Fraktionen

Salze der gradzahligen, unver-
zweigten, aus Speisefetten gewon-
nenen Fettsduren der Kohlenstoff-
zahlen Cyg bis Cgo, Seifen

siehe Liste 13:
Trennmittel

Fettsaurepartialglyceride,
Mono- und Di-Ester des Glycerins
mit Speisefettsduren

Massen von eigentiim-
lichem, nufiartigem
Geruch und Geschmack

Leichte Pulver, Flocken
oder halbfeste Massen
von weiler bis gelber
Farbe

Hellgelbe-braunliche
Ole bis weifle oder
elfenbeinfarbene, harte
‘Wachse. Die festen Pro-
dukte kénnen Pulver-,
Flocken- oder Korner-
form haben

gelbliche Ole bis
gelblich-weiBle Wachse

Lebens- EWG- Chemische Bezeichnung, Synonyme, Reinheitsanforderungen
Zusatzstoffe : ‘e Beschroi . . )
mittel Nummer sonstige Beschreibung Beschaffenheit Verunreinigungen, Nebenbestandteile
1 2 3 4 5 6
Stidrkeacetat verestert mit
max 10°%p Essigsdureanhydrid
Acetyliertes verestert mit
Distarkeadipat max 0,12 % Adipinsdureanhydrid
und
max 10%s Essigsdureanhydrid
Liste 4: Emulgatoren
Lecithine E 322 Mit Cholin, 2-Amino-&dthanol, Serin, Gelbe bis braune, zdhe Peroxidzahl nach Sully max 10

Natrium- und Kaliumsalze
der Speisefettsduren

(Seifen) E 470: max 6 %o

899¢
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a} Essigsdure E472a Acetofette
b} Milchsdure E472b
c) Citronensdure E472¢ auch teilneutralisiert
d) Weinsdure E472d
e} Monoacetyl- und Ed472e
Diacetylweinsdure
f) Essigsdure und E472 ¢
Weinsdure
Polyglycerinester von E 475 Ester des niedrig polymerisierten gelbliche Ole bis
Speisefetisduren Glycerins mit nicht polymerisierten weille Wachse
Speisefettsduren G: min 90 %o Ester

Saurezahl max 6

Natrium- und Kalium-
salze der Speisefett-

sduren max 6 %

pH (10%ig) max 7,3
Freie Fettsduren max 6 %o
Heptaglycerin und héhere

Polyglycerine max 1 %o des

Gesamtglycerinanteils

Liste 5: Farbstoife

I. Allgemeine Reinheitsanforderungen:
Arsen:
Blei:

Antimon, Kupfer, Chrom, Zink, Bariumsulfat:

Cadmium, Quecksilber, Selen, Tellur, Thallium, Uran, Chromat und in verdiinnter
Salzsaure l¢sliche Bariumverbindungen:

Polycyclische aromatische Kohlenwasserstoffe mit 3 oder mehr kondensierten Kernen:

2-Naphthylamin, Benzidin, 4-Aminobiphenyl (Xenylamin):
Andere aromatische Amine:

Andere Synthesezwischenprodukte (als freie aromatische Amine):
Nebenfarbstoffe {Isomere, Homologe)

‘Wasserunlosliche Anteile

Durch Athylédther extrahierbare Anteile

einzeln
zusammen

zusammen

max 5 mg/kg
max 20 mg/kg

max 100 mg/kg
max 200 mg/kg

nicht enthalten

max 100 mg/kg

max 0,5%
max 4%
max 0,290 nur in den Stoffen
E 102-110, E 122-132
max 0,2% sowie E 142 und E 151

Neben den beschriebenen Natriumverbindungen gelten die Reinheitsanforderungen fiir die entsprechenden freien Sduren, die Kalium-, Calcium- und

Aluminiumverbindungen entsprechend.
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II. Besondere Reinheitsanforderungen:

} ; Reinheitsanforderungen
Lebens EWG Chemische Bezeichnung, Synonyme, sonstige Beschreibung ' g

Zusatzstoffe :
mittel Nummer Verunreinigungen, Nebenbestandteile

1 2 3 4 5

Kurkumin E 100 Curcumin;
1,7-Bis(4-hydroxy-3-methoxyphenyl)-1,6-heptadien-3,5-dion

Lactoflavin E 101 6,7 Dimethyl-9-(1'-D-ribityl)-isoalloxazin Lumiflavin: n.n. (siehe Anmerkung 3)
(Riboflavin)

Tartrazin E 102 Trinatriumverbindung der Nebentarbstoffe max 1 %%
4-(4'-Sulfon-1’'-phenylazo)-1-(4'-sulfon-phenyl)-
5-hydroxypyrazolon-3-carbonsdure;
5-Hydroxy-1-(4-sulfo-phenyl}-4-(4-sulfo-phenylazo)-pyrazol-3-
carbonsdure, Trinatrium-Verbindung

Chinolingelb E 104 2-(Chinolyl-2)-indandion-disulfonsdure (Natriumverbindung); auch mit Anteilen an
2-(2-Chinolyl)-1,3-dioxo-indan-x,x-disulfonsdure, Natrium- Monosulfonderivat,
Verbindung auch teilweise methyliert

Gelborange S E 110 Dinatriumverbindung der
1-(4'-Sulfon-1‘-phenylazo)-2-naphthol-6-sulfonsdure;
6-Hydroxy-5-{4-sulfo-phenylazo}-naphthalin-2-sulfonsaure,
Dinatrium-Verbindung

Echtes Karmin, Karmin- E 120 Extrakt der Coccus Cacti einschl. der Ammoniak-Verbindungen| chromatographisch einheitlich
sdure, Cochenille (siehe Anmerkung 4)

Azorubin, Carmoisin E 122 Dinatriumverbindung der Nebenfarbstoffe max 1 %o
2-(4'-Sulfon-1"-naphthylazo)-1-naphthol-4-sulfonsdure;
4-Hydroxy-3-(4-sulfo-1-naphthylazo)-naphthalin-1-sulfonsdure,
Dinatrium-Verbindung

Amaranth E 123 Trinatriumverbindung der
1-(4'-Sulfon-1'-naphthylazo)-2-naphthol-3,6-disulfonsdure;
3-Hydroxy-4-(4-sulfo-1-naphthylazo)-naphthalin-2,7-disulfon-
sdure, Trinatrium-Verbindung

Cochenillerot A E 124 Trinatriumverbindung der

(Ponceau 4 R) 1-(4'-Sulfon-1'-naphthylazo)-2-naphthol-6,8-disulfonséure;
7-Hydroxy-8-(4-sulfo-1-naphthylazo)-naphthalin-1,3-disulfon-
sdure, Trinatrium-Verbindung

Erythrosin E 127 Dinatriumverbindung des Nebenifarbstoffe max 3 %o
Tetrajodfluoresceins oder des Hydroxyletrajod-o- Fluorescein n.n. (im UV-Licht)
carboxyphenvylfluorons; anorganische
2-(6-Hydroxy-2,4,5,7-tetrajod-3-0x0-3H-xanthen-9-vl)- Jodverbindungen max 0,1 %o (als NaJ)
benzoesdure, Dinatrium-Verbindung

0£97
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Kupferverbindung des
Chlorophviis

Eal
£

3]
.

A

[se]

o

w

riinols;

Bis-didthylamino-g-hvdroxy-benzhydryl]-
3-disulfonsdure, Calciumverbindung

dung der

"3 -tetrahvdro-2,2"-biindolviiden-3.5disulfon-
smverbindung

1orbin-7-phytyl-propionats;
oxvcarbonyl-4,8,13,18-tetramethyl-20-oxo0-

T

SO G ok
d

Chlorophyll b:

i umkomplex des
methyl-3-formyl-4-dthyl-2-vinyl-9-keto-
10-carbomethoxyphorbin-7-phytyl-propionats;
3-{14-Athyi-13-formyl-21-methoxycarbonyl-4,8,18-trimethyl-
20-0x0-9-vinyl-phorbin-3-yl)-propionsiure-phytylester,
Magnesium-Komplex

Ii-Kupfer-Komnlex und Chlorophyllin-Kupfer-

Chioroph
Komplex

Natriumverbindung des
-dimethyl-aminophenyl)-2-hydroxy-3,6-
fonaphthofuchson-imonium;
Bis-(4-dimethylaminophenyl)-(2-hiydroxy-6,8-disulfo-1-
¥ -methylium-betain, Nairium-Verbindung

narose oder anderen genuBitauglichen Zuckerarten
lich durch Erhitzen hergestelltes Erzeugnis oder
amorphe, braune, wasscrlésliche Erzeugnisse, die durch
kontrolliorte Hitzeeinwirkung auf genufitaugliche Zuckerarten
in Gegenwart von Essig-, Citronen-, Phosphor- oder Schwefel-
saure, Schweieldioxid, Ammonium-, Natrium- und Kalium-
hydroxid, -carbonat, -phosphat, -sulfat oder -sulfit hergestellt
werden,

Nebenfarbstoffe
Wasserunlésliches
Chrom

¢

Nebhenfarbstoffe
Tsatinsulfonsdure

Freies, ionisierbares Kupfer
Losung in Terpentin (1%ig):
Nebenfarbstoffe

pH-Wert

Schwetlige Sdure

(Methode Monier-Williams)
Ammoniak-Stickstoff

{(Methode Tillmanns-Mildner)

Phosphate
(als PQO5)
4-Methylimidazol:

bezogen auf ein Produkt der

max 1 %
max 0,5%0
max 20 mg kg

max 1%s
nax 1w

max 200 mg/kg
klar
max 1%

min 1,8
max 0,1 %

max 0,5 %
max 0,5 %o

max 200 mg/kg,

Farbintensitat von 20 000 EBC-

Einheiten

IN

88
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Lebens- EWG- . . ) . Reinheitsanforderungen
Zusatzstotfe ittel oder C- Chemische Bezeichnung, Synonyme, sonstige Beschreibung . o
mitte Nummer Verunreinigungen, Nebenbestandieile
1 2 3 4 5
Brillantschwarz BN E 151 Tetranatriumverbindung der [4'-(4“-Sulfon-1*-phenylazo)-7#'- Nebenfarbstoffe max 10 %%
sulfon-1'-naphthylazo]-1-hydroxy-8-acetylamino-naphthalin- Synthese-Zwischenprodukte max 19%%
3,5-disulfonséure; .
4-Acetylamino-5-hydroxy-6-[7-sulfo-4-(4-sulfo-phenylazo)-
1-naphthylazo}-naphthalin-1,7-disulfonsdure, Tetranatrium-
Verbindung
Carbo medicinalis E 153 Pflanzenkohle mit Eigenschaften der medizinischen Kohle Cyclohexanextrakt (2 h, 10%0ig)
vegetabilis — farblos
— praktisch fluoreszenzfrei
—~ Rilckstand unter 1 mg/kg
Alkali-extrakt: farblos
(20 Min. in 1 n-Natriumhydroxid
kochen und filtrieren)
Carotine
alpha-Carotin ] ) L
beta-Carotin E160a Transverbindung der Carotine als Hauptbestandieil Chromatographisch einheitlich
gamma-Carotin (siche Anmerkung 5)
Bixin, Norbixin, E160Db Olige und wibrige Extrakte von Samen des Baumes Crocetin: n.n. (siehe Anmerkung 6)
Annatto, Orlean Bixa orellana L.
Norbixin: 6,6'-Diapo-carotin-6,6'-disdure, Dinatriumsalz
Bixin: deren Monomethylester
Capsanthin, E160c Farbstoff aus der roten Paprikaschote
Capsorubin
Lycopin E1i60d Trans-Verbindung des Lycopins als Hauptbestandteil
beta-Apo-8'-carotinal E160e Trans-Verbindung des beta-Apo-8'-carotinals als Haupt-
bestandteil;
. . 8'-Apo-beta-carotin-8'-al
beta-Apo-8'-carotin-
sduredthylester E 160 Trans-Verbindung des beta-Apo-8'-carotinsguredthylesters
als Hauptbestandteil;
8'-Apo-beta-carotin-8'-saure-athylester
Xanthophylle E 161 3-Hydroxy- und 3,3"-Dihydroxy-Derivate von a,p,y-Carotin,

ihre natiirlich vorkommenden Mono- und Di-Epoxide,
Neoxanthin, Neochrom und die in natlirlichen Lebensmitteln
vorkommenden Fettsdureester dieser Verbindungen

(AL A
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Flavoxanthin
Lutein
Kryptoxanthin
Rubixanthin
Violaxanthin
Rhodoxanthin
Canthaxanthin
Beetenrot
Betanin

Anthocyane

Calciumcarbonat

Titandioxid

Eisenoxide und
-hydroxide

Aluminium
Silber
Gold

Rubinpigment BK
(Litholrubin BK)

El6la
E161b
El6lc
E161d
El6le
E 161 f
E16l g

E 162

E 163

E170
E171

E 172

E173
E174
E175
E 180

4,4'-Diketo-beta-carotin; beta-Carotin-4,4-dion

Farbstoff aus der Wurzel der roten Riibe

Glykoside aus 2-Phenylchromenyliumsalzen; sie sind in der
Regel hydroxylierte Derivate; an Aglykonen enthalten sie
folgende Anthocyanidine:
Pelargonidin, Cyanidin, Paeonidin (Peonidin),
Delphinidin (Oenantidin}, Petunidin, Malvidin.

Anthocyane werden ausschlieBlich aus Erdbeeren, Maulbeeren,
Kirschen, Pflaumen, Himbeeren, Brombeeren, schwarzen und
roten Johannisbeeren, Rotkohl, roten Zwiebeln, Preiselbeeren,
Heidelbeeren, Auberginen, Weintrauben und Holunderbeeren
gewonnen.

siehe Liste 1: Mineralstoffe
TiOg
Rutil, Anatas
A: WeiBes Pulver (Farbpigment)

x FeaQs - v FeO - n HaO

Al
Ag
Au

AusschlieBlich die Calcium- und Aluminiumverbindungen der
1-(2'-Sulfon-4"-methyl-1'-phenylazo)-2-naphthol-3-carbonséure;
3-Hydroxy-4-[4-methyl-2-sulfo-phenylazo]-2-naphtholsédure,
Calcium- und Aluminiumverbindungen

chromatographisch einheitlich
(siehe Anmerkung 7)

Salzsdureextrakt max 0,35 %o

(in 0,5 n HCI 30 Min. gekocht,

filtriert, getrocknet und gegliiht)
Antimon max 100 mg/kg
Losliche Bariumverbindungen max 5 mg/kg

Selen © max 2 mg/kg *
Quecksilber max 1 mg/kg *
* (im 0,5 n salzsauren Auszug)
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Lebens- EWG- ) ) i X Reinheitsanforderungen
Zusatzstoffe itrel oder C- Chemische Bezeichnung, Synonyme, sonstige Beschreibung L )
mi Nummer Verunreinigungen, Nebenbestandteile
1 2 3 B 5
Methylviolett B c2 Pentamethyl-4,4'-diamino-fuchson-imoniumchlorid Tetra- und Hexamethyl-
verbindung max 109
Viktoriablau R C3 Tetramethyl-4”-athylamino-4,4’-diamino-naphthofuchson-
imoniumdhlorid
Viktoriablau B C4 Tetramethyl-4”-phenylamino-4,4’-diamino-naphthofuchson-
imoniumchiorid
Acilanbrillantblau FFR C5 Didthyl-di-m-sulfonbenzyl-di-p-amino-p’-didthylamino-
Brillantwollblau FFR di-o-methyl-fuchsonimonium (Natriumsalz);
Bis{4-[dthyl-(3-sulfo-benzyl)-amino]-2-methyl-phenyl}-
(4-didthylamino-phenyl)-methylium-betain, Natrium-
Verbindung
Naphtholgriin B Cc7 Eisen(Ill)-Komplex der 1-Nitroso-2-hydroxynaphthalin-
6-sulfonsdure (Tri-Natriumsalzj;
6-Hydroxy-5-nitroso-naphthalin-2-sulfonsdure (Trinatrium-
Salz)
Acilanechtgriin 10 G C 8 Didthyl-di-sulfonbenzyl-di-p-amino-o-chlor-di-o-methyl-
fuchsonimonium (Natriumsalz);
Bis-{4-[athyl-(3-sulfo-benzyl)-amino]-2-methyl-phenyl}-
(2-chlor-phenyl)-methylium-betain, Natrium-Verbindung
Ceresgelb GRN Cc 9 1,1-Bis-[2'-methyl-2"-hydroxy-5"-cyclohexyl-azobenzol-4']-
cyclohexan;
1,1-Bis-[4-(5-cyclohexyl-2-hydroxy-phenylazo)-3-methyl-
phenylj-cyclohexan
Ceresrot G, Sudanrot G, c10 1-(2-Methoxy-1'-phenylazo)-2-hydroxynaphthalin;
Fettfarbe Rot BG 1-(2-Methoxy-phenylazo)-2-naphthol
Sudanblau II C11 1,4-Di-n-butylamino-anthrachinon
Ultramarin C12 Aluminium-Natrium-Verbindungen mit Kieselsdure und
Schwefel;
Schwefelhaltige Aluminium-Natriumsilikate
Phthalocyaninblau C13 Phthalocyanine, auch als Kupfer-Komplex und als Sulfamide
und Sulfonsduren
Phthalocyaningriin C14 chlorierte Phthalocyanine, auch als Kupfer-Komplexe
Echtsdureviolett R C17 Natriumsalz der Di-2-tolylrhodaminsulfonsdure;

Violamine R

9-(2-Carboxy-phenyl)-3-(2-methyl-4-sulfo-anilino)-6-p-
toluidino-xanthylium-betain, Natrium-Verbindung

¥£9¢
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Liste 6: Geschmacksverstiarker und Geschmacksstoiie

Reinheitsanforderungen

Zusatzstoffe Lebens- EWG- Chemische Bezeichnung, Synonyme,
mittel Nummer sonstige Beschreibung Beschaffenheit Verunreinigungen, Nebenbestandteile
1 2 3 4 5 6
Athylmaltol C:HgO3
3-Hydroxy-2-dthylpyran-4-on
Athylvanillin CoH;100Os
4-Hydroxy-3-athoxybenzaldehyd
Allylphenoxyacetat C11H1203
Phenoxyessigsdureallylester
Ammoniumchlorid NHCl1 siehe Arzneibuch siehe Arzneibuch
Ammonchlorid, Salmiak
a-Amylzimtaldehyd Ci14H1s0
o-Pentylzimtaldehyd
Anisylaceton C1:H1402
4-(4-Methoxyphenyl)-butan-2-on
Calmusol H: Atherisches, terpenhaltiges Ol
aus dem Rhizom von Acorus
Calamus L. {Araceen)
Chinin CzoH24N20:
Alkaloid der Chinarinde
Chininhydrochlorid Chinin - HCL - HsO siehe Arzneibuch siehe Arzneibuch
Chininsulfat (Chinin)z * HoSOy4 - 2 H2O
Glutaminsédure C5HgNOy Asche max 0,1 %
L{+)Glutaminsdure,
L-2-Aminoglutarsdure
Glutamate Salze der L(--)Glutaminsédure weibe Kristallpulver
. von schwachem Eigen-
Natriumglutamat NaCzHgNO4 - H:O gerudh und -geschmack
Kaliumglutamat KCsHgNOy - HoO i
Calciumglutamat Ca(Cs5HglNOy)2- 0,1, - 2 oder
4 HO
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Zusatzstoffe

Lebens-
mittel

EWG-
Nummer

Chemische Bezeichnung, Synonyme,
sonstige Beschreibung

Reinheitsanforderungen

Beschaffenheit

Verunreinigungen, Nebenbestandteile

2

4

5

6

Guanylate

Natriumguanylat

Kaliumguanylat

Hydroxycitronellal

Hydroxycitroneilal-
diathylacetal

Hydroxycitronellal-
dimethylacetal

Inosinate

Natriuminosinat

Kaliuminosinat

Maltol

6-Methylcumarin

Methylheptincarbonat

Salze der Guanylsdure (Guanosin-
ribose-5’-monophosphorsédure

Na2C10H12N50gP -7 Hgo
Natrium-5'-guanvylat, Dinatriumsalz
der Guanosin-5'-monophosphor-
sdure

KaC19H12N5OsP - x HaO
Kalium-5'-guanylat, Dikaliumsalz
der Guanosin-5-monophosphor-

sdure

C10H200:2
7-Hydroxy-3,7-dimethyloctanal

C14H300s
8,8-Didthoxy-2,6-dimethyloctan-2-ol

Ci2HgOs
8,8-Dimethoxy-2,6-dimethyloctan-
2-0l

Salze der Inosin-5"-phosphorsdure
(Hypoxanthinribose-5'-mono-
phosphorsdure

C10H11N4N6203P . 7,5 Hzo
Natrium-5'-inosinat, Dinatrium-
verbindung der Inosin-5'-mono-
phosphorsdure

C10H11N4K208P *X Hgo
Kalium-5’-inosinat, Dikalium-
verbindung der Inosin-5'-mono-
phosphorsdure

C6H603
3-Hydroxy-2-methylpyran-4-on

C10HsO2z

CgH1402
2-Octinsdure-methylester

weiBe, geruchlose
Kristallpulver von
schwachem, charakte-
ristischem Geschmack

farblose Fliissigkeit
von siiflem, blumigem
Geruch

weiBe Kristallpulver
von schwachem,
charakteristischem
Geschmack

weifes Kristallpulver
von leichtem Karamel-
geruch und charakte-
ristischem Geschmack

9£9¢
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Moschus Ambret

/3-Naphthylmethylketon

2-Phenvlpropionaldehyd

Piperonyvlisobutyrat
Propenylguithol

Resorcindimethyldther

Vanillinacetat

Gummen
natiriicher Herkunft

Kautschuk
natiirlicher Herkunft

Harze
nattrlicher Herkunft

Benzoe-Harz

Dammar-Harz

Quassia-
holz

Vanillin

Ci2H;605N2
1-tert-Butyl-2-methoxy-4-methyl-
3,5-dinitrobenzol

Ci2H100
2-Acetonaphthalin;
1-(2-Naphthyl)-dthanon

CgHi00

Ci2H1404

5-Propenyl-guédthol;
2-Athoxy-5-propenylphenol

H: Lignum Quassiae, gemahlenes
Holz von Picrasma excelsa
Planchon und Quassia amara L.
{Simarubaceen)

CgH;pOs2
1,3-Dimethoxybenzol

CgHgO3s
4-Hydroxy-3-methoxybenzaldehyd

4-Essigsdureester des Vanillins;
4-Acetoxy-3-methoxybenzaldehyd

weiBliche Pulver von
stark bitterem
Geschmack

siehe Arzneibuch

Liste 7: Kaumassen fiir Kaugummi

H: Gereinigte Pflanzenexsudate
(Gutta) wie Chicle, Jelutong,
Leche di Caspi, Niger, Soh, Siak,
Katiau,Sorwa, Balata, Malaya,
Percha;

H: Harz von Styrax tonkinense,
Styrax benzoides,
Styrax sumatranus
(Styracaceae)

H: von Shorea-arten (Diptero-
carpaceae)

in Form von Crepe,
Latex oder Sheets

siehe Arzneibuch

WabBriger Auszug von Gummen, Kautschuk, natirlichen
Harzen und kiinstlichen Polymeren (nach Anmerkung 8):

farblos

geruchlos oder leicht essigsauer
geschmacklos

pH-Wert 55-70
Trodkenriickstand max 0,2 %o

der Kaubase

- g8 "IN
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Zusatzstoffe Lebens- EWG- Chemische Bezeichnung, Synonyme, Reinheitsanforderungen
mittel Nummer sonstige Beschreibung Beschaffenheit Verunreinigungen, Nebenbestandteile
1 2 3 4 5 6
Kolophonium H: der bei der Terpentinoldestilla-
tion zurickbleibende, bis zur
Kldrung geschmolzene Teil des
Kiefernharzes
Mastix H: von Pistatia lentiscus L.
(Sapindaceae)
Myrrhe H: von verschiedenen Commiphora-
arten (Burseraceae)
Olibanum H: von Boswellia-arten
(Burseraceae)
Sandarak H: von Callitris quadrivalvis, Vent.
(Cupressaceae)
Schellack siehe Liste 13: Trennmittel
Kiinstliche Harze
Cumaron-Inden-Harz
Glycerin und
Pentaerythritester der ‘WaBriger Auszug kiinstlicher Harze (nach Anmerkung 9);
galrzs;ure.n des Bor max 2mg/kg Kaub :
olophoniums Fluor max 3 mg/kg aubase
Glycerin- und Frei von technisch vermeidbaren Resten monomerer
Pentaerythritester der Ausgangsstoffe und von zugesetzten extrahierbaren
Harzsduren des Fabrikationshilfsstoffen sowie von Chinon, Hydro-
hydrierten Kolopho- chinon und Formaldehyd.
niums -
1,2-Propandiol- Lineare Ester des 1,2-Propandiols
Adipinsdureester (siehe Liste 9) und der Adipinsdure
(siehe Liste 10}
Kiinstliche Polymere ‘Weichmacherfreie Polymerisations- gleiche Anforderungen wie an natiirliche Gummen,
produkte: Kautschuk und Harze.
Polyvinylester der unverzweigten
Fettsduren Cz bis Cyg
Polyvinylathyldather Polymerisationsgrad
. min 40
Polyvinylisobutyldther Polymerisationsgrad
min 80 ’
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Mikrokristalline
Wachse

Paraffine
diinnflissig,
didkflissig,
hart, natiirlich,
hart, synthetisch

Stearate, Cellulose,
Silikate

Perubalsam

Tolubalsam

Wachse, natiirlich

Bienenwachs
Walrat
Wollwachs

Candelillawachs

Carnaubawachs

Polyisobutylen
Butadien-Styrol-Copolymerisate

Isobutylen-Isopren-Copoly-
merisate

Polyéathylen

Polyolefinharze

Siehe Liste 13: Trcennmittel

H: Der aus geschwelten Stémmen

von verschiedenen Varietdten
von Myroxylon balsamum er-
haltene Balsam

v Siehe Liste 13: Trennmitiel

H: Schuppen von den Bléttern der

brasilianischen Wachspalme.
Vorwiegend Cerotinsdure-
myricylester
CesH;51COO0-CyoHey

Viskositdt bei 140° C:
min 11 000 Centistokes
Erweichungspunkt:
min 95° C

(DIN 1995 U 4)

siehe Arzneibuch

Aluminiumstearat

Asche

Monomere
Jodfarbzahl

(siehe Anmerkung 10)

Frei von Fluoreszenzléschern

siehe Arzneibuch

max 0,75%

max 0,1 %%
max 0,05%,
max 40

‘WabBriger Auszug (siehe Anmerkung 8):

pH-Wert
Trodkenrickstand
(1t h105° C)

4,0-50
max 1,5 g/’kg Wachs
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Liste 8: Konservierungsstoife, Fruchtbehandlungsmittel

Zusatzstoffe Lel?ens- EWG- Chemische ]3_ezeid1nung, Synonyme, Reinheitsanforderungen
mittel Nummer sonstige Beschreibung Beschaffenheit Verunreinigungen, Nebenbestandteile
t 2 3 4 5 6
Ameisensdure E 236 HCOOH A klare, farblose, Essigsdure max 0,5 %e
stark dtzende Fliis- Chloride max 50 mg/kg (als Cl)
sigkeit von beiflen- Sulfate max 40 mg/kg {als SOy)
dem Geruch Sulfite:
G: min 98,0 % 25 ml Ameisensaure mit 25 ml Wasser und 0,1 ml
Dichte (20/20° C): einer 0,1 n Jodlésung miissen eine gut erkennbare
1,216 -1,220 gelbe Farbe behalten.
Nichtflichtige Bestandteile max 0,05 %o
Aldehyde n.n.
(beim Erhitzen einer 5%igen Losung mit Alkali darf
kein starker oder Brandgeruch entstehen)
Formaldehyd max 0,1 %e
(mit Chromotropsédure)
Oxalsdure max 0,5 %
(mit Calcium gefallt)
Formiate Salze der Ameisensdure
Natriumformiat E 237 NaCHOq
(Natriumsalz der A: weiBe kristalline Flichtige Bestandteile max 2% (2h 105° C)
Ameisensiure) Pulver Zur Neutralisation gegen max 0,5ml 0,1 n Lauge/g
G: min 98 % i. T. Phenolphthalein max 0,5 ml 0,1 n Sdure/g
{2h 105° C) Aldehyde
Calciumformiat E 238 Ca(CHOq)s j Formaldehyd } wie Ameisensdure E 236
(Calciumsalz der Oxalsdure
Ameisensaure)
Benzoesiure E210 Benzolcarbonsdure A: weiBes kristallines Sulfatasche max 0,05 %o
C;HeO: Pulver von schwa- Mehrkernige Sauren n.n.
chem charakteristi- (beim fraktionierten Ansduren der neutralisierten
schem Geruch Benzoesaure-Lésung darf der erste Niederschlag kein
G: 99,5% von der Benzoesédure abweichendes Schmelzintervall
FP: 121,5 bis 123,5° C haben)
(nach Trocknen Organisch gebundenes Chlor:
im Vakuum iiber max 0,07 %o
Schwefelsaure) entsprechend 0,3 %o Monochlorbenzoesdure

Leicht oxydierbare

Bestandteile: n.n.
(1 g Benzoesdure in 20 ml 0,1 n HaSO4 mit 0,5 ml
0,1 n KMnO; muB nach 1 h bei 20° C noch rosa
gefdrbt sein)

Verhalten in Schwefelsdure: sieche Anmerkung 11

0892
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Benzoate

Natriumbenzoat
{Natriumsalz der
Benzoesdure)

Kaliumbenzoat
{Kaliumsalz der
Benzoesdure)

Calciumbenzoat
(Calciumsalz der
Benzoesdaure)

Biphenyl (Diphenyl)

Orthophenylphenol

Natriumorthophenyl-
phenolat

Essigsdure und Acetate

E 211

E 212

E 213

E 230

E 231

E 232

Salze der Benzoesaure

NaC-;H(,Og

KC;H;0s - 3 HaO

Ca(C7H;04)2 - 3 Ha0

CioHie

2-Hydroxy-biphenyl
C12H100
Biphenyl-2-ol

2-Hydroxybiphenyl-Natrium

NaCi2HyO + 4 HoO
Natrium-Biphenyl-2-olat

siehe Liste 10: organ. Sauren

Fp

weibBe kristalline
Pulver

: min 99,0%01. T.

(2h 105° C)

der Benzoesdure
(anséuern, filtrie-
ren, im Vakuum
liiber Schwefelsdure
trocknen):
121,5-123,5° C

weiBes kristallines
Pulver

: min 99,8 %/o
:68,5-70,5°C

weiBes oder leicht
gelbliches kristall-
lines Pulver

: min 99,5%
: 56 bis 58° C

A: weiBes oder leicht

gelbliches kristall-
lines Pulver

: min 95,0 %

des durch Ansduern
isolierten, nicht
umkristallisierten
Orthophenyl-
phenols, liber
Schwefelsdure
getrocknet:

56 - 58° C

Fliichtige Bestandteile:
Na-Benzoat
K-Benzoat
Ca-Benzoat
Zur Neutralisation gegen
Phenolphthalein:
Mehrkernige Sduren

Organisch gebundenes Chlor

max 1,0%
max 26,5 %o
max 17,5 %
max 0,25 ml 0,1 n Lauge’g
max 0,25 ml 0,1 n Sdure/qg

|

wie Benzoesdure

Leicht oxydierbare Bestandteile J

Benzol:

Aromatische Amine:
Phenolische Derivate:
Terphenyl und héhere
phenolische Derivate:
Frei von polycyclischen
aromatischen Kohlen-
wasserstoffen

Verhalten gegen Schwefel-

saure:

Sulfatasche
2-Naphthol

Biphenyladther
p-Phenylphenol
(Biphenyl-4-o0l)
2-Naphthol

pH (2%0ig)

max 10 mg/kg
max 2mg kg
max 5 mg/kg

max 0,2 %o

1 g Biphenyl

gibt in 5 ml konzentrier-
ter Schwefelsdure kalt
keinerlei Farbung

max 0,05 %
max 0,005 %

max 0,3 %
max 0,1 %

max 0,01 %o
11,1-11.8
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Zusatzstoffe Lebens- EWG- Chemische Bezeichnung, Synonyme, Reinheitsanforderungen
mittel Nummer sonstige Beschreibung Beschaffenheit Verunreinigungen, Ncbenbestandieile
2 3 4 5 6
Chlor, Cls gelbgriines Gas
Natrium-, Magnesium- Chlorabspaltende Verbindungen
und Calciumhypo- ’
chlorite
p-Hydroxybenzoesdure- Parahydroxybenzoesaure-ester, A: weiBe, kristalline Salicylsédure max 0.1°%%
ester und ihre Natrium- PHB-Ester, Pulver fiir alle PHB-Esler
verbindungen Ester der 4-Hydroxybenzolcarbon-
saure
p-Hydroxybenzoe- E214 CsH1003 G: min99,5% (a) Sulfatasche max 0,05 %
saure-athylester PHB-Athylester FP:115-118°C Freie Sdure (¢) max 0,35 %%
p-Hydroxybenzoe- E215 NaCgHyOjy G: min83%, E214 (d) | Sulfatasche 37 -39 %,
sdure-athylester, PHB-Athylester-Natrium Trodknungsverlust (b) max 5 %
Natriumverbindung
p-Hydroxybenzoe- E216 Ci0H120s G: min99,5% (a) Sulfatasche max 0,05 %
sdure-n-propylester PHB-Propylester FP:95-97° C Freie S&ure (¢) max 0,35 %o
p-Hydroxybenzoe- E 217 NaCioH;:03 G: min85% E216 (d) | Sulfatasche 34 - 36 %,
sdure-n-propylester, PHB-Propylester-Natrium FP:94 - 97°C (d) Trocknungsverlust (b) max 5 %e
Natriumverbindung PH (0,1%sig) 9,8 bis 10,2
p-Hydroxybenzde- E 218 CgHgOs G: min99,0% (a) Sulfatasche max 0,05 %
saure-methylester PHB-Methylester FP:125-128°C Freie Saure (c) max 0,7 %o
) Trocknungsverlust (a) max 0,5 %o
p-Hydroxybenzoe- E219 NaCgH:O3 G: min 99,5%1i. T. Sulfatasche 40 - 44,5 %
sdure-methylester, PHB-Methylester-Natrium FP:125-128°C (d) Wasser max 5 %o
Natriumverbindung (Karl Fischer)
PH (0,1%big) 9,7-10,3
Kohlendioxid E 290 Kohlensdure, A: farbloses Gas, unter | Andere Séduren: n.n, (siehe Anmerkung 12}
COq Druck verfliissigt, Reduzierende Substanzen,
oder kalte, Nebel Phosphor- und Schwefel-
bildende Kristalle wasserstoff: . o
(Trockeneis) (915 ml Gas durch 25 ml
‘G: min 99,0 % CO» ammoniakalische Silber-
nitratlésung leiten.)
Kohlenmonoxid, CO: n.n. {nach Anmerkung 13)
Milchsdure und Lactate Siehe Liste 10: Organische Sduren




Nitrate

Natriumnitrat
(Salpeter)

Kaliumnitrat
{Salpeter)

Nitrite

Natriumnitrit

Propionsdure

Propionate
Natriumpropionat
Calciumpropionat

Kaliumpropionat

Schwefeldioxid

(@) in der 2 h bei 80° C getrockneten Probe

E 251

E 252

E 250

E 280

E 281
E 282
E 283

E 220

Salze der Salpetersiure

NaNOs
Natronsalpeter

KNQO3
Kalisalpeter

Salze der Salpetrigen Sdure

NaNOg
Salpetrigsaures Natrium

CsHaOg
Propansdure

Salze der Propionsaure
NaC3H;0s2
Ca(C3H;032)s

KCgH;02

SOy,

HsSO3 bzw. SO; - HO
Schweflige Sdure,
Schwefligsdure

(b) in der im Vakuum tiber Schwefelsdure getrockneten Probe

(¢) als PHB-S&ure berechnet

(d) nach Anséduern, Filtrieren und Trocknen im Vakuum iiber Schwefelsdure

. weibBes, kristalline

. weiBes, stark

schwach hygro-
skopisches Pulver
(getrocknet bei
105° C):

min 89,0 /¢

hygroskopisches
Kristallpulver
(getrocknet bei
105° C):

min 99,0 %

: weiBe bis gelbliche

zerflieBliche Korn-
chen

nach vierstiindigem
Trocknen iiber
Silicagel: min 95 %o

: farblose oder

schwach gelbliche
Flassigkeit von
starkem, stechen-
dem Geruch

: min 99,0 %

: weibe, kristalline

Pulver

G: min 89,0 %o

(nach 2 h 105° C)

: farbloses Gas, unter

Druck verfliissigt
oder wéaBrige Lo-
sung des Gases

: a) Gas min 99,0 %

b) Lésung in Trink-
wasser, entsalz-
tem Trinkwasser
oder destillier-
tem Wasser:
min 5 %0 SO

Fliichtige Bestandteile
(105° Q)

Nitrit

{als NaNQa)

Nichtflichtige Bestandteile
Aldehvyde

Eisen

Fliichtige Bestandteile
‘Wasserunldsliche Bestand-
teile

Keine leicht oxidierbaren
Bestandteile

Eisen

Nichtiliichtige Bestandteile
Schwefeltrioxid

Frei von Fremdgasen (aus-
genommen Luftbestandteile)
Selen

max 1 %
max 30 mg'kg

max 0,05 %

max 0,1 %

(als Formaldehyd)
max 30 mg/kg

max 4% (2h 105° Q)

max 0,3 %

max 30 mg/kg

max 0,01 %
max 0,1 %o

max 10 mg/kg SO
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Zusatzstoffe Lebens- EWG- Chemische Bezeichnung, Synonyme, Reinheitsanforderungen
mittel Nummer sonstige Beschreibung Beschaffenheit Verunreinigungen, Nebenbestandteile
1 2 3 4 5
Suliite Salze der schwefligen Saure A: weibBe, kristalline Selen max 10 mg/kg b
Pulver Eisen max 50 mg/kg}( ezogen
auf den SO;-Gehalt)
aller Sulfite
Natriumsulfit E221 Na2S0;3, wirund - 7 H.O G: wir: Thiosulfat max 0,1 %%
Dinatriumsulfit min 95 %, {als NazS203, bezogen
entspr. 48 /¢ SOz auf den SO»-Gehalt)
Heptahydrat:
min 48 %,
entspr. 24 %o SO;
Natriumhydrogensulfit E 222 NaHSOs, wir G: min 95 %,
Natriumbisulfit entspr. 58,4 %6 SO»
Natriumdisulfit E223 NapS:05, wir G: min 95 %,
entspr. 64 %e SO,
Kaliumdisulfit E 224 K2S205, wir G: min 95 %,
entspr. 54,7 %/ SO2
Calciumsulfit E 226 CaS0; -2 H.O G: min 95 %, Sulfat max 0,1 %/, als SOy
entspr. 39 % SO, Chlorid max 0,05 %, als Cl
Calciumhydrogensulfit E227 Calciumbisulfit; A: helle, grinlich- Eisen max 30 mg/kg
Ca(HSO3)2, wilirige Losung gelbe wéfrige Lo- (bezogen auf Losung)
sung mit einem Selen max 10 mg/kg
deutlichen Geruch (bezogen auf SO2-Gehalt)
nach Schwefeldioxid
G: 10-14%0 (Gewicht/
Volumen) entspre-
chend 6 ~ 8 %
Schwefeldioxid und
2,5 - 3,5 %6 Calcium-
oxid (Atzkalk)
Sorbinsdure E 200 trans-trans-Hexa-2,4-dien-sdure A: weiBes, kristallines | Flichtige Bestandteile
CgHgOs Pulver (24 h iiber Schwefelsdure): max 3,0 %
G: min nach4h im Sulfatasche max 0,2 %
99,0 %0 { Vakuum Aldehyde max 0,1 %
FP: 133 bis [ iber Schwe- (als Formaldehyd)
135° C | felsdure Wairmestabilitat: nach 90 Minuten bei

105° C keine Verfarbung

¥89¢
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Sorbate

Natriumsorbat
(Natriumsalz der
Sorbinsdure)

Kaliumsorbat
(Kaliumsalz der
Sorbinsdure)

Calciumsorbat
(Calciumsalz der
Sorbinsédure)

Thiabendazol

Wasserstoffperoxid

E 201

E 202

E 203

E 233

Salze der Sorbinsdure

NaCgH7;02

KCgH;032

Ca(CeH;03)2

2-(4-Thiazolylj-benzimidazol
C10H/N3S

siehe Liste 15:
Zusatzstoffe, die aus Lebensmitteln
wieder entfernt werden, Treibgas

E L —

A

Fp

A

G

FP:

weiBe Kristall-
pulver, die nach

90 Minuten bei

105° C keine Ver-
farbung zeigen
(nach 4 b im
Vakuum tiber
Schwefelsdure):
min 99,0 %,
Calciumsorbat E 203
min 98,0 %o

der nach Ansduern
isolierten, nicht um-
kristallisierten und
im Vakuum Gber
Schwefelsdure ge-
trockneten Sorbin-
sdure: 133-135°C

geruchloses, weiBes
oder fast weiBles
Pulver
{getrocknet):

min 98 %

296 —303° C

Fliichtige Bestandteile
(im Vakuum iiber Schwefel-
sdure): max1 %
Aldehyde max 0,1 %,
(als Formaldehyd)

Sulfatasche max 0,2 %

Wasser max 0,5 %e
(Karl Fischer)

Selen max 10 mg/kg

UV-Absorption (0,0005%0 Gewicht/
Volumen in 0,1 n HCJ)

1 %

E 1em bis 302 * 2 nm: ca. 1230
1% . +

E 1em bis 258 * 2 nm: ca. 200
19

E 1 cm Pis 243 + 2 nm: ca. 620

Absorption bei 241 —245 nm
Absorption bei 300 — 304 nm
Absorption bei 256 — 260 nm
Absorption bei 300 — 304 nm

Verhéltnis = 0,47 ~ 0,53

Verhiltnis

=0,14-0,18
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Liste 9: Lésungs- und Extraktionsmittel

Zusatzstoffe

Lebens-
mittel

EWG-
Nummer

Chemische Bezeichnung, Synonyme,
sonstige Beschreibung

Reinheitsanforderungen

Beschaffenheit

Verunreinigungen, Nebenbestandteile

2

3

4

5

6

Athyllactat

Athylcitrat(e)

Aceton

Benzylalkohol

Glycerin

Glycerinacetat(e)

Isopropylalkohol

Paraffine

Petroldther

Propylenglykol

Athyl-
alkohol

E 422

Cy,HsOH
Athanol, Sprit, Ethanol

C5H100s
Milchsdureathylester

Citronensauretriathylester mit
Anteilen an Di- und Monoestern

C3HgO, Dimethylketon, Propan-2-on

C;HgO
a-Hydroxytoluol, Phenylmethanol

CsHgOs
Propan-1,2,3-triol

C3HsOsRs; R = H- oder CH3CO-
Mono-, Di- und Triester des
Glycerins mit Essigsaure, Acetine

CsHgO
Isopropanol
Propan-2-ol

siehe Liste 13:
Trennmittel, Uberzugsstoffe

Petroleumbenzine,
Gemisch niedrig siedender,
gesdttigter Kohlenwasserstoffe

C3sHgO»
Propan-1i,2-diol
1,2-Propylenglykol
1,2-Propandiol

siehe Arzneibuch

SP 56 - 57° C

siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch
bei Benzin

Klare, farblose viskose
Flissigkeit

SP: 186 bis 189° C
n?: 1,433 * 0,0005

siehe Arzneibuch

Saurezahl
Nichtfliichtige Anteile

max 0,05
max 10 mg/kg

siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch bei Benzin

Reduzierende Stoffe: n.n.
(siehe Arzneibuch bei Glycerin)
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Adipinsdure

Adipate
Monokaliumadipat
Dikaliumadipat
Magnesiumadipat
Calciumadipat

Ameisensdure
Formiate

Aminosduren

DL-Apfelséure

Malate
Mononatriummalat
Dinatriummalat
Monokaliummalat
Dikaliummalat
Calciummalat

Calciumdoppelsalze
der L-Apfelsdure
und der D-Weinsdure

Ascorbate

L-Apfel-
sdure

Ascorbin-
sdure

Bernstein-
sdure

Liste 10: Organische Sduren und ihre Salze

CeH1004
Hexandisdure, Butandicarbonsdure

Salze der Adipinsdure
KCgHpO4

K>CgHsO4

MgCeHsO4

CaCsHgOy

siehe Liste 8: Konservierungsstoffe

siehe Liste 11:
Organische Stickstoffverbindungen

C4HgOs
L(—)Hydroxybernsteinsdure
(nattirlich in Friichten vorkommende
Form}

C4HgOs

Racemische Apfelsdure,
Gemisch etwa gleicher Teile
D-Apfelséure und L-Apfelsdure

Salze der Apfelsduren
NaCyH;05
NapCsH4Os5

KC4H505

KoCyH4Os5

CaCsH40s5

C4HgOs5 - C41HgOs - 2 Cal,
meist im Gemisch mit CaCOg

siehe Liste 2: Antioxydantien

Cy4HgOy
Butandisdure
Athan-1,2-dicarbonsédure
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Tricalciumdicitrat

7 usatzstoffe Lebens- EWG- Chemische Bezeichnung, Synonyme, Reinheitsanforderungen
mittel Nummer sonstige Beschreibung Beschaffenheit Verunreinigungen, Nebenbestandteile
1 2 3 4 5 .6
Succinate Salze der Bernsteinsdure
Mononatritmsuccinat NaCysH5;0,
Dinatriumsuccinat NasCsH4Oy
Monokaliumsuccinat KCH504
Dikaliumsuccinat KoCyHO4
Magnesiumsuccinat MgCaH;04
Calciumsuccinat CaCy4HsO04
Citronen- E 330 CgHgO7, wir und - 1 H:O
siure 2-Hydroxypropan-1,2,3-tricarbon-
sdure
Citrate Saure und neutrale Salze der
(Salze der Citronensdure) Citronensdure
Mononatriumcitrat E331 NaCgH;O7, wir und - 1 HoO
Natriumdihydrogencitrat
Dinatriumcitrat E 331 NaCeHgO7 -« 1,5 H2O
Dinatriumhydrogencitrat
Trinatriumcitrat E 331 NagCeH;O7, wir, - 2und - 5,5 H:0 Dihydrat: siehe Arznei-
buch
Monokaliumcitrat E 332 KCgH,07, wir
Kaliumdihydrogencitrat
Trikaliumcitrat E 332 K3CgH50; - 1 H,O
Monocalciumcitrat E 333 Ca(CgH;07)2 - 1 H2O
Calciumdihydrogendicitrat
Dicalciumcitrat E 333 CaCgHgO7 - 3 HO
Calciumhydrogencitrat
Tricalciumcitrat E 333 Cas(CeH507)2 + 4 HaO

889¢
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Acetate

Natriumdiacetat

Natriumacetat

Kaliumacetat

Calciumacetat

Fettsaure Salze

Essigsdure

(der Klammer-
zusatz ,Essig-
essenz”® ist
zuldssig.)

Fumar-
sdure

E 260

E 262

E 261

E 263

CeH4O0,

Athansdure.

Eisessig, Essigessenz

Fir verdiinnte Essigsdure mit einem
Sauregehalt bis hochstens 25 g/

100 ml gilt die Verordnung iiber den
Verkehr mit Essig und Essigessenz.

Salze der Essigsdure

CaHyO32 - NaCoHzOs
Natriumbiacetat,

auch mit leichtem UberschuB an
Essigsdure oder Natriumacetat;
Mischkristall von Essigsdure und
Natriumacetat

NaCoH30;, wir und + 3 HoO
KC2H302, wir

Ca(C2H302)2 »x H20

Natrium- und Kaliumsalze:
siehe Liste 4, Emulgatoren

Magnesium- und Calciumsalze:

siehe Liste 13, Trenn- und Gleitmittel

C4HiO4
trans-Athylendicarbonsdure
trans-Butendisdure

klare, farblose
Fliissigkeit von
stechendem Geruch

: min 99,4 %;
FP:
SP:

155°C
118° C bei 760 Torr

: farblose Kristalle

oder weilles
kristallines Pulver

: Essigsdure, Na- ]

triumacetat und
‘Wasser zusammen
min 99,7 %

freie Essigsdure
min 40 %

farblose, zerflieB-
liche, in Wasser
leicht 16sliche
Kristalle

min 99,0 %0 i. T.
(Trodknen bei
200° Q)

weiBes, kristallines
Pulver

G: min99,0%0i. T.

(nach Trocknen bei
200° C)
pH (10%ig): 7,0 - 9,0

weilBle, schwerlds-
liche Kristalle und
Pulver von saurem
Geschmack

Nichtfliichtige Bestandteile
Ameisensdure und andere
oxydierbare Verunreinigun-
gen

(als Ameisensdure, bestimmt
durch Titration mit Kalium-
permanganat)

Wasser

10" vige waBrige Losung:

Ameisensdure und andere
oxydierbare Verunreinigun-
gen

(als Ameisensdure, bestimmt
durch Titration mit Kalium-
permanganat)

Ameisensdure und andere
oxydierbare Veunreinigun-
gen:

(als Ameisensdure, bestimmt

max 0,005 %

max 0,2 %%

max 2 %
(Karl Fischer)
klar

max 0,2 %

max 0,2 %,

durch Titration mit Permanganat)

Fliichtige Bestandteile:

max 10,5 %

(Trocknen bei 200° C)
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Lebens- EWG- Chemische Bezeichnung, Synonyme, Reinheitsanforderungen
Zusatzstoife : : A . )
mittel Nummer sonstige Beschreibung Beschaffenheit Verunreinigungen, Nebenbestandteile
1 2 3 4 5 6
Gerbsduren siehe Tannin
Glucon- CgH;207 wiébrige, gelbliche
sdure D(—)Gluconsédure Lésungen, in denen

Glucono-delta-
lacton, (GdL)

Gluconate
Natriumgluconat
Kaliumgluconat

Calciumgluconat

Glucuronate

Natriumglucuronat
Kaliumglucuronat

Calciumglucuronat

Glycerophosphate

Natriumglycero-
phosphat

Kaliumglycero-
phosphat

Calciumglycero-
phosphat

D-gluco-2,3,4,5,6-Pentahydroxy-
hexanséure

CsH100s

1-4-Lacton der D{(—)Gluconsaure
delta-Gluconolacton
D-Gluconsdure-4-lacton

Salze der D-Gluconsdure
NaCgHi104

KCeH1107

Ca(C6H1107)2 -1 Hzo

Salze der D(—) Glucuronsédure

= L-gulo-2,3,4,5-Tetrahydroxy-
6-oxo-hexansdure

NaC6H907
KCgHO7
Ca(CsH907) 2

Salze der mit monomerem Glycerin
veresterten Monophosphorsdure

Gluconsédure zum Teil
als Lacton vorliegt

siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch
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Inosithexaphosphate

Calciumphytat

Calcium-Magnesium-
phytat

Lactate
(Salze der Milchs&uren)

Natriumlactat

Kaliumlactat
Calciumlactat

Propionsédure und
Propionate

Sorbinsdure und
Sorbate

Tannin und Gerbsdure

Tartrate
(Salze der Weinséure)

Mononatriumtartrat

Dinatriumtartrat

Monockaliumtartrat

Milchsidure

Weinsdure

E 270

E 325

E 326
E 327

E 334

E 335

E 335
E 336

| U—

Salze der Inosithexaphosphorséure,
Hexa-O-phosphono-inosit
CgH18024P¢ bzw. CgHg (H2POy)

C3HOs,
2-Hydroxypropionséaure,
D-, L- oder racemische DL-Form

Salze der D- und L-Milchsdure

NaC3H;03

KC3H;03

Ca(C3Hs03)s - 5 H20

siehe Liste 8: Konservierungsstoffe

H: Aus den Gallen verschiedener
Pflanzen gewonnene Derivate
der Gallussdure

C4H606
L(+)-2,3-Dihydroxy-bernsteinsaure

Saure und neutrale Salze der
L(+)Weinsdure

NaC4H5OG -1 Hgo
Natrium-hydrogentartrat

Na2CsH4O4 - 2 H2O, Natriumtartrat

KC4H50¢, Kaliumhydrogentartrat,
‘Weinstein

A: klare, leicht viskose,
farblose bis schwach
gelbliche Fliissigkeit

G: min 80 %o, einschlieB-
lich der enthaltenen
Polymilchsauren,
berechnet als Milch-
sdure

hygroskopische, zer-
flieBende Kristalle oder
50%ige wabrige Losung

siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch

Sulfatasche max 0,3 %%
Oxalsaure max 0,15%0

Calcium max 0,05 %

Sulfate max 0,05 %%, (als SOy)
Chloride max 0,02 %, (als Cl)
Eisen max 20 mg/’kg

Frei von Barium,
Ferrocyaniden, Fettsduren
und reduzierenden Substanzen
(mit Fehling'scher Losung)

siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch
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Lebens- EWG- Chemische Bezeichnung, Synonyme, Reinheitsanforderungen
Zusatzstoffe X g R .
mittel Nummer sonstige Beschreibung Beschaffenheit Verunreinigungen, Nebenbestandteile
1 2 3 4 5 6
Dikaljumtartrat E 336 KsCyH4QOg - /2 HaO
Kaliumtartrat
Natrium-kaliumtartrat E 337 NaKCysH40¢ + 4 H2O

Aminosduren

L-Alanin

L-Arginin
L-Arginin-hydro-
chlorid
L-Asparaginsdure
Natrium-L-aspartat
Kalium-L-aspartat
L-Citrullin

L-Cystein

L-Cysteinhydrochlorid
L-Cystin

Glutaminsdure und
Glutamate

Seignettesalz

Liste 11: Organische Stickstoffverbindungen

CsH;NO»
L-2-Aminopropionsdure

CsH14N4O2
L-2-Amino-5-guanidinovaleriansdure

C4H14N2Os - HC1

C4H;NOy4
L-2-Aminobernsteinsdure

NaC4He¢NO4 - H2O
Mononatrium-L-aspartat

KCHgNO, - H2O
Monokalium-L-aspartat

CeH1aN3O0s
L-2-Amino-5-ureido-valeriansdure

CsH7NO2S
L-2-Amino-3-mercapto-propionsaure

CsH7NO;:S - HCl, wir und + 1 H:0

CgH3aN204Ss

Dimeres L-Cystein
2,2'-Diamino-3,3’-dithio-di-propion-
sdure

siehe Liste 6: Geschmacdksverstdrker
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Glycin

L-Histidin

L-Histidinhydrochlorid

L-Isoleucin

L-Leucin

L-Lysin

L-Lysin-hydrochlorid

L-Methionin

L-Phenvylalanin
L-Serin
Taurin

L-Threonin

L-Valin

Cholinsalze

Coffein

CoHsNO»
Aminoessigsdure, Glykokoll

CgHgN3O2
L.2-Amino-3-{4-imidazolyl)-propion-
sdure

CgHgN3O: - HC1 - HO

CgH3sNO2
L-2-Amino-3-methyl-valeriansdure

CeHi1sINOs
L-2-Amino-4-methyl-valeriansdure

CgH14N202
L-2,6-Diaminchexansdure

CgH;4N20, - HC1

C5H11NO2S .
L-2-Amino-4-methyl-mercapto-
buttersdure

CoH311NO2
L-2-Amino-3-phenyl-propionséure

C3sH;NO;4
L-2-Amino-3-hydroxy-propionsdure

CoH;NQsS
2-Amino-dthansulfonsdure

C4HgNOg
L-2-Amino-3-hydroxy-buttersdure

C5H11NO2
L-2-Aminoisolvaleriansdure;
L-2-Amino-3-methyl-buttersaure

siehe Liste 14: Kochsalzersatzstoffe

C8H10N402, wirund -1 Hgo
1,3, 7-Trimethylxanthin, Koffein

A: wilBrige Losung von
ca. 50 %

siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch
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Liste 12: Siifistoffe und Zuckeraustauschstoiffe

Zusatzstoffe Lebens- EWG- Chemische Bezeichnung, Synonyme, Reinheitsanforderungen
mittel Nummer sonstige Beschreibung Beschaffenheit Verunreinigungen, Nebenbestandteile
1 2 3 4 5 6
Cyclamat Cyclohexylsulfamidsdure und ihre
Salze,
Cvyclohexylsulfamin- CgHi13NO3S ) ’ . " . Selen max 30 mg kg
saure Cyclohexyl-amidoschwetelsdure \ A: weibe k‘rlstallm? Cyclohexylamin max 10 mg'kg
o N \ Pulver von stark Dicyclohexylamin max 1mgkg
Natriumcyclamat NaCgH1aNO3sS ‘ G suﬁegrgﬁegc’r_}mack Anilin max 1mg kg
omin 0 I . <y 4,
Calciumcyclamat Ca(CsH12NO;3S)s - 2 HaO i Trogknungsv erlust:
’ S&dure und Na-Salz max 1 %
(1t h105° Q)
Ca-Salz 6—-9°%,
(2h 140° Q)
Saccharin Benzoesauresulfimid, A: weiBe kristalline
2-Sulfobenzoesdureimid Pulver von stark
C:HsNO;S stbem Geschmack o-Toluolsulfonamid max 10 mg/'kg
G: min 98%6i. T :
* min 9676 1. o Selen * max 30 mg/kg
FP:225,0-230,0°C Trockenverlust (2 h 105° C):
Saccharin-Natrium NaC/H4NO,S - 2 HO Saccharin max 1%
Saccharinverbindungen max 15 %o
Saccharin-Kalium KC/H4NO3S - 2 HO
Saccharin-Calcium Ca(CH4NO;3S)s - 3 H20
Mannit E 421 CegH1406 A: weiBe geruchlose
D{—)Mannit, Mannitol Kristalle von siifem
D-manno-Hexan-1,2,3,4,5,6-hexaol Geschmadk
Sorbit E 420 CgH140s A: weiBes hygroskopi- | siehe Arzneibuch
D(—)Sorbit, Sorbitol sches Pulver
D{—)Glucit G: min 91 % D-Sorbit
D-gluco-Hexan-1,2,3,4,5,6-hexaol LT
min 98 %s Zudker-
alkohole i. T.
Sorbitsirup, H: Aus hochverzuckertem Glucose- A: klare, farblose D-Sorbit min 71,5% 1. T.
nicht kristallisierend sirup durch vollstdndiges Hydrie- Sirupose Losungen
Tren gewonnen i von stiffem Ge-.
schmack
G: Trockensubstanz
min 70,0 /e

Xylit

CsH;205
Xylitol,
xylo-Pentan-1,2,3,4,5-pentaol
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Acetoielte,
Essigsaure-Fettsaure-
glyceride

Natrium- und Kalium-
salze der Speisefett-
sduren

Aluminiumoxid
Calciumcarbonat
Calciumoxid
Calciumphosphate
Magnesiumcarbonat
Natiirliche Harze
Natiirliche Wachse
Kiinstliche Polymere
Kolophonium

Bienenwachs

Kieselsdure

Silicate

Natriumsilicate

Wasserglas

Magnesiumsilicate

Talcum

Liste 13: Trenn- und Gleitmittel, Uberzugsstoifie

siehe Liste 4: Emulgatoren

siehe Liste 1: Mineralstoffe

siehe Liste 7: Kaumassen

H: Wadhs, gewaschen, filtriert,
auch gebleicht

SiOg, auch hydratisiert
Siliciumdioxid, geféllte Kieselsdure,
Leichtkieselsdure, amorph oder
kolloidal

Salze der Kieselsdure und ihrer
Polymeren; Silikate
NasO - nSiOs - x H:O

stark hydratisierte Natriumsilicate

MgO - n SiOg - x HoO

Wasserhaltige Magnesiumsilicate
wechselnder Zusammensetzung

siehe Arzneibhuch

klare, kolloidale Lésun-

gen

sehr feines, weiBles
oder graulich-weifies,

kristallines, fettig anzu-

fithlendes Pulver

siehe Arzneibuch

Wasserlosliche Bestand-

teile (30 Min 100° C):

max 0,2 %

Salzsdureldsliche Bestandteile max 2 %,

Fluorid
Asbest
pH-Wert

(siehe Anmerkung 14}
max 20 mg/kg

n.n. (mikroskopisch)
neutral
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Zusatzstoffe Lebens- EWG- Chemische Bezeichnung, Synonyme, Reinheitsanforderungen
mittel Nummer sonstige Beschreibung Beschaffenheit Verunreinigungen, Nebenbestandteile
1 2 3 4 5 6
Calciumsilicate CaO -n SiOg ' x H,O
Aluminiumsilicate SiOg - AlaQOg - NaO - HsO

Kunststofidispersionen

Montansidureester

Salze wechselnder Zusammen-
setzung

WaéBrige Dispersionen aus den
Polymeren folgender Stoffe und ihrer
Mischungen

Aethylen,

Vinylester gesattigter Fettsduren
der Kettenldnge C>—Cys,
Maleinsdure- und Fumarsaureester
einwertiger aliphatischer gesédttigter
Alkohole der Kettenldnge C4—Csg,
Acrylsadureester einwertiger alipha-
tischer geséattigter Alkohole der
Kettenldnge C4—Cs,

Evtl. verwendete Fabri-
kationshilfsmittel mis-
sen nach Art, Menge
und Reinheit den Emp-
fehlungen der Kunst-
stoffkommission des
Bundesgesundheits-
amtes entsprechen.

Empfehlung XIV A
i.d.F. der 123. Mitteilung
BGesundBl. 20, 28 (1977)

Durch Chromsdureoxydation gewonnene, hohermolekulare,
gesdttigte, geradkettige, aliphatische Monocarbonsdatiren mit
einer Kohlenstoffzahl Cp bis Cgg, verestert mit

Erstar-
Tropf- mng?sr-
pgnétt punkt

Sdure- Versei-
zahl fungszahl| Dichte
(mg mg bei 20°C

KOH/g) | KOH/qg)

°C
a) 1,2-Athandiol 78 bis | 71 bis
83 76
b) 1,2-Athandiol F7 bis | 69 bis
und 1,3-Butan- 82 73
diol

c) Mischungen der |100bis | 74 bis

Ester mit 105 79
1,3-Butandiol
mit Calcium-
salzen der
Montansduren

25bis |135bis | 1,00 bis
35 155 1,02
25bis {135 bis | 1,00 bis
35 150 1,02

10 bis |100 bis | 1,01 bis
15 115 1,03

Dispersionen:
Frei von Peroxiden und
Weichmachern

Folien, nach dem Verdunsten

der Dispersionsfliissigkeit:
Fliichtige organische
Bestandteile
In Petroldther (SP 40-60° C)
extrahierbare Bestandteile max0,5%%
Wasserlasliche Bestandteile

max 0,3 %/s

(24h 20° Q) max 4,5%%
‘Wasserlosliche Emulgatoren
(24 h 20° Q) max 0,1 %o
Frei von Weichmachern,
Antioxydantien,
Konservierungsstoffen,
Antistatika,
Gleitmitteln und
Entschdumern
Asche (aufler CaOj} max 0,1 %
Asche, Ca-oxidanteil max5 s
Freie Glycole max 0,1 %
Polycyclische Kohlenwasser-
stoffe max 0,05 mg/kg
Monocarbonsduren mit
Kettenldnge unter Cag max 5%*
Aliphatische, geradkettige
Dicarbonséduren max 20 %o *

* bezogen auf den Sdureanteil

Blei und Zink max 30 mg/kg
Antimon und Arsen max 10 mg/kg
Kupfer max 5mg/kg
Chrom (3-wertig) max 20 mg/kg
Chrom (6-wertig) max 3 mg/kg
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Mikrokristalline Wachse

Paraifine

a) Dunnfliissige
Paraffine

b) Dickfliissige
Paraffine

c) Hartparaffin,
natiirlich

d) Hartparaffine,
synthetisch

Mikrowachse,

Gemisch gereinigter, fester, tiber-
wiegend verzweigter, gesittigter
mikrokristalliner Kohlenwasser-
stoffe aus Erdél

Kunststoffzusdtze: siehe am Ende
dieser Liste

Gemische gereinigter, iiberwiegend
geradkettiger, geséttigter Kohlen-
wasserstoffe, die aus Erdél, Braun-
kohlen oder Schieferteersl gewonnen
werden.

Durch Reaktion von Kohlenmonoxid
mit Wasserstoff hergestellt.

Kunststoffzusdtze: siche am Ende
dieser Liste,

A weile, harte,
_geruchlose Massen

FP: 50 bis 90° C

(DIN 51 556)
Viskositat:
5,8 — 35 Centistokes
(siehe Anmerkung 15)
Jodfarbzahl: max 60
(siehe Anmerkung 10)
Frei von Fluoreszenz-
16schern

klare, farblose Ole,
mit Schwefelsdure
raffiniert.

Frei von Fluoreszenz-
l6schern

weiBe bis durchschei-
nende geruchlose,
wachsartige bis
brichige Masse
FP:43-75°.C

(DIN 51 556)
Viskositédt bei 100° C:
max 5,8 Centistokes
Jodfarbzahl max 1
(nach Anmerkung 10)
Frei von Fluoreszenz-
10schern

Brichige, feste, weifie |

Masse
FP:92-~105°C

(DIN 51 556)
Viskositat bei 120° C:

9 - 30 Centistokes

Saure oder alkalische Verbindungen
(nach Anmerkung 17)

max2ml 1nLauge/kg

max 2m! 1n Sdure/kg

UV-Absorption (nach Anmerkung 16}

‘Wellenlangenbereich nm ! Extinktion max (pro cm)
280 -289 0,15
290 - 299 0,12
300 - 359 0,08
360 — 400 ' 0,02

3,4-Benzpyren

(Benzo|d,e,f]chrysen) max 0,1 mg/kg
(siehe Anmerkung 20)
Fluoreszenz n.n. (bei 254 nm)

Verhalten gegen Schwefel-
saure: siehe Arzneibuch
Saure und alkalische
Bestandteile

{nach Anmerkung 17)

max 2ml 1n Lauge/kg
max 2ml 1 n Sdure/kg

Fluoreszenz: (siehe Anmerkung 19)
3,4-Benzpyren
{Benzo[d,e,flchrysen) max 0,1 mg/kg

(sieche Anmerkung 20)

Saure und alkalische
Bestandteile

(siehe Anmerkung 17)
Verhalten gegen Schwefel-
saure: (siehe Anmerkung 18)

max 2ml 1nLauge/kg
max 2 m! 1n Sdure/kg
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Lebens- EWG- Chemische Bezeichnung, Synonyme, Reinheitsanforderungen
Zusalzstoffe ittel N tige Beschreib . c . -
mitte ummer sonsiige bescnreibung Beschaffenheit Verunreinigungen, Nebenbestandteile
1 2 3 4 5 6
Polyolefinharze siehe Liste 7: Kaumassen
Schellack H: entfarbtes Exsudat der Schildiaus | A: hellgelbe bis gelb-
Coccus lacca lichbraune musche-
lige Stiicke oder
ockerfarbenes Pulver
Spermdl, Walrat vorwiegend Cetylpalmitat siehe Arzneibuch siehe Arzneibuch
Ci15Hg COOC4Hse
Palmitinsdure-hexadecylester
Wollfett H: Wollwachs; die bei der Aufbe- siehe Arzneibuch siehe Arzneibuch
reitung von Schafwolle gewon-
nene, gereinigte salbenartige
Masse
Cellulose, gemahlen E 460 H: Gereinigte, teilweise de- A leichte weiie Pulver | Lignin max 0,1 %6
und mikrokristallin polymerisierte o-Cellulose oder Fasern Asche max 0,3 %
C: (CgH1005)y G: min 90 %o Schweflige Sdure max 5 mg/kg
(nach Reith-Willems)
‘Wasser max 10 %o
Wasserlosliche Anteile max 0,2 %o
Atherlésliche Anteile max 0,2 %o
Athylcellulose E 462 Teilweise mit Athylgruppen ver-
dtherte Cellulose der allgemeinen
Formel (CeH702(OR)s)n
R = -H oder -CH2CHgs
Stearinsdure Geséttigte linerare Monocarbon- A: weibBe bis elfenbein-| Sulfatasche max 0,1 %
sduren, die in geharteten Speise- farbene Stiicke oder | Jodzahl max 7
fetten enthalten sind Pulver Unverseifbares max 1,5%
vorwiegend CygH3¢02 FP: 55bis 69° C Sdurezahl 197 - 212
Stearate Salze der Stearinsdure und
verwandter Speisefettsduren
Calciumstearat E 470
Magnesiumstearat
Holzstreumehl H: Aus naturbelassenen Holzern von | feines, fast weiBes Fremdgeruch nicht wahrnehmbar
Mehl Schleifstaub

Ahorn, Buche, Fichte und Tanne

Anteile tiber 0,4 mm
Anteile zwischen 0,2 mm
und 0,4 mm

}nicht enthalten

max 50 %o

8697
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Oleate

Natriumoleat

Kaliumoleat

Polyithylenwachs-
oxidate

Kopal

Kunststoffzusidtze

zu nattirlichen Hart-
paraffinen, mikrokristal-

linen Wachsen und deren

Mischungen

Polyéthylen

Salze der Olsdure,
cis-Octadec-9-ensédure,
und verwandter Speisefettsduren

NaCigHsz30»
KCygH330:

Linerares Polyéthylen, partiell
oxydiert

Kopalharz, Copalbalsam

H: Harz von Araucaria- und
Copaifera-arten (Balsamum
Copaivea)

Polymerisat von Athylen mit

max 10 % hoheren o-Olefinen wie
Propylen
Butylen
4-Methylpenten

Durchschnittliches
Molekulargewicht
min 1200 (osmo-
metrisch)
Sdurezahl:
max 70
{(DGF-M-1V-2(5%))
Tropfpunkt:
min 95° C
(DGF-M-III-3(75))
Viskositét bei 125° C:
min 200 cP
Dichte (20° C):
0,93 - 1,05 g/cm3
(DGF-M-III-2a(57))

Die Kunststoffe und
evil. verwendete Fabri-
kationshilfsstoffe mis-
sen nach Art, Menge
und Reinheit den Emp-
fehlungen der Kunst-
stoffkommission des
Bundesgesundheits-
amtes entsprechen.
(Empfehlung XXV A
i.d.F. der 109. Mittei-
lung BGesundh.Bl. 18,
26 (1975))

-

Schmelzindex nach
DIN 53 735: max 100

Sauerstoffgehalt

Extrahierbare Anteile:

(siehe Anmerkung 21)
in Wasser:

in 10%igem Athanol:
in 3%siger Essigsdure:

in n-Pentan:

Wasserlosliche Bestandteile

(51, 100° C)
Asche

max 9,1 %o

max 1,5%0
max 2,3 %o
max 1,8%
max 26,0 %o

max 0,2 %
max 0,1 %
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7 usaizstoffe Lebens- EWG- Chemische Bezeichnung, Synonyme, Reinheitsanforderungen
mittel Nummer sonstige Beschreibung Beschaffenheit Verunreinigungen, Nebenbestandteile
1 2 3 4 5 6

Polyolefine,
niedermolekular

Polyisobutylen

Isobutylen-Isopren-
Mischpolymerisat

Cyclokautschuk

Calciumsalze
Calcium-adipat
Calcium-gluconat
Calcium-glucuronat

Calcium-glycero-
phosphat

Calcium-lactat
Calcium-tartrat
Calcium-citrate
Calcium-~glutamat
Calcium-chlorid
Calcium-carbonat

Calcium-ortho-
phosphate

Calcium-saccharat

]

Gemisch fester aliphatischer Kohlen-
wasserstoffe, die durch Polymerisa-
tion monomerer Olefine hergestellt
werden,

{Butylkautschuk)

Viskositdt bei 120° C:
min 50 Centistokes

Viskositat (20%ig in
Testbenzin, SP 140 bis
200° C) bei 20° C:

min 20 ¢P

Sauerstoffgehalt
Jodfarbzahl
(Anmerkung 10)

Isopren (als Comonomer)
Viskositédt (1%/eig in
Tetrahydronaphthalin)
bei 20° C

Bortrifluorid

Liste 14: Vitamine; zu didtetischen Zwecken verwendete Stoife; Kochsalzersatzstofie

siehe Liste 10: Organische Sduren
und Salze

siehe Liste 6: Geschmacksstoife

siehe Liste 1: Mineralstoffe

Molekiilverbindung von Saccharose
und Calcium

max 1 %o
max 2

max 3°%%
min 1,8 ¢cP

max 0,02 %%

00£C
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Cholinsalze

Cholin-acetat
Cholin-chlorid
Cholin-carbonat
Cholin-lactat
Cholin-tarirat

Cholin-citrate

Eisensalze

Eisen-gluconat
Eisen-glucuronat
Eisen-glycerophosphat
Eisen-lactat
Eisen-saccharat
Eisen-citrate
Eisen-orthophosphat
Eisen-pyrophosphat

Eisen-natriumpyro-
phosphat

Eisen(Il}sulfat

Magnesiumsalze

Magnesium-adipat
Magnesium-glutamat
Magnesium-lactat
Magnesium-tartrat
Magnesium-citrat

Magnesium-chlorid

Salze des (2-Hydroxyéathyl)-
trimethylammoniums
[CsH i NOJ+

mit den entsprechenden anorgani-
schen (Liste 1) und organischen
Sduren (Liste 10)

Eisensalze der entsprechenden
anorganischen (Liste 1) und organi-
schen Sduren (Liste 10)

Eisen-diphosphat

Eisen-natrium-diphosphat

Magnesiumsalze der entsprechenden
anorganischen (Liste 1) und organi-
schen Sduren (Liste 10)

siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch
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Zusatzstotfe Lebens- EWG- Chemische Bezeichnung, Synonyme, Reinheitsanforderungen
mittel Nummer sonstige Beschreibung Beschaffenheit Verunreinigungen, Nebenbestandteile
1 2 3 4 5 6
Magnesium-carbonat
Magnesium-ortho-
phosphat
Jodide
Natriumjodid NaJ siehe Arzneibuch
Kaliumjodid KJ siehe Arzneibuch
Calciumjodid Cal;
Lecithine siehe Liste 4: Emulgatoren
Vitamin A C20H300,
Retinol,
Ionon-Polyenalkohol
Vitamin A-acetat CooH3202 Hellgelbe Kristall- UOlige Zubereitungen und Gehaltsbestimmung:
Retinylacetat, O-Acetylretinol, pulver siehe Arzneibuch
Essigsdureester des Vitamin-A- FP:57-60°C
alkohols
Vitamin A-palmitat CgeHgoO2 . Gelbes Ol oder Kristall- | siehe Arzneibuch
Retinylpalmitat, O-Palmitoyl-retinol, | masse
Ester des Vitamin-A-alkohols mit FP:28-29°C
Palmitinsdure
B-Carotin E160a CyoHss Chromatographisch einheitlich (siehe Anmerkung 5}
(Provi- Dimeres des Vitamin A
tamin A) (siehe auch Farbstoff E 160 a, Liste 5)
Vitamin By [C12H7N4OS] +
Aneurin, Thiamin
Vitamin By-chlorid- [C12H17N4OS]Cl - HC1
hydrochlorid Hydrochlorid des Aneurinchlorides,
Thiamin-chlorid-hydrochlorid
siehe Arzneibuch siehe Arzneibuch
Vitamin By-nitrat [Ci2H17N4OS]NOg
Mononitrat des Aneurin, Thiamin-
nitrat
Vitamin Bg Ci7Hz0N4O0s siehe Arzneibuch siehe Arzneibuch

Riboflavin, Lactoflavin
(siehe auch Farbstoff E 101, Liste 5)

T0LT
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Vitamin Bz-phosphat-
natrium

Vitamin Bg-hydro-
chlorid

Pantothenate

Natrium-D-pantothenat

Calcium-D-pantothenat

Ascorbate und
Ascorbinsédureester

Vitamin D

Vitamin Bg

Folsdure

Nicotin-
sdure

Nicotin-
sdureamid

Vitamin
B2

Vitamin C,
Ascorbin-
sdure

E 300

C17H20N405PN6.
Riboflavin-5-phosphat-Natrium,
neutralisierter Phosphatester des
Riboflavins

Pyridoxin:
als Alkohol: Pyridoxol,
als Aldehyd: Pyridoxal,
als Amin: Pyridoxamin;

CgHi11NOj3 - HC1
Pyridoxinhydrochlorid,
Hydrochlorid des Vitamin-Be-
Atkohols

Salze der D(+)Pantothensgure;
N-(2,4-Dihydroxy-3,3-dimethyl-
butyryl-f-alanin)

NaC9H16N05
Natriumpantothenat

Ca (CsHmNOs] ]
Calciumpantothenat

C19H19N7O¢
Pteroyl-glutaminséure

CsH5NO,,
Pyridin-3-carbonsdure, Niacin

C4HegN20O
Amid der Pyridin-3-carbonsédure,
Niacinamid, Nicotinamid, (PP-Faktor)

CgaHagN14014PCo,
Cobalamin, Cyanocobalamin;
kobalthaltiges substituiertes
Porphyrin

CGI‘IBOG

L(+)Ascorbinsdure
L-threo-2,3,4,5,6-Pentahydroxy-
hex-2-en-sdure-4-lacton

siehe Liste 2: Antioxydantien

CaglysO

Calciferol, Ergocalciferol;
9,10-Seco-ergosta-5,7,10(19),
22-tetraen-3f3-ol

siehe Arzneibuch

weilles, hygroskopi-
sches Pulver

weiBes Pulver

siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch

" siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch
siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch
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Zusatzstoffe

Lebens-
mittel

EWG-
Nummer

Chemische Bezeichnung, Synonyme,
sonstige Beschreibung

Beschaffenheit

Reinheitsanforderungen

Verunreinigungen, Nebenbestandteile

2

4

5

6

Vitamin D3

Vitamin Ds-Cholesterin

a-Tocopherylacetat,
(Vitamin E-acetat)

a-Tocopheryl-
hydrogen-succinat
(Vitamin E-succinat)

Vitamin E,
Tocopherol

Biotin

Vitamin K;

Vitamin Ko

Gz:HuaO,

Cholecalciferol,

Aktiviertes 7-Dehydrocholesterin,
In der Seitenkette verdndertes
Vitamin Dy
9,10-Seco-cholesta-5,7,10(19)-trien-
3p-ol

Cs4HpoOs,
Molekiilverbindung von Cholecalci-
ferol mit Cholesterin

siehe Liste 2: Antioxydantien

Cs1H520s, :
Essigsdureester des racemischen
a-Tocopherols

Cs3H5405
Bernsteinsduremonoester des
racemischen o-Tocopherols

C10H16N203S

Cs1Hy602

Phyllochinon, Phytonadion,
Phytomenadion
2-Methyl-1,4-naphthochinon

(= Menadion C;1HsO3), mit einer
Phytyl-Seitenkette (CoolHgo) in
3-Stellung

CyHgsO2

Farnodhinon,
2-Methyl-1,4-naphthochinon

(= Menadion C;;HgOpy}, mit einer
{CssHs7)-Seitenkette in 3-Stellung

weiBe bis gelbliche
kristalline Pulver

siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch

weiles, kristallines
Pulver

siehe Arzneibuch

siehe Arzneibuch
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Aktivkohle

Bentonit

Extraktionsmittel

Kaliumferrocyanid

Wasserstofiperoxid

Gase, Treibgase

Distickstoffoxid

Sauerstoff
Stickstoff
Druckluft
Kohlendioxid, CO3z

Liste 15: Zusatzstoife, die aus Lebensmitteln wieder entiernt werden, Treibgase

Im wesentlichen aus Kohlenstoff
bestehende, grofioberfldchige Pro-
dukte, die aus organischem bzw.
kohlenstoffhaltigem Material durch
Verkohlen und Aktivieren bei hoher
Temperatur hergestelit werden.

(Als Farbstoff E 153: siehe Liste 5,
Farbstoffe)

A1203 <4 SiO4 ¥ 3 Hgo,
Aliminiumsilikate der
Montmorillonitgruppe

siehe Liste 9:
Losungs- und Extraktionsmittel

siehe Liste 1: Anorganische Salze

Hp0,
Perhydrol, Wasserstoffsuperoxyd

N:0O,
Lachgas, Stickoxydul

Oz
Ne

siehe Liste 8: Konservierungsstoffe

schwarze, leichte,
trockene, geruchs- und
geschmacklose Pulver
oder Granulate

weifi-gelbliche bis
braunliche Pulver oder
Granulate
‘Wirkungswert:

min 40 %%

(siehe Anmerkung 24)

siehe Arzneibuch

A farbloses Gas
G: min 97 Vol. %

]

farblose, geruchlose
; und geschmacdklose
’ Gase
J

In 20%iger Salpetersdure
16sliche Anteile (Anmerkung 22):

Blei max 50mgkg
Zink max 1500 mg/kg
Arsen max  5mgkg

Frei von Cyanverbindungen,
Teerprodukten und
Polycyclischen Aromaten

Trocknungsverlust: max 15% (2h 105° C)
Arsen max 2 mg/kg
Blei max 2 mg/kg

In 1%eiger Weinsdurelésung  18sliche Anteile:
(Anmerkung 23)

gebundene Kohlensaure max 10 g'kg
Natrium max 5g/kg
Calcium max 5g/kg
Magnesium max 5g/kg
Eisen max 1g/kg
Gesamtasche der Wein-
sédureldsung max 30 g'kg

siehe Arzneibuch

andere Oxide des Stickstoffs max 0,005 Vol.%
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Bundesgesetzblatt, Jahrgang 1977, Teil I

Anmerkungen zu Anlage 2: Untersuchungsmethoden fiir Zu Liste
1. Alkalien und Erdalkalien in Aluminiumammoniumsulfaf i
2. Glykolat in E 266 Carboxymethylcellulose 3
3. Lumiflavin in E 101 Riboflavin 5
4. Chromatographische Priiffung von E 120 Karmin 5
5. Chromalographische Priifung von E 160 a Carotin 5
6. Crocelin in E 160 b Bixin ' 5
7. Chromatographische Prifung von E 162 Betanin 5
8. Walriger Auszug von Gummen, Kautschuk, natlirlichen Harzen

und kinstlichen Polymeren 7
9. Wailriger Auszug von kiinstlichen Harzen 7

10. Jodfarbzahl 7, 13

11. Verhalten von E 210 Benzoesdure gegen Schwefelsdure 8

12, Fremde Sauren in T 290 Kohlendioxid

13. Kohlenmonoxid in E 290 Kohlendioxid

14. Losliche Anteile von Talkum 13

15. Viskositit von Mikrokristallinen Wachsen 13

16. UV-Absorption von Mikrokristallinen Wachsen 13

17. Saure und alkalische Verbindungen in Wachsen 13

18. Verhallen von Paraffin gegen Schwefelsaure 13

19. Fluoreszenz von Hartparaffinen 13

20. Benzpyren in Paraftfin 13

21. Extrahieren von Polydthylenwachsoxidaten 13

22. Losliche Anteile der Aktivkohle 15

23. Losliche Anteile des Bentonits 15

24. Wirkungswert des Bentonits 15

Alkalien und Erdalkalien in Aluminium-
ammoniumsulfat

Aus einer kochenden Losung von einem Gramm
der Probe in 100 ml Wasser wird durch Zugabe
von Ammoniak (I) in einer Menge, daB die Lo-
sung gegen Methylrot (lI) deutlich alkalisch
reagiert, das Aluminium vollstindig ausgefalit
und abfiltriert. Das Filtrat wird bis zur Trock-
nung verdampft und verascht. Das Gewicht des
Rilckstandes betragl nicht mehr als 5 mg.

I. Ammoniaklésung:
Die Lésung enthdlt 9,5 bis 10,5% NH; Sie
wird durch Verdiinnen von 400 ml Ammo-
niumhydroxid (28%/sig) auf 1000 ml hergestellt.
1. Methylrotlosung:

100 mg Methylrot werden in 100 ml Alkohol
gelost und gegehenenfalls filtriert.

Glykolat in Carboxymethylcellulose E 466

MeBlosung:
Ca. 0,5 g CMC-Na werden in einem 100 ml
Becherglas mit 5 ml Eisessig und danach 5 ml
Wasser bis zur Losung gerthrt (ca. 15 Minu-
ten}. Durch Zugeben von 50 ml Aceton und

1 g Natriumchlorid wird CMC wieder aus-
gefallt, Durch ein grofiporiges, mit Aceton be-
feuchtetes Papierfilter wird in einen 100 ml
MeBkolben abfiltriert, mit Aceton nachge-
waschen und zu 100 m! aufgefiillt.

Vergleichslgsung:
Aus 5 ml Wasser, 5 ml Eisessig und Aceton
ad 100 wird eine Vergleichslosung hergestellt.

Messung:

Jeweils 2 ml MeBlosung und Vergleichslosung
werden in 25 ml MeBkolben abpipettiert; das
Aceton wird auf dem Wasserbad ausgetrie-
ben. Bei Zimmertemperatur werden zundchst
5 ml Dioxynaphthalin-Reagens und nach Um-
schiitteln weitere 15 ml zugefiigt. Die MeB-
kolben werden, verschlossen mit Aluminium-
folie, aufrecht 20 Minuten in kochendes Was-
ser gestellt. Nach Abkiihlen auf Raumtempe-
ratur wird mit konz. Schwefelsdure (d = 1,84}
bis zur Marke aufgefillt, Die Extinktion der
Untersuchungslésung wird gegen die Ver-
gleichslésung in einer 1 cm Kiivette bei
540 nm bestimmt; der Gehalt an Glykolsaure
wird aus der Eichkurve entnommen.
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Eichkurve:
0,1000 g Glykolsdure (16 Stunden im Vakuum-

exsikkator getrocknet) werden in 1 Liter Was-
ser aufgelost. Haltharkeit 30 Tage.

Von dieser Standardlésung werden 0, 1, 2, 3
und 4 ml in 100 ml MeBkolben pipettiert und
mit Wasser zu 5 ml ergdnzt. Nach Zugabe von
5 ml Eisessig wird mit Aceton auf 100 ml auf-
gefullt.

Jeweils 2 ml dieser Losungen werden in 25 ml
MeBkolben iberfiihrt und wie oben beschrie-
ben untersuchi.

Der Nalriumglykolalgehalt  errechnet sich
nach der Formel:
a X 0,129

b
a = mg Glykolsidure aus der Eichkurve

/9 Natriumglykolal =

b = Einwaage in g Trockensubstanz
Reagens:

10 mg Naphthalindiol-2,7 (= 2,7-Dioxynaph-
thalin) werden in 100 ml konz. H,SO4 (d=1,84)
gelost und bis zur Entfirbung (ca. 12 h) stehen
gelassen. Die Losung ist 2 Tage haltbar,

3. Lumiflavin in E 101 Riboflavin

Lumifiavin:

Man stellt folgendermaBen dthylalkoholfreies
Chloroform her: man schiittelt 3 Minuten lang
20 ml Chloroform mit 20 ml Wasser und laft
absitzen. Man zieht die Chloroformschicht ab
und wiederholt diesen Vorgang zweimal mit
je 20 ml Wasser. SchlieBlich filtriert man das
Chloroform durch ein trockenes Filtrierpapier,
schiittelt das Filtrat 5 Minuten lang gut mit
5 g kristallwasserfreiem Natriumsulfat in Pul-
verform, 1d8t das Gemisch zwei Stunden lang
stehen und gieBt oder filtriert das klare Chlo-
roform ab. Wenn man 5 Minuten lang 25 mg
Riboflavin mit 10 ml &thylalkoholfreiem Chlo-
roform schiittelt und filtriert, soll das Filtrat
nicht starker gefdrbt sein als eine auf 1000 ml
verdinnte wéiBrige Lésung von 3 ml 0,1 n-
Kaliumchromat.

4, Chromatographische Priifung von E 120 = Kar-

min
Papierchromatographie:

Mit einer Losung mit 2 g Trinatriumcitrat in
100 ml 5prozentigem Ammoniumhydroxid er-
gibt echtes Karmin nur einen einzigen Fleck
in der alkalischen Zone.

Chromatographische Priisfung von E 160 Carotin
Chromatographie:

Bei der Adsorptionsanalyse mit Aluminium-
oxid oder Kieselgel ergibt reines beta-Carotin
nur eine Zone.

: Bonn, den 23. Dezember 1977 2707

6. Chromatographische Priiffung von E 160b An-

natto, Bixin und Norbixin
a) Annatto:

Man 16st eine entsprechende Menge Annatto
in Benzol oder verdiinnt eine Benzollésung
von Annatto so weit, daB die erhaliene Lo-
sung dieselbe Farbe aufweist wie eine
0.1prozentige Kaliumbichromatldésung. Man
gieft 3 ml der Losung ohben in die Alumi-
niumoxidsdule ein und waschf langsam aus.
Man spiilt die Sdule dreimal mit Benzol aus.
Das Bixin wird von der Oberfldache des Alu-
miniumoxids stark absorbiert und bildet eine
glidnzend orangerote Zone (Unterschied zum
Crocetin). Eine sehr blagelbe Zone wandert
im allgemeinen rasch durch die Saule selbst
bei kristallisiertem reinem Bixin. Nicht aus-
waschbar ist Bixin mit Benzol, Petrolither,
Chloroform, Aceton, Athyl- oder Methyl-
alkohol. Beim Verwenden von Methanol und
Athanol gibt Bixin keine orangerote, son-
dern eine gelborange Zone. Carr-Price-
Reaktion: Man verdrdngt das Benzol durch
dreimaliges Aufgeben von Chloroform, das
mit Kaliumcarbonat entwéssert worden ist.
Nach der letzten Chloroformwaschung gibt
man oben in die Sdule 5 ml Carr-Price-
Reagenz zu. Die Bixin-Zone schldgt sofort
nach grunblau um (Unterschied zum Croce-
tin).
b) Bixin:

Man lést 1 bis 2 mg kristallisiertes Bixin in
20 m! Chloroform. 5 m! davon gieft man
oben in die vorbereitete Sdule ein. Man
wischt die Losung mit Chloroform aus, das
zuvor mit Natriumcarbonat entwdassert wor-
den ist und verfdhrt nach den Anweisungen
unter a) Carr-Price-Reaktion.

c) Alkalische Norbixinlésungen:

Man gieft 2 ml waBrige Annattoldésung in
einen 50-ml-Scheidetrichter. Man gieBt ge-
ntigend 2n-Schwefelsdure hinzu, um eine
sehr saure Reaktion zu erhalten. Norbixin
fallt als roter Niederschlag aus. Man gieBt
50 ml Benzol hinzu und schiittelt kraftig.
Nach der Abtrennung verwirft man die wa8-
rige Schicht und wéscht die Benzollésung mit
100 ml Wasser, bis die saure Reaktion ver-
schwindet. Man zentrifugiert die in der Regel
emulgierte Norbixin-Benzollosung 10 Minu-
ten lang mit 2500 Umdrehungen je Minute.
Man gieBt die klare Norbixinlésung ab und
entwéssert mit wasserfreiem Natriumsulfat.
Man giefit 3 bis 5 m!l der Lésung oben in die
Aluminiumoxidsdule ein. Wie Bixin bildet
auch Norbixin eine orangerote Zone auf der
Oberflache des Aluminiumoxids. Bei Behand-
lung mit den unter a) genannten Elutions-
mitieln verhalt es sich wie Bixin und ergibt
auch die Carr-Price-Reaktion.
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7.

10.

11.

Zu 1l

1)

Chromatographische Priiiung von E 162 Betanin
Papierchromalographie:

Mit dem mil 2n-Salzsdure gesattigten Butyl-
alkohol als Losungsmittel {aufsteigende Chro-
malographie) ergibt Betanin ecinen einzigen
roten Fleck mit briunlichem Streifen und ge-
ringer Wanderungssirecke,

Wiliriger Auszug von Gummen, Kautschuk,
natiirlichen Harzen und Polymeren:

10 g Kaugummibase werden in 100 ml destillier-
tem Wasser von 507 C 1 Stunde lang geknetet.
Die Bestimmungen erfolgen im wdBrigen Aus-
Zug.

Wifiriger Auszug von kiinstlichen Harzen:

50 g Kaugummibase werden in 250 mi destillier-
tem Wasser von 37" C 3 Stunden lang geknetet.
Die Bestimmungen erfolgen im waBrigen Aus-
Zug.

Jodiarbzahl:

Die Lichtdurchldssigkeit des geschmolzenen
Wachses wird nach DIN 53403 bestimmt. Jod-
farbzahl x = x mg Jod in 100 ml wéaBriger KJ-
Losung.

Verhalten von E 210 Benzoesiure gegen Schwe-
felsdure

Beim Losen von 0,5 g Benzoesdure in 5 ml
Schwefelsaure 94,5-955% in der Kilte darf
keine starkere Farbung auftreten als die einer
Vergleichslésung von 0,2 ml Kobaltchlorid 1),
0,3 ml Eisenchlorid *) und 0,1 m! Kupfersulfat %)
in 4,4 ml Wasser.

Kobalt(l)-Chlorid-Testiosung:

Man lost 65 g Kobaltchlorid (CoCly: 6 H2O) in einer
Mischung von 25 ml konz. Salzsdure und 975 ml Was-
ser und fallt auf 1000 ml auf. Genau 5 ml dieser
Lésung gibt man in einen mit Glasstopfen verschlief-
baren 250 ml-Kolben, fiigt 5 ml 3%iges Wasserstoff-
peroxid und 15 ml 20%ige Natronlauge zu. Man hilt
diese Mischung 10 Minuten am Kochen, kithit ab und
figt 2 g Kaliumjodid und 20 ml 25%ige Schwefelsdure
zu. Wenn der Niederschlag gelést ist, tilriert man das
freigeselzte Jod mit Natriumthiosulfat 0,1 n gegen
Starke 4} als Indikator zurtick. t ml Natriumthiosulfat
0,1 n entspricht 238 mg CoClp:6H:0. Auf Grund
dieser Analyse wird die Kobalt-Chlorid-Lésung mit
der oben erwihnten verdiinnten Salzsdure so weit
aufgefdllt, daB 1 ml dieser Lisung 59,5 mg CoCly- 6
H»O enthallt.

Eisen{l11}-Chlorid-Testlésung:

Man 16st 55 g Eisen(IlI}-Chlorid in einer Mischung von
25 ml konz. Salzséure und 975 ml Wasser und fiillt auf
1000 ml auf. Genau 10 ml dieser Losung gibt man in
einen mit Glasstopfen verschliefbaren 250 ml-Kolben,
fugt 15 ml Wasser und 3 g Kaliumjodid hinzu und 148t
die Mischung 15 Minuten stehen. Man verdiinnt mit
100 ml Wasser und titriert das freigesetzte Jod mit
Natriumthiosulfat 0,1 n gegen Stirke4) als Indikator
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12. Fremde Sduren in E 290 Kohlendioxid

13.

14.

Beim Durchleiten von 915 ml Gas durch 50 ml
frisch gekochtes Wasser darf die Aciditét, be-
stimmt gegen Methylorange, nicht groBer sein
als die von 50 m! frisch gekochtem Wasser, dem
1 ml 0,01 n Salzsédure zugesetzt worden ist.

Kohlenmonoxid in E 290 Kohlendioxid

Eine verdinnte Losung von Blut darf nach
Schiitteln mit 915 ml Gas und Zusatz einer
Mischung von Pyrogallol und Gerbsdure keine
rosa Firbung aufweisen, sondern mufB} eine
graue Fiarbung haben, wie sie unter den glei-
chen Bedingungen mit einer gleichen Menge
von Kohlendioxid entsteht, das durch Zersetzen
von Natriumbicarbonat mittels Salzsdure erhal-
ten wurde.

Losliche Anteile von Talkum
Wasserlosliche Bestandteile:

10 g werden mit 50 ml Wasser 30 Minuten
unter Ersatz des Wasserverlustes gekocht und
filtriert. Das bis zur Trockenheit eingedampfte
Filtrat wird bei 105° C 1 Stunde getrocknet.

Salzsaurelosliche Bestandteile:

1,00 g werden mit 20 ml verdiinnter Salzsdure
bei 50° C 15 Minuten behandelt. Mit Wasser
wird auf das urspriingliche Volumen aufge-
fiillt und filtriert. 10 ml Filtrat werden mit
1 ml verdinnter Schwefelsdure versetzt, bis
zur Trockenheit eingedampft und bis zur Ge-
wichtskonstanz geghiht.

15. Viskositit von Mikrokristallinen Wachsen

¥

4

Die angegebene kinematische Viskositdt von
58-35 cSt wird bei 100° C nach DIN 51562

zurlick. 1 ml Natriumthiosulfat 0,1 n entspricht 27,03 mg
FeCly- 6 HoO. Auf Grund dieser Analyse wird das
Volumen der Eisen(IIl)-Chlorid-Losung mit der oben
erwidhnten verdiinnten Salzsdure so eingestellt, daB
1 ml 45,0 mg FeCl;g - 6 H2O enthilt,

Kupfer(Il)-Sulfat-Testléosung:

Man 16st 65 g Kupfersulfat (CuSO4-5H20) in einer
Mischung von 25 ml konz, Salzsdure und 975 m! Was-
ser und fillt auf 1000 m! auf. In einen mit Glasstopfen
verschlieBbaren 250 ml-Kolben gibt man genau 10 ml
dieser Losung, fiigt 40 ml Wasser, 4 ml Eisessig und
3 g Kaliumjodid hinzu. Man titriert das freigesetzte
Jod mit Natriumthiosulfat 0,1 n gegen Stdrke 4} als
Indikator. 1 ml Natriumthiosulfat 0,1 n entspricht
24,97 mg CuSO;-5H0. Auf Grund dieser Analyse
wird das Volumen der Kupfersulfatlésung mit der
oben erwdhnten verdiinnten Salzsdure so weit auf-
gefiillt, daBl 1 ml 62,4 mg CuSOy - 5 H;O enthalt.

Starke:

0,5 g Starke {Kartoffelstdarke, Maisstdrke oder 19sliche
Starke) mit 5 ml Wasser zerreiben und dem erhalte-
nen Kleister bei fortwdhrendem Schiitteln eine Wasser-
menge zusetzen, die ausreicht, um eine Gesamimenge
von 100 ml zu erhalten. Einige Minuten lang sieden
lassen, dann abkiihlen lassen und filtrieren. Die Stdarke
muf frisch bereitet sein.
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ermittelt {Abgrenzung von natiirlichen Hart-
paraffinen, deren kinematische Viskositdt bei
100° C, nach DIN 51562 ermittelt, maximal
5,8 ¢St betrdgt).

1St =10%m? s

UV-Absorption von Mikrokristallinen Wachsen

Polycyclische Aromaten werden aus 25 ¢g ge-
schmolzenen, in Isooctan (2.2.4-Trimethylpentan)
gelostem Mikrokristallinem Wachs mit einem
Gemisch aus Dimethylsulfoxid und Phosphor-
sdure im Volumenverhaltnis 4 : 1 ausgeschiittelf.
Die abgelrennte Dimethylsulfoxid/Phosphor-
sdaure-Phase wird mit Wasser verdiinnt und mit
Isooctan ausgeschiittelf. Die Isooctan-Phase wird
durch Natriumsulfat filtriert, mit wenig n-Hexa-
decan versetzt und durch Destillieren eingeengt.
Die Reinheitsanforderungen sind erfiillt, wenn
die anschlieBend bestimmte Extinktion die an-
gegebenen Maximalwerte fiir die jeweiligen
Wellenldngenbereiche nicht tiberschreitet. Bei
Uberschreiten dieser Werte ist die Isooctan/
n-Hexadecan-Losung einzudampfen, mit einer
Losung von Natriumborhydrid in Methanol zu
behandeln und nach Abdestillieren des Metha-
nols an Magnesiumoxid/Kieselgur mit Isooctan,
Benzol/lsooctan sowie Aceton/Benzol/Wasser
zu chromatographieren. Nach Waschen des
Eluats und Abdestillieren des Lésungsmittels
wird in Isooctan aufgenommen und erneut die
Extinktion bestimmt. Die Reinheitspriifung ist
bestanden, wenn die Werte fiir die maximale
Extinktion nicht iiberschritten werden.

Saure und alkalische Verbindungen in Wachsen

a) Erstarrungspunkt unter 80° C:

5,0 ml der auf dem Wasserbad geschmolze-
nen Substanz werden mit 5,0 ml Wasser von
90° bis 95° C 1 Minute lang geschiittelt. Die
abgetrennte wéaBrige Schicht darf durch 0,10
ml Phenolphthalein-Lésung nicht rot gefdarbt
werden und hdéchstens 0,10 ml 0,1 n-Natron-
lauge bis zum Umschlag nach Rot verbrau-
chen.

b) Erstarrungspunkt iiber 80° C:

Zur Priiffung auf alkalisch oder sauer reagie-
rende Verunreinigungen sind 5 Milliliter der
im Wasserbad oder in einem hdéchstens auf
115° C erwirmten Glycerinbad geschmolze-
nen Substanz mit 5 Milliliter einer bis kurz
unter den Siedepunkt erhitzten geséattigten
wdBrigen Losung von Natriumchlorid p. a.
1 Minute lang zu schiitteln. Nach dem Erkal-
ten ist die wéBrige Schicht abzutrennen. Die
abgetrennte wafrige Schicht darf mit 0,10 ml
Phenolphthaleinlésung nicht 1ot gefdrbt
werden und héchstens 0,10 ml 0,1 n Natiron-
lauge bis zum Farbumschlag nach Rot ver-
brauchen.

18. Verhalten von Paraifin gegen Schwefelsdure

Bei Paraffinen mit einer Erstarrungstemperatur
bis zu 62° C ist die Priifung auf das Verhalten

19.

20,
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gegen Schwefelsdure nach den Vorschriften des
Arzneibuches fiir die Priiffung von Hartparaffin
vorzunehmen, Bei Hartparaffinen, deren Erstar-
rungstemperatur 62° C iiberschreitet, ist das
Verhalten gegen Schwefelsdure unter sonst glei-
chen Priifbedingungen bei einer Temperatur zu
bestimmen, die 8° C iiber der Erstarrungstempe-
ratur des Paraffins liegt.

Die schwefelsaure Schicht darf in keinem Fall
im durchfallenden Licht stdrker gefdrbt sein als
die fir die Prifung von Hartparaffin nach dem
Arzneibuch vorgeschriebene Farbvergleichs-
16sung. Erfolgt in der vorgeschriebenen Zeit
von hdchstens 5 Minuten nach Beendigung des
Erhitzens keine so weitgehende Trennung der
Paraffin- und Schwefelsdureschicht, daB ein
Farbvergleich durchgefiithrt werden kann, so ist
wie folgt zu verfahren:

5 ml der nach der Prifvorschrift des Arznei-
buches vorgeschriebenen Farbvergleichslésung
werden mif 5 ml dickfliissigem Paraffin iiber-
schichtet, dem 0,1 % eines Emulgators zugesetzt
ist. Die unmittelbar nach dem Erhitzen noch
emulgierte Probe wird sofort mit der durch
Schiitteln emulgierten Farbvergleichslosung ver-
glichen, Die Paraffin-Schwefelsdureemulsion
darf nicht dunkler gefarbt sein als die Farb-
vergleichsemulsion.

Mikrokristalline Wachse sind auf das Verhalten
gegen Schwefelsdure in gleicher Weise wie
Hartparaffine natiirlicher Herkunft zu priifen,
jedoch mit dem Unterschied, daB

a) an Stelle von 95%iger Schwefelsdure eine
solche von 90 X 0,5 %6 verwendet wird,

b) folgende Erhitzungstemperaturen eingehal-
ten werden:

bei Wachsen mit einer Erstarrungstempera-
tur bis zu 72° C: 80° C,

bei Wachsen mit einer Erstarrungstempera-
tur iiber 72° C: 8° C iiber deren Erstarrungs-
temperatur.

Die schwefelsaure Schicht darf in keinem Fall
im durchfallenden Licht stdrker gefdrbt sein als
die fiir die Priifung von Hartparaffinen nach
dem Arzneibuch vorgeschriebene Farbver-
gleichslosung.

Fluoreszenz von Hartparaffinen

Hartparaffine diirfen in geschmolzenem Zustand
bei der Betrachtung unter der Ultiraviolett-
Niederdruck-Analysenquarzlampe (Wellenldnge
254 nm) keine stdrkere Fluoreszenz zeigen als
eine Losung von Chininsulfat in 0,1 normaler
Schwefelsdure, die in 1 Milliliter 0,1 ug Chinin-
sulfat (bezogen auf das 8-Hydrat) enthalt.

Benzpyren in Paraifin

Paraffine werden auf mogliche Anwesenheil
von 3,4-Benzpyren gepriift, wobei der Anteil
dieses Stoffes hierin 0,1 ppm nicht Giberschreiten
darf. Liegt der mogliche Anteil an 3,4-Benzpyren
unter 0,1 ppm, ist davon auszugehen, dall auch
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andere polycyclische aromatische Kohlenwasser-
stoffe aul unbedenkliche Anteile verringert
worden sind. 3,4-Benzpyren wird aus dem in
Cyclohexan gelosten Paraffin mit Nitromethan
ausgeschiittelt. Die abgetrennte Nitromethan-
phase wird bis zur Trockene eingeengt, der
Trockenrickstand in Cyclohexan aufgenommen
und in dieser Losung das 3,4-Benzpyren mittels
Rundfiiterpapicrchromatographie bestimmt, Im
ultravioletien Licht darf im Rf-Bereich von 3,4-
Benzpyren keine blau fluoreszierende Zone auf-
treten, deren Intensitdt groéfler ist als einem
Gehalt von 0,1 mg pro kg Paraffin entsprichi.

Extrahieren von Polyvithylenwachs-oxidaten

25,0 g fein gemahlenes Wachspulver (Korn-
grofle 300 - 1000 jum) wird 5 Stunden im Soxhlet-
Apparat mit 350 ml siedendem Loésungsmittel
extrahiert. Anschlieflend wird das Losungsmittel
abdestilliert und der Destillationsriickstand im
Vakuumtrockenschrank bei 80-90C getrock-
net. Nach der Auswaage des erhaltenen Rick-
standes werden die im Losungsmittel 1dslichen
Bestandteile in Masseprozent (hezogen auf die
Einwaage} berechnet.

Losliche Anteile der Aktivkohle

Die Untersuchungslésung wird in der Weise
hergestellt, dafl etwa 2 Gramm luftirockene
Aktivkohle genau eingewogen, mit 30 ml 20pro-
zentiger Salpetersdaure 5 Minuten erhitzt und
durch ein gehirtetes Filier in einen 100-ml-MeB-
kolben filtriert werden. Der Riickstand wird mit
heiBlem, destilliertem Wasser ausgewaschen und
mit destilliertem Wasser zur Marke aufgeftllt.

Losliche Anteile des Bentonits

Die Untersuchungslésung wird in der Weise
hergestellt, daf 2,5 Gramm des lufttrockenen
Bentonits in einem 250 ml-MeBkolben mit ein-
prozentiger Weinsdurelosung zur Marke auige-

24,
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fillt und unter gelegentlichem Umschwenken
24 Stunden stehen gelassen wird. Mit der durch
Dekantieren oder Zentrifugieren erhaltenen Lo-
sung werden die angegebenen Untersuchungen
durchgefiihrt.

Wirkungswert des Bentonits

100 mg Bentonit werden im Anlieferungszustand
in einem dicht verschlieBbaren 200 ml Erlen-
meyerkolben mit 100 ml einer gelatinehaltigen
weindhnlichen Modell-Losung!) versetzt und
durch kréaftiges Schiitteln suspendiert. Die Sus-
pension wird genau 60 Minuten kriftig ge-
schiittelt. Sofort anschliefend wird scharf abzen-
trifugiert und in 50 m! der klaren Losung der
Stickstoffgehalt nach Kjeldahl in iblicher Weise
bestimmt., Parallel wird der Stickstoffgehalt der
Modell-Lésung vor Behandlung mit Bentonit
ermittelt. Der Wirkungswert berechnet sich wie
folgt:

fa—b) X 100

a

Wirkungswert (%) =

dabei bedeuten:

a = Stickstoffgehalt (mg/l) der Modell-Losung
vor Behandlung mit Bentonit;

b = Stickstoffgehalt (mg/l) der Modell-Lésung
nach Behandlung mit Bentonit.

500 mg Blattgelatine werden in einem i-1-Becherglas
in 300-400 ml einer Lésung von 90 Gramm Athano},
5 Gramm Glycerin und 4 Gramm DL-Apfelsdure in 11
destillierten Wassers, die mit Kaliumcarbonat auf ge-
nau pH 3,5 eingestellt wurde (Losung a), 24 Stunden
vorgequollen.

Nach Zufligen weiterer 300 — 400 m! der Losung a wird
die Mischung im Wasserbad auf 35° C erwédrmt und
eine Stunde unter ofterem Umrithren bei dieser Tem-
peratur belassen, Falls erforderlich, wird anschlieffend
ohne weiteres Warmhalten bis zum vollstindigen Lo-
sen der Gelatine weitergerithrt, Nach dem Erkalien
wird die Mischung mit Lésung a in einem 1-1-MeB-
kolben {iberspiilt und mit destilliertem Wasser zur
Marke aufgefiillt.
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Verordnung
iiber die Zulassung von Zusatzstofien zu Lebensmitteln
(Zusatzstofi-Zulassungsverordnung)

Vom 20. Dezember 1977

Auf Grund des § 2 Abs. 3 Nr. 1, § 9 Abs. 1 Nr. 5,
§ 12 Abs. 1 Nr. 1 und Abs. 2 Nr. 1 sowie des § 16
Abs. 1 Satz 2 und Abs. 2 Nr. 1 und 2 des Lebensmit-
tel- und Bedarfsgegenstdndegesetzes vom 15. Au-
gust 1974 (BGBL I S. 1945, 1946) wird im Einverneh-
men mit den Bundesministern fiir Erndhrung, Land-
wirtschaft und Forsten und fiir Wirtschaft und auf
Grund des Artikels 4 Abs. 1 Nr. 9 des Gesetzes zur
Gesamtireform des Lebensmittelrechts vom 15. Au-
gust 1974 (BGBL I S. 1945) im Einvernehmen mit
dem Bundesminister der Finanzen mit Zustimmung
des Bundesrates verordnet:

§1
Gleichstellung von Stoffen mit Zusatzstoifen

Adipinsdure wird den Zusatzstoffen gleichgestelit.

§2
Allgemeine Vorschriften

(1) Die in den Anlagen zu dieser Verordnung
aufgefiihrten Zusatzstoffe werden nach MaBigabe
dieser Verordnung fir die Verwendung bei dem
gewerbsmdBigen Herstellen und Behandeln von
Lebensmitteln, die dazu bestimmt sind, in den Ver-
kehr gebracht zu werden, zugelassen.

(2) Die §§ 3 und 4 gelten nicht fiir Fleisch und
Fleischerzeugnisse, Milch und Milcherzeugnisse,
Eiprodukte, Kakao und Kakaoerzeugnisse, Speiseeis,
Kaffee, Kaffee-Ersatzstoffe und Kaffee-Zusitze,
Essenzen (Aromen) und Grundstoffe, Kaugummi
sowie fiir die Aufbereitung von Trinkwasser.

(3) Rechtsvorschriften, die den Zusatz von Zusatz-
stoffen zu bestimmten Lebensmitteln verbieten, ein-
schranken oder zulassen oder hierfiir abweichend
von den Vorschriften dieser Verordnung eine
Kenntlichmachung vorschreiben oder von der Ver-
pflichtung zur Kenntlichmachung befreien, bleiben
unberiihrt.

§3
Allgemein zugelassene Zusatzstofie

(1) Die in Anlage 1 aufgefiihrten Zusatzstoffe wer-
den vorbehaltlich des § 2 Abs. 2 und 3 allgemein
zugelassen,

(2) Abweichend von § 16 Abs. 1 Satz 1 des
Lebensmittel- und  Bedarfsgegenstindegesetzes
besteht nicht die Verpflichtung, den Gehalt an den
nach Absatz 1 zugelassenen Zusatzstoffen kenntlich
zu machen.

§4

Beschrinkt zugelassene Zusatzstoife

(1) Die in Anlage 2 aufgefiihrten Zusatzstoffe wer-
den fiir die dort bezeichneten Verwendungszwecke

als Zusatz beim Herstellen und Behandeln der in
Spalte 3 dieser Anlage bezeichneten Lebensmittel
zugelassen. Soweit in Spalte 3 der Amnlage keine
bestimmten Lebensmittel angegeben sind, gilt die
Zulassung vorbehaltlich des § 2 Abs. 2 und 3 fir alle
Lebensmittel. Die Zusatzstoffe werden auch als
Zusatz zu Lebensmitteln zugelassen, die zur Herstel-
lung von Lebensmitteln, denen sie zugeseizt werden
diirfen, bestimmt sind.

(2) Der Gehalt an den in Anlage 2 aufgefiihrten
Zusatzstoffen in den Lebensmitteln darf die in
Spalte 4 dieser Anlage angegebenen Hochstmengen
nicht iiberschreiten; dies gilt nicht flir Lebensmittel
nach Absatz 1 Satz 3, sofern durch eine dem Lebens-
mittel beigefiigte Gebrauchsanweisung sicherge-
stellt ist, daB bei den wunter seiner Verwendung
hergestellten Lebensmitteln die fiir diese festgesetz-
ten Hoéchstmengen nicht iiberschritten werden.

(3) Der Gehalt der Lebensmittel an den in
Anlage 2 aufgefiihrten Zusatzstoffen ist, sofern in
Spalte 5 dieser Anlage eine bestimmte Angabe fiir
die Kenntlichmachung vorgeschrieben ist, mit dieser
Angabe kenntlich zu machen; im iibrigen besteht
abweichend von § 16 Abs. 1 Satz 1 des Lebensmittel-
und Bedarfsgegenstdndegesetzes mnicht die Ver-
pflichtung, den Gehalt an den Zusatzstoffen kennt-
lich zu machen. Die Kenntlichmachung kann ferner
entfallen:

1. bei Saft- oder Fruchtfleisch von Zitrusfriichten,
deren Schalen in Anlage 2 aufgefiihrte kennzeich-
nungspflichtige Zusatzstoffe enthalten,

2. bei der Abgabe von Speisesalz in Mengen von
weniger als 25 g mit einem Zusatz von kennzeich-
nungspflichtigen Mitteln zur Erhaltung der Rie-
selfdhigkeit.

{4) Hart- und Weichkaramellen sowie Stifwaren-
komprimate mit einem Gehalt an Sorbit oder Xylit
von mehr als 100 g auf ein Kilogramm miissen
zusatzlich zu der nach Absatz 3 vorgeschriebenen
Kenntlichmachung mit dem Warnhinweis ,kann bei
libermaBigem Verzehr abfihrend wirken” gekenn-
zeichnet sein.

§5
Konservierungsstoife
(1) Die in Anlage 3 Liste A aufgefiihrten Zusatz-
stoffe werden zum Schutze gegen den mikrobiellen
Verderb von
1. in Anlage 3 Liste B aufgefithrten Lebensmititeln
und

2. Lebensmitteln,
Anlage 3 Liste
bestimmt sind,

die zur Herstellung der in
B aufgefiihrten Lebensmittel

zugelassen.



2712

{2) Der Gehalt an den in Anlage 3 Lisle A aufge-
fihrten Zusatzstoffen in Lebensmitteln der Anlage 3
Liste B darf die dort angegehenen Hochstmengen
nicht tiberschreiten.

(3) Werden in Anlage 3 Liste A aufgefiihrte
Zusalzstoffe in Vermischung untereinander verwen-
det, so vermindert sich die fiir jeden Zusatzstoff bei
dem jeweiligen Lebensmittel angegebene Hochst-
menge um soviel Vomhundertteile, wie von den
Ho6chstmengen der anderen Zusalizstoffe zusammen
im Gemisch enthalten sind. Werden Ameisensdure
und ihre Natrium- und Calciumverbindungen den in
Anlage 3 Liste B Nr. 1 bis 9 und 27 bezeichneten
Lebensmitteln  in Vermischung mit anderen in
Anlage 3 Liste A aufgefiihrten Zusatzstoffen zuge-
setzt, so ist dieser Zusatz bei der Berechnung der
zuldssigen lochstmengen der anderen Stoffe abwei-
chend von Satz 1 nicht zu berlicksichtigen.

§ 6
Kenntlichmachung von Konservierungsstoiien

Bei in § 5 Abs. 1 bezeichneten Lebensmitteln, die
in Anlage 3 Liste A aufgefiihrte Zusatzstoffe enthal-
fen, ist der Gehalt an diesen Stoffen durch die
Angabe ,mit Konservierungsstoff” unter Hinzufi-
gung der in Anlage 3 Liste A Spalte 3 festgesetzten
Bezeichnung kenntlich zu machen. Bei Lebensmit-
teln nach § 5 Abs. 1 Nr. 2 ist auBerdem der Anteil
des zugeselzten Konservierungsstoffes anzugeben.

87
Schweieldioxid

(1) Die in Anlage 4 Liste A aufgefithrten Zusatz-
stoffe werden zur Herstellung von

1. in Anlage 4 Liste B aufgefiihrten Lebensmitteln
und

2. Lebensmitteln, die
Anlage 4 Liste B
bestimmt sind,

zur Herstellung der in
aufgefihrten Lebensmittel

zugelassen.

(2) Der Gehalt an den in Anlage 4 Liste A aufge-
fiihrten Zusatzstoffen in Lebensmitteln der Anlage 4
Liste B darf beim Inverkehrbringen die in Anlage 4
Liste B festgesetzten Hochstmengen nicht uber-
schreiten.

§8
Kenntlichmachung von Schweieldioxid

(1) Bei in § 7 Abs. 1 bezeichneten Lebensmitteln
mit einem Gehalt an in Anlage 4 Liste A aufgefiihr-
ten Zusatzstoffen von mehr als 50 Milligramm in
einem Kilogramm oder in einem Liter, berechnet als
Schwefeldioxid, ist dieser Gehalt durch die Angabe
«~geschwefelt” kenntlich zu machen. Uberschreitet
der Gehalt an diesen Stoffen in Lebensmitteln, die
zum unmittelbaren Verzehr geeignet sind, 500 Milli-
gramm in einem Kilogramm, berechnet als Schwe-
feldioxid, so ist er durch die Angabe ,slark geschwe-
felt” kenntlich zu machen. Betrdagt der Gehalt an den
Stoffen in den Lebensmitteln nicht mehr als 50 Milli-
gramm in einem Kilogramm oder in einem Liter,
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berechnet als Schwefeldioxid, kann abweichend von
§ 16 Abs. 1 Satz 1 des Lebensmittel- und Bedarfsge-
genstandegesetzes die Kenntlichmachung entfallen.

(2) Abweichend von Absatz 1 gelten folgende
Ausnahmen:

a) Bei Lebensmitteln der Anlage 4 Liste B Nr. 18
Buchstaben d und e ist der dort genannte Ver-
wendungszweck und die Menge der in Anlage 4
Liste A genannten Zusatzstoffe, berechnet als
Schwefeldioxid, in der in § 15 Abs. 3 Nr. 3
genannten Weise anzugeben;

b) bei Traubensaft oder Orangensaft, der zum
unmittelbaren Verzehr bestimmt ist, ist ein
Gehalt von mehr als 10 Milligramm in einem
Liter Traubensaft oder Orangensaft, berechnet
als Schwefeldioxid, durch die Angabe ,geschwe-
felt" kenntlich zu machen,

89
Antioxydantien
(1) Die in Anlage 5 Liste A Nr. 1 aufgefiihrien

Zusatzstoffe werden zum Schutz gegen den durch
Oxydation verursachten Verderb von

1. in Anlage 5 Liste D aufgefiihrten Lebensmitteln
und

zur Herstellung der in
aufgefiihrten Lebensmittel

2. Lebensmitteln, die
Anlage5 Liste D
bestimmt sind,

zugelassen. Die Verwendung der in Anlage 5 Liste
A Nr. 3 aufgefihrten, bereits nach § 3 zugelassenen
Zusatzstoffe der Anlage 1 sowie die Verwendung
der nach § 7 zugelassenen Zusatzstoffe der Anlage 4
Liste A als Antioxydantien unter Berlicksichtigung
der in den §§ 3 und 7 fir die Verwendung dieser
Stoffe vorgesehenen Beschrankungen bleibt unbe-
rihrt. Die in den Sétzen 1 und 2 genannten Stoife
dtrfen auch mit den in Anlage 5 Liste C aufgefiihr-
ten Stoffen nach MaBgabe dieser Liste gelost oder
verdiinnt werden.

{2) Ferner werden zugelassen

1, die in Anlage 5 Liste A Nr. 2 aufgefithrten
Zusatzstoffe nach MaBgabe dieser Liste zur Ver-
starkung einer antioxydierenden Wirkung,

2. die in Anlage 5 Liste C Nr. 1 aufgefiihrten Zusaiz-
stoffe nach MaBgabe dieser Liste zur Losung und
Verdiinnung

der in Anlage 4 Liste A, Anlage 5 Liste A Nr1. 1 und
3 und Anlage 5 Liste B aufgefithrten Stoffe.

{3) Der Gehalt an den in Anlage 5 Liste A Nr. 1
aufgefilhrten Zusatzstoffen sowie an Orthophos-
phorsdure und Propylenglykol in Lebensmitteln der
Anlage 5 Liste D darf die dort festgesetzten Hochst-
mengen nicht iiberschreiten.

(4) Werden in Anlage 5 Liste A Nr1. 1 aufgefiihrte
Stoffe in Vermischung untereinander verwendet, so
vermindert sich die fiir jeden Stoff bei dem jeweili-
gen Lebensmittel angegebene Hochstmenge um
soviel Vomhundertteile, wie von den Hochstmengen
der anderen Stoffe zusammen im Gemisch enthalten
sind.
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§ 10
Kenntlichmachung von Antioxydantien

(1) Bei in § 9 Abs. 1 Salz 1 bezeichneten Lebens-
mitleln, die in Anlage 5 Liste A Nr. 1 aufgeflihrte
Zusalzstoffe enthalten, ist der Gehalt an diesen Stof-
fen durch die Angabe ,mit Antioxydationsmittel®
kenntlich zu machen, soweit in Absatz 2 nichts
anderes bestimmi ist. Bei Lebensmitteln nach § 9
Abs. 1 Nr. 2 ist auBerdem der Anieil an Stoffen nach
Anlage 5 Liste A Nr. 1 anzugeben.

(2) Abweichend von § 16 Abs. 1 Satz 1 des Lebens-
mittel- und Bedarfsgegenstandegesetzes kann die
nach Absatz 1 vorgeschriebene Kenntlichmachung
bei den Lebensmitteln der Anlage 5 Liste D Nr. 1
entfallen.

(3) Die Vorschriften iiber die Kenntlichmachung
von Zusalzstoffen der Anlage 4 Liste A bleiben
unbertihrt.

§ 11
Farbstoife

(1) Zur Farbung bei der Herstellung von Lebens-
mitteln werden, auch geldst oder vermischt mit in
Anlage 6 Liste E aufgefihrten Stoffen nach Mafigabe
dieser Liste, mit den folgenden Beschrankungen
zugelassen:

1. die in Anlage 6 Liste A Gruppe I aufgefiihrten
Zusatzstoffe allgemein zur Fdrbung oder zur
Erzielung von Farbeffekten bei der Herstellung
von Lebensmitteln, ausgenommen Zuckerkulor
zur Farbung von Lebensmitteln, aus deren
Bezeichnung auf die Mitverwendung von karame-
lisiertem Zucker, Malz, Kakao, Schokolade, Kaf-
fee oder Tee geschlossen werden kann;

2. die in Anlage 6 Liste A Gruppe II aufgefiihrten
Zusatzstoffe zur Farbung von
a) in Anlage 6 Liste F aufgefiihrten Lebensmit-
teln,
b) Lebensmitteln, die zur Herstellung der in An-
.lage 6 Liste T aufgefiihrten Lebensmittel be-
stimmt sind,

c) Hiillen von Gelbwurst;

3. die in Anlage 6 Liste A Gruppe I aufgefiihrten
Zusatzstoffe zur Farbung der Oberfldche wvon
Lebensmitteln der Liste F Nr. 11 bis 13;

4. die in Anlage 6 Liste B aufgefiihrten Zusatzstoffe
zum Farben der Uberziige von Kase;

5. die in Anlage 6 Liste C aufgefiihrten Zusatzstoffe
zum Stempeln der Oberfliche von Lebensmitteln
und von Verpackungsmitteln, von denen der
Stempelfarbstoff bei bestimmungsgemdfiem
Gebrauch auf Lebensmittel 1iibergehen kann,
sowie zum Fédrben oder Bemalen der Schale von
Eiern;

6. die in Anlage 6 Liste E Nr. 1 aufgefiihrten Zusatz-
stoffe nach Maligabe dieser Liste zum Lésen von

und zum Vermischen mit in Anlage 6 Listen A
bis D aufgefithrten farbenden Stoffen.

{2) Die nach Absatz 1 Nr. 2 zugelassenen Zusatz-
stoffe diirfen den in Anlage 6 Liste F Nr. 4, 5 und 6
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aufgefithrten Lebensmitteln hochstens in einer Men-
ge zugesetzt werden, die ausreicht, um den Farbton
dieser Lebensmittel dem natiirlichen Farbton anzu-
ndhern; den iibrigen in der Anlage 6 Liste F aufge-
fihrten Lebensmitteln diirfen sie nicht in einer Men-
ge zugesetzt werden, die geeignet ist, einen Farbton
zu erzielen, der der allgemeinen Verkehrsauffassung
widerspricht.

(3) In Anlage 6 Liste F aufgefiihrte Lebensmittel,
denen unter Beachtung der Vorschriften der
Absédtze 1 und 2 farbende Stoffe zugesetzt worden
sind, diirfen zur Herstellung anderer Lebensmitiel
nur verwendet werden, sofern diese Verwendung
der allgemeinen Verkehrsauffassung entspricht und
diese verwendeten Bestandteile

1. in oder auf dem Lebensmittel als besondere

Bestandteile erkennbar sind oder

2. im Lebensmittel keine sichtbare Farbdnderung
bewirken.

Satz 1 gilt nicht fir
Absatz 1 Nr. 2 Buchstabe b.

Zwischenprodukte nach

(4) Sterilisiertes Kirsch-, Himbeer- oder Erdbeer-
mark darf abweichend von Absatz 3 Satz 1 bei der
Herstellung von Speiseeis auch dann verwendet
werden, wenn hierdurch in dem Speiseeis eine sicht-
bare Farbung bewirkt wird.

§ 12
Kenntlichmachung von Farbstoifen

(1) Bei in § 11 Abs. 1 Nr. 2 Buchstaben a und b
und Nr. 3 bezeichneten Lebensmitteln mit einem
Gehalt an den in Anlage 6 Liste A Gruppe Il oder III
aufgefiihrten fdarbenden Stoffen ist der Gehalt an
diesen Stoffen durch die Angabe ,mit Farbstoff”
kenntlich zu machen.

(2) In den Fdllen des § 11 Abs. 1 Nr1. 1, 2 Buchstabe
c und Nr. 4 bis 6 besteht abweichend von § 16 Abs. 1
Satz 1 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandege-
setzes nicht die Verpflichtung, dep Gehalt an den
dort bezeichneten Zusatzstoffen kenntlich zu
machen.

§13
Verwendung von Lebensmitteln mit Zusatzstoifen

(1) Lebensmittel mit einem zuldssigen Gehalt an
Zusatzstoffen diirfen vorbehaltlich des § 11 Abs. 3
zur Herstellung anderer Lebensmittel verwendet
werden. Schalen von Zitrusfriichten, die Stoffe der
Anlage 2 enthalten, diirfen nicht zur Herstellung
anderer Lebensmittel verwendet werden.

(2) Bei Lebensmitteln, zu deren Herstellung
Lebensmittel mit einem kennzeichnungspflichtigen
Gehalt an Zusatzstoffen verwendet worden sind, ist
der Gehalt an den Zusatzstoffen vorbehaltlich des
Absatzes 3 durch die Angabe der fur den Zusatzstoff
vorgeschriebenen Kennzeichnung kenntlich zu
machen. Bleiben Teile der verwendeten Lebensmit-
tel in den Lebensmitteln als besondere Bestandteile
erkennbar, kann sich die Kenutlichmachung auf
diese Teile beschréanken.
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(3) Abweichend von § 16 Abs. 1 Satz 1 des Lebens-
mittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes kann die
Kenntlichmachung nach Absatz 2 entfallen,

1. wenn der Anteil des verwendeten Lebensmittels
in einem Kilogramm des Lebensmittels nicht
mehr als 20 ¢, bei Verwendung von konservier-
tem flissigem Vollei oder konserviertem fliissi-
gem Eigelb nicht mehr als 2 g betragt,

2. bei Lebensmitteln, die unter Verwendung von
Speisesalz mit einem Zusalz kennzeichnungs-
pllichtiger Zusatzstoffe hergestelit sind,

3. bei Lebensmitteln, die unter Verwendung von
Lehensmitteln mit einem Gehalt an in Anlage 4
Liste A aufgefithrten Zusatzstoffen hergestellt
sind, wenn der Gehalt an diesen Stoffen, berech-
net als Schwefeldioxid, nicht mehr als 50 Milli-
gramm in einem Kilogramm betrigt,

4. bei Lebensmitteln, die unter Verwendung von
Lebensmitteln mit einem Gehalt an in Anlage 6
Liste A Gruppe II aufgefihrien farbenden Stoffen
hergestellt sind, wenn die verwendeten Lebens-
mittel in ihnen keine sichibare Farbdnderung
bewirken.

§.14
Verbotene Angaben

In Verbindung mit einer nach dieser Verordnung
vorgeschriebenen Kenntlichmachung von Zusatz-
stoffen diirfen unbeschadet des § 17 Abs. 1 Nr. 4 des
Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandegesetzes die
Angaben ,handelsiiblich”, ,leicht”, ,unschidlich”
oder dhnliche Angaben nicht gebraucht werden.

§15
Art der Kenntlichmachung

{1) Die nach dieser Verordnung vorgeschriebene
Kenntlichmachung von Zusatzstoffen in Lebensmit-
teln ist deutlich sichtbar und in leicht lesbarer
Schrift vorzunehmen

1. bei Lebensmitteln, die in Packungen, Behélinissen
oder sonstigen Umbhiillungen mit Inhaltsangabe in
den Verkehr gebracht werden, auf den Packun-
gen, Behdltnissen oder Umhiillungen in Verbin-
dung mit der Angabe der Art des Inhalts; werden
Getrinke in Flaschen ohne Klebeetiketten in den
Verkehr gebracht, so geniigt die Kenntlichma-
chung auf einer Halsschleife oder einem Ringeti-
kett;

2. bei Lebensmitieln, die in Packungen, Behéltnissen
oder sonstigen Umhiillungen ohne Inhaltsangabe
oder lose in den Verkehr gebracht werden, auf
den Packungen, Behdltnissen, Umhiillungen, auf
den Preisschildern oder auf besonderen Schil-
dern, die auf oder neben der Ware fiir den Ver-
braucher deutlich sichipar anzubringen oder auf-
zustellen sind;

3. bei der Abgabe von Lebensmitteln im Versand-
handel, unbeschadet der Kenntlichmachung der
Packungen, Behiltnisse und sonstigen Umhiillun-
gen nach den Nummern 1 oder 2, auBerdem in
den Angebotslisten;

4. bei der Abgabe von Speisen oder Getrianken zum
Verzehr in Gaststitten oder Einrichtungen zur
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Gemeinschaftsverpflequng auf den Speisekarten
oder, soweit Speisekarten nicht ausgelegt sind,
auf den Preisverzeichnissen;

5. bei der gewerbsméBigen Abgabe von Speisen
oder Getrdanken in anderen als den in Nummer 4
bezeichneten Fidllen oder bei der Abgabe von
Speisen oder Getrdnken in Einrichtungen zur
Gemeinschaftsverpflegung, in denen weder Spei-
sekarten noch Preisverzeichnisse ausgelegt sind,
in einem Aushang oder einer schriftlichen Erkla-
Tung gegeniiber dem Verbraucher; gegeniber
Verbrauchern, die in eine Anstalt oder in eine
dhnliche Einrichtung aufgenommen sind, in der
die Verpflegung drztlicher Uberwachung unter-
liegt, gentigt die Kenntlichmachung in einer dem
verantwortlichen Arzt und auf Verlangen dem
Verpflegungsteilnehmer zZur Einsichtnahme
zugdnglichen Aufzeichnung; bei der Abgabe von
Speisen und Getranken als Truppen- oder Laza-
rettverpflegung - der Bundeswehr oder als
Gemeinschaftsverpflegung des Bundesgrenzschut-
zes geniigt es, wenn die Kenntlichmachung in
einer formlosen Aufzeichnung erfolgt, in die auf
Verlangen dem Truppenarzt, den nach § 40 Abs. 2
des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstdandegeset-
zes zustdndigen Stellen und Sachverstdndigen der
Bundeswehr oder dem Bundesgrenzschutzarzt
sowie auf Verlangen den Verpflegungsteilneh-
mern Einsicht zu gewdhren ist,

(2) In den Féllen des Absatzes 1 Nr. 4 darf anstelle
der Bezeichnung von'in Anlage 3 Liste A aufgefiihr-
ten Zusatzstoffen die dort angegebene Kenn-Num-
mer verwendet werden. Die Bezeichnung muBl in
diesen Fdllen aus der Speisekarte oder einem Aus-
hang nach dem Muster der Anlage 3 Liste C ersicht-
lich sein. Der Aushang ist in dem Verkaufs- oder
Speiseraum deutlich sichtbar und leicht zugénglich
anzubringen. ’

(3) Im Falle der Abgabe nachstehend genannter
Lebensmittel an Personen, die nicht Verbraucher
sind, ist abweichend von den Absédtzen 1 und 2 ein
Gehalt der genannten Zusatzstoffe wie folgt kennt-
lich zu machen:

1. bei Zitrusfriichten, deren Oberfliche Diphenyl,
Orthophenylpheno}, sein Natriumsalz oder Thia-
bendazol enthé&lt, durch eine schriftliche Erkla-
rung auf den Rechnungen und auBerdem durch
einen entsprechenden Hinweis auf einer Aufien-
flaiche der Behédltnisse unter Verwendung der
Worte ,konserviert mit ..." unter Hinzufiigung
der Bezeichnung des oder der jeweils verwende-
ten Stoffe, »

2, bei Zitrusfriichten, deren Oberfliche die nach
Anlage 2 hierflir zugelassenen Wachse enthélt,
durch die Angabe ,kiinstlich gewachst" in der in
Nummer 1 geschilderten Weise,

3. bei Lebensmitteln der Anlage 4 Liste B Nr. 18
Buchstaben d und e der Gehalt an in Anlage 4
Liste A genannten Zusatzstoffen mit den nach § 8
Abs. 2 Buchstabe a vorgeschriebenen Angaben
auf den Begleitpapieren.

(4) Werden Fruchtsaft oder konzentrierter Frucht-
saft in Behaltnissen mit einem Nenninhalt von mehr
als 5 Litern oder getrockneter Fruchtsaft in Packun-
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gen oder Behaltnissen mit cinem Nenninhalt von
mehr als 5 Kilogramm abgegeben, gentligt es, sofern
die Abgabe nicht im Einzelhandel erfolgt, wenn die
Kenntlichmachung eines Gehaltes an in Anlage 4
Liste A aulfgefiibrten Zusatzstoffen in den Begleitpa-
pieren vorgenommen wird, sofern die Packungen
oder Behdltnisse an 1land dieser Papiere ermittelt
werden konnen.

§ 10
Straftaten und Ordnungswidrigkeiten

(1) Nach § 52 Abs. 1 Nr. 2 des Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstiandegesetzes  wird bestraft, wer
Lebensmitfel ohne den in § 4 Abs. 4 vorgeschriebe-
nen Warnhinweis gewerbsmidBig in den Verkehr
bringt.

(2) Nach § 52 Abs. 1 Nr1. 4 des Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstdndegesetzes wird bestraft, wer bei
dem gewerbsmiBiigen Herstellen oder Behandeln
von Lebensmitteln, die dazu bestimmt sind, in den
Verkehr gebracht zu werden, Zusatzstoffe tiber die
in§4 Abs. 2, §5 Abs. 2oder 3, § 7 Abs. 2, § 9 Abs. 3
oder 4 oder § 11 Abs. 2 festgeselzten Hochstmengen
hinaus verwendet.

(3) Nach § 52 Abs. 1 Nr. 8 des Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstandegesetzes  wird  bestraft, wer
Lebensmitlel gewerbsmdBig in den Verkehr bringt,
bei denen ein Gehalt an Zusatzstioffen entgegen § 4
Abs. 3 Satz 1, § 6, § 8 Abs. 1 Satz 1 oder 2 oder
Abs. 2, § 10 Abs. 1, § 12 Abs. 1, § 13 Abs. 2 oder § 15
nicht oder nicht in der vorgeschriebenen Weise
kenntlich gemacht ist.

(4) Wer eine in den Absédtzen 1 bis 3 bezeichnete
Handlung fahrldssig begeht, handelt nach § 53
Abs. 1 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandege-
setzes ordnungswidrig.

8§17
AuBerkrafttreten von Rechtsvorschriften

(1) Am 1. Januar 1978 treten aufler Kraft:

1. die Farbstoff-Verordnung in der im Bundesgesetz-
blatt Teil I1I, Glicderungsnummer 2125-4-37, ver-
offentlichten bereinigten Fassung, zuletzt gedn-
dert durch Artikel 1 der Verordnung vom 13. De-
zember 1976 (BGBIL. I S. 3395),

2. die Allgemeine Fremdstoff-Verordnung in der im
Bundesgesetzblatt Teil TIT, Gliederungsnummer
2125-4-32, veroffentlichten bereinigten Fassung,
zuletzt gedndert durch Artikel 3 der Verordnung
vom 13. Dezember 1976 (BGBI. I S. 3395),

3. die Konservierungsstoff-Verordnung in der im
Bundesgesetzblatt Teil III, Gliederungsnummer
2125-4-31, verdffentlichten bereinigten Fassung,
zuletzt gedndert durch Artikel 2 der Verordnung
vom 13. Dezember 1976 (BGBIL. 1 S. 3395),

4. die Antioxydantien-Verordnung vom 28. Novem-
ber 1972 (BGBL I S. 2220), zuletzt gedndert durch
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Artikel 5 der Verordnung vom 16. Mai 1975

(BGBIL. I S. 1281, 1859),

5. die Fruchtbehandlungsverordnung in der im Bun-
desgesetzblatt Teil III, Gliederungsnummer 2125-
4-35, veréffentlichten bereinigten Fassung, zuletzt
gedndert durch Artikel 4 der Verordnung vom
13. Dezember 1976 (BGBI. T S. 3395),

6. die Schwefeldioxid-Verordnung vom 13. August
1969 (BGBIL I S. 1326), zuletzt gedndert durch
Artikel 5 der Verordnung vom 13. Dezember 1976
(BGBI. 1 S. 33995),

7. die Verordnung tiber den Verkehr mit StiBstoff in
der im Bundesgesetzblatt Teil IlI, Gliederungs-
nummer 612-13-2, verotffentlichten bereinigten
Fassung, zuletzt geandert durch Artikel 287 Nr. 7
des Einfihrungsgesetzes zum Strafgesetzbuch
vom 2. Mdrz 1974 (BGBL. I S. 469),

8. die Verordnung fiber die Zulassung fremder
Stoffe als Zusatz zu Speisesalz vom 5. August
1964 (BGBL. I S. 615), zuletzt gedndert durch Arti-
kel 36 der Verordnung vom 16, Mai 1975 (BGBL. I
S. 1281).

{2) In § 26 Abs. 1 der Durchfiihrungsbestimmun-
gen zum Biersteuergesetz in der im Bundesgesetz-
blatt Teil III, Gliederungsnummer 612-6-1, vertffent-
lichten bereinigten Fassung, zuletzt gedndert durch
die Verordnung vom 20. Oktober 1977 (BGBIL 1
S. 1907), werden in Satz 1 die Worte ,oder SiiBstoft”
und die Worte ,oder ,mit kiinstlichem Siifistoff zube-
reitet'” und in Satz 2 die Worte ,oder nmit kiinstli-
chem Siistoff'” gestrichen.

{3) Soweit in Rechtsvorschriften auf die in
Absatz 1 genannten Verordnungen verwiesen wird,
treten an deren Stelle die entsprechenden Vorschrif-
ten dieser Verordnung.

§18
Berlin-Klausel

Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten Uber-
leitungsgesetzes in Verbindung mit Artikel 11 des
Gesetzes zur Gesamtreform des Lebensmittelrechts
vom 15. August 1974 (BGBL 1 S. 1945) auch im Land
Berlin.

§ 19
Inkraittreten

(1) Diese Verordnung tritt am 1. Januar 1878 in
Kraft.

{2} Bis zum 31. Dezember 1979 diirfen Zusatzstoffe
beim Herstellen und Behandeln von Lebemsmitteln
noch nach Mafigabe der bisher geltenden Vorschrif-
ten verwendet und so hergestellte oder behandelte
Lebensmittel noch mit einer Kenntlichmachung nach
den bisher geltenden Vorschriften in den Verkehr
gebracht werden. Satz 1 gilt nicht fiir Traubensaft
und Orangensaft, die zum unmittelbaren Verzehr
bestimmt sind, hinsichtlich eines Zusatzes von in
Anlage 4 Liste A aufgeflihrten Zusatzstoffen.

Bonn, den 20. Dezember 1977

Der Bundesminister
fir Jugend, Familie und Gesundheit
Antje Huber
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Anlage
zu § 3

Allgemein zugelassene Zusatzstoffe

Stoff EWG-Nummer

Acetate (Salze der Essigséure)

Natriumacetat —

Natriumdiacetat E 262

Kaliumacetat E 261

Calciumacetat E 263
D-Apfelsdure -
Ascorbate (Salze der L-Ascorbinsdure)

Natrium-L-ascorbat E 301

Kalium-L-ascorbat —

Calcium-L-ascorbat E 302
Carbonate (Salze der Kohlensaure)

Natriumcarbonate —

Kaliumcarbonate —

Calciumcarbonat E 170

Magnesiumcarbonat —
Chioride (Salze der Salzsdure)

Kaliumchlorid —

Calciumchlorid -—_—
Citrate (Salze der Citronensdure)

Natriumcitrate E 331

Kaliumcitrate E 332

Calciumcitrate E 333
Glycerin E 422
Gummi arabicum E 414
Lactate (Salze der Milchsauren)

Natriumlactat E 325

Kaliumlactat ~ E 326

Calciumlactat E 327
Lecithine E 322
Malate (Salze der Apfelsduren)

Natriummalate -

Kaliummalate —

Calciummalate —
Mono- und Diglyceride von Speisefetisduren E 471
6-Palmitoyl-L-ascorbinsdure ' E 304
Phosphate (Salze der Orthophosphorsédure und der Pyrophosphorsaure)

Natriumorthophosphate E 339

Kaliumorthophosphate E 340

Calciumorthophosphate E 341

Natriumdiphosphate

Kaliumdiphosphate E 450 a

Calciumdiphosphate
Stirke, oxydativ abgebaute E 1404
Sulfate (Salze der Schwefelsdure)

Natriumsulfat e

Kaliumsulfat —

Calciumsulfat —
Tartrate (Salze der L{-+)Weinsédure)

Natriumtartrate E 335

Kaliumtartrate E 336

Kalium-Natriumtartrat E 337
Tocopherole

gamma-Tocopherol, synthetisches E 308

delta-Tocopherol, synthetisches E 309

Tocopherolacetat
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Anlage 2
zu § 4
Beschridnkt zugelassene Zusatzstofie
- Zulédssiger 6 nge .
Stoff NEKLJVIXI?IGI Verwel;lduigsezwed{ oci?dljlgggt\gert Kenntlichmachung
Alkalisch wirkende Stoffe
— als Zusatz bei Ei- — der pH-Wert des
austauschstoffen auf fertigen Erzeugnisses,
Milcheiweifibasis gemessen bei 10-
facher Verdiinnung
mit destilliertem
‘Wasser, darf 12 nicht
ibersteigen
— zur Wisserung von der pH-Wert des
Calciumhydroxid, — Stockfisch FischpreBwassers
geloschter Kalk — als Neutralisations- darf 11 nicht dber-
mittel bei der Saccha- steigen
roseinversion, der
Stérkehydrolyse und
der EiweiBhydrolyse
zur Wirzeherstellung
— zur Herstellung von
eingelegten Eiern
— zum Kalken von
Muskatniissen
— als Neutralisations-
mittel bei der Saccha-
Kaliumhydroxid - roseinversion, der
Natriumhydroxid — Starkehydrolyse und
der EiweiBhydrolyse
zur Wiirzeherstellung
Natriumhydroxid, — zum Tauchen oder Sieden
wiéfrige Losung geformter Teigstiicke bei
(Gehalt nicht mehr als der Herstellung von
4% NaOH) Laugengebéck
Wasserglas — zur Herstellung von ein-
gelegten Eiern
Backtriebmittel
Hirschhornsalz — fir flache nicht mehr als 1 g Am-
{Ammoniumverbindungen Feine Backwaren moniumstickstoff, be-
der Carbaminsaure und stimmt nach der Methode
der Kohlensdure) W. Sturm und H. Thaler
als NHj in 1 kg Trocken-
masse des fertigen
A Gebdcks
Bleichmittel
(auch Reinigungsmittel)
Kaliumpermanganat — fiir Starken 50 mg restliches Man-
gandioxid in 1 kg
— fiir die Schale von — 500 mg gebundenes
Natriumhypochlorit — { ‘Walniissen Chlor in 1 kg Nusse
— fiir Starken
~- fiir.Starken
Wasserstoffperoxid — {— fiir Lecithine
— fiir Gelatine
Dickungsmittel
Agar-Agar E 406
Alginsaure E 400
Alginate
Natriumalginat E 401 fiir Lebensmittel 20 g in 1 kg verzehrs-
Kaliumalginat E 402 allgemein- fertigem Erzeugnis, ein-
Calciumalginat E 404 zeln oder insgesamt
Carrageen {Carragenine, E 407

Carragenate}
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von Speisefettsduren

Geschmacksbeeinflussende
Stoffe

Athylmaltol
Maltol

Die nachstehenden Ami-
nosauren sowie deren
Natrium- und Kalium-
verbindungen oder
Hydrochloride:

L-Alanin

L-Arginin

L-Asparaginsaure

L-Citrullin
L-Cystein
L-Cystin
L-Glycin
L-Histidin
L-Tsoleucin
L-Leucin
L-Lysin
L-Methionin
L-Phenylalanin

} fiir Lebensmittel

{ allgemein

fiir Lebensmittel
allgemein

fertigem Erzeugnis

in 1 kg

— 50 mg verzehrs-
- 10 mg fertigem

Erzeugnis
300 mg inlkg
einzeln verzehrs-
500 mg [ fertigem
insgesamt Erzeugnis

e EWG- Zuléssiger Hochstmenge ; .
Stoff Nummer Verwendungszweck oder Hochstwert Kenntlichmachung
Guarkernmehl E 412
(Guargummi)
Johannisbrotkernmehl E 410
Traganth E 413
Methylcellulose E 461 1
Carboxymethylcellulose E 466 filr Lebe-nsmlt,tel 20 g 1 kg vei‘ze‘hrs—.
{Natriumsalz des Cellu- J allgemein fertigem E}'Z@UQI,“Ss ein-
losecarboxymethyldthers) zeln oder insgesamt
Pektine E 440 fiir Lebensmittel 30 g in 1 kg verzehrs-
allgemein fertigem Erzeugnis
Propylenglykolalginal E 405 fiir SoBen von 20 gin1kg
Fischerzeugnissen
) -— fiir Fertiggerichte !
Acetyliertes E 1414  fiir Cremes, Desserts ) )
Distarkephosphat ! ' 60 @ in 1 kq jeweils
Stirkeacetat (verestert E 1420 Fullf;ng"elrll, aufier g i einzeln
mit Essigsdureanhydrid) Fruchtfiillungen, oder
i gs -anfty ) SoBen, Suppen ins-
Acelyliertes E 1422 — Fruchtfiilllungen — 100 g in 1 Kg | gesamt
Distérkeadipat _ Gelecartikel, — 350 gin1 kg
Gummibonbons '
Emulgatoren

Mono- und Diglyceride E 472 —— fiir Feine Backwaren, |} — 20ginlkg
von Speisefettsduren, Weizenkleingebéck, verzehrs-
verestert mit Knabbererzeugnisse fertigem
a) Essigsdure — fur Soflen, Suppen Erzeugnis jeweils
b) Mﬂchsaum — fiir schaumige — 40 gin1kg | einzeln
¢} Citronensaure Dessert- und Creme- verzehrs- oder
d) Weinsaure speisen fertigem mns-
e¢) Monoacetyl- und Erzeugnis gesam:

Diacetylweinsdure -— fir Margarine — 5gin1kg,
f) Essigsédure und bezogen

Weinsaure auf Fett
Natrium-, Kalium- oder E 470 N . . -— 15 g in 1 kg, bezogen
Calciumverbindungen der } ;Zjldzzvfsai( tmeder- auf die verwendete
Speisefettsduren ] Ischer AT Mehlmenge
Polyglycerinester E 475 fiir Feine Backwaren 10 g in 1 kg verzehrs-
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EWG-

. Zuldssiger Hdchstmenge . ;
Stoff Nummer Verwendun gszweck oder Héchstvgert Kenntlichmachung
L-Serin
L-Taurin
L-Threonin
L-Valin - ;
L-Glutaminsdure — 10gin1lkg
verzehrs-
fertigem jeweils
o . Erzeugnis einzeln
. ¢ fiir Lebensmittel .
Natriumglutamat L . — 20gin1kg oder
allgemein X
verzehrs- ins-
fertiger SoBe | gesamt
Katlinomglutamat - 500 gin1kg
‘Wiirzmittel
L-Glycin fiir StiBstofftabletten 20 gin 1 kg
Guanylat
{Dinatriumverbindung
der Guanosin-5-mono-
phosphorsiure) fir Lebensmittel 500 mg in 1 kg
Inosinat _ allgemein
{(Dinatriumverbhindung
der Inosin-5"-mono- |
phosphorsédure) ]
Frisch entwickelter Rauch - zum Réduchern von
aus naturbelassenen Lebensmitteln allgemein,
Iolzern und Zweigen, ausgenommen das
Heidekraut und Nadel- Réuchern von Wasser,
holzsamenstdnden, auch wafrigen Losungen,
unter Mitverwendung Speisedlen und anderen
von Gewiirzen Flissigkeiten
Frisch entwickelter Rauch - zum Rduchern von Malz
aus Torf fiir die Whisky-
Herstellung
Oberilichen-
behandlungsmittel )
Biphenyl (Diphenyl) E 230 fur Zitrusfriichte 70 mg auf 1 kg Friichte .Mit Diphenyl, Schale
nicht zum Verzehr
Orthophenylphenol E 23t \l geeignet”
Natrium- E 232 J( fiir Zitrusfricchte 12 mg auf 1 kg Friichte, ~Mit Orthophenylphenol,
orthophenylphenolat ‘ allein oder in Ver- Schale nicht zum Verzehr
mischung, berechnet als geeignet”
Orthophenylphenol
J — fiir Zitrusfriichte — 6 mg auf 1 kg Zitrus- — ,Mit Thiabendazol,
2-{4-Thiazolyl)-Benzimi- E 233 iruchte Schale nicht zum

dazol (Thiabendazol)

Rieselidhigkeit, Mittel

zur Erhaltung der
Calcium-
hexacyanoferrat (1I)
Kalium-
hexacyanoferrat (II}
{(gelbes Blutlaugensalz)
Natrium-
hexacyanoferrat (1f)

kolloide Kieselsdure und
ihre Calciumverhindungen

l — fiir Bananen

- fiir Speisesalz

— fiir Speisesalz

— fiir Gewtirzsalze

— fiur Rote Beete-,
Tomaten- und
Fruchtpulver

-- fir Trockensuppen
und SoBenpulver

!

— 3 mg auf { kg Bananen

20 mg in 1 kg, einzeln
oder insgesamt

einzeln
oder

[ ins-
gesamt

—10ginlkgl

— 20ginlkg j

Verzehr geeignet”

,mit gelbem Blutlaugen-
salz zur Verhinderung
des Verhdrtens”
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. EWG- Zuldssiger Hochstmenge :
Stoff Nummer Verwendungszweck oder Hochstwert Kenntlichmachung
Sauer wirkende Stoffe )
—— fiir Backpulver — 10 g in 1 kg Backware
Glucono-delta-lacton — — fiir Anchosen und — 10gin1kg
(Glucono-d-lacton) Fischhalbkonserven
Orthophosphorsdaure E 338 — fur koffeinhaltige Ex- 700 mg in-1 kg
frischungsgetrinke
Salzsdure — — fuir die Saccharosein-
version, die Starke-
hydrolyse und die
EiweiBhydrolyse zur
Wiirzeherstellung
Schwefelsdure - — fiir die Saccharosein-
version und die
Starkehydrolyse
Siufistoffe
Saccharin (Benzoesaure- - — fOr Brausen s?wie
sulfimid) und seine Grundstoffe hierzu,
Natrium-, Kalium- oder Brausepulver und
~alci rhi ! -Tabletten
Calciumverbindungen . - ,mit Stifstoff Saccharin”
—- fir obergariges
Einfachbier
— fiir ERoblaten
Treibgase — fiir Essigsdure
Kohlendioxid E 290 . .
fiir Lebensmittel
Luft - allgemein
Stickstoff —
Trennmittel
Bienenwachs —
Candelillawachs —_—
Carnaubawachs — fiir Back- und Siitfwaren
Spermol —
Walrat —_
Holzstreumehl! von natur- —— fir Backwaren 1,5 g auf 1 kg Teig-
belassenem Fichten-, gewicht
Tannen-, Buchen- oder
Ahornholz, ausgenommen
das beim Schleifen dieser
Holzer anfallende Produkt
Magnesiumoxid — fiir Waflelblatter 5¢gauf 1 kg
— fur Backtriebmittel - 0,5 g auf 1 kg jeweils
Slearinsa — fiir StiBwaren- einzeln
. eaTmsaure - komprimate — 5gauflkg .oder
Calcmm.slearat E 470 — fiir Wiirfelzucker ins-
Magnesiumstearat — — fiir Zwiebel- und — 20 gauf i kg gesamt
Knoblauchgranulate
— fir Hart- und Weich- — 3 gauflkg
karamellen
Talcum -
— ftir Glucoseglasur — Sgauflkg
] von Schélerbsen
Uberzugsmittel
Alkalisalze der Olsédure E 470
Bienenwachs -
Carnaubawachs —

Cumaron-Inden-Harze
Montansaureester

Paraffinol
Polydthylenwachsoxydate
Polyolefinharze

Schellack

Walrat

fiir Zitrusfrichte

140 mg auf 1 kg Frichte,
einzeln oder insgesamt

«kinstlich gewachst,
Schale nicht zum Verzehr
geeignet”
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nommen Getrénke
— fiir Hart- und Weich-
karamellen
-— fiir SiiBwaren-
komprimate

Stoff lel\r/l\fﬁ-er Vervgelggzilgszrweck oci?cllflztgstnxggrt Kenntlichmachung

Bienenwachs -

Benzoeharz —

Candelillawachs —

Carnaubawachs —

Mastix - fiir Zuckerwaren

Sandarakharz -—

Schellack —

Spermol —

Walrat —

Essigsdureester der Mono- E 472 fir getrocknete Wein- 6 g auf 1 kg getrocknete »mit Glyceriden”

glyceride von Spcise- beeren, ausgenommen Weinbeeren einschlief-

fettsauren Korinthen lich deren natiirlichen
Wachses '

Verschieden wirkende Stoffe

Natriumnitrat E 251 } fiir Anchosen aus 200 mg, einzeln oder ins-

Kaliumnitrat E 252 Heringen oder Sprotten gesamt einschlieBlich des
aus den Nitraten gebil-
deten Nitrits, insgesamt
berechnet als NaNO32
in 1 kg Fertigerzeugnis

Sorbit E 420 ] — fiir Lebgnsmittel } 100 g in 1 kg, einzeln

Xylit . allgemein, ausge- oder insgesamt

Lmit ... % Zuckeraus-
tauschstoff ...", bei
gleichzeitiger Verwen-
dung von Glucose oder
glucosehaltigen Zucker-
arten zusétzlich ,und
Zucker" bzw. Angabe der
verwendeten Zuckerart
und der Hinweis ,fir
Diabetiker nicht ge-
eignet”
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Anlage 3
zZu g b
Liste A
Konservierungsstofie
EWG- . Kenn-
Stoff Nummer Bezeichnung Nummer
Sorbinsdure E 200
Natriumsorbat E 201 Sorb
«Sorbinsdure” Nr. 1
Kaliumsorbat E 202 roinsad
Calciumsorbat E 203
Benzoesaure E210
Natriumbenzoat E211
. ,Benzoesdure” Nr. 2
Kaliumbenzoat E212
Calciumbenzoat E 213
para-Hydroxybenzoesaure-dathylester E214
para-Hydroxybenzoesdure-athylester
Natriumverbindung E 215
para-Hydroxybenzoesdure-n-propylester E216
para-Hydroxybenzoesdure-n-propylester «PHB-Ester” Nr. 3
Natriumverbindung E 217
para-Hydroxybenzoesiaure-methylester E 218
para-Hydroxybenzoesdure-methylester
Natriumverbindung E 219
Ameisensaure E 236
Natriumformiat E 237 J .~Ameisensaure” Nr. 4
Calciumformiat E 238
Propionsdure E 280
Natriumpropionat E 281 :
N . A\ ~Propionséaure” Nr. 5
Calciumpropionat E 282
Kaliumpropionat E 283
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Liste B

Lebensmittel, denen bei der Herstellung Konservierungsstoffe zugesetzt werden diirfen
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Héchstmengen
an Konservierungsstoffen
Lebensmittel {in Gramm)
Kenn-Nummer
1 2 3 4
1. Marinaden aus Fischen oder Muscheln einschlieBlich ihrer
Aufgilisse und Tunken 2,0 2,5 1,0 0,5
2. Brat- und Kochfischwaren, mariniert, einschlieBlich ihrer
Aufgisse und Tunken 2,0 2,5 1,0 0,5
3. Fischpasten mit weniger als 10 vom Hundert Kochsalz 2,0 4,0 1,2 0,5
4. Salzheringserzeugnisse, Salzfische in Ol 2,0 2,5 12 0,5
5. Seelachserzeugnisse in Ol 2,0 4,0 1,2 0,5
6. Fischwaren aus Rogen, ausgenommen geraucherter Rogen 2,0 4,0 0,8 1,0
7. Anchosen einschliefilich ihrer Aufgiisse und Tunken 2,5 4,0 2,0 1,0
8. Krebszubereitungen, nicht sterilisiert, mit Ausnahme von
Pulvern fiir Krebssuppen 2,5 4,0 1.5 0,5
9. Garnelen-(Krabben-)erzeugnisse, nicht sterilisiert 2,5 4,0 2,0 0,5
10. Flussiges Vollei (Flissigei), flissiges Eigelb 10,0 10,0 —_ —
11. Mayonnaise 25 2,5 1.2 —
12. Gewlrz- und Salatsofien 2,5 2,5 1,5 —
13. Fleischsalat, Aspik, Gemiisesalat, Kartoffelsalat 1,5 1,5 0,6 —
14. EBbare gelatinehaltige Uberzugsmassen fiir Fleisch-
erzeugnisse ’ ) 2,0 2,0 1,2 —
15. Margarine mit einem Wassergehalt von mehr als 15 vom
Hundert, Halbfetimargarine und Milchhalbfetterzeugnisse 1,2 — —_ —
16. Obstpilpen, Obstmark und Friichte zur Weiterverarbeitung
in der SiBwaren- und Getrdnkewirtschaft 2,0 — —_ 4,0
17. Fruchtséfte und konzentrierte Fruchtséfte bis zu einem spe-
zifischen Gewicht von 1,33 zur gewerbsméfiigen Weiterver-
arbeitung, ausgenommen solche zur Herstellung von zur
Abgabe an den Verbraucher bestimmten Fruchtséften, kon-
zentrierten Fruchtsiften oder Fruchtnektaren 2,0 1,0 — 4,0
18. Ansatze und Grundstoffe fiir alkoholfreie, mit Fruchtsaft
hergestellte Getranke sowie fir Limonaden, Brausen, kiinst-
liche HeiB- und Kaltgetrédnke 1,0 1,0 — 4,0
19. Gekochtes Obst sowie Rhabarber und Kirbis, ausgenommen
durch FErhilzen in verschlossenen Behéltnissen haltbar
gemachte Erzeugnisse 1,2 1.5 — —
20. Fruchtgrundstoffe und erhitzte NuBzubereitungen fiir die
Herstellung von Frucht- und NuBjoghurt und anderen Milch-
erzeugnissen 1,2 1.5 — —
21. Hagebuttenmark zur Weiterverarbeitung, jedoch nicht in
Vermischung mit Obsterzeugnissen — 1,0 — -
22. Marmeladen, Konfitiiren, Obstgelee und dhnliche Erzeug-
nisse, jedoch nur zur Oberflachenbchandlung der abgefiill-
ten Erzeugnisse : 0,1 0,1 — —
23. Brennwertverminderte Marmeladen, Konfitiiren, Obstgelees
und dhnliche Erzeugnisse 0,8 — —_— —
24. Trockenpflaumen und Trockenfeigen mit einem Wasser-
gehalt von mehr als 20 vom Hundert 0,5 —_ — —_
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Hochstmengen
an Konservierungsstoffen
Lebensmittel (in Gramm)
Kenn-Nummer
1 2 3 4

25. Pektinlosungen zur Behandlung wvon Trockenobst ein-

schlieBlich Weinbeeren 10,0 — —_— —
26. Geriebene Schalen von Zitrusfriichten 1,2 1,5 — —
27. Sauerkonserven aller Art (Gurkenkonserven und Gemise in

Essig sowie milchsauer vergorene Gurken), ausgenommen

Sauerkraut, sowie kiichenfertig vorbereitete Champignons 1,5 2,0 — 1,0
28. Zwiebeln, geriebener Meerrettich und Paprikamark 2,0 2,5 1,5 —
29. Olivenkonserven \ 0,5 — — —
30. Speisesenf 1,0 1,5 1,5 —
31. Marzipan und marzipanahnliche Erzeugnisse aus anderen

Olsamen als Mandeln; Makronen-, Nulmakronen- und Ma-

kronenersatzmassen; mit Zusdtzen von Milch, Frucht- und

anderen Stoffen versehene wasser- oder fetthaltige Massen

fir Zucker-, Schokoladen- und Dauerbackwaren und fiir

Backwaren anderer Art 1,5 1,5 1,5 —
32. Back- und Zwiebadk-Creme, jedoch nur zur Oberfldchen-

behandlung 0,1 0,1 0.1 —
33. Brot, sofern es in Scheiben geschnitten und verpackt in den

Verkehr gebracht wird, sowie brennwertvermindertes Brot 2,0 —_ — —
34. Halbfeuchte Fertigteige 2,0 — —_— —
35. Trennemulsionen 1,5 1,5 1,0 —
36. Wasserhaltige Aromen mit einem Alkoholgehalt unter

12 vom Hundert -1,0 1,5 1,5 —
37. Wiederkdauermagenlab und Zubereitungen daraus, Wieder-

kduermagen- und Schweinemagenpepsin (Lab-Pepsin-Zube-

reitungen) sowie Labaustauschstoffe 12,0 12,0 10,0 —

Zu den Lebensmitteln der Nummer 33 dirfen die in Liste A aufgefiihrte Propionsdure und die
Propionate einzeln oder insgesamt in Mengen von drei Gramm auf ein Kilogramm zugesetzt
werden.
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Die angegebenen Hochstmengen an den in Anlage 3, Liste A aufgefiihrten Konservierungsstoffen
gelten bei den in den Nummern 1 bis 21, 23 bis 31, 33 bis 37 bezeichneten Lebensmitteln fiir ein
Kilogramm der Lebensmittel, bei den in den Nummern 22 und 32 bezeichneten Lebensmitteln flr ein
Quadratdezimeter der Oberfldche der Lebensmiitel. Die Hochstmengen sind berechnet fiir die Stoffe

der Kenn-Nummer 1 als Sorbinsdure,
Kenn-Nummer 2 als Benzoesdure,
Kenn-Nummer 3 als para-Hydroxybenzoesdure-Athylester,
Kenn-Nummer 4 als Ameisensdure,
Kenn-Nummer 5 als Propionséure.

Liste C

Aushang oder Vermerk auf der Speisekarte

Zugelassene Konservierungsstoffe

Kenn-Nummer Bezeichnung
Nr. 1 «Sorbinsdure”
Nr. 2 Benzoesdure"
Nr. 3 +PHB-Ester”
Nr. 4 +Ameisensdure"

Nr. 5 «Propionsédure”
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Anlage 4
Zuld ?
Liste A
Schwefeldioxid und Schwefeldioxid entwickelnde Stoffe
Stoff EWG-Nummer
Schwefeldioxid, E 220
schweflige Sdure
Natriumsulfit E 221
Natriumhydrogensulfit E 222
(Natriumbisulfit)
Natriumdisulfit E 223

(Natriumpyrosulfit oder Natriummetabisulfit)

Kaliumdisulfit E 224
(Kaliumpyrosulfit oder Kaliummetabisulfit)

Calciumsulfit E 226

Calciumhydrogensulfit E 227
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Liste B

Lebensmittel, denen bei der Herstellung Schwefeldioxid
(Stoife der Anlage 4 Liste A) zugesetzt werden darf

11.
12.
13.

14,
15.
16.
17

19.
20.

Hoéchstmenge an
an gesamter schwefliger
Sédure, berechnet
Lebensmittel als Schwefeldioxid in
’ Milligramm pro
Kilogramm soweit nicht
Milligramm pro Liter
angegeben ist
. Trockenfriichte
a) Aprikosen, Birnen, Pfirsiche 2 000
b} Ananas, Apfel, Quitten 1 500
¢) Weinbeeren, ausgenommen Korinthen 1000
. Glasierte, halbfeuchte Trockenfriichte 1 000
Kandierte Frichte, andere kandierte Pflanzenteile und Belegfriichte 100
Zitronat und Orangeat 30
Ingwer in Sirup 50
Geraspelie Zitrusschalen fir gewerbliche Backzwecke 125
. Rohe, geschilte Aplelstiicke fiir gewerbliche Backzwecke 80
. Obstgeliersaft, flissiges Pektin 800
. Zerkleinerter Meerrettich 1 000
. Spargel, Sellerie, Zwiebel, Blumenkohl, weile Riiben, Pastinaken,
jedoch nur getrocknete Erzeugnisse 500
Zerkleinerte Zwiebeln, Zwiebeln in Essig, zerkleinerter Knoblauch 300
Gemiise in Essig 20
Kartoffelerzeugnisse
a) Kartoffeltrockenerzeugnisse und roher Kartoffelteig 100
b) tiefgefrorene Kartoffelerzeugnisse 100
¢) geschalte, auch zerkleinerte Kartoffeln 50
Trockenstarke, Maltodextrine 50
Cerstengraupen, Gerstengriitze 150
Sago 50
Lufttrockene Speisegelatine 100
. Zuckerarten
a) Raffinierter Zucker, Zucker, Halbweillzucker, Dextrose, kristall-
wasserhaltig und Dextrose, kristallwasserfrei 15
b) Flussigzucker, Invertflissigzucker und Invertzuckersirup, bezo-
gen auf die Trockenmasse 15
¢) Glukosesirup und getrockneter Glukosesirup 20
d) Glukosesirup zur ausschlieBlich gewerbsméBigen Herstellung von
Zuckerwarenerzeugnissen 400
e} Getrockneter Glukosesirup zur ausschlieSlich gewerbsmaifiigen
Herstellung von Zuckerwarenerzeugnissen 150
Hart- und Weichkaramellen, Fondanterzeugnisse 50
Konfitiire, Marmelade, Pflaumenmus, Obstgelee und Fillungen oder
sonstige Bestandteile von SiiBwaren und Backwaren aus Obstpiilpe,
Obstmark und Pflaumenmark 50
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Lebensmittel

Hochstmenge an
an gesamter schwefliger
Sdure, berechnet
als Schwefeldioxid in
Milligramm pro
Kilogramm soweit nicht
Milligramm pro Liter
angegeben ist

21.
22,

23.

24,

25.
26.

Garungsessig

Zitrussdfte und konzentrierte Zitrusséfte zur gewerbsmaBigen Wei-
terverarbeitung, ausgenomen solche zur Herstellung von zur Abgabe
an den Verbraucher bestimmten Fruchtsiften, konzentrierten Frucht-
sdaften oder Fruchtnektaren

Traubensaft

Orangensaft

Alkoholfreier Wein

Andere, in den Nummern 1 bis 25 nicht aufgefiihrte Lebensmittel

50 mg/1

300 mg/1
50 mg/1

(bis 30.11.1979)
10 mg/1

(@b 1.12.1979)

20 mg/1

(bis 30.11. 1979)
10 mg/1

(ab 1.12.1979)

120 mg/1
10
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Liste A

Antioxydantien und die antioxydierende Wirkung verstirkende Stoffe

2729

Anlage 5
zu § 9

Tocopherolacetat

Stoff EWG-Nummer
1. Antioxydantien
Butylhydroxyanisol (BHA) E 320
Buthylhydroxytoluol (BHT) E 321
Dodecylgallat E 312
Octylgallat E 311
2. Stoffe zur Verstiarkung einer antioxydierenden Wirkung
Mono- und Diglyceride von fiir Stoffe der Nr. 1 und 3, Liste B E 472¢
Speisefetisduren, verestert mit dieser Anlage und der Anlage 4
Citronensdure Liste A
Orthophosphorsédure fir alle Stoffe der Nr. 1 E 338
3. In Anlage 1 zugelassene Stoffe, die antioxydierend wirken und die
antioxydiercnde Wirkung von Stoffen verstirken kénnen
Ascorbate (Salze der L-Ascorbinsdure)
Natrium-L-ascorbat E 301
Kalium-L-ascorbat -
Calcium-L-ascorbat E 302
Citrate (Salze der Citronensdure)
Natriumcitrate E 331
Kaliumcitrate E 332
Calciumcitrate E 333
Lactate (Salze der Milchsduren)
Natriumlactat E 325
Kaliumlactat E 326
Calciumlactat E 327
Lecithine E 322
Orthophosphate (Salze der Orthophosphorséure)
Natriumorthophosphate E 339
Kaliumorthophosphate E 340
Calciumorthophosphate E 341
6-Palmitoyl-L-ascorbinsdure E 304
Tartrate (Salze der L(-F}Weinsdure)
Natriumtartrate E 335
Kaliumtartrate E 336
Kalium-Natriumtartrat E 337
Tocopherole
gamma-Tocopherol, synthetisches E 308
delta-Tocopherol, synthetisches E 309
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Liste B

Nicht zulassungsbediirftige Stoffe, die antioxydierend wirken
oder die antioxydierende Wirkung von Stoffen verstirken kdnnen

Stoff EWG-Nummer
L-Ascorbinsdure E 300
stark tocopherolhaltige Ex{rakte natlirlichen Ursprungs E 306
alpha-Tocopherol, synthetisches E 307
beta-Tocopherol, synthetisches —
Citronensdure E 330
Milchsaure E 270
L(-FYWeinsaure E 334
Liste C
Losungs- und Verdiinnungsmittel
Stoff NEWG- Verwendungszweck
ummer
1. Zusalzstolfe
Propylenglykol — nur fiir die Stoffe E 311, E 312, E 320,
E 321
Glycerin E 422 fiir alle in § 9 aufgefithrten Antioxydan-
Sorbit E 420 tien

2. Lebensmitted
Athvylalkohol .
Speisefetl J—
Speiseod _—
Trinkwasser —

Wassor, desiifliortes —n

flir alle in § 9 aufgefihrten Antioxydan-

tien
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Lebensmittel, denen bei der Herstellung bestimmte Antioxydantien

zugesetzt werden diirfen

Lebensmittel

Hoéchstgehalt an Antioxydantien
in Milligramm pro Kilogramm

Berechnungsgrundlage
des Hochstgehaltes

Octyl- |Dodecyl-
BHA BHT gallat gallat

1. Suppen, Briihen, BratensoBen,

WiirzsoBen, jewcils in trocke-

ner Form 100 —_ 100 100 hezogen auf den Fettgehalt
2, Kartoffeltrockenerzeugnisse auf

Basis gekochter Kartoffeln, ver-

zehrsfertige Kartotfeltrocken-

erzeugnisse, tiefgefrorene, vor-

fritierte Kartoffelerzeugnisse 100 — 100 100 bezogen auf das Erzeugnis
3. Knabbererzeugnisse auf Ge-

treidebasis 100 — 100 100 bezogen auf das Erzeugnis
4. Marzipanmasse und marzipan-

dhnliche Erzeugnisse aus ande-

ren Olsamen als Mandeln,

Nougatmasse, ErdnuBimasse und

gepulfie ErdnuBerzeugnisse 100 — 100 100  bezogen auf den Fettgehalt
5. Kaugummi 1 000 1 000 1000 1000  bezogen auf die Kaubase
6. Essenzen:

a} édtherische Ole 1 000 — 1000 1000  bezogen auf das Erzeugnis

b) andere Essenzen 200 — 100 100 bezogen auf das Erzeugnis
7. WalnuBkerne 100 — — —

Der Gehalt an nach MaBgabe des § 9 Abs. 2 zugesetzter Orthophosphorsdure in Lebensmitteln darf
50 Milligramm in einem Kilogramm nicht iberschreiten, der Gehalt an Propylenglykol in Lebens-
mitteln, ausgenommen Essenzen, darf 500 Milligramm in einem Kilogramm nicht iiberschreiten.
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Anlage 6
zu § 11
Liste A
Gruppe I:
Fédrbende Stoife, allgemein verwendbar
. Rowe, Colour
EWG- Index, Second Chemische Bezeichnung
Farbton Stoff Nummer | Edition, Bradford oder Beschreibung
England, 1956
Zuckerkulér E 150 Aus Saccharose oder anderen genuBitaug-

lichen Zuckerarten ausschliefilich durch
Erhitzen hergestelltes Erzeugnis oder
amorphe, braune, wasserlosliche Erzeug-
nisse, die durch kontrollierte Hitzeeinwir-
kung auf genuBtaugliche Zuckerarten in
Gegenwart von einer oder mehreren der
folgenden chemischen Verbindungen ge-
wonnen werden:
Essigsdure, Citronensdure, Phosphorsaure,
Schwefelsdure und schweflige Séure sowie
Schwefeldioxid, Ammonium-, Natrium- und
Kaliumhydroxid sowie Ammoniak, Am-
monium-, Natrium- und Kaliumcarbonat,
-phosphat, -sulfat und -S}llfit

Silberfarhen Silber E 174 77820

Goldfarben Gold E 175 77480

Gruppe II:

Fédrbende Stoffe fiir die Féarbung in der Masse und auf der Oberiliche von Lebensmitteln

Die chemische Bezeichnung ist im Regelfall die Natriumverbindung der Stoffe;

zugelassen sind jedoch auch die freien Sduren und die Kalium-, Calcium- und Aluminiumverbindungen

Gelb

Orange

Rot

Blau

Kurkumin

Tartrazin

Chinolingelb

Gelborange S

Echtes Karmin
{Karminsdure,
Cochenille)

Azorubin
Amaranth
Cochenillerot A

(Ponceau 4 R)
Erythrosin

Patenthlau V

Indigotin 1
(Indigo-Karmin}

E 100

E 102

E 104

E 110

E 120

E 122

E 123

E 124

E 127

E 131

75300

19140

47005

15985

75470

14720

16185

16255

45430

42051

73015

1,7-Bis-{4-hydroxy-3-methoxyphenyl}-
1,6-heptadien-3,5-dion

Trinatriumverbindung der 4-(4'-Sulfon-1'-
phenylazo)-1-(4'-sulfonphenyl)-5-
hydroxypyrazolon-3-carbonsdure
2-(Chinolyl-2)-indandion-di-sulfonsaure
(Natriumverbindung}, enthaltend einen ge-
wissen Prozentsatz an Monosulfonderivat

Dinatriumverbindung der 1-(4'-Sulfon-1'-
phenylazo}-2-naphthol-6-sulfonsaure

Extrakt der Coccus Cacti einschlieBlich der
Ammoniakverbindungen

Dinatriumverbindung der 2-(4'-Sulfon-1'-
naphthylazo)-1-naphthol-4-sulfonsédure

Trinatriumverbindung der 1-(4'-Sulfon-1'-
naphthylazo)-2-naphthol-3,6-disulfonsédure

Trinatriumverbindung der 1-(4'-Sulfon-1'-
naphthylazo)-2-naphthol-68-disulfonsdure
Dinatrium- oder Dikaliumverbindung des
Tetrajodfluoresceins oder des Hydroxy-
tetrajod-o-carboxyphenyl-fluorons

Calziumverbindung des 2,4-Disulfon-5-
hydroxy-4', 4"-bis-(didthylamino)-triphenyl-
carbinols :

Dinatriumverbindung der Indigo-disulfon-
saure
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Rowe, Colour

1 EWG- Index, Second Chemische Bezeichnun
Farbt S eex, g
arbton Stoff Nummer Edition, Bradford oder Beschreibung
England, 1956 B
Griin Chlorophylle E 140 75810 Chlorophyll a: Magnesiumkomplex des
1, 3, 5, 8-Tetramethyl-4-athyl-2-vinyl-9-keto-
10-carbomethoxyphorbin-7-phytyl-propionats
Chlorophyll b: Magnesiumkomplex des
1, 5, 8-Trimethyl-3-formyl-4-dthyl-2-vinyl-9-
keto-10-carbomethoxyphorbin-7-phytyl-
propionats
Kupferhaltige Komplexe E 141 75810 Chlorophyli-Kupfer-Komplex und Chloro-
der Chlorophylile und phyliin-Kupfer-Komplex
Chlorophylline
Brillantsduregriin. BS E 142 44090 Natriumverbindung des Di-(p-dimethyl-ami-
(Lisamingriin) nophenyl)-2-Hydroxy-3,6-disulfonaphtho-
fuchsonimonium
Schwarz Brillantschwarz BN E 151 28440 Tetranatriumverbindung der [4'-(4"-Sulfon-
1“-phenylazo)-7#-sulfon-1'-naphthylazo]-1-
hydroxy-8-acetyl-aminonaphthalin-3,5 -
disulfonsédure
Carbo medicinalis E 153 —_— Pflanzenkohle mit Eigenschaften der medi-
vegetabilis zinischen Kohle
Verschiedene alpha-Carotin E 160 a 25130
Farbtone gamma-Carotin E 160a
Bixin, Norbixin E 160D 75120 Der Hauptfarbstoff der Annatto-Extrakte in
(Annatto, Orlean) Ol ist das Carotinoid Bixin. Bixin ist der
Monomethylester des Norbixins, Norbixin
ist eine symmetrische Dicarbonséure. Der
Hauptfarbstoff der waBrigen Annatto-Ex-
trakte ist das alkalische Salz des Norbixins.
Capsanthin, Capsorubin E 160 ¢ — Farbstoff aus roter Paprikaschote
Lycopin E 160d 75125 Trans-Verbindung des Lycopins als Haupt-
. bestandteil
beta-Apo-8'-Carotinal E 160 e Trans-Verbindung des beta-Apo-8'-Caro-
tinals als Hauptbestandteil
beta-Apo-8-Carotin- E 160f Trans-Verbindung des beta-Apo-8'-Carotin-
sdure- sdure-dthylesters als Hauptbestandteil
athylester
Xanthophylle E 161 1249 a Xanthophylle sind Keton- und/oder Hy-
im einzelnen: {Rowe Colour droxylderivate der Carotine
Flavoxanthin E 161 a Index 1924)
Lutein E 161 b
Kryptoxanthin E 161 c
Rubixanthin E 161d 75135
Violaxanthin E 161l e
Rhodoxanthin E 1611
Canthaxanthin E 16l g 4,4’ -Diketo-beta-carotin
Beetenrot E 162 — Farbstoff aus der Wurzel der Roten Riibe
Betanin
Anthocyane E 163 — Anthocyane sind Glykoside aus 2-Phenyl-

benzo-pyryliumsalzen; sie sind in der Regel
hydroxylierte Derivate; an Aglykonen ent-
halten sie folgende Anthocyanidine:
Pelargonidin, Cyanidin, Paeonidin (Peoni-
din), Delphinidin {Oenantidin), Petunidin,
Malvidin, )
Anthocyane werden ausschlieBlich aus Erd-
beeren, Maulbeeren, Kirschen, Pflaumen,
Himbeeren, Brombeeren, schwarzen und
roten Johannisbeeren, Rotkohl, roten Zwie-
beln, Preiselbeeren, Heidelbeeren, Auber-
ginen, Weintrauben und Holunderbeeren
gewonnen.
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Gruppe III:

Pigmentiarbstoife nur fiir die Oberildche von Lebensmitteln der Liste F Nummer 11 bis 13

Rowe, Colour

EWG- Index, Second Chemische Bezeichnung
Farbton Stoff Nummer | Edition, Bradford oder Beschreibung
England, 1956
Weill Calciumcarbonat E 170 77220
Titandioxid E 171 77891
Gelb, Eisenoxide und E 172 77489
Rot, -hydroxide 77491
Braun, 77492
Schwarz 77499
Silberfarben Aluminium E 173 77000
Liste B

Verschiedene

Fdrbende Stoffe fiir die Firbung der Uberziige von Kidse

alle féarhenden Stoffe

Farbtone der Liste A 11
Rot Rubinpigment BK E 180 15850 AusschlieBlich die Calcium- und Aluminium-
(Litholrubin BK) verbindungen der 1-(2'-Sulfon-4’-methyl-1'-
phenylazo)-2-naphthol-3-carbonsdure
Liste C
Firbende Stoffe zum Stempeln der Oberfliche von Lebensmitteln und ihren Verpackungsmitteln
sowie zum Firben oder Bemalen der Schale von Fiern
Rowe, Colour
) Ordnungs- Index, Second Chemische Bezeichnung **)
Farbton Stoff nummer Edition, Bradford oder Beschreibung
England, 1956

Verschiedene alle farbenden Stoffe

Farbtone der Listen A und B

Violett Methylviolett B c2 42535 Pentamethyl-4,4'-diaminofuchson-imonium-
chlorid im Gemisch mit nicht mehr als 10%o
der Tetra- und Hexamethylverbindung

Blau Viktoriablau R C 3 44040 Tetramethyl-4"-dthylamino-4,4’-diamino-
naphthofuchson-imoniumchlorid

Viktoriablau B C 4 44045 Tetramethyl-4“-phenylamino-4,4’-diamino-
naphthofuchson-imoniumchlorid

Acilanbrillantblau FFR Cs5 42735 Didthyl-di-m-sulfonbenzyl-di-p-amino-p’-

(Brillantwollblau FFR) didthylamino-di-o-methyl-fuchsonimonium
(Natriumsalz)

Grin Naphtholgriin B Cc7 10020 Eisen-III-Komplex der 1-Nitroso-2-hydroxy-
naphthalin-6-sulfonsdure (Tri-Natrium-
salz)

Acilanechigrin 10 G (O] 42170 Didthyl-di-sulfonbenzyl-di-p-amino-o-chlor-
(Alkaliechtgriin 10 G) di-o-methyl-fuchsonimonium (Natriumsalz)

Gelb Ceresgelb GRN c9 21230 1,1-Bis-(2'-methyl-2“-hydroxy-5"-cyclohexyl-
azobenzol-4')-cyclohexan

Rot Ceresrot G C 10 12150 1-(2'-Methoxy-1'-phenylazo)-2-hydroxy-

(Sudanrot G, Fettfarbe
Rot BG, Sudan R}

naphthalin
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Rowe, Colour
. Ordnungs- Index, Second Chemische Bezeichnung **)
Farbton Stoff nummer Edition, Bradford oder Beschreibung
England, 1956
Blau Sudanblau 1T C 11 — 1,4-Di-n-butylamino-anthrachinon
Ultramarin C 12 77007 Aluminium-Natrium-Verbindungen mit
Kieselsdure und Schwefel
Phthalocyaninblau C 13 74100 Phthalocyanine auch als Cu-Komplex und
74140 als Sulfamide und Sulfonsduren
74160
Criin Phthalocyaningriin C 14 74260 chlorierte Phthalocyanine auch als Cu-Kom-
lex
Violett Echtsdureviolett R C 17 45190 Di-2-tolylrthodaminsulfonsdure (Natriumsalz)
*#) Bei den Stoffen mit den Ordnungsnummern C auch die ihnen entsprechenden Aluminium- und Calciumverbindungen, bei Ordnungsnummer C 17 nur
die Aluminium- und Calciumverbindungen.
Liste D

Nicht zulassungsbediirftige fdarbende Stoiie

Rowe, Colour

EWG- Index, Second Chemische Bezeichnung
Farbton Stoff Nummer Edition, Bradford oder Beschreibung
England, 1956
Gelb Lactoflavin E 101 6,7-Dimethyl-9-(1'-D-ribityl)-isoalloxazin
(Riboflavin)
Orange beta-Carotin E 160a 75130
Liste E

Stoffe zum Lésen von und zum Vermischen mit fdrbenden Stoffen

Stoff Nh;vn\ig; " Verwendungszwedk
1. Zusatzstoffe
Alginate
Ammoniumalginat E 403
Kaliumalginat E 402
Natriumalginat E 401
Bienenwachs
Dextrin Zum Vermischen mit Stoffen der An-
Glycerin E 422 lage 6, Listen A bis D
Natriumcarbonat
Natriumhydrogencarbonat
Natriumsulfat
Pektine E 440
Sorbit E 420
Hartparaffin fiir Uberziige von Kase
Magnesiumstearat als FlieBmittel zum Abfillen von Farb-
pulvern zum Farben oder Bemalen der
Schale von Eiern
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Stoff NEuﬁg;,r Verwendungszwedk

Athylcellulose

Benzylalkohol Zum Lackieren von gefdrbten und

Kolophonium bemalten Eiern sowie fiir Stempelfarben

Kopal zum Stempeln von Eierschalen und

Milchsaure-Athylester Kaseiiberziigen

Schellack

6-Palmitoyl-L-ascorbinsdure E 304 Zum Vermischen mit Stoffen der EWG-
Nummern 160 (Carotinoide) und 161
(Xanthophylle)

2. Lebensmittel

Athylalkohol

Citronensdure E 330

Gelatine

Glucose

Lactose

Milchsdure E 270 Zum Vermischen mit Stoffen der Anlage

Natriumchlorid 6, Listen A bis D

Saccharose

Speisefette

Speisedle

Stédrke

Wasser

L(-+)Weinsaure E 334




=W N

6.

10.
11.

12,

13.

14,
15.

16.
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Liste F

Lebensmittel, denen bei der Herstellung farbende Stoffe zugesetzt werden diirfen

. Seelachs (Lachsersatz)
. Anchovispaste
. Fischrogencrzeugnisse, ausgenommen gerducherter Rogen

. Garnelen {Krabben) und Kaisergranat (Nephrops norvegicus), deren Haltbarkeit durch Erhitzen

in geschlossenen Behédltnissen verbessert worden ist

. Erdbeer-, Kirsch-, Himbeer- und Pflaumenkonserven in luftdicht verschlossenen Behéltnissen

Konfitiiren, Einfruchtmarmeladen und Gelees aus rotem Beerenobst und Kirschen, sterilisiertes
Kirsch-, Ilimbeer- und Erdbeermark

. Mehrfrucht- und gemischte Marmeladen
. kiinstliche Hei3- und Kaltgetranke, Brausen

. Cremespeisen, Pudding, Geleespeisen, rote Griitze, stife Suppen und siile Sofien, ausgenommen

die mit Kakao, Schokolade, Kaffee, Ei oder Karamel hergestellten Erzeugnisse
Kunstspeiseeis, Kunsthonig

kandierte oder mit Zucker iiberzogene Friichte und Fruchtteile, ausgenommen Zitronat,
Orangeat sowie NuB- und Mandelkerne als solche

a) Zuckeriberziige aller Art, insbesondere Verzierungen, Dragéedecken, Zuckerschichten oder
andere besonders erkennbare, auch zur Ausschmiickung gefdrbte Anteile von Schokolade-
und Zuckerwaren, Feinen Backwaren und von Kaugummi; ausgenommen sind Uberziige, die
ausschlielich aus karamelisiertem Zucker bestehen, und Uberziige, in deren Bezeichnung
auf Milch, Butter, Fonig, Ei, Malz, Karamel, Kakao, Schokolade oder Kaffee hingewiesen
wird, sowie Lackiiberziige aus den nach Anlage 2 zugelassenen Stoffen zum Uberziehen von
Kakaoerzeugnissen;

b) Geleeartikel; Marzipan und Marzipanersatzwaren; fetthaltige Fillungen von Feinen Back-
waren, ausgenommen die mit Ei, Malz, Karamel, Kakao, Schokolade oder Kaffee hergestell-
ten Erzeugnisse

sonstige Zuckerwaren, ausgenommen Lakritzwaren, Brausepulver und Waren, aus deren
Bezeichnung hervorgeht, da§} sie mit Milch, Butter, Honig, Ei, Malz, Karamel, Kakao, Schokolade
oder Kaffee zubereitet sind

Fruchtaromalikére, Krauter- und Gewiirzlikére und Krauter- und Gewiirzbranntweine

Margarine, Halbfettmargarine, jedoch nur mit Farbstoff E 160 b und unter Mitverwendung von
beta-Carotin

Schnittkése, halbfeste Schnittkédse und Chesterkése, jedoch nur mit Farbstoff E 160b, auch als
Ausgangsstoffe fiir die Herstellung von Schmelzkése und Kasezubereitungen
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Verordnung
zur Anderung der Kiseverordnung und der Verordnung iiber Milcherzeugnisse

Vom 20. Dezember 1977

Mit Zustimmung des Bundesrates verordnen

auf Grund der §§ 37, 40 Abs. 1 und § 52 Abs. 1 Satz 1
des Milchgesetzes in der im Bundesgesetzblatt Teil
III, Gliederungsnummer 7842-2, veréffentlichten be-
reinigten Fassung in Verbindung mit Artikel 129
Abs. 1 des Grundgesetzes der Bundesminister fiir Er-
ndhrung, Landwirtschaft und Torsten im Einverneh-
men mit dem Bundesminister fiir Jugend, Familie
und Gesundheit nach Anhoérung eines Sachverstén-
digenbeirates sowie

auf Grund des § 12 Abs.1 Nr.1 und Abs.2 Nr. 1,
des § 16 Abs.1 Satz 2 und des § 19 Nr.1 und 2
Buchstabe a des Lebensmittel- und Bedarfsgegen-
stindegesetzes vom 15. August 1974 (BGBL. I S. 1945,
1946) der Bundesminister fiir Jugend, Familie und
Gesundheit im FEinvernehmen mit den Bundes-
ministern fir Erndhrung, Landwirtschaft und For-
sten und fur Wirtschaft:

Artikel 1

Die Késeverordnung in der Fassung der Bekannt-
machung vom 19. Februar 1976 (BGBL I S. 321), ge-
andert durch Artikel 4 der Verordnung vom 10. Mai
1976 (BGBL I S. 1200), wird wie folgt geéndert:

1. In § 1 Abs. 2 wird der Punkt nach Satz 1 durch
ein Semikolon ersetzt und folgender Halbsatz
angefigt:

~bei der Herslellung von Buttermilchquark gel-
ten auch Buttermilcherzeugnisse als Kaserei-
milch,”

2. § 3 Abs. 1 wird wic folgt gedndert:

a) Nummer 1 Buchstabe ¢ erhdlt folgende Fas-
sung:

.C) Baklerien-, Hefe- und Pilzkulturen; bei
Frischkise dirfen Hefe- und Pilzkultu-
ren nicht und Bakterienkulturen nur ver-
wendet werden, soweit sie nicht zu einer
Oberflichenreifung fithren,”.

h) Nummer 2 Buchstabe e erhidlt folgende Fas-
sung:

.c) E 160 a Beta-Carotin, auch mit der zu
seiner Losung oder Emulgierung erfor-
derlichen Menge Speisedl unter Mitver-
wendung von Spcisegelatine, Stirke und
Ascorbinsdureccesler (Anlage 3 Nr. 2 Buch-
stabe d);".

3. In § 6 Abs. 1 wird die Zeile
»Weichkése mehr als 67 %o bis 73 %"
durch die Zeilen

«Weichkdse in der

a) Magerstufe bis Rahmstufe

mehr als 67 %o bis 73 %o
b) Doppelrahmstufe mehr als 67 %o bis 76 %"

ersetzt.

4. In der Uberschrift zum fiinften Abschnitt werden

die Worte ,Fremde Stoffe” durch das Wort ,Zu-
satzstoffe” ersetzt.

5. § 23 wird wie folgt gedndert:

a) Die Uberschrift erhélt folgende Fassung:

«Zulassung von Zusatzstoffen und Uberzugs-
stoffen”.

b) Absatz 1 erhéalt folgende Fassung:

.(1) Als Zusatz beim Herstellen und Behan-
deln von Kise und Erzeugnissen aus Kise
werden die in Anlage 3 aufgefithrien Zusatz-
stoffe fiir die dort bezeichneten Verwen-
dungszwecke und unter den dort bezeichne-
ten Verwendungsbedingungen zugelassen.
Der Gehalt an den Zusatzstoffen darf die in
der Anlage angegebenen Hoéchstmengen
nicht iiberschreiten. Die Vorschriften der Zu-
satzstoff-Zulassungsverordnung vom 20. De-
zember 1977 (BGBL I S. 2711} iiber die Ver-
wendung von Farbstoffen bleiben unbertihrt,
jedoch durfen die in Anlage 6 Liste A Gruppe I
der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung aufge-
fiihrten Farbstoffe zur Farbung von Kise und
Erzeugnissen aus Kése nicht verwendet wer-
den.”

c) Absatz 2 wird wie folgt gedndert:

aa) Satz 3 erhilt folgende Fassung:

.Bei Kasezubereitungen und Schmelz-
kisezubereitungen, bei deren Herstel-
lung in Anlage 3 Nr. 3 Buchstabe e auf-
gefilhrte Zusatzstoffe verwendet worden
sind, ist der Gehalt an diesen Stoffen
durch die Bezeichnung der jeweils ver-
wendeten Stoffe oder durch die Angabe
it Bindemittel’ kenntlich zu machen.”

bb) In Satz 4 werden die Worte ,und Schnitt-
kase” durch die Worte ,, Schnittkdse
und halbfester Schnitikdse” und die Ver-
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weisung ,nach Anlage 3 Nr.5 Buch-
stabe d" durch die Verweisung ,nach
Anlage 3 Nr. 5 Buchstabe e” ersetzt.

Satz 5 erhilt folgende Fassung:

.Hartkdase, Schnittkdse und halbfester
Schnittkdse mit geschlossener Rinde
oder Haut, deren Oberfliche mit den
nach Anlage 3 Nr.2 Buchstabe e zuge-
lassenen Zusatzstoffen behandelt wor-
den ist, miissen durch die Angabe ,Ober-
flache mit Sorbat behandelt’ kenntlich
gemacht werden.”

cc)

d) Absatz 3 erhalt folgende Fassung:

+(3) Abweichend von § 16 Abs. 1 Satz 1 des
Lebensmittel- und Bedarfsgegenstdndegeset-
zes besteht nicht die Verpflichtung, den Ge-
halt an den in Anlage 3 Nr. 1, 2 Buchstaben
a bis d und Nr.4 Buchstabe b genannten
Stoffen kenntlich zu machen.”

. § 24 wird wie folgt geandert:

a) Die Uberschrift erhélt folgende Fassung:
»Kenntlichmachung von Zusatzstoffen”.

b) Folgender Absatz 6 wird angeftigt:

.(6) Fir die Art und Weise der Kenntlich-
machung von Kase und Erzeugnissen aus
Kase bei der Abgabe in anderen Fallen gilt
§ 15 Abs. 1 Nr. 5 der Zusatzstoff-Zulassungs-
verordnung entsprechend.”

. § 25 wird gestrichen.

. § 28 Abs. 2 erhdlt folgende Fassung:

+(2) Die Vorschriften dieser Verordnung gelten
nicht fir Kdse und Erzeugnisse aus Kése, die
zur Lieferung in Gebiete auBerhalb des Gel-
tungsbereichs dieser Verordnung oder fiir die
Ausriistung von Seeschiffen bestimmt sind, so-
fern diese Erzeugnisse von Kéase und Erzeug-
nissen aus Kase, die fiir das Inverkehrbringen
im Geltungsbereich dieser Verordnung bestimmt
sind, getrennt gehalten und kenntlich gemacht
werden.”

. § 30 erhilt folgende Fassung:

«§ 30
Straftaten und Ordnungswidrigkeiten

(1) Nach § 52 Abs.1 Nr.2 des Lebensmittel-
und Bedarfsgegenstdndegesetzes wird bestraft,
wer entgegen § 20 Abs.1 Satz 1 Labaustausch-
stoffe ohne Genehmigung herstelit.

(2) Nach § 52 Abs.1 Nr. 4 des Lebensmittel-
und Bedarfsgegenstidndegesetzes wird bestraft,
wer

1. bei dem gewerbsmafigen Herstellen oder Be-
handeln von Ké&se oder Erzeugnissen aus
Kaéase, die dazu bestimmt sind, in den Verkehr
gebracht zu werden, Zusatzstoffe iiber die in
§ 23 Abs.1 Satz 2 festgesetzten Hochst-
mengen hinaus verwendet oder

10.

15

2739

2. die Kasesorte ,Provolone’ mit einem Gehalt
an Hexamethylentetramin, der die in § 28
Abs. 4 festgesetzte Hochstmenge iiberschrei-
tet, in den Geltungsbereich dieser Verord-
nung verbringt.

(3) Nach § 52 Abs.1 Nr.8 des Lebensmittel-
und Bedarfsgegenstdndegesetzes wird bestraft,
wer

1. Kdase oder Erzeugnisse aus Kdse gewerbs-
maBig in den Verkehr bringt, bei denen ein
Gehalt an Zusatzstoffen entgegen § 23 Abs. 2
oder § 24 Abs. 1, 3, 4, 5 oder 6 nicht oder
nicht in der vorgeschriehenen Weise kennt-
lich gemacht ist, oder

2. die Kdasesorte ,Provolone’ mit einem Gehalt
an Hexamethylentetramin ohne die in § 28
Abs. 4 vorgeschriebene Kenntlichmachung in
den Geltungsbereich dieser Verordnung ver-
bringt.

(4) Wer eine in den Absédtzen | bis 3 bezeich-
nete Handlung fahrldssig begeht, handelt nach
§ 53 Abs. 1 des Lebensmittel- und Bedarfsgegen-
stdndegesetzes ordnungswidrig.

(5) Ordnungswidrig im Sinne des § 53 Abs. 2
Nr.1 Buchstabe a des Lebensmittel- und Be-
darfsgegenstindegesetzes handelt, wer vorsatz-
lich oder fahrlassig die nach § 20 Abs. 6 vorge-
schriebene Reinigung oder Desinfektion nicht
oder nicht ausreichend durchfiihrt.

(6) Ordnungswidrig im Sinne des § 54 Abs. 1
Nr. 2 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstande-
gesetzes handelt, wer vorsatzlich oder fahrldssig
Lab-Pepsin-Zubereitungen oder Labaustausch-
stoffe
1. entgegen § 22 Satz 1 nicht in Packungen oder

Behaltnissen oder

2. in Packungen oder Behailtnissen, die entgegen
§ 22 Satz 2 nicht oder nicht in der vorge-
schriebenen Weise gekennzeichnet sind,

gewerbsmaéBig in den Verkehr bringt.

(7) Ordnungswidrig im Sinne des § 54 Abs.2
Nr. 3 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstande-
gesetzes handelt, wer vorséatzlich oder fahrldssig

1. der Anmeldepflicht nach § 21 Abs. 1 Satz 1
nicht nachkommt oder

2. entgegen § 21 Abs.2 Labaustauschstoffe in
den Geltungsbereich dieser Verordnung ver-
bringt.”

Die Anlage 3 erhélt die dieser Verordnung als
Anlage 1 beigefiigte Fassung.

Artikel 2

Die Verordnung iiber Milcherzeugnisse vom
. Juli 1970 (BGBI. I S. 1150), zuletzt gedandert durch

Artikel 3 der Verordnung vom 10. Mai 1976 (BGBL. I

S.
1

1200), wird wie folgt gedndert:

.In § 1 Abs.1 und § 2 Abs. 2 wird jeweils die
Verweisung ,Anlage" durch die Verweisung
.Anlage 1" ersetzt.
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2 wird ferner wie folgt gedndert:

a) In der Uberschrift werden die Worte ,und

Verpackung" angefiigt.

b) Folgender Absalz 5 wird angefugt:

3.8

1

§
4.8

»(8) Zur Abgabe im Einzelhandel bestimmie
ungezuckerte Kondensmilcherzeugnisse, ge-
zuckerte Kondensmilcherzeugnisse und Trok-
kenmilcherzeugnisse dirfen nur in Behdlt-
nissen in den Verkehr gebracht werden, die
fest verschlossen sind und die Erzeugnisse
vor nachteiliger Beeinflussung schiitzen.”

3 Abs. 4 erhalt folgende Fassung:
»(4) Die Absitze 1 bis 3 gelten nicht fir

. zur Abgabe an Weiterverarbeiter bestimmte

Milcherzeugnisse, ausgenommen ungezuk-
kerte Kondensmilcherzeugnisse, gezuckerte
Kondensmilcherzeugnisse und Trockenmilch-
erzeugnisse, und

. Milcherzeugnisse, die nicht fertig verpackt

in Gaststdtten oder Einrichtungen zur Ge-
meinschaftsverpflegung abgegeben werden.

5 a bleibt unberiihrt.”

4 wird wie folgt geéndert:

a) Absatz 1 wird wie folgt gedndert:

aa) Nummer 1 erhidlt folgende Fassung:

»1. a) bei Milcherzeugnissen der Stan-
dardsorten die entsprechende Be-
zeichnung nach Spalte 2 der An-
lage 1, jedoch diirfen bei der Ab-
gabe im Einzelhandel
aa) die Bezeichnungen teilent-

rahmte Kondensmilch’ und
aungezuckerte teilentrahmte
Kondensmilch' (Gruppe VII
Spalte 2 Nr. 3 der Anlage 1)
nur fir ungezuckerte Kon-
densmilcherzeugnisse mit
einem Gehalt an Fett von 4
bis 4,5 und an gesamter
Milchtrockenmasse von min-
destens 24 Gewichtshundert-
teilen,

bb) die Bezeichnungen ,gezuk-
kerte Kondensmilch' und ,ge-
zuckerte kondensierte Voll-
milch’ (Gruppe VIII Spalte 2
Nr.1 der Anlage 1) nur fir
gezuckerte Kondensmilch-
erzeugnisse mit einem Gehalt
an Fett von mindestens 9 und
an gesamter Milchtrocken-
masse von 31 Gewichfshun-
dertteilen und

cc) die Bezeichnungen ,gezuk-
kerte teilentrahmte Kondens-
milch’ und ,gezuckerte teil-
entrahmte kondensierte
Milch’ (Gruppe VIII Spalte 2
Nr.2 der Anlage 1) nur fiir
gezuckerte Kondensmilch-
erzeugnisse mit einem Gehalt

an Fett von 4 bis 4,5 und an
gesamter Milchtrockenmasse
von mindestens 28 Gewichis-
hundertteilen

verwendet werden;

b) bei Milcherzeugnissen, die nicht
den Voraussetzungen einer Stan-
dardsorte entsprechen, sowie im
Falle der Abgabe im Einzelhandel
bei den in Buchstabe a genannten
Standardsorten, die nicht den dort
bezeichneten besonderen Anfor-
derungen entsprechen, die Be-
zeichnung nach Spalte 1 Buch-
stabe a der Anlage 1;".

bb) In Nummer 2 erhalten die beiden ersten
Halbsatze folgende Fassung:

,den Namen oder die Firma und die An-
schrift oder den Sitz des Herstellers, des
Abfiillers oder eines Verkdufers, der
seine Niederlassung im Gebiet der Euro-
pdischen Wirtschaftsgemeinschaft hat;
befindet sich der Sitz nicht im Geltungs-
bereich der Verordnung, ist aber das Er-
zeugnis in deren Geltungsbereich herge-
stellt, so ist zusétzlich der Ort der Her-
stellung in verschliisselter Form anzu-
geben;”.

¢¢) In Nummer 3 wird nach dem ersten Halb-
satz folgender Halbsatz eingeflgt:

Joei ungezuckerten Kondensmilch-
erzeugnissen und gezudkerten Kondens-
milcherzeugnissen in Flaschen auBlerdem
das Volumen zur Zeit der Fiillung;".

b) Absatz 2 wird wie folgt gedndert:

aa) Nummer 6 erhélt folgende Fassung:
.6. bei ungezuckerten Kondensmilch-
erzeugnissen und gezuckerten Kon-
densmilcherzeugnissen

a) den Gehalt an fettfreier Milch-
trockenmasse in vom Hundert
zur Zeit der Fiillung,

b) eine Gebrauchsanweisung, wenn
die Erzeugnisse an Verbraucher
im Sinne des § 2 Abs. 1 des Milch-
gesetzes abgegeben werden; diese
kann durch einen Verwendungs-
hinweis ersetzt werden, wenn das
Erzeugnis in unverdnderter Form
verwendet werden soll;".

bb) Folgende Nummer 7 wird angefiigt:
»7. bei Trockenmilcherzeugnissen

a) die Angabe des Trocknungsver-
fahrens,

b) eine Empfehlung fiir die Auflésung
und, ausgenommen bei Mager-
milchpulver, die Angabe des
Fettgehalts des auf diese Weise
erhaltenen Erzeugnisses, wenn
die Erzeugnisse an Verbraucher
im Sinne des § 2 Abs. 1 des Milch-
gesetzes abgegeben werden.”
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¢} Folgende Absdtze 3 und 4 werden angefiigt:

.(3) Bei ungezuckerten Kondensmilch-
erzeugnissen, gezuckerten Kondensmilch-
erzeugnissen und Trockenmilcherzeugnissen
in Packungen oder Behdltnissen mit einem
Gewicht von mehr als 20 Kilogramm, die
nicht im Einzelhandel abgegeben werden,
brauchen die Angaben nach Absatz 1 Nr.3
und 4 sowie nach Absatz 2 Nr. 1, 6 und 7 nur
in einem Begleitpapier enthalten zu sein.

(4) Bei Sahneerzeugnissen, ungezuckerten
Kondensmilcherzeugnissen, gezuckerten Kon-
densmilcherzeugnissen und Trockenmilch-
erzeugnissen mit einem Stiickgewicht von
weniger als 20 Gramm, die in einer Sammel-
packung in den Verkehr gebracht werden,
brauchen dic Angaben nach Absatz 1 Nr. 3
und 4 sowie nach Abhsatz 2 Nr.1, 6 und 7
nur auf der Sammelpackung angebracht zu
sein.”

. § 5 erhdlt folgende Fassung:

.85

Zulassung von Zusatzstoffen
(1) Als Zusatz beim Herstellen von Milch-
erzeugnissen werden die in Anlage 2 aufgefiihr-
ten Zusatzstoffe fir die dort bezeichneten Ver-
wendungszwecke zugelassen. Der Gehalt an den
Zusatzstoffen darf die in der Anlage 2 angegebe-

nen Hoéchstmengen nicht iiberschreiten.

(2) Die in Anlage 2 aufgefiihrten Zusatzstoffe
werden auch zugelassen als Zusatz zu Lebens-
mitteln, die zur Herstellung von Milchmisch-
erzeugnissen bestimmt sind (beigegebene Le-
bensmittel).”

. Folgender § 5 a wird eingefigt:
«§ 5a

Kenntlichmachung von Zusatzstoffen

(1} Der Gehalt von Milcherzeugnissen an den
in Anlage 2 Nr.1 aufgefithrten Zusatzstoffen ist
entweder durch die Bezeichnung der jeweils ver-
wendeten Stoffe oder durch die Angabe ,mit
Bindemittel’ kenntlich zu machen. Im iibrigen
besteht abweichend von § 16 Abs.1 Satz 1 des
Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes
nicht die Verpflichtung, den Gehalt an den
durch diese Verordnung zugelassenen Zusatz-
stoffen kenntlich zu machen.

(2) Fir die Art und Weise der Kenntlich-
machung gilt § 15 Abs. 1 der Zusalzstoff-Zulas-
sungsverordnung vom 20. Dezember 1977 (BGB1. I
S. 2711) entsprechend.”

. § 6 erhélt folgende Fassung:

& 6
Straftaten und Ordnungswidrigkeiten

(1) Nach § 52 Abs.1 Nr.4 des Lebensmittel-
und Bedarfsgegenstindegesetzes wird bestraft,
wer bei dem gewerbsmiBigen Herstellen von
Milcherzeugnissen, die dazu bestimmt sind, in
den Verkehr gebracht zu werden, Zusatzstoffe

iber die in § 5 Abs.1 Satz 2 festgesetzien
Héchstmengen hinaus verwendet.

(2) Nach § 52 Abs.1 Nr.8 des Lebensmittel-
und Bedarfsgegensténdegesetzes wird bestraft,
wer Milcherzeugnisse gewerbsméBig in den Ver-
kehr bringt, bei denen ein Gehalt an Zusatz-
stoffen entgegen § 5a nicht oder nicht in der
vorgeschriebenen Weise kenntlich gemacht ist.

(3) Wer eine in den Absdtzen 1 oder 2 be-
zeichnete Handlung fahrlassig begeht, handelt
nach § 53 Abs. 1 des Lebensmittel- und Bedarfs-
gegenstdndegesetzes ordnungswidrig.

(4) Ordnungswidrig im Sinne des § 46 Abs. 3
des Milchgesetzes handelt, wer vorsatzlich oder
fahrldssig in einer in § 1 Abs. 2 Satz 3 bezeich-
neten Weise oder gewerbsmaBig

1. Milcherzeugnisse herstellt und dabei gegen
eine Herstellungsvorschrift des § 2 Abs. 1 bis 3
verstoBt oder entgegen § 2 Abs. 4 so herge-
stellte Milcherzeugnisse in den Verkehr
bringt,

2. entgegen § 2 Abs.5 dort bezeichnete Milch-
erzeugnisse unverpackt oder in Behdltnissen
in den Verkehr bringt, die den dort bezeich-
neten Anforderungen nicht entsprechen, oder

3. entgegen § 3 Abs. 1 Milcherzeugnisse in den
Verkehr bringt, bei denen eine Kennzeich-
nungsvorschrift des § 3 Abs. 3 oder des § 4
nicht beachtet worden ist.”

8. § 7 Abs. 2 erhalt folgende Fassung:

+(2) Die Vorschriften dieser Verordnung gelten
nicht fir Milcherzeugnisse, die zur Lieferung in
Gebiete auBerhalb des Geltungsbereichs dieser
Verordnung oder fiir die Ausriistung von See-
schiffen bestimmt sind, sofern diese Erzeugnisse
von Milcherzeugnissen, die fiir das Inverkehr-
bringen im Geltungsbereich dieser Verordnung
bestimmt sind, getrennt gehalten und kenntlich
gemacht werden.”

9. Die Anlage wird wie folgt geéndert:
a) Die Uberschrift erhalt folgende Fassung:
+Anlage 1 zu § 1 Abs. 1.

b) Die Gruppen VII bis IX erhalten die dieser
Verordnung als Anlage 2 beigefiigte Fassung.

¢} In Spalte 1 der Gruppe XV werden die Worte
«Alfa-, Beta- oder Gamma-Carotin oder de-
ren Mischung” durch die Worte ,E 160a
Beta-Carotin” ersetzt und die Worte ,und/
oder Mono- und Diglyceride der Speisefett-
sduren bis zu 0,5 %" gestrichen.

10. Die Verordnung erhdlt die dieser Verordnung
als Anlage 3 beigefiigte Anlage 2.

Artikel 3

Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten Uber-
leitungsgesetzes in Verbindung mit Artikel 325
Satz 2 des Einfiihrungsgesetzes zum Strafgesetzbuch
vom 2. Marz 1974 (BGBL I S. 469) und Artikel 11 des
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Gesetzes zur Gesamtreform des Lebensmittelrechts
vom 15. Augusl 1974 (BGBI. 1 S.1945) auch im Land
Berlin.

Artikel 4

(1) Diese Verordnung tritt am 1. Januar 1978 in
Kraft.

(2) Bis zum 31. Dezember 1978 diirfen ungezuk-
kerte Kondensmilcherzceugnisse, gezuckerte Kon-
densmilcherzeugnisse und Trockenmilcherzeugnisse
noch nach den bisher gellenden Vorschriften her-
goestellt, abgepackt und gekennzeichnet werden; so

Bundesgesetzblatt, Jahrgang 1977, Teil I

hergestellte, abgepackte und gekennzeichnete Er-
zeugnisse diirfen weiterhin in den Verkehr gebracht
werden.

(3) Bis zum 31. Dezember 1979 diirfen Zusatzstoffe
beim Herstellen und Behandeln der in die Anwen-
dungsbereiche der Késeverordnung und der Verord-
nung tUber Milcherzeugnissse fallenden Lebensmittel
noch nach Mafigabe der bisher geltenden Vorschrif-
ten verwendet und so hergestellie oder behandelte
Lebensmittel noch mit einer Kenntlichmachung
nach den bisher geltenden Vorschriften in den Ver-
kehr gebracht werden.

BBonn, den 20. Dezember 1977

Der Bundesminister
fir Ernabhrung, Landwirtschaft und Forsten
In Vertretung
Rohr

Der Bundesminister
fiir Jugend, Familie und Gesundheit
Antje Huber
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Anlage 1
zu Artikel 1 Nr. 10

«Anlage 3
zu § 23 Abs. 1

Zugelassene Zusatzstoife filr Kdse und Erzeugnisse aus Kdse

1. Kdse und Erzeugnisse aus Kise

frisch enlwickelter Rauch aus naturbelassenen Hoélzern und Zweigen, Heidekraut und Nadel-
holzsamenstdnden, auch unter Mitverwendung von Gewirzen, zur auberlichen Anwendung bei
diesen Erzeugnissen.

Der durchschnitlliche Gehalt so gerducherter Erzeugnisse oder der unter Verwendung gerdu-
cherter Lebensmittel hergestellten Erzeugnisse an Benz(a)pyren (3,4-Benzpyren) darf 1 Mikro-
gramm auf ein Kilogramm {1 ppb) nicht Uberschreilen. Werden zur Herstellung der Erzeugnisse
geraucherte Lebensmittel verwendet, so darf der Zusatz von Rauchbestandteilen nicht iiber mit-
verwendetle Anteile an Wasser, wiBrigen Losungen, Speisedlen oder anderen Flissigkeiten und
daraus hergestelllen Produkten crfolgen.

2. Kise
a) Calciumchlorid
als Zusatz zur Kéasereimilch (§ 1 Abs. 2) bis zu hochstens 0,2 Gramm auf einen Liter fir die
Herslellung von Hartkése, Schnittkase, halbfestem Schnittkdse und Weichkadse.

b) E 251 Natriumnitrat (Salpeter) und E 252 Kaliumnitrat (Salpeter) als Zusatz zur Kasereimilch
bis zu hochstens 0,2 Gramm auf einen Liter fiir die Herstellung von Schnittkdse, sofern der
Kase frithestens vier Wochen nach der Herstellung in den Verkehr gebracht wird.

¢) Natriumhydrogencarbonat und E 170 Calciumcarbonat als Zusatz fiir die Herstellung von
Sauermilchkise insgesamt bis zu hochstens 30 Gramm auf ein Kilogramm Quark.

d) E 304 6-Palmitoyl-L-Ascorbinsiure (L-Ascorbylpalmitat) bis zu 40 Milligramm je Kilogramm
Kise zur Herstellung von Carotin-Emulsionen in Speiset! (§ 3 Abs. 1 Nr. 2 Buchstabe €).

e) E 202 Kaliumsorbat und E 203 Calciumsorbat, auch in Mischungen untereinander, zur Be-
handlung der Oberfliche von Hartkédse, Schnittkdse und halbfestem Schnittkdse mit ge-
schlossener Rinde oder Haut; die Behandlung ist so durchzufithren, daf auf dem verkaufs-
fertigen Kdse ein Gehalt von insgesamt 0,3 Gramm, berechnet als Sorbinsdure pro Quadrat-
dezimeter Oberflache, nicht tiberschritten wird.

3. Schmelzkise, Kisezubereitungen und Schmelzkisezubereitungen aufier Kochkise

a) E 325 Natriumlactat, E 327 Calciumlactat, insgesamt bis zu hochstens 4 Gewichtshundertteile
oder

b) E 331 Natriumcitrate, E 332 Kaliumcitrate, E 333 Calciumcitrate, insgesamt bis zu héchstens
4 Gewichtshundertteile oder

¢) E 339 Natriumorthophosphate, E 340 Kaliumorthophosphate, E 341 Calciumorthophosphate,
E 450 a Natrium- und Kaliumdiphosphate, E 450 b Natrium- und Kaliumtriphosphate, E 450 ¢
Natrium- und Kaliuvmpolyphosphate, insgesamt bis zu hochstens 2 Gewichtshundertteile im
Fertigerzeugnis, berechnet als P20j;, oder

d) Mischungen der unter den Buchstaben a bis ¢ genannten Salze bis zu hochstens 4 Gewichis-

hundertteile mit der MaBgabe, daB nicht mehr als 2 Gewichtshundertteile der genannten
Phosphate, berechnet als P2Os;, im Fertigerzeugnis enthalten sind,

als Zusatz bei der Herslellung von Schmelzkédse und Schmelzkédsezubereitungen,

e) E 400 Alginsdure, E 401 Naftriumalginat, E 402 Kaliumalginat, E 404 Calciumalginat, E 406
Agar-Agar, E 407 Carrageen, E 410 Johannisbrotkernmehl, E 412 Guarkernmehl, Guargummi,
E 413 Traganth, E 414 Gummi arabicum, E 440 a Pektin, Obstpektin, E 461 Methylcellulose,
E 466 Carboxymethylcellulose, E 1414 acetyliertes Distarkephosphat, E 1420 Stdrkeacetat
und E 1422 acetyliertes Distarkeadipat

als Zusatz bei der Herstellung von Késezubereitungen und Schmelzkasezubereitungen.
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Zur Herstellung von Kiésezubereitungen dirfen, bezogen auf das Fertigerzeugnis, die in Buch-
stabe e genannten Stoffe oder ihre Mischungen untereinander bis zu einer Hoéchstmenge von .
insgesamt 2 Gewichishundertieilen zugeselzt werden.

Zur Herstellung von Schmelzkisezubereitungen diirfen, bezogen auf das Fertigerzeugnis, von
den in den Buchstaben &, b und e genannten Stoffen insgesamt bis zu héchstens 4 Gewichts-
hunderlteile, von den in den Buchstaben ¢, d und e genannten Stoffen insgesamt bis zu héch-
stens 3 Gewichlshundertteile zugesetzt werden, wobei der Anteil der in den Buchstaben ¢ und d
genannten Phosphale insgesamt 2 Gewichishundertteile, berechnet als P:0j;, und der Anteil

der in Buchstabe e genannten Stoffe insgesamt 0,8 Gewichtshundertteile nicht tiberschreiten
darf.

Kochkase

a) E 339 Natriumorthophosphate, E 340 Kaliumorthophosphate, E 341 Calciumorthophosphate,
E 450 a Natrium- und Kaliumdisphosphate, E 331 Natriumcitrate, E 332 Kaliumcitrate, E 333
Calciumcitrate, insgesamt bis zu hochstens 25 Gramm, wobei der Phosphatanteil 16 Gramm,
berechnet als P20Os, nicht iberschreiten darf, sowie

b} Natriumhydrogencarbonat und E 170 Calciumcarbonat insgesamt bis zu héchstens 20 Gramm

auf ein Kilogramm Quark als Zusatz bei der Herstellung von Kochkiise.

. Hartkdse, Schnittkiise und halbfester Schniitkise

a) Bienenwachs,

b) natirliche Hartparaffine und

c) mikrokristalline Wachse
zum Beschichlen (Uberziehen) von Hartkase, Schnittkdse und halbfestem Schnittkdse mit ge-
schlossener Rinde oder Haut. Bienenwachs, nafiirliche Hartparaffine und mikrokristalline
Wachse konnen auch in Mischungen miteinander verwendet werden. Der daraus hergestellte
Késeiiberzug mub sich heim Schneiden leicht vom Kase trennen lassen und so beschaffen sein,

daB 16sliche Beslandteile nicht an den Kdse abgegeben werden und der Kdse weder geruchlich
noch geschmacklich beeinfluit wird.

d) Natirlichen Harlparaffinen, mikrokristallinen Wachsen und deren Mischungen kénnen fol-
gende Stoffe zugesetzt werden:
aa) Polyathylen his zu 10%,
bb) nicdermolekulare Polyolefine bis zu 10%,
cc) Polyisobutylen bis zu 109
oder
Isobulylen -— Isopren -— Mischpolymerisate (Butylkautschuk} bis zu 3%,
dd) Cyclokautschuk bis zu 3%,

e) Kunststoffdispersionen zum Beschichten (Uberziehen) von Hartkase, Schnittkdse und halb-
festem Schnittkdse:

Zur Herstellung der Dispersionen dirfen folgende Monomeren, auch in Kombination mitein-
ander verwendet werden: '

aa) Athylen,

bb) Vinylester gesitiigter Fettsduren der Kettenldnge Cz-Cis,

cc) Maleinsdure- und Fumarsdureester einwertiger aliphatischer gesdttigter Alkohole der
Kettenldnge Ca-Cy,

dd) Acrylsdureester einwertiger aliphatischer geséttigter Alkohole der Kettenldnge Ce-Ce.

Dije unter Verwendung der vorstehend aufgefiihrten Monomeren hergestellten Homo- und
Copolymerisate dirfen auch untercinander gemischt werden (Polymerisatgemische).

Die verwendeten Kunststoffdispersionen und die nach dem Verdunsten sich bildenden Folien
durfen den Kédse weder geruchlich noch geschmacklich beeinflussen.”
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Anlage 2
zu Artikel 2 Nr. 9 Buchstabe b

«VIL a) ungezuckerte Kondensmilch- | 1. Kondensmilch mit . wie Spalte 1, VII b), ge- mindestens 15,0
crzeugnisse hohem Fettgehalt samte Milchtrockenmasse
b} hergestellt aus Milch oder (ungezluckert.e Kon- mindestens 26,5 %o
Sahne, auch unter Verwen- densmilch mit hohem
dung von Trockenmilch- F'ettgehalF, konden-
erzeugnissen bis 25 % des sierte Kaffeesahne)
Trockenmasseanteils des 2. Kondensmilch (unge- . wie Nr. 1, gesamte Milch- mindestens 7,5
Ferligerzeugnisses, durch zuckerte Kondens- trockenmasse mindestens
teilweisen Enfzug des Was- milch, kondensierte 25,0 %
sers eingedickl und durch Vollmilch) ) .
War'mel)()hamllung keimfrei 3. teilentrahmte Kon- . wie Nr, 1, gesamte Milch- mehr als 10
gemacht densmilch (unge- trockenmasse mindestens wenigerals 7,5
zuckerte teil- - 20,0%
entrahmte Kondens-
milch)
4. Kondensmagermilch . wie Nr. 1, gesamte Milch- héchstens 1,0
(ungezuckerte Kon- trockenmasse mindestens
densmagermilch, 20,0 %
kondensierte Mager-
milch, ungezuckerte
kondensierte Mager-
milch)
VIII. a) gezuckerte Kondensmilch- 1. gezuckerte Kondens- . wie Spalte 1, VIII b}, ge- mindestens 8,0
erzeugnisse milch (gezuckerte samte Milchtrockenmasse
b) hergestellt aus Milch oder kqndensierte Voll- mindestens 28,0
Sahne, auch unter Verwen- milch)
dung von Trockenmilch- 2. gezuckerte teil- . wie Nr. 1, gesamte Milch- mehr als 1,0
erzeugnissen bis zu 25 % entrahmte Kondens- trockenmasse mindestens weniger als 8,0
und/oder von Laktose bis milch (gezuckerte 24,0
zu 0,02 %o des Trockenmasse- teilentrahmte kon-
anteils des Fertigerzeugnis- densierte Milch)
ses durch tell\A.IELSEn. Entzug 3. gezuckerte Kondens- . wie Nr. 1, gesamte Milch- hochstens 1,0
des Wassers eingedickt und . .
durch Zusatz von Saccharose magermilch (ge- trockenmasse mindestens
o . zuckerte konden- 24,0
(HalbweiBzucker, Weil- ;| .
et sierte Magermilch)
zucker oder raffinierter
WeiBzucker) haltbar gemacht
IX. a) Trockenmilcherzeugnisse 1. Milchpulver mit . wie Spalte 1, IX b), aus mindestens 42,0
b) hergestellt aus Milch, auch hohem Fettgehalt M.ilch und/oder Sahne, mit
. . o . (Sahnepulver, Rahm- héchstens 5 %0 Wasser-
mit Milchsdurebakterien-
kulturen oder spezifischen pulver) gehalt
Milchsdurebakterienkulturen | 2. Milchpulver (Voll- . wie Nr. 1 mindestens 26,0
(Joghurtkulturen) oder Kefir- milchpulver}
ku.lluren gesduert, Butter- 3. teilentrahmtes Milch- | 3. wie Nr. 1 mehr als 1,5
mll.ch oder Sahne, durch pulver weniger als 26,0
weitgehenden Entzug des
Wassers getr()ckne[_, auch 4, Magermilchpulver 4. wie Nr. 1 hoéchstens 1.5
unter Verwendung von E 300 | 5 pygiermilchpulver 5. wie Spalte 1, IX b), aus hochstens  15,0”

L-Ascorbinsdure unter den in
Anlage 2 Nr. 4 genannten Be-
dingungen

Buttermilch, mit héchstens
7,0 %0 Wassergehalt
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Anlage 3
zu Artikel 2 Nr. 10

+Anlage 2
zu § 5 Abs. 1

1.

Zugelassene Zusatzstofie

E 400 Alginsdure, E401 Natriumalginat, E 402 Kaliumalginat, E 404 Calciumalginat, E 406 Agar-
Agar, E 407 Carrageen, E 410 Johannisbrotkernmehl, E 412 Guarkernmehl, Guargummi, E 413
Traganth, E 414 Gummi arabicum und E 440 a Pektin, Obstpektin, E 461 Methylcellulose, E 466
Carboxymethylcellulose, E 1414 acetyliertes Distarkephosphat, E 1420 Stirkeacetat und E 1422
acetyliertes Distarkeadipal, zur Verwendung bei

a) Sauermilcherzeugnissen, Joghurterzeugnissen, Kefirerzeugnissen, Buttermilcherzeugnissen
und saurer Sahne, die nach der Herstellung nochmals auf Gber |- 40° C erhitzt werden, und

b} Milchmischerzeugnissen und Milchhalbfetterzeugnissen bis zu cinem Gesamtanteil von 2 Ge-
wichtshunderlieilen.

. Natriumhydrogencarbonat, Kaliumhydrogencarbonat, Calciumchlorid, E 331 Natriumcitrate,

E 332 Kaliumcitrate, E 339 Natriumorthophosphate, E 340 Kaliumorthophosphate, E 450 a
Natrium- und Kaliumdiphosphate zur Verwendung beti

a) ungezuckerten Kondensmilcherzeugnissen mit einer Gesamttrockenmasse von hochstens
28 Gewichtshundertteilen sowie bei gezuckerten Kondensmilcherzeugnissen

bis zu einem Gesamtanteil von 0,2 Gewichtshundertteilen,

b} ungezudkerten Kondensmilcherzeugnissen mit einer Gesamitrockenmasse von mehr als
28 Gewichtshundertteilen

bis zu einem Gesamtanteil von 0,3 Gewichtshundertteilen,

¢) Trockenmilcherzeugnissen
bis zu einem Gesamtanteil von 0,5 Gewichtshundertteilen; dabei darf die Menge an
Natrium- und Kaliumhydrogencarbonaten bei Spruhpulver hochstens 0,2, bei Walzen-
pulver, das nicht fiir den Verkauf im Einzelhandel bestimmt ist und bei dessen Her-
stellung keiner der sonstigen in Nr. 2 genannten Stoffe verwendet wird, hochstens
0,3 Gewichtshundertteile betragen. '

Bei ultrahocherhitzten ungezuckerten Kondensmilcherzeugnissen diirfen neben den in Satz 1
aufgefihrten die Zusatzstoffe E 450 b Natrium- und Kaliumtriphosphate und E 450 ¢ Natrium-
und Kaliumpolyphosphate im Rahmen der dort angegebenen Hochstmengen verwendet werden,
wobei der in P2O05 ausgedriickte Gesamtgehalt an Triphosphaten und Polyphosphaten 0,1 Ge-
wichtshundertteile nicht iberschreiten darf.

Der in P20; ausgedriickte Gesamtgehalt an zugesetzten Phosphaten darf

in ungezuckerten Kondensmilcherzeugnissen mit einer Gesamt-
trockenmasse bhis zu 28 Gewichtshundertteilen sowie in ge-

zudkerten Kondensmilcherzeugnissen 0,1 Gewichtshundertteile,
in ungezuckerten Kondensmilcherzeugnissen mit einer Gesamt-

trockenmasse liber 28 Gewichtshundertteile, 0,15 Gewichtshundertteile,
in Trockenmilcherzeugnissen 0,25 Gewichtshundertteile

nicht tiiberschreiten.

E 341 Tricalciumorthophosphat zur Verwendung bei gezuckerten Kondensmilcherzeugnissen
als Zusatz zu dem nach Anlage 1 Gruppe VIII Spalte 1 Buchstabe b zuldssigen Laktosezusatz
in einer Menge, die nicht mehr als 10 Gewichtshundertieile des Laktosezusatzes betragen darf.

. E 301 Natrium-L-ascorbat E 304 6-Palmitoyl-L-Ascorbinsdure (L-Ascorbylpalmitat) und die nach

Anlage 1 Gruppe IX Spalte 1 Buchstabe b zuldssige E 300 L-Ascorbinsdure, auch in Mischun-
gen untereinander, zur Verwendung bei Trockenmilcherzeugnissen

bis zu einer Hochstmenge von 0,05 Gewichtshundertteilen, ausgedriickt in Ascorbinsdure.
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E 322 Lecithin zur Verwendung bei Trockenmilcherzeugnissen

bis zu einer Hodstmenge von 0,5 Gewichtshundertteilen, wenn das Erzeugnis mit dem Hin-
weis aul leichte Loslichkeit (Instantloslichkeit) in den Verkehr gebracht wird.

. Natriumhydrogencarbonat, E 339 Dinatriumorthophosphat und E 331 Trinatriumcitrat zur Ver-

wendung bei sterilisierlen Sahneerzeugnissen

bis zu einer Hichstmenge von 0,5 Gramm auf einen Liter Milch.

. Distickstoffoxid, auch in Vermischung mit E 290 Kohlendioxid, zum Aufschdumen von Sahne-

erzeugnissen sowie Milchmischerzeugnissen aus Sahneerzeugnissen.

E 471 Mono- und Diglyceride der Speisefettsduren zur Verwendung bei Milchhalbfetterzeug-
nissen

bis zu einer Hochstmenge von 0,5 %"
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