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Bekanntmachung
der Neufassung der Ausfiithrungsbestimmungen A
iiber die Untersuchung und gesundheitspolizeiliche Behandlung
der Schlachttiere und des Fleisches bei Schlachtungen im Inland
— AB. A —

Vom 3. Februar 1978

Auf Grund des Artikels 3 der Verordnung zur
Anderung der Ausfithrungshestimmungen A {iber
die Untersuchung und gesundheitspolizeiliche Be-
handlung der Schlachitiere und des Fleisches bei
Schlachtungen im Inland — AB. A — und der Ein-
fuhruntersuchungs-Verordnung -— EinfV — vom
9. Dezember 1977 (BGBI. I S. 2512) wird nachstehend
der Wortlaut der Ausfiihrungsbestimmungen A
uber die Untersuchung und gesundheitspolizeiliche
Behandlung der Schlachttiere und des Fleisches
bei Schlachtungen im Inland — AB.A —, Bei-
lage 1 zur Verordnung iber die Durchfithrung des
Fleischbeschaugesetzes, in der im Bundesgesetz-
blatt Teil III, Gliederungsnummer 7832-1-1, ver-
offentlichten bereinigten Fassung, zuletzt gedndert
durch § 21 Nr. 5 des Gesetzes vom 2. September
1975 (BGBI. I S. 2313}, in der geltenden Fassung be-
kanntgemacht, wie er sich aus der Anderungsver-
ordnung ergibt. Die durch Artikel 1 der Anderungs-
verordnung gednderten Vorschriften der AB. A tre-
ten mit Ausnahme des Artikels 1 Nr. 24 Buchstabe b
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und Nr. 41 hinsichtlich der Anlage 5 am 1. Januar
1978 in Kraft; Artikel 1 Nr. 24 Buchstabe b und
Nr. 41 hinsichtlich der Anlage 5 treten am 30. Juni
1978 in Kraft.

Anstelle der nach Artikel 1 Nr. 31 Buchstabe a
der Anderungsverordnung vorgeschriebenen Stem-
pel, der nach Artikel 1 Nr. 35 und 36 der Anderungs-
verordnung vorgeschriebenen Tageblicher und der
nach Artikel 1 Nr. 37 der Anderungsverordnung
vorgeschriebenen Antrdge diirfen bis zum 31. De-
zember 1980 noch die nach den bisher geltenden
Vorschriften vorgeschriebenen Stempel (§ 50), Tage-
blcher (Muster 1 zu § 53 Abs. 1 AB. A und Muster 2
zu § 53 Abs. 2 AB. A) und Antrdge (Anlage I zu § 20
Abs. 3 AB. A Abschnitt IV) verwendet werden.

Die Rechtsvorschriften sind auf Grund des § 25
Abs. 1 des Fleischbeschaugesetzes in der im Bun-
desgesetzblatt Teil I1II, Gliederungsnummer 7832-1,
veroffentlichten bereinigten Fassung, erlassen wor-
den.

Der Bundesminister
fliir Jugend, Familie und Gesundheit
Antje Huber
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Ausfithrungsbestimmungen A
itber die Untersuchung und gesundheitspolizeiliche Behandlung
der Schlachttiere und des Fleisches bei Schlachtungen im Inland
— AB. A —

Inhaltsabersicht

Anmeldung zur Schlachitier- und Fleischbeschau
und zur Trichinenschau
§¢ 1und 2

Schlachttierbeschau
§ 3

§§ 4und 5 Anweisung fir die Untersuchung
§§¢ 6 bis 13 Verfahren nach der Untersuchung

Allgemeine Bestimmungen

Fleischbeschau

§§ 14 bis 18 Allgemeine Bestimmungen

§8 19 bis 26 Anweisung fiir die Untersuchung

§§ 27 und 28 Bakteriologische Fleischuntersuchung

§¢§ 29 bis 31 Verfahren nach der Untersuchung

§§ 32 bis 36 Grundsitze fiir die Beurteilung des Fleisches

Trichinenschau

§ 37

§8 38 bis 46 Anweisung fir die Untersuchung
und Beurteilung

Allgemeine Bestimmungen

Weilere Grundsétze fiir die Beurteilung des Fleisches
§ 47
Verfahren bei Beanstandungen
§ 48

Kennzeichnung des Fleisches
§§ 49 bis 52

Anmeldung zur Schlachttier- und Fleischbeschau
und zur Trichinenschau

§1

{1) Wer beschaupflichtige Tiere (§ 1 Abs. 1 des
Gesetzes) schlachten oder schlachten lassen will,
hat dies bei der zustdndigen Behorde oder bei einer
von dieser benannten Stelle oder Person miindlich
oder schriftlich unter Angabe des fiir die Schlach-
tung in Aussicht genommenen Zeitpunktes anzu-
melden. Der Anmeldepflichtige hat die Tiere so zu
kennzeichnen oder kennzeichnen zu lassen, dafB der
Herkunftsbetrieb aus der Kennzeichnung auch nach
der Schlachiung festgestellt werden kann. Der An-
lieferer hat jederzeit auf Verlangen Auskunft iiber
den Namen oder die Firma und die Anschrift des
Herkunftshetriebes zu geben.

(2) (weggefallen)
(3) (weggefallen)

Tagebiicher fiir Beschauer und Trichinenschauer
§53

Beauisichtigung der Fleischbeschau und Trichinenschau

§ 54
Brauchbarmachung bedingt tauglichen Fleisches

§8 55 und 56 (weggefalien)

Errichtung von Freibdnken

§ 57 (weggefallen)
Beanstandetes Fleisch
zur Gewinnung therapeutischer Priparate
§ 358

Unschidliche Beseitigung des untauglichen Fleisches
§§ 59 und 60 {weggefallen)

Verfiitterung beanstandeten Fleisches statt unschidlicher

Beseitigung
§ 61 {weggefallen)
Nachuntersuchung
§ 62 {weggefallen)
Beschwerdeverfahren

§8§ 63 bis 68 (weggefallen)

(4) (weggefallen)
(5) (weggefallen)

(6) Eine besondere Anmeldung zur Fleischbe-
schau ist erforderlich,

1. wenn bei der Schlachttierbeschau der Zeitpunkt
der Schlachtung noch nicht bekannt ist,

2. wenn ein Schlachttier nicht am To6tungsort aus-
geschlachtet wird.

(7) Eine besondere Anmeldung zur Trichinenschau
(§ 1 Abs. 3 des Gesetzes) ist erforderlich, wenn das
Fleisch von Wildschweinen, Bdren, Katzen, Fiich-
sen, Sumpfbibern, Dachsen und anderen fleischfres-
senden Tieren, die Trdager von Trichinen sein kén-
nen, zum GenuB flir Menschen verwendet werden
soll. Fiir die Anmeldung gilt Absatz 1 sinngemdB.
Soll ein Wildschwein nach einem anderen Beschau-
bezirk ausgefiihrt werden, so kann die Anmeldung
zur Trichinenschau vor der Ausfuhr aus dem Be-
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schaubezirk unterbleiben, sofern das Wildschwein
unzerlegt versandt wird. Die Anmeldung zur Tri-
chinenschau ist sogleich nach dem Eintreffen am
Bestimmungsort nachzuholen. Dies gilt sinngemé&B
auch fir Béaren, Flichse, Dachse und andere fleisch-
fressende Tiere, die der Trichinenschau unterliegen.

(8} (weggefallen)
{9) (weggefalien)
(10) (weggelallen)

§ 2

(1) Die Anmeldung zur Schlachttierbeschau darf
unterbleiben:

a) Bei Notschlachtungen (§ 1 Abs. 2 des Gesetzes)
1. (weggcefallen)

2. Die Anmeldung zur Fleischbeschau hat sofort
nach der Notschlachtung in dem Beschaube-
zitk stattzufinden, in dem die Tétung des
Schlachttieres erfolgt ist. Die Anmeldung hat
auch dann, und zwar sofort nach der Auswei-
dung, zu erfolgen, wenn das Fleisch von Tie-
ren, deren Tod durch Schédel- oder Halswir-
belbruch, Erschieflen in Notfillen, Blitzschlag,
Verblutung oder Ersticken infolge eines Un-
glicksfalls oder durch dhnliche duBere Einwir-
kungen ohne vorherige Krankheit plétzlich
eingetreten ist (§ 32 Abs.2), zum GenuB fiir
Menschen verwendet werden soll,

3. Ist aus besonderen Griinden die Ausschlach-
tung eines Tieres, dessen Totung notgedrun-
gen erfolgen muBte, am gleichen Ort nicht
moglich, so hat die Anmeldung zur Fleisch-
beschau in dem Beschaubezirk zu erfolgen, in
dem die Ausschlachtung stattfindet. Dabei ist
eine Bescheinigung der zustdndigen Behérde
des Totungsortes vorzulegen, aus der unter
Angabe des Grundes der Notschlachtung die
Umstdnde ersichtlich sind, die eine Aus-
schlachtung am Ort der Tétung nicht méglich
gemacht haben.

b) Bei Hausschlachtungen von Schafen und Ziegen
im Alter von nicht mehr als drei Monaten (§ 2
Abs. 2 des Gesetzes),

sofern die Schlachttiere keine Merkmale einer
die GenuBtauglichkeit des Fleisches aus-
schlieBenden Erkrankung (§ 32) zeigen. Bei
diesen Tieren ist eine Anmeldung zur Fleisch-
beschau im AnschluB an die Schlachtung nur
dann erforderlich, wenn sie Merkmale aufwei-
sen, die das Fleisch zum Genuf fiir Menschen
bedenklich erscheinen lassen (§§ 32 und 36). '

(2) Die Anmeldung zur Schlachttierbeschau ist
jedoch bei Hausschlachtungen von Schafen und
Ziegen im Alter von nicht mehr als drei Monaten
erforderlich, wenn die Schlachtungen in Schlacht-
hdusern erfolgen, in denen gewerbliche Schlachtun-
gen vorgenommen werden, ferner bei Schlachtungen
fir den Haushalt der Fleischer, Fleischhédndler, Gast-,
Schank- und Speisewirte sowie fiir Anstalten und
Einrichtungen, in denen Personen verpflegt werden.
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Schlachttierbeschau

§3
Allgemeine Bestimmungen

(1) Die Schlachttierbeschau ist méglichst kurz vor
der Schlachtung auszufiihren (vgl. § # Abs. 1 und
¢ 8 Abs. 3).

(2) Durch die Untersuchung des lebenden Tieres
ist festzustellen:

a} ob es Erscheinungen einer Krankheit zeigt, die
von EinfluB auf die GenuBtauglichkeit des Flei-
sches ist oder wesentliche Stérungen des All-
gemeinbefindens verursacht hat;

b} ob es mit einer Seuche behaftet ist, die nach den
seuchenpolizeilichen Bestimmungen der An-
zeigepflicht unterliegt, oder ob es Erscheinun-
gen zeigt, die den Ausbruch einer -solchen
Seuche befiirchten lassen;

¢) ob es vom Transport erhitzt, stark aufgeregt oder
auffallig ermiidet ist.

§ 4
Anweisung fiir die Untersuchung

(1) Bei der Schlachttierbeschau sind die Tiergat-
tung und das Geschlecht, bei kranken und krank-
heitsverdachtigen Tieren auch das Alter, die Farbe
und sonstige Kennzeichen festzustellen. Es ist zu
priifen, ob die Tiere einen gesunden Eindruck ma-
chen; liegende Tiere sind aufzutreiben, lahme vor-
zufithren. Das Augenmerk ist besonders zu richten
auf:

1. den Erndhrungszustand;

2. die Kérperhaltung, den Stand und Gang, den
Blick und die Aufmerksamkeit auf die Um-
gebung;

3. die Korperoberflache (Haut, Haar, duBere Korper-
warme, besondere Verdnderungen};

4. die Verdauungsorgane (Lippen, Nasenspiegel,
Nahrungsaufnahme, Wiederkduen, Hinterleib —
Fiillung, Pansenbewegungen —, Beschaffenheit
des Kots);

5. die Scham, die Scheide und das Euter;

6. die Atmungsorgane (Nasen6ifnungen, Atmung).

(2) Zeigen Schlachttiere Anzeichen einer Stdérung
des Allgemeinbefindens, so ist die innere Korper-
wdarme zu messen.

{3) Bei den einzelnen Schlachttiergattungen sind
mit besonderer Sorgfalt die Korperteile zu unter-
suchen, an denen bei diesen Tiergattungen eigentiim-
liche, in gesundheits- und seuchenpolizeilicher Hin-
sicht wichtige Erkrankungen vorkommen.

(4) Bei der Schlachttierbeschau ist das Augen-
merk auch darauf zu richten, ob Anzeichen vor-
handen sind, die darauf hinweisen, daB den Tie-
ren Stoffe mit pharmakologischer Wirkung zuge-
fihrt worden sind oder daB die Tiere andere Stoffe,
die in Lebensmittel tibergehen und gesundheitlich
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bedenklich sein konnen, aufgenommen haben. Tiere,
bei denen begrindeter Verdacht auf Riickstdnde
oder Gehalle solcher Stoffe besteht, sind nach néhe-
rer Anweisung der zustdndigen Behorde weiter-
gehend zu untersuchen (Riickstandsuntersuchung).
Eine Rickstandsunlersuchung kann auch stichpro-
benweise vorgenommen werden.

S

Bei der Schlachttierbeschau ist insbesondere auf
Allgemeinerkrankungen und nach viehseuchen-
rechilichen Vorschriflen anzeigepflichtige Seuchen
zu achten,

§ 6

Verfahren nach der Untersuchung

(1) Die Schlachtung ist zu verbicten, wenn bei
dem Tier Milzbrand, Rauschbrand, Wild- und Rin-
derseuche, Tollwul, Rotlz, ansteckende Blutarmut
der Einhufer, Rinderpest, Maltafieber oder der Ver-
dacht einer dieser Scuchen festgestellt worden ist.

(2) Bei Tieren, die vom Transport erhitzt, stark
aufgeregt oder auffallig ermiidet sind, hat der Be-
schauer einen Aufschub der Schlachtung bis zur
erfolgten Abkiihlung oder Erholung der Tiere anzu-
ordnen.

(3) Fiir Tiere, bei denen der begriindete Verdacht
besteht, daB sie unter Einwirkung von Beruhigungs-
mitteln stehen, hat der Beschauer einen Aufschub
der Schlachtung von 24 Stunden anzuordnen.

(4) Ist bei der Schlachttierbeschau auf Grund von
Tatsachen, insbesondere bei Krankheitserscheinun-
gen, die auf eine Behandlung mit pharmakologisch
wirksamen Stoffen schliefen lassen, anzunehmen,
daf in einem Schlachttier Riickstdnde der in § 4
Abs. 4 genannten Stoffe vorhanden sind oder daf
ein Schlachttier vor Ablauf der vorgeschriebenen
Wartezeit geschlachtet werden soll, so ist die
Schlachtung zu verbieten.

(5) Von einem Schlachtverbot nach Absatz 4 kann
abgesehen werden, wenn aus dem Ergebnis einer
Rickstandsuntersuchung nach § 4 Abs. 4 entnom-
men werden kann, daB der Tierkorper Riickstdnde
der genannten Stoffe nicht aufweist. Von einem
Schlachtverbot kann ferner abgesehen werden bei
Not- und Krankschlachtungen.

§ 7

(1) Der Tleischbeschautierarzt hat die Schlach-
tung unter der Bedingung zu gestatten, daB sie als-
bald nach der Schlachttierbeschau ausgefiihrt wird,
wenn

1. das Schlachttier mil einer in § 6 Abs. 1 nicht auf-
gefiihrten Seuche behaftet ist,

2. das Schlachttier Erscheinungen zeigt, die den
Ausbruch einer der in Nummer ! bezeichneten
Seuchen befiirchten lassen,

3. bei einem Schlachttier eine Erkrankung infolge
einer Infektion mit Fleischvergiftungserregern
festgestellt worden ist,
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4. bei einem gesund erscheinenden Schlachttier das
Ausscheiden von Fleischvergiftungserregern fest-
gestellt worden ist,

5. die Herkunft des Schlachttieres aus einem Be-
stand, in dem Fleischvergiftungserreger durch
das Gutachten des beamteten Tierarztes fesige-
stellt sind, bekannt ist oder

6. das Schlachttier Krankheitserscheinungen auf-
weist, die erheblich sind und das Allgemeinbe-
finden storen.

(2) In allen anderen Féllen hat der Fleischbeschau-
tierarzt die Schlachtung ohne die Beschrankung
nach Absatz 1 zu gestatten.

$ 8

(1) Der Fleischbeschauer darf die Erlaubnis zur
Schlachtung nur erteilen, wenn

1. das Schlachttier keine Krankheitserscheinungen
aufweist oder wenn es nur Krankheitserscheinun-
gen aufweist, die unerheblich sind und das All-
gemeinbefinden nicht stéren, und

2. kein Verdacht auf Riickstdnde oder Gehalte von
Stoffen im Sinne des § 4 Abs. 4 besteht.

(2) In allen anderen Féllen hat er die Schlachtung
vorldufig zu verbieten und den Fleischbeschautier-
arzt zu benachrichtigen; dies gilt insbesondere,
wenn bei einem Tier eine Erkrankung infolge einer
Infektion mit Fleischvergiftungserregern sowie auch
dann, wenn bei einem gesund erscheinenden Tier
das Ausscheiden solcher Erreger festgestellt wor-
den oder wenn die Herkunft des Tieres aus einem
Bestand, in dem Fleischvergiftungserreger durch
das Gutachten des beamteten Tierarztes festgestellt
sind, bekannt ist. Der Fleischbeschauer hat dem
Fleischbeschautierarzt das Ergebnis der Schlacht-
tierbeschau miindlich oder schriftlich mitzuteilen.
Die Benachrichtigung des Fleischbeschautierarztes
hat insbesondere dann zu geschehen, wenn bei der
Schlachttierbeschau festgestellt werden:

1. Krankheiten infolge der Geburt mit Stérungen
des Allgemeinbefindens;

2. krankhafte, namentlich blutige oder mit Fieber
verbundene Durchfélle;

3. mit Storung des Allgemeinbefindens einher-

gehende Euterentziindungen;

4. Nabelerkrankungen junger Tiere, sofern sich Ge-
lenkanschwellungen oder fieberhafte Allgemein-
leiden anschliefien;

5. an Wunden und Geschwiire sich anschlieBende
Allgemeinerkrankungen.

(3) Ist in den Féallen des Absatzes 2 zu befiirchten,
daB sich der Zustand des Schlachttieres bis zum Er-
scheinen des Fleischbeschautierarztes erheblich ver-
schlechtern wird, so hat der Fleischbeschauer die
Erlaubnis zur sofortigen Schlachtung zu erteilen, im
librigen dafiir zu sorgen, daB die Ergebnisse der
Schlachttierbeschau bei der nachfolgenden Fleisch-
beschau gepriift werden,

(4) (weggefallen)
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$9

Verzichtet der Besitzer in den Fallen des § 8
Abs. 2 auf die Verwendung des Schlachttieres als
Lebensmittel, so hat die weitere Schlachttier- und
Fleischbeschau zu unterbleiben. Die zustdndige Be-
hérde hat den Verbleib des Tieres zu iiberwachen
und im Fall der Tétung dafiir zu sorgen, daB das
Fleisch nicht verbotswidrig verwendet wird. Wird
das Schlachttier nach einem anderen Ort verbracht,
so ist die zustandige Behorde des Bestimmungsorts
wegen der weiteren Uberwachung zu benachrich-
tigen.

§ 10

(1) Das Ergebnis der Schlachltierbeschau sowie
die Erlaubnis zur Schlachtung sind dem Besitzer
oder dessen Vertreter milzuteilen. Wird die
Schlachtung nur unter besonderen Vorsichtsma8-
nahmen zugelassen oder verboten, so ist die Ent-
scheidung dem Besitzer oder dessen Vertreter unter
Angabe der Griinde mitzuteilen. Auf Antrag hat dies
schriftlich zu erfolgen.

(2) Werden Notschlachtungen auBerhalb von
Isolierschlachtbetrieben oder Isolierschlachtrdumen
(§ 5 Abs. 4 des Gesetzes) durchgefiihrt, so sind be-
sondere VorsichtsmaBnahmen beim Schlachten ein-
zuhalten, um der Gefahr einer Verbreitung von
Krankheitserregern vorzubeugen.

§ 11
(weggefallen)

$ 12

Sofern eine Feststellung der Seuchen im Sinne der
§§ 11 ff. des Viehseuchengesetzes in der Fassung
vom 23. Februar 1977 (BGBL I S. 313, 437), durch
das Gutachten des beamteten Tierarztes stattzufin-
den hat, ist anzuordnen, daB die vom Beschauer zu
bezeichnenden, fiir die Feststellung der Seuche er-
forderlichen Teile zur Verfiigung des beamteten
Tierarztes unter sicherem Verschluff in einem ge-
eigneten Raum aufbewahrt werden.

§ 13
{weggefallen)

§ 14
Allgemeine Bestimmungen

(1) Die Fleischbeschau ist méglichst im Anschlu8§
an die Schlachtung von demselben Beschauer, der
die Schlachttierbeschau vorgenommen hat, durch-
zufiihren. In Schlachtbetrieben, in denen bei der
Schlachttier- und Fleischbeschau mehrere Be-
schauer gleichzeitig tdtig sind, dirfen die Unter-
suchungen nach den §§ 3 bis 5 und 21 bis 26 bei
demselben Schlachttier wvon verschiedenen Be-
schauern durchgefithrt werden, wenn gewdihrleistet
ist, daB die Ergebnisse der einzelnen Untersuchun-
gen demjenigen Beschauer bekannt sind, der die
Beurteilung vornimmt.

(2) Der Besitzer und derjenige, der in seinem Auf-
trag die Schlachtung durchfiihrt, haben dafir Sorge
zu tragen, daBB

205

1. Schlachttiere, die in die Schlachtrdume verbracht
werden, sofort geschlachtet werden;

2. die Fleischbeschau in Verbindung mit dem Ab-

lauf der Schlachtung unbehindert durchgefithrt
werden kann;

3. die Schlachttiere sofort nach dem Entbluten ent-

héutet sowie die vom Beschauer nach § 34 bean-
standeten und nach § 35 zu beschlagnahmenden
Teile — insbesondere die Hérner — der Schlacht-
tiere abgetrennt werden; von der Vorschrift des
Enth3utens sind ausgenommen

a) bei Rindern vor dem Zahnwechsel bis zu
einem Schlachtgewicht von 150 kg (Kalber)
die Kopfe und die UnterfiiBe, wenn diese zu
Beginn des Enthdutens abgetrennt, enthaart
und griindlich gereinigt werden; dabei sind
die Klauen oder Klauenschuhe sowie die Hor-
ner zu entfernen;

b) bei anderen Rindern die UnterfiBle, wenn
diese zu Beginn des Enth&utens abgetrennt
und nach Entfernen der Klauen oder Klauen-
schuhe enthaart und griindlich gereinigt wer-
den, sowie Euter, die nicht zum Genuf} fir
Menschen bestimmt sind;

¢} Schweine, wenn sie unverziiglich entborstet
und griindlich gereinigt werden; dabei sind
die Klauenschuhe oder Spitzbeine zu entfer-
nen;

d) bei allen Schlachttierarten die GliedmaBen-
enden und Schwidnze oder deren Teile, wenn
diese zu Beginn des Enthdutens abgetrennt
werden;

4, vor Beginn des Ausweidens die Kopfe abgetrennt

werden, ausgenommen bei Schweinen, die nicht
enthiutet worden sind;

5. das Ausweiden innerhalb von 30 Minuten nach

dem Entbluten beendet ist, die Organe so gerei-
nigt sind, daB die Fleischbeschau durchgefiihrt
werden kann und die Nieren aus den Fettkapseln
gelést werden und in natiirlichem Zusammen-
hang mit dem Tierk6rper verbunden bleiben. Bei
Schweinen sind auBlerdem die Liesen (Flomen,
Liinte, Schmer, Wammenfett) so von der Bauch-
muskulatur zu losen, daB diese Fleischteile be-
sichtigt werden kdnnen;

6. alle vom Tierkorper abgetrennten, zu untersu-

chenden Teile bis zum Ende der Fleischbeschau
in unmittelbarer Néahe bleiben und so gekenn-
zeichnet oder aufbewahrt werden, da8 die Zuge-
hérigkeit zu dem betreffenden Tierkorper erkenn-
bar ist;

7. die Tierkorper in sauberem Zustand und bei Tier-

kérpern von Einhufern, Schweinen und Rindern
unter Langsspaltung der Wirbelsaule in Halften
zur Fleischuntersuchung vorgefiithrt werden. Bei
Schweinen, bei denen der Kopf am Tierkorper
verbleibt, und bei Einhufern ist auch die Langs-
spaltung des Kopfes (§ 24) vorzunehmen. Die
Langsspaltung der Wirbelsdule und des Kopfes
ist nicht erforderlich bei Schweinen mit einem
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Schlachtgewicht bis zu 25 kg (Spanferkel) sowie
hei Kalbern. Der Beschauer kann abweichend
hiervon

a) zulassen, daB Tierkorper oder Képfe nicht ge-
spalten werden, falls dies nach der beabsich-
tigten Verwendung erforderlich ist und ge-
sundheitliche Bedenken nicht entgegenstehen,

b) eine weitere Zerlegung fordern, soweit dies
fir die Beurteilung notwendig ist;

8. die vom Beschauer nach § 34 als untauglich be-
zeichneten und die nach § 35 zu beschlagnahmen-
den Fleischteile vor beendeter Fleischbeschau
abgetrennt werden und dariiber hinaus die wei-
tere Zerlegqung des Tierkorpers, die sonstige Be-
handlung von Teilen des geschlachteten Tieres
sowie deren Entfernung unterbleibt. Der Be-
schauer kann die Entfernung von Blut zulassen,
wenn es nicht zum GenuB fiir Menschen bestimmt
ist;

9. zum GenuB fiir Menschen bestimmte Maigen,
Déarme, Schliinde und Harnblasen sofort im
Schlachtbhetrieb griindlich gereinigt werden.

§ 15

{weggefallen)

§ 16

Hat vor der Fleischbeschau eine unzuléssige Zer-
legung des geschlachteten Tieres stattgefunden oder
sind vor der Fleischbeschau bereits einzelne fiir die
Beurteilung der GenuBtauglichkeit des Fleisches
wichtige Koérperteile entfernt oder einer unzuldssi-
gen Behandlung unterzogen worden (§ 14 Abs. 2), so
darf die Fleischbeschau nur von dem Fleischbe-
schautierarzt vorgenommen werden. Das Fleisch
darf in diesen Féllen nur dann als tauglich, bedingt
tauglich oder minderwertig beurteilt werden, wenn
die Ergebnisse weitergehender Untersuchungen, ins-
besondere bakteriologischer Art oder auf Riick-
stdnde oder sonstige Erkenntnisse ein sicheres Ur-
teil ermoglichen.

§ 17

Verunreinigte Gerdte, inshesondere Schneidwerk-
zeuge, dlrfen ohne vorherige Reinigung und Desin-
fektion zur Schlachtung oder zur Untersuchung
nicht benutzt werden. Jeder Beschauer muB fiir die
Untersuchung stets mindestens zwei geeignete Mes-
ser zur Hand haben.

§ 18

Der Besitzer oder derjenige, der in seinem Auftrag
die Schlachtung durchfiihrt, hat auf Verlangen des
Beschauers besondere Hilfe bei der Durchfithrung
der Fleischbeschau zu leisten, wenn dies erforder-
lich ist. Wird Hilfeleistung nicht gewdhrt oder wer-
den die Vorschriften des § 14 Abs. 2 nicht beachtet,
hat der Beschauer die Untersuchung solange zu
unterbrechen, bis die genannten Voraussetzungen
eingehalten werden.
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¢ 19

Anweisung fiir die Untersuchung

(1) Der Beschauer soll die zur Untersuchung in
das Fleisch oder in die Organe anzulegenden
Schnitte nicht in gréBerer Anzahl oder groGerem
Umfang ausfiihren, als zur Erreichung des Zwecks
nétig und in den §§ 20 bis 26 vorgeschrieben ist.

(2) Beim Anschneiden kranker Teile ist eine Ver-
unreinigung des Fleisches, des FuBbodens, der
Hénde usw. mit Krankheitsstoffen tunlichst zu ver-
meiden.

(8} Zur Durchfithrung einer bakteriologischen
Fleischuntersuchung oder einer Riickstandsunter-
suchung dirfen Proben in dem erforderlichen Um-
fang entnommen werden.

(4) Erkennt der Fleischbeschauer, daB er zur Ent-
scheidung nicht zustdndig ist, hat er die Unter-
suchung zu unterbrechen und den Fleischbeschau-
tierarzt unter Mitteilung des Untersuchungsbefun-
des zu benachrichtigen.

§ 20

(1) Die Untersuchung der einzelnen Teile des ge-
schlachteten Tieres hat nach den in den §§ 21 bis 26
angegebenen Grundsdtzen zu erfolgen und soll in
der Regel in der dort angegebenen Reihenfolge ge-
schehen.

(2) Die in Betracht kommenden Koérperteile sind
zu besichtigen, die Lunge, die Leber, die Milz, die
Gebdrmutter, das Euter und die Zunge auch zu
durchtasten. Das Blut ist auf seine Farbe, farbende
Kraft, Gerinnungsfédhigkeit und auf die Beimengung
fremder Bestandteile zu prifen. Bei den Teilen, bei
denen die Besichtigung oder Durchtastung zur Er-
mittlung von Krankheitszustdnden nicht ausreicht,
sind die tieferen Schichten durch Einschunitte und
Zerlegungen nach den nachfolgenden Vorschriften
freizulegen und zu untersuchen. Die zu untersuchen-
den Lymphknoten sind der Lange nach zu durch-
schneiden, erforderlichenfalls herauszuschneiden
und in diinne Scheiben zu zerlegen. Liegen krank-
hafte’ Verdnderungen vor, deren Erkennung eine
weitergehende Untersuchung erforderlich macht, so
ist sie nach Lage des Falles vorzunehmen (vgl. auch
§ 27); notigenfalls sind verddchtige oder erkrankte
Teile anzuschneiden, Knochen zu spalten und Koch-
und Bratproben anzustellen.

(3) Rickstandsuntersuchungen sind stichproben-
weise sowie bei begriindetem Verdacht vorzuneh-
men. Fir die stichprobenweise durchzufiihrende
Rickstandsuntersuchung sind von etwa zwei Pro-
zent aller gewerblich geschlachteten Kélber und
etwa einem halben Prozent aller gewerblich ge-
schlachteten sonstigen Tiere nach ndherer Anwei-
sung der zustindigen Behorde Proben durch einen
Fleischbeschautierarzt oder unter seiner Aufsicht
zu entnehmen. Stichprobenweise Rickstandsunter-
suchungen nach § 4 Abs. 4 Satz 3 sind auf die in
Satz 2 genannten Stichprobenzahlen anzurechnen,
jedoch nicht Untersuchungen auf Hemmstoffe nach
§ 27 Abs. 1 Satz 2.
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(4) Fir die Durchtithrung der bakteriologischen
Fleischuntersuchung gilt Anlage 1, flir die Durch-
fihrung der Rickstandsuntersuchung Anlage 4; so-
weit in den Anlagen 1 und 4 keine Verfahren be-
stimmt sind, dlirfen nur wissenschaftlich anerkannte
und praktisch erprobte Verfahren angewendet wer-
den.

§ 21
(1) Der Untersuchuung sind zu unterziehen
1. das Blut;

2. der Kopf, die Schlundkopf- und Kehlgangs-
lymphknoten, die Mandeln (Tonsillen) und die
Zunge (Losung der Zunge so weit, daB die Maul-
und Rachenschleimhaut in jhrem ganzen Um-
fang zu sehen sind);

3. die Lunge, die Luftréhre sowie die Lymphknoten
an der Lungenwurzel und im Mittelfell (Anle-
gung eines Langsschnitis durch Luftréohre und
Hauptluftrohrenédste und eines Querschnitts im
unteren Dritiel der Lunge durch die Hauptluft-
rohrendste);

4. der Herzbeutel und das Herz (Anlegung eines
Langsschnitts, durch den beide Kammern ge-
offnet werden und die Scheidewand der Kam-
mern durchschnitten wird);

5. das Zwerchfell;

6. die Leber, die Lymphknoten an der Leberpforte
und die Gallenblase;

7. der Magen-Darmkanal, das Gekrése, die Ge-
kroslymphknoten und das Netz;

8. die Milz;

9. die Nieren mit ihren Lymphknoten sowie die
Iarnblase; beim Verdacht auf das Vorliegen von
Tuberkulose sind die Nieren aus dem Tierkdr-
per herauszunehmen;

10. die Gebarmutter mit Scheide und Scham;
11. das Euter und dessen Lymphknoten;

12, das Muskelfleisch, einschlieilich des zugehéri-
gen Fett- und Bindegewebes, der Knochen, ins-
besondere der gespaltenen Wirbel- und Becken-
knochen, des Brustbeins, der Gelenke, der Seh-
nenscheiden sowie des Brust- und Bauchfells;

13. (weggefallen)

14. bei Notschlachtungen sowie bei Schlachtungen
von Tieren mit Stérungen des Allgemeinbefin-
dens sowie in sonstigen Verdachtsfillen die
Bug-, Achsel-, Brustbeinlymphknoten, Hals-
lymphknoten, Kniekehl-, Kniefalten-, Sitzbein-
lymphknoten, mittlere und seitliche Darmbein-
lymphknoten sowie Lendenlymphknoten; erfor-
derlichenfalls sind sie herauszuschneiden und in
diinne Scheiben zu zerlegen, soweit sie nicht zur
bakteriologischen Untersuchung benétigt wer-
den.

(2) Beim Vorliegen besonderer Verhiltnisse ist
die Untersuchung auch auf andere in Absatz 1 nicht
genannte Korperteile auszudehnen.

207

§ 22

Bei Rindern sind auch die Zunge, das Herz, die
inneren und dufleren Kaumuskeln sowie die bei der
Schlachtung zutage tretenden Fleischteile, die
Speiserdhre und der muskulose Teil des Zwerch-
fells auf Finnen zu untersuchen. Dabei ist ein Langs-
schnitt durch die Muskulatur der unteren Fldche
der ausgeschlachteten Zunge zu legen. In das Herz
sind zusdtzlich zu dem in § 21 Abs. 1 Nr. 4 vorge-
schriebenen Langsschnitt zwei weitere Schnitte von
den Herzohren bis zur Herzspitze anzulegen. Die
Kaumuskelschnitte (mindestens je zwei ergiebige,
parallel mit dem Unterkiefer verlaufende Schnitte)
sind innen vom unteren Unterkieferrand bis zur
oberen Anheftungsstelle der Kaumuskeln, soweit
dies ohne Abtrennung des Unterkiefers moglich ist,
auBen bis zur Jochbogenleiste nach oben und bis
zu den mit anzuschneidenden Ohrlymphknoten nach
hinten durchzufiihren. Vom muskulésen Teil des
Zwerchfells ist der serdése Uberzug beiderseits zu
16sen. Die Speiserohre ist nach ausreichender Lo-
sung von der Luftréhre durch Besichtigung zu unter-
suchen, Die Luftrohre ist in ihrer ganzen Lange
nebst ihren Hauptverzweigungen aufzuspalten und
zu untersuchen. An der Leber ist je ein Schnitt senk-
recht zu der Magenfliche, quer durch die Haupt-
gallengange sowie neben dem Spigelschen Lappen
bis auf die Gallengdnge anzulegen. Bei Kiihen sind
mittels Léngsschnitt jede FEuterhilfte durch die
Zisterne und die Gebdarmutter zu 6ffnen.

§ 23

(1) Uber die Untersuchung nach § 22 hinaus sind
bei Kéalbern auch der Nabel, die Gelenke und die
Eierstdcke zu besichtigen und im Verdachtsfall an-
zuschneiden. Zu besichtigen ist auch ein Quer-
schnitt durch den Harnrohrenteil der Prostata. Ldfit
der Befund auf die Verwendung von Stoffen mit
pharmakologischer Wirkung schlieBen, so sind die
erforderlichen Riickstandsuntersuchungen durchzu-
fithren.

(2) Bei nicht enthduteten Koépfen von Kalbern
kann auf die Kaumuskelschnitte verzichtet werden,
wenn bei der ibrigen Untersuchung keine Finnen
festgestellt worden sind und das Fleisch nicht zum
innergemeinschaftlichen Handelsverkehr bestimmt
ist. Die Kopfe sind vor der Beurteilung zu enthaaren
und zu reinigen.

§ 24

Bei Pferden und anderen Einhufern ist auch die
Schleimhaut der Luftrohre, des Kehlkopfs, der
Nasenhéhle und ihrer Nebenhohlen zu untersuchen,
nachdem der Kopf in der Langsrichtung neben der
Mittellinie durchgesdgt oder durchgehauen und die
Nasenscheidewand herausgenommen ist.

§ 25

(1) Bei Schweinen ist die Untersuchung auf Fin-
nen durch Besichtigung der zutage tretenden
Fleischteile, insbesondere an den Hinterschenkeln,
am Bauch, am Zwerchfell, an den Zwischenrippen-
muskeln, am Nacken, am Herzen, an der Zunge und
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am Kehlkopf durchzufithren. Bei Schweinen, deren
Wirbelsdule und Kopf nicht gespalten worden sind,
sind zur Untersuchung auf Finnen zusétzlich zwei
Langsschnitte durch den IHerzmuskel anzulegen.

(2) Schweine sind auBerdem auf Trichinen zu
untersuchen (§ 37).

§ 26

Bei Schafen und Ziegen ist die Leber stets zu
untersuchen, und zwar in der in § 22 bezeichneten
Weise. Das Anschneiden des Herzens sowie der

Lymphknoten am Kopf ist nur im Fall des Verdachts
einer Erkrankung erforderlich.

§ 27

Bakteriologische Fleischuntersuchung
und Riickstandsuntersuchung

(1) Die bakteriologische Fleischuntersuchung ist
auszufithren, wenn nicht das Vorliegen einer der in
§ 32 aufgefiihrten Méngel festgestellt worden ist, bei
Tieren,

1. die notgeschlachtet worden sind;

2. die mit einer Storung des Allgemeinbefindens
geschlachtet worden sind;

3. die mit akuter Entziindung des Darmes, des Eu-
ters, der Gebdrmutter, der Gelenke, der Seh-
nenscheiden, der Klauen und Hufe, des Nabels,
der Lunge, des Brust- und Bauchfells oder wegen
Allgemeinerkrankungen im AnschluB an eitrige
oder brandige Wunden geschlachtet worden
sind;

4. die mit Knochenbriichen, dufieren Verletzungen
{z. B. Wunden, Quetschungen), sonstigen durch
duBlere Einwirkungen entstandenen Schédden
(z. B. Fremdkorper im Schlund) oder Vorfillen
innerer Korperteile (z. B. Gebarmutter, Blase,
Mastdarm) geschlachtet worden und bei denen
Folgeerkrankungen (z.B. Fieber) festgestellt
worden sind;

5. die zwar bei der Schlachttierbeschau gesund
befunden worden sind, aber bei der Fleischbe-
schau krankhafte Veranderungen aufweisen, die
das Fleisch fiir den menschlichen GenuB be-
denklich erscheinen lassen;

6. bei denen, obgleich sie gesund erscheinen, vor
der Schlachtung das Ausscheiden von Fleisch-
vergiftungserregern bakteriologisch nachgewie-
sen oder deren Herkunft aus einem Bestand, in
dem Fleischvergiftungserreger durch das Gut-
achten des beamteten Tierarztes festgestellt
worden sind, bekannt ist;

7. hei denen die Ausweidung nicht spitestens eine
Stunde nach dem Entbluten erfolgt ist;

8. bei denen fiir die Fleischbeschau erforderliche
Teile des geschlachteten Tieres fehlen oder
einer Behandlung unterworfen worden sind, die
eine einwandfreie Beurteilung unmdoglich macht;

9. bei denen die Schlachtung chne die vorgeschrie-
bene Schlachttierbeschau erfolgt ist;

Bundesgesetzblatt, Jahrgang 1978, Teil I

10. iber die der zustdndigen Behorde Tatsachen
bekannt sind, die eine bakteriologische Fleisch-
untersuchung erforderlich machen.

Im Rahmen der bakteriologischen Fleischuntersu-
chung sind eine Untersuchung auf Hemmstoffe und
erforderlichenfalls andere weitergehende Unter-
suchungen durchzufiithren.

(2) Sobald das Ergebnis der Untersuchungen nach
Absatz 1 von der Untersuchungsstelle mitgeteilt
worden ist und sich aus dem Befund nicht die Un-
tauglichkeit des geschlachteten Tieres ergibt, hat
der zustdndige Fleischbeschautierarzt die unterbro-
chene Fleischbeschau fortzusetzen.

(3) Wird die bakteriologische Fleischuntersu-
chung eingeleitet, so sind der Schlachtplatz sowie
die bei der Schlachtung benutzten Gerédte griindlich
zu reinigen und zu entseuchen,

§ 28

Soll Fleisch, das weitergehend untersucht oder
nach Anlage 3 oder Anlage 6 behandelt werden soll,
in andere Betriebe tliberfiihrt werden, so kann die
zustdndige Behorde dies genehmigen, wenn keine
gesundheitlichen Bedenken entgegenstehen und die
zustandige Behorde des Empfangsortes sich bereit
erkldrt, die Fleischbeschau abzuschlieBen. Die zu-
stdndige Behorde des Versandortes hat dafiir Sorge
zu tragen, dafl die Ergebnisse weitergehender Un-
tersuchungen unmittelbar der zustdndigen Behérde
des Empfangsortes mitgeteilt werden; sie hat dem
Fleisch unter entsprechender Verwendung des Mu-
sters 3 zu § 53 Abs. 5 AB. A einen Ausweis beizu-
fliigen, der alle fiir die endgiiltige Beurteilung oder
fiir die Behandlung erforderlichen Angaben enthadlt.
Das Fleisch ist nach § 49 Abs. 2 vorldufig zu kenn-
zeichnen. Das Fehlen von Fleischteilen ist in dem
beigefiigten Ausweis zu vermerken und zu be-
griinden.

§ 29
Verfahren nach der Untersuchung

(1) Fleischbeschauer diirfen die selbstdndige Be-
urteilung des Fleisches nur unter folgenden Voraus-
setzungen ibernehmen:

1. vor der Untersuchung darf eine unzuldssige Zer-
legung des geschlachteten Tieres nicht stattge-
funden haben, auch diirfen wichtige Teile weder
entfernt noch einer unzuldssigen Behandlung un-
terzogen worden sein (§ 14 Abs. 2);

2. der Fleischbeschauer mufi ferner das Tier in le-
bendem Zustand untersucht haben;

3. bei der Fleischbeschau miissen ferner alle Teile
des Schlachttieres als gesund befunden oder es
diirfen nur folgende Miéngel am Fleisch festge-
stellt worden sein:

a) tierische Schmarotzer, ausgenommen Tri-
chinen (trichinella spiralis} und Finnen, le-
bend oder abgestorben, bei Rindern (Cysti-
cercus inermis) und bei Schweinen (Cysticer-
cus cellulosae);



Nr.7 — Tag der Ausgabe: Bonn, den 11. Februar 1978

b) bindegewebige Verwachsungen von Organen
ohne Eiterung und ohne iibelriechende wésse-
rige TFlissigkeit sowie vollstindig abge-
kapselte Eiterherde;

¢) Entziindungen der Haut ohne ausgebreitete
Bildung von Eiter oder iibelriechender Fliis-
sigkeit;

d) ortlich begrenzie Geschwiilste;

e) ortliche Strahlenpilzkrankheit;

f) (weggefallen)

Bldschenausschlag an den Geschlechtsteilen;

[{e]

)

h} Schwund von Organcn oder einzelnen Mus-
keln;

i) Mifbildungen, wenn eine Stérung des Allge-
meinbefindens oder eine Veranderung der
Fleischbeschaffenheit damit nicht verbunden
ist:

k) auf mechanischem Wege entsltandene Bluter-
gisse, Tarbstoffablagerungen, Verhdrtungen
und Verkalkungen in einzelnen Organen und
Korperteilen;

1) Vorhandensein von Mageninhalt oder sonsti-
gen Verunreinigungen in der Lunge oder im
Blut;

m) Beschmutzung oder Verunreinigung des Flei-

sches durch Insekten, Verschimmelung usw.

sowie Verdnderung durch Aufblasen;

n) Nachkrankheiten einer Lungenentzliindung bei
Schweinen, sofern die Schweine gut gendhrt
sind und nur die vorderen Lungenabschnitte
mit Entziindungsherden {graurote oder graue
verdichtete Herde) behaftet befunden werden,
wahrend die tibrigen Teile der Lunge, das
Brustfell und der Herzbeutel von Verdnderun-
gen frei sind oder sofern nur Uberbleibsel von
Nachkrankheiten einer Lungenentziindung bei
Schweinen inshesondere Verwachsungen,
Vernarbungen oder eingekapselte verkiste
Herde vorhanden sind.

(2) (weggefallen)

(3) Unter den Voraussctzungen des Absatzes 1
Nr. 1 ist der Fleischbeschauer zur selbstandigen Be-
urteilung des Fleisches auch in den in § 32 Abs. 2
bezeichneten Fallen der GenuBuntauglichkeit des
Fleisches sowie in allen anderen Fillen zustédndig,
in denen der Besiizer oder dessen Vertreter mit der
unschddlichen Beseitigung des von dem Fleischbe-
schauver fiir genuBuntauglich erachteten Fleisches
einverstanden ist,

$ 30
In allen in § 29 nicht aufgefiihrten Fillen bleibt

die Entscheidung dem zustindigen Fleischbeschau-
tierarzt vorbehalten.

§ 31
(1) (weggefallen)

(2) Fur die Fleischbeschau bei Tieren, die zur
Serum- oder Impfstoffgewinnung gedient haben,
gelten die Vorschriften der Anlage 2,
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§32

Grundsétze fiir die Beurteilung des Fleisches

(1) Als untauglich zum GenuB fiir Menschen ist
das geschlachtete Tier anzusehen, wenn einer der
nachstehenden Méngel festgestellt worden ist:

1. Milzbrand, ausgenommen &rtlicher Milzbrand
bei Schweinen (§ 34 Nr. 18 und § 36 Nr. 5);

. Rauschbrand;

. Wild- und Rinderseuche;
. Tollwut;

Rotiz;

. Rinderpest;

Moo ok W N

. Blutvergiftungen, wenn erhebliche sinnféallige
Verdanderungen des Muskelfleisches bestehen.
Beim Fehlen solcher Verdnderungen hat bei
Verdacht auf Bluivergiftung die gleiche Beur-
teilung zu erfolgen, wenn die bakteriologische
Fleischuntersuchung (§ 27) nicht die Unschdd-
lichkeit oder die sonstige Unbedenklichkeit des
Fleisches ergibt oder wenn der Besitzer oder
sein Stellverireter zur Vermeidung der bakterio-
logischen Fleischuntersuchung mit der unschad-
lichen Beseitigung des ganzen Tierkérpers ein-
verstanden ist;

8. das Vorhandensein von Fleischvergiftungserre-
gern mit Ausnahme der in § 36 Nr. 6 Buchstabe
b und Nr. 7 genannten Fille;

9. Rotlauf der Schweine, wenn eine erhebliche
sinnfillige Verdnderung nicht nur des Fetlige-
webes, sondern auch des Muskelfleisches be-
steht;

10. Ferkelgrippe, Schweinepest und ansteckende
Schweinelahme, wenn eine erhebliche sinnfdlli-
ge Verdanderung des Muskelfleisches eingetreten
ist;

11, Starrkrampf;

12. Gelbsucht, wenn samtliche Korperteile auch
nach Ablauf von mindestens 24 Stunden nach -
der Schlachtung noch stark gelb oder gelbgriin
gefarbt oder wenn die Tiere abgemagert sind
oder wenn das Fleisch nach 24 Stunden bei der
Koch- oder Bratprobe einen widerlichen Geruch
oder Geschmack zeigt;

13. hochgradige Wasserigkeit oder starke Verfar-
bung, wenn die Verdnderungen noch nach min-
destens 24stiindigem Hangenlassen des Tierkor-
pers festzustellen sind;

14. Geschwilste oder Abszesse, wenn sie an zahl-
reichen Stellen des Muskelfleisches, der Kno-
chen oder Fleischlymphknoten vorhanden sind;

15. Trichinen;

16. hochgradiger Harn- oder Geschlechtsgeruch, wi-
derlicher Geruch oder Geschmack des Fleisches
nach Arzneimitteln, Entseuchungsmitteln und
dergleichen, hochgradig fischiger oder olig-tra-
niger Geruch, auch bei der frihestens 24 Stun-
den nach der Schlachtung vorzunehmenden
Koch- und Bratprobe und nach dem Erkalten;
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17.
18.

19.
20.
21,
22,

23.

24.

25.

26.

27.
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vollstindige Abmagerung des Tieres;

vorgeschrittene Fdulnis- und &hnliche Zerset-
zungsvorgange;

ansteckende Blutarmut der Einhufer;
Maltafieber;
Listeriose;

Finnen, lebend oder abgestorben, bei Rindern
(Cysticercus inermis), bei Schweinen (Cysticer-
cus cellulosae), bei Schafen und Ziegen (Cysti-
cercus ovis), wenn mehr als 10 Finnen gefunden
werden, sowie Finnen bei Hunden;

positive Ergebnisse einer Untersuchung auf
Riickstande von Stilben und Stilbenderivaten
oder Athinyldstradiol oder auf die Verwendung
von Thyreostatika zurickzufilhrende Verédnde-
rungen der Schilddriise bei Anwendung der Un-
tersuchungsverfahren nach Anlage 4;

positives Ergebnis der Untersuchung auf Hemm-
stoffe bei einer der in Anlage 4 Ziffer I. Nr. 1
bezeichneten Proben in Verbindung mit einem
positiven oder zweifelhaften Untersuchungser-
gebnis bei der anderen dort genannten Probe;

mit Ausnahme des § 34 Abs. 2 das Vorhanden-
sein sonstiger Riickstinde oder Gehalte von
Stoffen im Sinne des § 4 Abs. 4, die festgesetzte
Hochstmengen  tiberschreiten  oder, sofern
Hoéchstmengen nicht festgesetzt sind, deren Un-
bedenklichkeit nach wissenschaftlichen Er-
kenntnissen nicht erwiesen ist;

Mieschersche Schlduche, wenn das Fleisch
wasserig oder verfarbt ist (vgl. § 34 Abs. 1 Nr. 1
und § 47 Abs. 2 Nr. 1);

generalisierte Tuberkulose.

(2) Den in Absatz 1 aufgefiihrten Miangeln ist

gleichzuachten, wenn das Tier in den in § 2 Abs. 1
Buchstabe a bezeichneten plétzlichen Todesfillen
nicht unmittelbar nach dem Tode ausgeweidet ist,
ferner wenn es, abgesehen von diesen Fillen, eines
natiirlichen Todes gestorben oder im Verenden ge-
totet oder wenn es totgeboren oder ungeboren ist.

§ 33
(weggefallen)

§34

{1) Als untauglich zum GenuB} fiir Menschen sind

nur die verdnderten Fleischieile anzusehen, wenn
einer der nachstehenden Miingel festgestellt ist:

1.

Tierische Schmarotzer

a) im Muskelfleisch (z. B. Finnen, lebend oder
abgestorben, Mieschersche Schlduche), falls
nicht die Bestimmungen in § 32 Nr. 22 oder
26 Anwendung zu finden haben;

b) in den Eingeweiden (Leberegel, Bandwlirmer,
Hilsenwiirmer, Gehirnblasenwiirmer, Rund-
wiirmer u, dgl); Hundeddrme sind stets als
untauglich zu bezeichnen.

Wenn die Zahl oder Verteilung der Schmarotzer
ihre grindliche Entfernung nicht gestattet, sind
die Tierkérper oder ganzen Organe zu vernich-
ten, andernfalls sind die Schmarotzer auszu-
schneiden und die Tierkdrper oder Organe frei-
zugeben;

. Geschwiilste, wenn sie 6rtlich begrenzt sind;

3. Lungenseuche;

10.

11.

12,

13.
14.

15.

. Verletzungen,

. Tuberkulose; Organe sind auch dann als tuber-

kulés anzusehen, wenn nur die zugehOrigen
Lymphknoten tuberkulése Verdnderungen auf-
weisen; liegt Tuberkulose der Gekréslymph-
knoten vor, so ist der Darm (Diinndarm und
Dickdarm) einschlieBlich des Gekrosfettes als
tuberkulds anzusehen; bei Tuberkulose der Lun-
gen oder eines zugehorigen Lymphknotens sind
auch Luftrohre und Kehlkopf als tuberkulds an-
zusehen; bei Vorliegen von Knochentuberkulose
sind s@mtliche Knochen als tuberkulés anzu-
sehen;

. Strahlenpilzkrankheit (Aktinomycose) und Trau-

benpilzkrankheit (Botryomycose);

. Ortliche Verdnderungen von Organen oder Mus-

keln wie durch Degeneration oder Kapillarekta-
sien;

. Entzlindungen, soweit sie nicht schon genannt

sind, ferner abgekapselte Herde mit Eiter oder
tbelriechender Fliissigkeit, wenn das Allge-
meinbefinden des Tieres kurz vor der Schlach-
tung nicht gestért war, insbesondere wenn An-
zeichen von Blutvergiftung nicht vorhanden
sind;

insbesondere Wunden, Quet-
schungen, Knochenbriiche, Verbrennungen;

., Ortliche Verdnderungen des Fleisches, die durch

Anwendung oder Aufnahme von Stoffen mit
pharmakologischer Wirkung sowie von deren
Trégern verursacht sein konnen;

Rotlauf der Schweine, sofern nicht § 32 Abs. 1
Nr. 9 Anwendung findet (vgl. jedoch § 36 Nr. 2).
Die Abfdlle sind stets zu vernichten. Blut darf
nur in gekochtem Zustand dem Verkehr iiber-
geben werden;

Nachkrankheiten der Ferkelgrippe (§ 29 Abs. 1
Nr. 3 Buchstabe n), Schweinepest und an-
steckende Schweineldhme, sofern nicht § 32
Abs. 1 Nr. 10 Anwendung findet (vgl. jedoch
§ 36 Nr. 3). Bei ansteckender Schweineldhme ist
das Gehirn und das Riickenmark in jedem Falle
als untauglich anzusehen;

MiBbildungen, wenn eine Storung des Allge-
meinbefindens oder Verdnderung der Fleisch-
beschaffenheit damit nicht verbunden ist;

Schwund von Organen oder einzelnen Muskeln;

blutige oder wdsserige Durchirdnkung, Kalk-
oder Farbstoffablagerung in einzelnen Organen
und Korperteilen;

oberflachliche Fdulnis, Schimmelbildung u. dgl.
an einzelnen Korperteilen;



Nr. 7 — Tag der Ausgabe: Bonn, den 11. Februar 1978

16. Verunreinigungen des Fleisches mit Eiter und
anderen Entziindungsprodukten; die Mandeln
(Tonsillen) bei Rindern und Schweinen sind
stels als verunreinigt anzusehen;

17. nicht entleerte Magen, Ddarme, Schliinde und
Harnblasen;

18. abgeheilter ortlicher (Lymphknoten-) Milzbrand
bei Schweinen (vgl. jedoch § 36 Nr. 5). Als ab-
geheilt ist der 6rtliche Milzbrand zu bezeichnen,
wenn in den verdnderten Teilen (Lymphknoten}
Milzbrandbazillen bei der bakteriologischen
Untersuchung nicht gefunden worden und diese
Teile vollstindig bindegewebig abgekapselt
sind;

19. Fleischvergiftungserreger in den Fallen des § 36
Nr. 7 sowie das Ausscheiden von Fleischver-
giftungserregern vor der Schlachtung, wenn bei
der bakteriologischen Fleischuntiersuchung alle
Fleisch- und Organproben sowie alle Lymph-
knoten frei von Enteritisbakterien befunden
wurden; als untauglich sind Magen, Darm, Le-
ber, Gallenblase und Milz einschlieBlich ihrer
Lymphknoten anzusehen;

20. bei Schweinen vereinzelle Verdnderungen in
einem Kehlgangs- oder Gekroslymphknoten, die
durch Mykobakterien verursacht sein konnen;
bei Verdanderungen eines Gekroéslymphknotens
sind auch der Darm (Dinndarm und Dickdarm)
einschlieBlich des Gekrosfettes als untauglich
anzusehen.

{2) Unbeschadet des Absatzes 1 Nr. 9 sind nur
Lunge, Leber, Milz, Nieren, Magen, Darm und Euter
als untauglich anzusehen, wenn

a) die Untersuchung auf Hemmstoffe nur bei der
Niere ein positives Ergebnis hatte und nicht § 32
Abs. 1 Nr. 24 anzuwenden ist oder

b) durch eine andere Riickstandsuntersuchung
nachgewiesen worden ist, daB sonstige Riick-
stande oder Gehalte von Stoffen im Sinne des §4
Abs. 4 festgesetzte Hochstmengen oder, sofern
Héchstmengen nicht festgesetzt sind, die Menge,
deren Unbedenklichkeit nach wissenschaftlichen
Erkenntnissen erwiesen ist, in einem oder mehre-
ren der genannten Organe, jedoch nicht im Tier-
korper iiberschreiten, sofern nicht § 32 Abs. 1
Nr. 25 anzuwenden ist.

§35

In die Beurteilung des Fleisches sind nicht einzu-
beziehen und bis zur Beseitigung nach den Vor-
schriften des Tierkérperbeseitigungsgesetzes vom
2. September 1975 (BGBL I S. 2313) in der jeweils
geltenden Fassung sind zu beschlagnahmen:

Geschlechtsteile, Foten und Eihdute, Augen, Ohren-
ausschnitte (die inneren knorpeligen Teile des
dufleren Gehorganges), die nicht als sogenannte
»Krone” am Mastdarm verbleibenden ungereinigten
Afterausschnitte, bei Schweinen der Nabelbeutel
und nicht entborstete oder nicht enthornte Spitz-
beine, verunreinigte Lungen oder verunreinigtes
Blut, verunreinigtes oder durch Aufblasen verdnder-
tes sonstiges Fleisch, ungereinigte Dickddrme von
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Einhufern sowie ungereinigte Schliinde, Maigen,
sonstige Darme und Harnblasen sowie nicht ent-
hiutete oder nicht enthaarte, nicht enthornte oder
nicht gereinigte Unterfiie, nicht enthdutete Euter
von Rindern.

§ 36
Als bédingt tauglich sind anzusehen:

Das geschlachtete Tier (§ 32) mit Ausnahme der
nach § 34 etwa als untauglich zu erachtenden Teile,
wenn einer der nachstehenden Méngel festgestellt
worden ist:

1. Tuberkulose und Brucellose, soweit nicht § 32
anzuwenden ist;

2. Rotlauf der Schweine, falls nicht die Voraus-
setzung des § 32 Abs. 1 Nr. 9 vorliegt;

3. Ferkelgrippe, Schweinepest und ansteckende
Schweineldhme, falls nicht die Bestimmung in
§ 32 Abs. 1 Nr. 10 Anwendung zu finden hat und
wenn es sich nicht nur um eine schleichend, ohne
Storung des Allgemeinbefindens verlaufende
Nachkrankheit der Ferkelgrippe oder nicht nur
um Uberbleibsel der Krankheit (Verwachsungen,
Vernarbungen, eingekapselte verkdste Herde u.
dgl) oder nicht nur um Uberbleibsel der Schwei-
nepest (Verkdsung der Gekroslymphknoten, Ver-
wachsung von Darmschlingen, Narbenbildung in
der Darmschleimhaut) handelt;

4. Finnen, lebend oder abgestorben, bei Schweinen
(Cysticercus cellulosae), falls nicht die Voraus-
setzung des § 32 Abs. 1 Nr. 22 vorliegt;

5. nicht abgeheilter 6rtlicher (Lymphknoten-) Milz-
brand bei Schweinen; die verdanderten Teile sind
stets als genuBuntauglich zu behandeln. Diese
Form des Milzbrandes liegt vor, wenn die ent-
ziindlichen Verdnderungen auf einzelne Milz-
brandbazillen enthaltende Lymphknoten des Ver-
dauungsapparates sowie deren nédchste Nachbar-
schaft beschrénkt sind und Milzbrandbazillen bei
der bakteriologischen Untersuchung der Milg,
der Nieren, des Muskelfleisches und zweier intra-
muskuldrer Lymphknoten nicht nachgewiesen
werden;

6. Verunreinigung des Fleisches mit

a) Milzbrand- oder Rotzerregern; sie ist insbe-
sondere bei solchen Tieren anzunehmen, die
gemeinsam mit milzbrand- oder rotzkranken
Tieren unter Benutzung derselben Gerdte ge-
schlachtet worden sind;

b} Fleischvergiftungserregern; sie ist insbe-
sondere bei solchen Tieren anzunehmen, die
zusammen mit krank- oder notgeschlachteten
Tieren, bei denen Fleischvergiftungserreger
nachgewiesen wurden, unter Benutzung der-
selben Gerdte geschlachtet worden sind, so-
fern diese Geréate nicht vorher gereinigt und
entseucht worden waren;

7. Fleischvergiftungserreger, wenn sie entweder nur
in Gallenblase, Leber und Leberlymphknoten oder
nur in Darm und Darmlymphknoten festgestellt
worden sind und das Fleisch keine sinnfdlligen
Abweichungen hinsichtlich Geruch, Farbe, Zu-
sammensetzung und Haltbarkeit aufweist.
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Trichinenschau

§ 37

Allgemeine Bestimmungen

{1} Schweine und Hunde, deren Fleisch zum Ge-
nufl fur Menschen verwendet werden soll, unter-
liegen nach der Schlachtung auch einer amtlichen
Untersuchung auf Trichinen (Trichinenschau). Der
Trichinenschau unterliegen ferner Wildschweine,
Bdren, Katzen, Fiichse, Sumpfbiber, Dachse und
andere fleischfressende Tiere, die Trdger von Tri-
chinen sein koénnen, wenn das Fleisch zum GenuB
fiir Menschen verwendet werden soll,

(2) Die Trichinenschau ist bei Schweinen und
Hunden moglichst im AnschiuBl an die Schlachtung,
bei sonstigen trichinenschaupflichtigen Tieren vor
der Zerlegung auszufiihren.

(3) Die Trichinenschau hat in dem Betrieb oder
in dem Gehoft stattzufinden, in dem die Schlachtung
durchgefiihrt worden ist. Die hohere Verwaltungs-
behérde kann hiervon Ausnahmen zulassen. Die
Landesregierungen  werden  ermdéchtigt, durch
Rechtsverordnung die zusténdige Behoérde abwei-
chend von Satz 2 zu bestimmen. Sie kénnen diese
Ermachtigung auf oberste Landesbehérden tibertra-
gen.

§38

Anweisung fiir die Untersuchung und Beurteilung

(1) Die Untersuchung des Fleisches auf Trichinen
hat mit einem Mikroskop stattzufinden, das eine
30- bis 40fache und auBerdem eine etwa 100fache
VergroBerung ermoglicht und die Objekte klar und
deutlich erkennen laBt. Gestattet ist auch die An-
wendung eines Trichinoskops, dessen Baumuster
praktisch erprobt und vom Bundesminister zuge-
lassen ist.

(2) Als Objekttrdger sind Quetschgldser aus zwei
gegeneinander driickbaren Glasplatten zu verwen-
den, von denen die eine in gleiche Felder geteilt ist.

(3) AuBer dem Mikroskop und zwei Quetsch-
glasern muB der Trichinenschauer zur Hand haben
eine kleine krumme Schere, zwei Pripariernadeln,
eine Pinzette, ein Messer zum Probenausschneiden,
eine Tropfpipette, je ein Gldschen mit Essigsdure
und Kalilauge.

(4) Die zustindige Behérde kann die Untersu-
chung des Fleisches auf Trichinen auch nach An-
lage 5 zulassen.

§ 39

Die zur Untersuchung bestimmten Fleischproben
hat der Trichinenschauer persdnlich zu entnehmen,
und zwar bei frischem Fleisch aus dem unzerlegten
Tierkorper; es kann jedoch die Probeentnahme
durch besonders hierzu verpflichtete Probeentneh-
mer erfolgen. Werden von mehreren Tierkérpern
gleichzeitig Proben entnommen, so sind die Proben
von jedem Tierkérper getrennt voneinander aufzu-
bewahren und mit dem zugehérigen Tierkdrper
tibereinstimmend zu kennzeichnen.
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§ 40

(1) Die Proben sind bei ganzen Tierkérpern je in
der MindestgréBe einer HaselnuBl aus den beiden
Zwerchfellpfeilern (Nierenzapfen) am Ubergang in
den sehnigen Teil zu entnehmen.

(2) Wenn die Zwerchfellpfeiler etwa abhanden
gekommen sind, sind zwei gleich groBe Proben aus
dem Rippen- oder Brustbeinteil des Zwerchfells
(Kronfleisch) oder aus den Bauchmuskeln zu ent-
nehmen. Wenn nur ein Zwerchfellpfeiler vorhanden
ist, ist aus diesem eine doppelhaselnufigroBe Probe
zu entnehmen.

(3) Bei den in § 37 Abs. 1 Satz 2 genannten Tieren
ist statt der Probe aus dem zweiten Zwerchfell-
pfeiler eine Probe aus der Unterarmmuskulatur zu
entnehmen.

§ 41

(1) Von jeder der vorstehend bezeichneten Proben
hat der Trichinenschauer bei ganzen Tierkérpern
beim Vorhandensein beider Zwerchfellpfeiler 7, mit-
hin im ganzen 14, beim Vorhandensein nur eines
Zwerchfellpfeilers 14 haferkorngroBe Stiickchen aus
verschiedenen Stellen mdglichst am Ubergang in
sehnige Teile auszuschneiden und zwischen den
Gldsern des Quetschglases so zu quetschen, daB
durch die Praparate gewohnliche Druckschrift deut-
lich gelesen werden kann. Ist das Fleisch der zu
untersuchenden Stiicke trocken und alt, so sind die
Préparate vor dem Quetschen 10 bis 20 Minuten mit
Kalilauge zu erweichen, die etwa mit der doppelten
Menge Wasser verdiinnt ist.

(1a) Bei den in § 37 Abs. 1 Satz 2 genannten
Tieren hat der Trichinenschauer von jeder Probe
14 haferkorngrofie Stiickchen zu untersuchen.

(2) Miissen bei ganzen Tierkorpern der Rippen-
teil des Zwerchfells oder die Bauchmuskeln zur Pro-
beentnahme verwendet werden (§ 40 Abs. 2), so
sind aus jeder Probe 14, mithin im ganzen 28 hafer-
korngrofBe Stickchen auszuschneiden.

(3) Hat vor der Probenahme bereits eine unzu-
lassige Zerlequng des geschlachteten Tieres statt-
gefunden, so sind aus jedem einzelnen Fleischteil
3 fettarme, mindestens haselnufigrofe Proben Ske-
lettmuskulatur méglichst aus der Ndhe von Sehnen
oder Knochen zu entnehmen und von jeder Probe
4 haferkorngrofie Stiickchen flir die Untersuchung
nach Absatz 1 herauszuschneiden.

§ 42

(1) Die mikroskopische Untersuchung hat so zu
erfolgen, daB jedes Préparat bei 30- bis hochstens
40facher VergroBerung langsam und sorgfiltig
durchmustert wird.

(2) Bei zweifelhaftem Befund ist die Untersuchung
an einer weiteren Zahl von Fleischproben und Pra-
paraten nétigenfalls mit Hilfe stirkerer VergroBe-
rungen bis zur volligen Aufklarung fortzusetzen.

(3) Die Untersuchung mit dem Trichinoskop hat
so zu geschehen, dafl jedes Prdparat langsam und
sorgfaltig durchmustert wird.
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(4) Ergeben sich bei der Untersuchung mit dem
Trichinoskop verddchtige Stellen, deren Natur auch
mit Hilfe der starken VergroBerung des Trichino-
skops nicht sicher festzustellen ist, so sind sie mit
dem Mikroskop nachzupriifen.

§ 43

(1) Auf die mikroskopische Untersuchung der
Proben eines Tierkorpers ausschlieBlich der fiir die
Herstellung der Praparate und fiir die Probenent-
nahme aufgewendeten Zeit sind mindestens 8 Mi-
nuten, mit dem Trichinoskop mindestens 3 Minuten
zu verwenden,

(2) Bei der Benutzung von Ersatzproben aus dem
Rippen- oder Brustbeinteil des Zwerchfells oder aus
den Bauchmuskeln bei ganzen Tierkorpern (§ 40
Abs. 2, § 41 Abs. 2) sind auf die mikroskopische
Untersuchung ausschlieBlich der fiir die Herstellung
der Prdparate und fiir die Probenentnahme aufge-
wendeten Zeit mindesiens 16 Minuten, mit dem Tri-
chinoskop mindestens 6 Minuten zu verwenden.

§ 44

{1) Entdeckt der Trichinenschauer in den unter-
suchten Fleischproben Trichinen oder Gebilde, de-
ren Natur ihm zweifelhaft oder unbekannt ist, so
hat er das geschlachtete Tier vorlaufig zu beschlag-
nahmen und die zusténdige Behoérde zu verstdndi-
gen. Die betreffenden Prdparate und Proben sind mit
genauer Bezeichnung des Ortes, des Tages und der
Fundstelle zu versehen und dem Fleischbeschautier-
arzt zur Nachprifung zu ibergeben.

(2) Der Fleischbeschautierarzt hat den Befund un-
verziiglich, soweit erforderlich unter Entnahme wei-
terer Proben, nachzupriifen und die Beurteilung des
Fleisches vorzunehmen.

§ 45

Falls der Beschauer die Untersuchung auf Finnen
nicht bereits vorgenommen hat, sind von dem Tri-
chinenschauer unmittelbar vor der Entnahme der
Fleischproben beim einzelnen Fleischstlick die
Oberflichen, beim ganzen Tierkdrper die nach der
Schlachtung und Zerlegung in Langshalften sowie
nach Losung der Liesen (Bauchfett) zutage tretenden
Fleischteile, inshesondere an den Hinterschenkeln,
am Bauch, am Zwerchfell, an den Zwischenrippen-
muskeln, am Nacken sowie das Herz, die Zunge und
die Kehlkopfmuskeln auf Finnen zu untersuchen.
Das Ergebnis dieser Untersuchung ist dem Be-
schauer mitzuteilen.

§ 46

(1) Im allgemeinen diirfen von einem Trichinen-
schauer an einem Tage mit dem Mikroskop nicht
mehr als 36 Tierkérper untersucht werden. Aus-
nahmsweise diirfen jedoch an einem Tage bis 45
Tierkdrper untersucht werden.

(2) Mit dem Trichinoskop diirfen von einem Tri-
chinenschauer im allgemeinen an einem Tage nicht
mehr als 60 Tierkorper, ausnahmsweise jedoch bis
75 Tierkorper, untersucht werden. Erfolgt die Unter-
suchung ausschliefilich in demselben Schlachtbe-
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trieb, diirfen von einem Trichinenschauer tdglich
bis 80 Tierkorper untersucht werden.

(3) Fiir weitldufige landliche Beschaubezirke kann
die héhere Verwaltungsbehdrde geringere als die
in Absatz 1 angegebenen Untersuchungshéchstzah-
len festsetzen. Die Landesregierungen werden er-
maéachtigt, durch Rechtsverordnung die zustdndige
Behorde abweichend von Satz 1 zu bestimmen. Sie
konnen diese Erméchtigung auf oberste Landesbe-
hoérden tGbertragen.

‘Weitere Grundsatze fiir die Beurteilung
des Fleisches

§ 47

(1) Als tauglich zum Genuf fiir Menschen ist das
Fleisch von Rindern anzusehen, bei denen Finnen
(Cysticercus inermis), lebend oder abgestorben, fest-
gestellt worden sind und die Voraussetzung des
§ 32 Abs.1 Nr.22 nicht vorliegt (schwachfinnige
Rinder), wenn das Fleisch nach den Vorschriften
der Anlage 3 durchgefroren worden ist; sofern
dieses Fleisch nicht nach den Vorschriften der An-
lage 3 durchgefroren worden ist, ist es als bedingt
tauglich zum GenuB fiir Menschen anzusehen; dem
Gefrierverfahren unterliegen nicht Leber, Milz, Nie-
ren, Magen, Darm, Gehirn, Rickenmark, Euter und
das Fett, sofern sie finnenfrei befunden worden sind,
ferner das Blut sowie die von Weichteilen véllig
befreiten Knochen.

(2) Als minderwertig ist das Fleisch des Tieres
anzusehen, wenn einer der nachstehenden Méngel
festgestellt worden ist:

1, fischiger oder olig-traniger Geruch oder Ge-
schmack, wenn nicht die Voraussetzungen des
§ 32 Abs. 1 Nr. 16 vorliegen, ferner sonstige
madBige Abweichung hinsichtlich Geruch, Ge-
schmack, Farbe, Zusammensetzung und Haltbar-
keit; derartige mdaBige Abweichungen liegen ins-
besondere vor bei oberflachlicher Zersetzung,
méBigem Harngeruch, Geschlechtsgeruch, Ge-
ruch nach Arznei- oder Entseuchungsmitteln,
maBiger Wasserigkeit, maBiger Gelbfarbung in-
folge von Gelbsucht, mé&Biger Durchsetzung mit
Blutungen, Kalkablagerungen oder Miescher-
schen Schlduchen, wenn nicht die Voraussetzun-
gen des § 32 Abs. 1 Nr. 26 und § 34 Abs. 1 Nr. 1
vorliegen; wenn lediglich einzelne Fleischteile
vorstehende Abweichungen aufweisen, sind nur
diese als minderwertig anzusehen; beim Vor-
liegen von Miescherschen Schlduchen ist das
Fett als tauglich zum Genuf8 fiir Menschen anzu-
sehen, wenn es keine Verdnderungen zeigt; bei
vorstehenden Abweichungen hinsichtlich Farbe,
Geruch, Geschmack oder Zusammensetzung ist
die Beurteilung des Fleisches frithestens 24 Stun-
den nach der Schlachtung vorzunehmen und er-
forderlichenfalls die Koch- und Bratprobe auszu-
fithren;

2. unreife oder nicht geniigende Entwicklung der
Kalber oder

3. unvollkommenes Ausbluten, insbesondere " bei
notgeschlachteten oder krankgeschlachteten Tie-
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ren, sofern nicht Verdanderungen vorliegen, die
cine Beurteilung des Fleisches nach § 32 erfor-
dern.

(3) Unbeschadet des § 32 Abs. 1 Nr. 16 ist das
Fleisch von
a) Ebern, die zur Zucht benuizt worden sind, und

b) von sonstigen Ebern, Zwittern und Kryptorchi-
den bei Schweinen mit einem Schlachtgewicht
uber 40 kg

als minderwertig zu beurteilen. Dies gilt auch, wenn
der Zeitpunkt der Entfernung der Geschlechtsdrisen
weniger als 6 Wochen zuriickliegt. Bei den unter
Buchstabe b genannten Schweinen mit einem
Schlachtgewicht bis zu 85 kg kann das Fleisch dann
als tauglich beurteilt werden, wenn es mit Zustim-
mung der zustdndigen Behorde im Schlachtbetrieb
nach Anlage 6 behandelt worden ist.

Verfahren bei Beanstandungen

§ 48

(1) Beanstandetes Fleisch ist vom Beschauer vor-
ldufig zu beschlagnahmen. Dieser hat hiervon den
Besitzer oder dessen Verlreter sowie die zustdndige
Behorde unter Angabe des Beanstandungsgrundes
sofort zu verstandigen.

{2) Beruht die Beanstandung auf dem Ergebnis
einer Riickstandsuntersuchung, so kénnen der Be-
sitzer oder dessen Vertreter erkldren, daB sie mit
der Entscheidung nicht einverstanden sind, und bei
dem Beschauer beantragen, dafi das Bundesgesund-
heitsamt oder eine von der zustdndigen Behorde be-
stimmte Untersuchungsstelle an Hand von Proben
mit der Erstattung eines Gutachtens beauftragt wird.
Der Antrag kann nur unmittelbar nach Bekanntgabe
des Untersuchungsergebnisses gestellt werden.
Wird der Antrag nicht oder nicht rechtzeitig ge-
stellt, so gilt § 49 Abs. 1. Der Beschauer hat das
Ergebnis des Gutachtens der Beurteilung zugrunde
zu legen.

(3) Die zustéandige Behorde hat iiber die weitere
Behandiung des beanstandeten Fleisches zu ent-
scheiden und hiervon sofort den Besitzer oder
seinen Vertreter zu benachrichtigen. Wiinsche des
Besitzers des Fleisches sind hierbei nach Méglich-
keit zu berticksichtigen.

(4) In den Fillen des § 32 Abs. 1 Nr. 23, 24 und
25, des § 34 Abs.2 sowie in den Fillen, in denen
die Riickstandsuntersuchung ein zweifelhaftes FEr-
gebnis gezeigt hat, hat die fir den Schlachtort zu-
stindige Behorde der fiir den Herkunfisbestand zu-
stindigen Behoérde den Namen oder die Firma und
die Anschrift des Herkunfisbetriebes unverziiglich
mitzuteilen.

§ 48 a
Probenahme

Bis zur Beseitigung nach den Vorschrifien des
Tierkérperbeseitigungsgesetzes sind die Proben-
reste zu beschlagnahmen. Eine Entschadigung fiir
die nach dieser Verordnung zu entnehmenden Pro-
ben wird nicht gewahrt,
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Kennzeichnung des Fleisches

§ 49

(1) Der Beschauer hat das Fleisch sofort nach
abgeschlossener Untersuchung zu kennzeichnen
(Abstempelung).

(2) Ist die Untersuchung nicht abgeschlossen, weil
der Besitzer des beanstandeten Fleisches oder sein
Vertreter sofort erklidrt, dafl er mit der Entscheidung
nicht einverstanden ist oder weil die Unterbrechung
der Beschau, insbesondere zur Zuziehung des
Fleischbeschautierarztes oder zur Herbeifihrung
der bakteriologischen Fleischuntersuchung oder der
Riickstandsuntersuchung notwendig ist oder weil
der Antrag nach § 48 Abs. 2 gestellt wird, so ist das
Fleisch vorldufig mit Erkennungszeichen zu ver-
sehen. Hierbei sind Zettel mit der Aufschrift ,vor-
ldufig beschlagnahmt”, dem Beanstandungstag und
der Unterschrift des Beschauers an verschiedenen
Stellen des Tierkérpers oder auf den beanstandeten
Fleischteilen durch Auflegen zu befestigen. Fir die
Abstempelung vor beendeter Trichinenschau gilt
die Vorschrift des § 51.

(3) In 6ffentlichen Schlachthdusern kann von der
Anbringung des Erkennungszeichens an einzelnen
Organen oder Fleischteilen abgesehen werden,
wenn das Fleisch sofort unter amtlichen VerschluB
gebracht wird.

(4) Vorldufig mit einem Erkennungszeichen ver-
sehenes Fleisch ist vorschriftsméBig abzustempeln,
sobald das Ergebnis der Untersuchung endgiiltig
feststeht.

{(5) In den Féllen des § 34 darf die Kennzeich-
nung der einzelnen Stiicke unterbleiben, wenn die
unschédliche Beseitigung anderweit sichergestelit ist.

(6) (weggefallen)

(7) (weggefallen)
§ 50

(1) Die Abstempelung des Fleisches erfolgt unter
Verwendung eines Farbstempels aus Metall oder
anderem Material mit nicht gesundheitsschddlicher,
haltbarer blauer Farbe oder mit einem Brandstempel.

(2) Die Stempel tragen als Aufschrift den Namen
des Beschaubezirks. Sind in einem Beschaubezirk
oder offentlichen Schlachthaus mehrere Fleischbe-
schautierdrzte oder Fleischbeschauer tétig, so sind
sie durch arabische Ziffern, die unter dem Namen
des Beschaubezirks angebracht werden, zu unter-
scheiden.

(3) Bei der Beschau des Fleisches von Tieren, die
im Bereich der Bundeswehr geschlachtet worden
sind, haben die fir die Fleischbeschau zustdndigen
Veterinaroffiziere Stempel mit folgender Aufschrift
zu verwenden:

a) Im oberen Teil die Kennziffer der Schldchterei-
einheit oder des Veterindr-Feldlaboratoriums,

b} in der Mitte die Bezeichnung ,Bundeswehr”,

¢) soweit erforderlich, Ziffern zur weiteren Unter-
scheidung der bei den Einheiten tdtigen Veteri-
ndroffiziere.

{(4) Die Stempel, ausgenommen die fiir Fleisch von
in § 47 Abs. 3 Buchstabe b genannten Schweinen
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sowie Einhufern und Hunden, sind fiir das bei der
Untersuchung tauglich befundene Fleisch von kreis-
runder Form bei 3,5 Zentimeter Durchmesser; fiir
das im Nahrungs- und GenuBwert erheblich herab-
gesetzte (minderwertige) Fleisch von gleicher Form,
jedoch umschlossen von einem gleichseitigen Vier-
eck; fir das zum GenuBl bedingt taugliche Fleisch
von viereckiger Form mit 4 Zentimeter Seitenldnge;
fir das bei der Untersuchung als zum GenuB un-
tauglich befundene und unschédlich zu beseitigende
Fleisch von dreieckiger Form bei 5 Zentimeter Sei-
tenldnge.
Stempelformen:

Tauglich

Bedingt tauglich

Beschaubezirk

Minderwertig

Beschaubezirk

Untauglich

Beschaubezirk
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(5) Das tauglich befundene Fleisch von Einhufern
ist mit einem rechteckigen Stempel von 2 und 5 cm
Seitenldnge zu versehen. Der Stempel fragt iber
dem Namen des Beschaubezirks die Aufschrift
»Pferd”. Fiir minderwertiges, bedingt taugliches und
fiir genuBuntaugliches Fleisch von Pferden und an-
deren Einhufern sind den Vorschriften in Absatz 4
entsprechende Stempel zu verwenden, die gleich-
falls iiber dem Namen des Beschaubezirks die Auf-
schrift ,Pferd” tragen.

Stempel fiir taugliches Fleisch von Einhufern:

Pferd

Beschaubezirk

(6) Fiir das tauglich befundene Hundefleisch ist
ein rechteckiger Stempel von 2 und 5 Zentimeter
Seitenldnge zu verwenden, der iiber dem Namen
des Beschaubezirks die Aufschrift ,Hund" trigt.

Stempel fiir taugliches Hundefleisch:

Hund

Beschaubezirk

(6 a) Fir die Kennzeichnung der GenuBtauglich-
keit des nach Anlage 6 behandelten Fleisches ist
ein rechteckiger Stempel von 2 und 5 Zentimeter
Seitenldnge zu verwenden, der iiber dem Namen des
Beschaubezirkes die Aufschrift ,Eber” trdgt.

Stempel fiir nach Anlage 6 behandeltes Fleisch:

Eber

Beschaubezirk

(7) An jedem Stempel miissen die Schriftzeichen
und die Rénder scharf ausgepragt sein.

(8) Der Trichinenschauer hat das trichinenfrei be-
fundene Fleisch mit nicht gesundheitsschadlicher
haltbarer blauer Farbe mittels eines rechteckigen
Stempels von 2 und 5 Zentimeter Seitenldnge zu
kennzeichnen, der die Aufschrift ,Trichinenfrei” und
auBerdem den Namen oder das Zeichen des Tri-
chinenschaubezirks trdgt (§ 52 Abs. 6). Im iibrigen
gelten die Vorschriften des Absatzes 2 sinngema8.

Stempel fiir Trichinenschau:

Trichinenfrei
Schaubezirk

(Name oder Zeichen)
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(9) Bei der Trichinenschau des Fleisches von
Tieren, die im Bereich der Bundeswehr geschlachtet
worden sind, treten an die Stelle des Namens oder
des Zeichens des Trichinenschaubezirks die Kenn-
ziffer der Schldchtereieinheit oder des Veterindr-
Feldlaboratoriums und die Bezeichnung ,Bundes-
wehr" und, soweit erforderlich, Ziffern zur weiteren
Unterscheidung der Beschauer.

(10) Zusitzlich zu der Bezeichnung des Beschau-
bezirks konnen die Stempel das fiir den jeweiligen
Verwaltungshbezirk nach § 23 Abs. 2 der StraBen-
verkehrszulassungsordnung vorgeschriebene Unter-
scheidungszeichen iragen. Die Bezeichnung des Be-
schaubezirks kann durch den Namen der zustéandi-
gen Behorde ersetzt werden.

§ 51

(1) Die Abstempelung des Fleisches von Schwei-
nen und Hunden nach abgeschlossener Untersu-
chung nach § 50 ist erst nach festgestellter Tri-
chinenfreiheit und entsprechender Kennzeichnung
vorzunehmen. Stehen dieser Regelung Schwierig-
keiten entgegen, weil die Fleischbeschau und die
Trichinenschau nicht durch den gleichen Beschauer
ausgefiihrt werden, so kann die fleischbeschauliche
Abstempelung bereits vor der Untersuchung und
Kennzeichnung durch den Trichinenschauer statt-
finden. In diesem Fall hat jedoch der fiir die Fleisch-
beschau zustdndige Beschauer nach vorschriftsmé-
Biger Abstempelung an allen einzelnen Teilen des
in Betracht kommenden Tieres Zettel anzubringen
mit der Aufschrift ,Bis zur Festsellung der Trichinen-
freiheit durch den amtlichen Trichinenschauer vor-
laufig beschlagnahmt. Ort, Datum, Unterschrift”.
Der Trichinenschauer hat nach der Kennzeichnung
der Trichinenfreiheit diese Zettel zu entfernen und
zu vernichten,

(2) Abweichend von Absatz 1 darf die Kennzeich-
nung der GenuBtauglichkeit und der Trichinenfrei-
heit vor Abschluf§ der Untersuchung-auf Trichinen
unter Vorbehalt vorgenommen werden, wenn die
geschlachteten Tiere bis zur Feststellung der Tri-
chinenfreiheit unter amtlichem Verschluf oder un-
ter stdndiger amtlicher Aufsicht in dem Schlacht-
betrieb, in dem die Untersuchung durchgefiihrt
wurde, aufhewahrt werden.

§ 52

(1) Bei Tierkdrpern mit einem Gewicht von mehr
als 60 kg ist Jede Halfte mindestens auf

der AuBlenflache der Keule,

der Lende,

dem Riicken,

dem Bauch,

der Schulter,

dem Brustfell

zu kennzeichnen. Andere Tierkorper sind minde-

stens auf jeder Schulter und auf der AuBenfldche
jeder Keule zu kennzeichnen. Es sind ferner zu
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kennzeichnen bei allen geschlachteten Rindern und
Kéalbern Leber, Kopf, Zunge und Herz. Dariiber hin-
aus sind zu kennzeichnen alle bedingt tauglich oder
minderwertig beurteilten Fleischteile sowie die un-
tauglichen Fleischteile, sofern sie nicht unmittelbar
nach der Beurteilung in die dafiir vorgesehenen
Réume oder Behéltnisse verbracht werden.

(2) (weggefallen)
(3) {(weggefallen)

(4) AuBerdem ist der Beschauer verpflichtet, auf
Wunsch des Besitzers die Stempelabdriicke noch an
weiteren Stellen des Tierkdrpers anzubringen. Dies
darf jedoch in der Regel nur in unmittelbarem An-
schluB an die Fleischbeschau erfolgen. Ausnahms-
weise ist die Abstempelung von Fleischstiicken
auch nachtréglich statthaft, wenn die Herkunft des
Fleisches von einem vorschriftsméBig untersuchten
Tier auBer Zweifel steht. Die nachtragliche Abstem-
pelung darf nur durch den Beschauer erfolgen, der
die Fleischbeschau vorgenommen hat.

(5) (weggefallen)

(6) Die Trichinenschaustempel sind bei Schweinen
und Hunden auf den Innenflichen der Vorder- und
Hinterschenkel anzubringen. Wildschweine in der
Decke und andere trichinenschaupflichtige Tiere
sind beiderseits des Schaufelknorpels und beider-
seits auf dem Nierenfett und an der von der Haut
befreiten Innenfliche der Hinterschenkel abzu-
stempeln.

(#) (weggefallen)

Tagebiicher fir Beschauer
und Trichinenschauer

§ 53

(1) Jeder Beschauer hat ein Tagebuch nach Mu-
ster 1 zu flihren. In das Tagebuch sind sdmtliche
zur Schlachttier- und Fleischbeschau angemeldeten
Tiere, die Ergebnisse der Schlachttier- und Fleisch-
beschau sowie die hierauf getroffenen Anordnungen
unverziiglich, spdtestens am Tage mnach der
Schlachttier- und Fleischbeschau einzutragen. Be-
schauer, denen von mehreren zustdndigen Behdrden
eine Beschau iibertragen worden ist, haben fiir je-
den Bereich ein besonderes Tagebuch zu fiihren.
Die Tagebiicher sind fiir jedes Kalenderjahr abzu-
schlieBen und mindestens 3 Jahre nach der letzten
Eintragung aufzubewahren.

(2} Jeder Trichinenschauer hat ein Tagebuch nach
Muster 2 zu fiihren. In das Tagebuch sind samtliche
Untersuchungen auf Trichinen und deren Ergeb-
nisse, getrennt nach Tierarten, nach der Anmeldung
und Untersuchung unverziiglich, spétestens am
Tage nach der Trichinenschau, einzutragen. Die
Tagebiicher sind fiir jedes Kalenderjahr abzuschlie-
fen und mindestens 3 Jahre nach der letzten Ein-
tragung aufzubewahren.
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(3) Die Fihrung eines gemeinsamen Tagebuchs
kann in Bezirken, in denen mehrere Beschauer tatig
sind, von der zustindigen Behérde zugelassen wer-
den; Fleischbeschautierdrzte, Fleischbeschauer und
Trichinenschauer haben jedoch gesonderte Tage-
bicher zu fithren. Entweder hat jeder Fleischbe-
schautierarzt oder Fleischbeschauer oder Trichinen-
schauer die von ihm gemachten Eintragungen mit
seiner Unterschrift zu versehen, oder es ist einer
der Fleischbeschautierdrzte oder Fleischbeschauer
oder Trichinenschauer mit der Fihrung der Tage-
bicher zu beauftragen und fiir die Richtigkeit der
Eintragungen verantwortlich zu machen. Auch im
letzteren Fall ist in dem Tagebuch kenntlich zu
machen, von welchem Fleischbeschautierarzt oder
Fleischbeschauer oder Trichinenschauer die Unter-
suchungen ausgefiihrt sind. Es dirfen ferner die
Ergebnisse der Schlachttier- und Fleischbeschau so-
wie der Trichinenschau in vereinfachter Form ein-
getragen werden. Voraussetzung ist, daB bei verein-
fachten Eintragungen, gegebenenfalls durch Fiih-
rung besonderer Listen, die Zahl und Gattung der
untersuchien Tiere und die Beanstandungen sicher
nachgewiesen sowie alle statistischen Anforderun-
gen erfillt werden konnen.

(4) Die Fithrung eines gemeinschaftlichen Tage-
buchs fiir die Schlachttier- und Fleischbeschau und
die Trichinenschau ist denjenigen Beschauern ge-
stattet, die gleichzeitig in ihrem Beschaubezirk die
Trichinenschau ausiiben. In diesem Fall muB in dem
Tagebuch fiir die Schlachttier- und Fleischbeschau
hinter der Spalte ,Ergebnis der Fleischbeschau®
eine weitere Spalte ,Ergebnis der Trichinenschau®
eingefligt werden.

(5) Auf Verlangen ist eine besondere Bescheini-
gung Uber die erfolgte Untersuchung auszustellen,
und zwar von den Beschauern nach Muster 3 und
von den Trichinenschauern nach Muster 4. Im Fall
der Beanstandung bei der Trichinenschau liegt die
Ausstellung der Bescheinigung dem zugezogenen
Tierarzt ob, der dazu das bei der Schlachttier- und
Fleischbeschau vorgeschriebene Muster 3 zum An-
halt zu nehmen hat.

(6) Die zusténdige oberste Landesbehérde kann
zulassen, daB das Tagebuch abweichend von den
Mustern 1 und 2 in anderer Form gefiihrt wird, wenn
das zur Vereinfachung der Verwaltung erforderlich
ist. Es muB jedoch gewihrleistet sein, daB die fiir
die ordnungsgemdBe Uberwachung und die
Schlachtstatistik notwendigen Angaben vermerkt
werden.

(7) Wird das Tagebuch abweichend von den Mu-
stern 1 und 2 gefiihrt, kann die zustdndige oberste
Landesbehorde zulassen, daB die Bescheinigungen
nach Absatz 5 im Durchschreibeverfahren abwei-
chend von den Mustern 3 und 4 erteilt werden,

(8) Die Landesregierungen werden erméchtigt,
durch Rechtsverordnung die zustindige Behérde ab-
weichend von Absatz 6 Satz 1 und Absatz 7 zu be-
stimmen. Sie konnen diese Erméichtigung auf
oberste Landesbehérden tibertragen.
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Beaufsichtigung
der Fleischbeschau und Trichinenschau

§ 54

(1) Die gesamte Tédtigkeit in der Schlachtiier- und
Fleischbeschau und in der Trichinenschau unterliegt
einer fachlichen Beaufsichtigung. In jedem Fleisch-
beschaubezirk mufl mindestens alle zwei Jahre eine
Uberpriifung stattfinden.

(2) Die fachliche Beaufsichtigung der Fleischbe-
schauer obliegt regelmédBig den beamteten Tier-
drzten innerhalb ihrer Amtsbezirke. Sie haben eine
Liste liber die in ihrem Bezirk tédtigen Fleischbe-
schauer (Name, Geburtstag, Beschaubezirk) zu fib-
ren, in dieser alle Verdnderungen nachzutragen und
den Tag der Uberpriifungen und Nachpriifungen der
Fleischbeschauer sowie wichtige dabei gemachte
Beobachtungen zu vermerken.

(3) Die fachliche Aufsicht iiber die Fleischbe-
schautierarzte sowie iiber die Untersuchungsstel-
len fiir die bakteriologische Fleischuntersuchung
obliegt dem tierdrztlichen Sachbearbeiter der héhe-
ren Verwaltungsbehorde. Die Aufsicht iber die
Fleischbeschautierdrzte kann von der héheren Ver-
waltungsbehérde auch den nachgeordneten beamte-
ten Tierdrzten tiibertragen werden. Die Landesre-
gierungen werden ermdchtigt, durch Rechtsverord-
nung die zustdndige Behtrde abweichend von Satz 1
zu bestimmen. Sie kénnen diese Ermdchtigung auf
oberste Landesbehérden {ibertragen.

(4) Die Uberprifungen (Absatz 1) haben sich auf
die gesamte Diensttdtigkeit der Beschauer zu er-
strecken. Insbesondere ist dabei zu priifen, ob
a) die Fleischbeschauer noch im Besitz der Be-

fahigung zur Ausiibung der Schlachttier- und

Fleischbeschau sind,

b) die Ausriistung des Beschauers und die Beschau-
stempel sich in vorschriftsmdBigem und gutem
Zustand befinden,

¢) die Tagebiicher der Beschauer ordnungsmafig
gefithrt sind und die statistischen Zusammen-
stellungen mit den Eintragungen in den Tage-
biichern tibereinstimmen,

d) die vorgeschriebenen Fortbildungs- und Wieder-
holungslehrgénge rechtzeitig abgeleistet sind,

e) die sonstigen Vorschriften iber die Schlachttier-
und Fleischbeschau sowohl von den Beschauern
als auch von den Tierbesitzern beachtet worden
sind.

(5) Der beamtete Tierarzt hat ferner ofters einer
Schlachttier- und Fleischbeschau durch den Be-
schauer beizuwohnen und gelegentlich ein von
diesem untersuchtes Tier nachzuuntersuchen.

(6) Die bei den Uberpriifungen beobachteten Man-
gel, die der Abstellung bedirfen, sind der zustdndi-
gen Behdrde unverziiglich anzuzeigen.

(7) Im tbrigen sind die Ergebnisse der Uberpri-
fungen bei den zu erstattenden Jahresberichten
nach den entsprechenden besonderen Anordnungen
Zu verwerten.
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(8) Die vorsiehenden Bestimmungen finden auf
die Trichinenschau sinngem&B Anwendung mit der
MaBgabe, dafl die Uberprifungen mindestens alle
drei Jahre durchzufithren sind.

Brauchbarmachung bedingt tauglichen Fleisches

§8 55 und 56
{weggefallen)

Errichtung von Freibdanken

§ 57
(weggefallen)

Beanstandetes Fleisch zur Gewinnung
therapeutischer Préparate

§ 58

Fleischteile von untauglich, bedingt tauglich oder
minderwertig beurteilten Tierk6érpern diirfen zur
Gewinnung therapeutischer Prédparate nicht ver-
wendet werden.

Unschadliche Beseitigung
des untauglichen Fleisches

§% 59 und 60
(weggefallen)

Verflitterung beanstandeten Fleisches

§ 61
(weggefallen)

Nachuntersuchung

§ 62
(weggefallen)

Beschwerdeverfahren

§§ 63 bis 68
(weggefallen)
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Muster 1
(zu § 53 Abs. 1 AB. A)

Tagebuch fiir die Schlachttier- und Fleischbeschau

Gefiihrt von

(Name und Wohnort des Beschauers)

Angefangen am ... 19......

Geschlossen am ... 19
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(2. Seite)
Zahl der Tiere, an denen die Schlachttier- Zeit der
und Fleischbeschau vorgenommen wurde
- Name An- | Untersuchung
Schweine . und Wohnort
Lfd| Pler-| W Bei Bean: mel- vor nach
Nr.| de | Rin- standung des g
der ge- b A un
l::\d auper| Kl werb- | Haus- Scha-| Zie-| Hun- v‘:‘:i%;; Besitzers g |dem Schlachten
Kal- | ber liche |gchlach- fe | gen| de
derej Ka Erken- o ° o
. ber Schlach-| tung k-] E =
Ein- tung nulr:gs-l . g - E - g
hufer merkmale g & g & ‘g -
1 R 3 A|sie|7 |80
(3. Seite)
Ergebnis der Beurteilung:
SchlachtticrbeschaujSchlachttierbeschau| a) dem Fleiscibeschau-
{ob ist unterblieben tierarzt iiberwiesen; Grund der Bemerkungen
a) dem Tleischbeschau- wegen b} iibernommen von; Beanstandung4) Weitere Behand- | (z. B. bakteriologische
tierarzl iiber- g c) tauglich zum GenuB 4 lung von nicht Fleischuntersuchung,
wiesen 1); {Angabe des Grundes: fir Menschen; X o er. K g ; zuriickgezogen,
b} dbernommen dNO“CIh]ﬂ(?m“UU. d) minderwertig; Minderwertigkeits-] tauglich beurteil- Besc}iilwerge grhoben,
vone); Tod infolge Ungludks- s : 2 . ntscheidung
o) Séhlaihtunq falls, Blitzschlag, e ?lgrtz;u(;?iecg.tellwexse erklérung tem Fleisch auf die Beschwerde
gestattet; Erschiefien f) bedingt tal’xglich- (Spalte 12 unter d) und dergleichen)
p ! i i )8 ;
d} Schlachtung in Notfdllen usw.} 3) ¢g) tavglich nach Behand-
verboten) lung (Anl. 3 oder 6)
10 1 12 13 14 15

Kommt nur fir das Tagebuch in Betracht, das von cinem Fleischbeschauer gefiihrt wird, Es ist der Name und Wohn-

ort des Fleischbeschautierarztes einzutragen, an den die weitere Untersuchung iiberwiesen worden ist.

Kommt nur fiir das Tagebuch in Betracht, das von einem Fleischbeschautierarzt gefithrt wird, Es ist der Name und
Wohnort des Fleischbeschauers einzutragen, der wegen Unzustindigkeit die weitere Untersuchung an den Fleisch-
beschautierarzt abgegeben hat,

Bei Ausfillung der Spalte 11 ist im Fall einer Notschlachtung der Grund der Notschlachtung anzugeben. Bei der
Beanstandung eines ganzen Tierkorpers oder eines Teils eines Tierkdrpers, ausgenommen von Organen, sind in
Spalte 15 kurze Eintragungen vorzunehmen, aus denen die Richtigkeit der in Spalie 12 eingetragenen Beurteilung
(Beanstandung d bis g) kenntlich sein soll. Die Fille, in denen eine bakteriologische Fleischuntersuchung veranlaBt
worden ist, sind von den Fleischbeschaulierdrzten in Spalte 15 unter Angabe des Ergebnisses dieser Untersuchung
kenntlich zu machen.

Unter den Beanstandungsgriinden sind auch die anzugeben, die AnlaB zur Uberweisung der Untersuchung an den
Fleischbeschautierarzt gewesen sind. Jeder Beschauer hat sich auf den Eintrag der Ergebnisse der von ihm selbst
vorgenommenen Untersuchungen zu beschranken. Findet die Uberweisung der Untersuchung durch den Fleischbeschauer
an den Fleischbeschautierarzt slatt, so hat ersterer in Spalte 10 oder 12 lediglich die Tatsache der Uberweisung und in
Spalte 13 den Grund hierfiir einzutragen.
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Unteranlage
zu Muster 1

(zu § 53 Abs. 1 AB. A}

(weggefallen)

Mouster 2
(zu § 53 Abs. 2 AB. A)

KIS o e Jahr 19............

Tagebuch fiir die Trichinenschau

— Inland —

Gefithrt von

{Name und Wohnort des Trichinenschauers)

Angefangen am ... 19.....

Geschlossen am ..o 19......
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(2. Seite)
.. Ergebnis der | Bemerkungen
. . Ze .

Tn’l Bezeichnung Name it der Untersuchung veﬁg‘;’g}é“bi“sté_

Lfde. | Tage- des Gegenstandes und Wohnort ] (trichinentrei tigt oder nicht
Nr. | buch der Untersuchung des Anmeldung | Untersuchung|oder dem Fleisch- fhestitigt, Finnen-

fiir ) - . ) beschautierarzt verdacht dem

Be- (SFIJ;wenln,rW;:dschwt)em, Besitzers By wegen Trichinen- | Fleischbeschau-

schauer Hund, Fuchs usw, verdachts tierarzt
Tag Stunde Tag Stunde iiberwiesen) mitgeteilt usw.)
1 2 3 4 5 s 7 | 8 ) 10
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Muster 3
(zu § 53 Abs. 5 AB. A)

Bescheinigung

schlachtete heute ein?)

Die Schlachttierbeschau ist am Uhr

vorgenommen und ergab, daB das Fleisch des Tieres als
zu erachten war.

ZU DeANSIANAOIL WAT! oo et ee e en et e s st

Fleischbeschautierarzt — Fleischbeschauer f)

) Bezeichnung des Schlachitieres nach Art und Geschlecht,

%) Ist die Schlachttier- und Fleischbeschau von zwei verschiedenen Beschauern ausgefithrt, so hat an dieser
Stelle der Beschauer, der die Schlachttierbeschau ausgefiithrt hat, Ort und Zeit der Untersuchung sowie
seinen Namen mit Amtsbezeichnung und die Nummer seines Tagebuchs einzutragen.

3 Bei Notschlachtungen ist ein besonderer Vermerk einzutragen.
1) Nichtzutreffendes ist zu durchstreichen.
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Muster 4
(zu § 53 Abs. 5 AB. A)

(Stiickzahl)
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Bescheinigung
................................................................. IIL e
............................. 19 e v Schwein .y . Wildschwein.. .,
(Stiidkzahl) (Stiickzahl)
........................................ 1y zur Trichinen- und Finnenschau angemeldet. Die heute

vorgenommene Untersuchung ergab, daB das Fleisch frei von Trichinen und Finnen war.

Nummer des Tagebuchs: ...

Trichinenschauer — Fleischbeschauer 2)

1} Andere Tiere sind zu bezcichnen.
?) Nichtzuireffendes ist zu durchstreichen,
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Anlage 1
(zu § 20 Abs. 4 AB. A)

Vorschriften
uber die bakteriologische Fleischuntersuchung

Inhaltstbersicht

I. Entnahme und Versand der Proben

II. Auibewahrung des der bakteriologischen Fleischuntersuchung unterliegenden Tier-
korpers und Fleisches

IIl. Die bakteriologische Untersuchung

A. Ausfihrung der bakteriologischen Untersuchung
1. Ausstrichverfahren
2. Untersuchung auf Clostridien
3. Anreicherung
4. Beslimmung der auf den Platten gewachsenen Keime

B. Eintragung und Mitteilung des Ergebnisses der bakterio-
logischen Untersuchung

IV. Muster: Antrag auf bakteriologische Fleischuntersuchung

I. Entnahme und Versand der Proben 6. veranderte Teile, die nach Lage des Falles be-
sonders verddchtig sind, gesundheitsschadliche
Keime zu enthalten, und ihre Lymphknoten (z. B.
bei Pneumonie ein Stiick Lunge mit Lymphkno-
ten);

Zur Vornahme der bakteriologischen Fleischun-
tersuchung sind folgende Proben zu entnehmen:

1. aus einem Vorder- und Hinterviertel méglichst je | ¢

. ) . von Tieren, die an Enteritis erkrankt waren, die
ein ganzer von Faszien umschlossener Muskel-

als Ausscheider von Salmonellen (Fleischver-

bauch oder je ein Wiirfel von mindestens 6 bis giftern) ermittelt wurden oder deren Herkunft
8 cm Seitenldnge aus einem der nachbezeichne- aus einem mit Fleischvergiftungserregern infi-
ten Muskeln: m. supraspinatus, anconaeus lon- zierten Bestand bekannt ist, sind einige Mesente-
gus, brachialis, rectus femoris, semitendinosus, riallympbknoten und ein Stiick des Diinndarms
gastrocnemius, fibularis (peronaeus) tertius; mit einzusenden.

beim Fehlen der genannten Muskeln sind andere

; » Die Entnahme der Proben hat mit sterilisierten
geeignete Muskeln zu wéhlen;

Instrumenten zu erfolgen. Lymphknoten, Niere und
2. aus den beiden anderen Vierteln je ein Fleisch- Milz sollen moglichst nicht angeschnitten werden.
lymphknoten (Bug- oder Achsellymphknoten und | Proben, die nicht am Ort der Schlachtung unter-
ein groBer innerer Darmbeinlymphknoten mit | sucht werden, sind griindlich zu kiihlen, einzeln in
dem sie umgebenden Binde- oder Fettgewebe); fliissigkeitsundurchlédssiges Material zu verpacken
. ] ) und danach im Transportbehdltnis mit geeigneten
3. die Milz; in Fallen von erheblicher Milzschwel- | yng aufsaugenden Stoffen zu umgeben. Der Ver-
lung ein handgrofies Stick Milz aus dem ver- | sand jst ohne Verzug in warmeisolierten Transport-
dnderten Milzteil; behdltnissen auf dem schnellsten Wege durchzu-
4. eine Niere; fithren; betrdagt die zu erwartende Transportdauer
mehr als 3 Stunden, miissen sie auch mit geeigneten
5. sofern nicht bei kleineren Tieren die ganze Le- | Mitteln zur Kéltespeicherung ausgeriistet sein. Der
ber mit Gallenblase eingeschickt wird, ein zwei- | Begleitbericht nach Muster IV ist so beizufligen,
faustgrofes Stiick Leber mit der Leberpforte oder | daB er nicht beschmutzt wird. Auf einen Seuchen-
der Spigelsche Lappen mit der Leberpforte, fer- | verdacht, insbesondere auf Milzbrand- und Rotlauf-
ner die Leberlymphknoten und (auBler bei Ein- | verdacht, ist auf dem Begleitbericht und zusétzlich
hufern) die Gallenblase. Die Gallenblase ist durch | aul einem Packzettel leicht lesbar hinzuweisen; die
Ausdriicken bis auf einen Rest zu entleeren und | Packzettel sind so beizufiigen, daB sie beim Offnen
gut abzubinden; des Transportbehdltnisses nicht {ibersehen werden.
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II. Aufbewahrung des der bakteriologischen
Fleischuniersuchung unterliegenden
Tierkérpers und Fleisches

Der Tierkorper, bei dem eine bakteriologische
Fleischuntersuchung eingeleitet worden ist, muB
mit allen Organen und sonstigen Teilen bis zum Ab-
schluB der hakteriologischen Untersuchung und bis
zur Feststellung der Unverdéchtigkeit des Fleisches
rdumlich getrennt von anderem Fleisch und anderen
Lebensmitieln und so aufbewahrt werden, daB ein
Beriihren des Fleisches durch Unberufene und ins-
besondcre eine mittelbare oder unmittelbare Be-
rithrung mit anderem Fleisch oder anderen Lebens-
mitteln verhindert wird. Der Tierkorper oder das
Fleisch ist wahrend dieser Zeit luftig und kiihl auf-
zubewahren. Organe und sonstige Teile des Tier-
korpers, die nach § 34 oder § 35 beurteilt worden
sind, diirfen vor Abschlufl der bakteriologischen
Fleischuntersuchung beseitigt werden, sofern sie fiir
Probenahmen nicht aufbewahrl werden miissen.

II1. Die bakteriologische Untersuchung

A Ausfihrung der bakteriologischen
Untersuchung

1. Aussirichverfahren

Die Oberflache der entnommenen Teile ist ab-
zubrennen. Aus der Mitte jeder Probe ist unter Ver-
wendung von keimfreien Instrumenten je ein min-
destens haselnuBgroBes Stiick herauszuschneiden
und unter Verwendung moglichst groBer und ver-
schiedener Flachen des betreffenden Fleisch- oder
Organstiicks auf der Nahrbodenplatte auszustrei-
chen. Bei dem Ausstrichverfahren ist zu verwenden

1. eine Néhragarplatte,
2. eine Brillantgrin-Phenolrot-Laktose-Agarplatte,

3. mindestens eine weitere bunte Platte (z. B. Was-
serblau-Metachromgelb-Lakiose-Agarplatte,
Lackmus-Laktose-Agarplatte, Fuchsin-Laktose-
Agarplatte),

4. in  Verdachtsfdllen
Agarplatte.

eine Traubenzucker-Blut-

Jede Platte darf héchstens fiir zwei Proben (zwei
Felder) benutzt werden. Die Ausstrichplatten sind
im Brutschrank bei -+ 37 °C wenigstens 18 Stunden
lang zu bebriten. ’

Von der Galle sind 0,5 ml, die aus der Gallen-
blase entnommen oder von der Gallenblasen-
schleimhaut abgeschabt oder aus den Gallengéangen
der Leber gewonnen wurden, auf eine Brillantgriin-
Phenolrot-Laktose-Agarplatte von mindestens 13 ¢m
-Durchmesser mit Glasspatel auszusireichen. An-
schliefend ist unter Benutzung desselben Spatels
ein Verdilinnungsausstrich auf einer anderen bunten
Platte gleicher GroBe (z.B. Wasserblau-Metachrom-
gelb-Laktose-Agarplatte, Lackmus-Laktose-Agar-
platte, Milchzucker-Fuchsin-Laktose-Agarplatte) an-

Bundesgesetzblatt, Jahrgang 1978, Teil I

zulegen, Wahlweise kénnen auch Platten mit einem
Durchmesser von 10 c¢m in doppelter Anzahl ver-
wendet werden.

2. Untersuchung auf Clostridien

Zur Untersuchung auf Clostridien ist mindestens
je ein Stiickchen der beiden Muskelproben in
kochend heiBle Leberbriibe zu versenken. Nach
Uberschichten mit stark erhitzter Vaseline sind die
Réhrchen wenigstens 18 Stunden bei + 37° C zu be-
briiten. Zeigt sich Gasbildung, so ist zum Nachweis
der Clostridien ein Ausstrichprdparat anzufertigen
und nach Gram zu férben.

3. Anreicherung

Bei jeder bakteriologischen Fleischuntersuchung
ist eine Anreicherung unter Verwendung der An-
reicherungsfliissigkeit nach Bierbrauer oder Preul
oder der Selenitbrithe vorzunehmen.

Aus der Mitte jeder Probe ist nach Entkeimung
ihrer Oberfldche ein etwa bohnengrofles Stiick mit
sterilisierten Instrumenten herauszuschneiden und
moglichst fein zu zerkleinern. Das sich hierbei er-
gebende Material ist in 50 ml Anreicherungs-
fliissigkeit zu versenken. Die Proben des Leber- und
Gallensystems sind von den ubrigen Proben ge-
trennt anzureichern. Die Anreicherungsndhrbéden
sind wenigstens 10 Stunden im Brutschrank bei
=4 37° C zu halten. Darauf sind etwa 4 bis 6 Tropfen
des Anreicherungsndahrbodens auf 2 Brillantgriin-
Phenolrot-Laktose-Agarplatten und anschliefend
unter Benutzung desselben Spatels auf eine andere
bunte Platte auszusireichen. Die Bebriitungsdauer
dieser Platten muB bei + 37° C wenigstens 14 Stun-
den betragen.

4. Bestimmung der auf den Platten gewachsenen
Keime

Nach der vorgeschriebenen Bebriitungszeit sind
die Platten auf das Wachstum

a) von Fleischvergiftungserregern,

b) von anderen Krankheitserregern, insbesondere
Milzbrandbazillen und Rotlaufbakterien,

c) von saprophytischen Keimen
zu untersuchen. -

Bei Verdacht auf Fleischvergifterkolonien ist zu-
ndachst eine Probeagglutination auf dem Objekt-
trager zwecks Priifung der Bakterien auf Zugehorig-
keit zur Salmonellagruppe auszufiihren. Hierfir
ist omnivalentes Serum in der vom Hersteller an-
gegebenen Verdiinnung zu verwenden. Die Brauch-
barkeit dieses Serums ist monatlich zu priifen.

Tritt Agglutination ein oder ist das Agglutina-
tionsergebnis zweifelhaft, ist zur Kontrolle ein
Teil der verdachtigen Kolonie in physiologischer
Kochsalzldsung und in 1:10 verdiinntem Normal-
serum zu verreiben. In Zweifelsfdllen ist ein Aus-
strichprdparat nach Gram anzufertigen. Ergibt sich
der Verdacht auf das Vorhandensein von Fleisch-
vergiftungserregern, so ist durch Agglutination mit
O- und H-Faktorenseren eine ndhere Bestimmung
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herbeizufithren. AuBerdem ist eine Reinkultur der
verddchtigen Kolonien auf ihr biochemisches Ver-
halten gegeniber Laktose, Saccharose, Adonit,
Salicin, Arabinose, Dulcit und Rhamnose sowie auf
das Vermégen zur Indolbildung zu priifen.

Bei Milzbrandverdacht sind auBler dem Ziich-
tungsversuch auch nach Giemsa geférbte Organ-
ausstriche zu unlersuchen. AuBerdem ist mit Proben
von Milz und etwaigen anderen besonders verdéach-
tigen Teilen die Schichtprobe nach Ascoli vorzuneh-
men. Wird nach verneinendem Awusfall der mikro-
skopischen Organuntersuchung und der Schicht-
probe der Milzbrandverdacht noch aufrechterhalten,
so ist auch ein Tierversuch einzuleiten.

B. Eintragung und Mitteilung des
Ergebnisses der bakteriologischen
Untersuchung

a) Nach abgeschlossener bakteriologischer Unter-
suchung durch die Uniersuchungsstelle sind die
fir die Eintragung der Untersuchungsstelle vor-
gesehenen Abschnitte des Antragsvordrucks
auszuftillen. Hierbei ist zum Ausdruck zu brin-
gen, ob fleischvergifterverddchtige Kolonien
oder andere Krankheitserreger gefunden worden
sind und in welcher Weise eine Artbestimmung
oder Unverdédchtigkeit festgestellt worden ist.
Der ausgefiillte Vordruck ist mindestens drei
Jahre aufzubewahren.

b) Die Untersuchungsstelle hat das Ergebnis der
bakteriologischen  Untersuchung auf dem
schnellsten Wege, gegebenenfalls telegraphisch
oder fernmiindlich und auBerdem noch schriit-
lich der von den Tierdrzten im Antragsvordruck
bezeichneten Stelle mitzuteilen. Hierbei ist deut-
lich zum Ausdruck zu bringen, ob Fleischvergif-
ter oder andere Krankheitserreger festgestellt
worden sind. Falls solche Bakterien nicht nach-
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gewiesen sind, aber trotzdem den Umstdnden
nach (z. B. bei Fehlen wichtiger Organe oder bei
ortlichem Milzbrand des Schweines) das Freisein
des Tierkérpers von solchen Keimen nicht mit
Sicherheit ausgeschlossen werden kann, so ist
dies in der Befundmitteilung ausdriicklich her-
vorzuheben.

Die bakteriologische Untersuchungsstelle hat
ferner auf Grund des bakteriologischen Gesamt-
befundes mitzuteilen, ob bei dem betreffenden
Schlachttier zur Zeit der Schlachtung eine mehr
oder weniger starke Uberschwemmung der Blut-
bahn, also des ganzen Tierkorpers, mit Bakterien
(als Folge einer Erkrankung) vorgelegen hat oder
ob der Tierkorper keimfrei oder schwach keim-
haltig gewesen ist.

Die bakteriologische Untersuchungsstelle hat
den Befund bei Vorliegen eines unspezifischen
Keimgehaltes getrennt nach Organen und Mus-
kulatur mitzuteilen, hierbei ist nur zwischen
einem schwachen und starken Keimgehalt zu
unterscheiden (z.B. ,Organe und Muskulatur
schwach keimhaltig” oder ,Organe stark keim-
haltig, Muskulatur schwach keimhaltig” oder
.Leber stark keimhaltig, ibrige Organe und
Muskulatur schwach keimhaltig”).

Ist anzunehmen, daB ein starker Keimgehalt auf
eine Verunreinigung oder Anreicherung (EinfluBl
der Witterung, Beforderungsart und -dauer und
dergleichen) zuriickzufithren ist, so ist der Ein-
sender darauf hinzuweisen.

Werden bei der bakteriologischen Untersuchung
der Muskelproben Clostridien festgestellt, so ist
dies dem Fleischbeschautierarzt mitzuteilen
(.Clostridien in der Muskulatur”).

Es ist ferner anzugeben, welche Ergebnisse bei
der Untersuchung auf Hemmstoffe festgestellt
worden sind oder ob eine Untersuchung auf
Hemmstoffe nicht durchgefiihrt werden konnte.
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IV. Muster:

Anirag auf bakteriologische Fleischuntersuchung

Durch Boten oder durch Tagebuch-Nr, der Untersuchungsstelle

........................... Uhr ..o Min
Antrag
auf bakteriologische Fleischuntersuchung
............................................... BN e 190
C THETGALLUTIG ! ettt b et ee et o2 e oot e e he e e 2ot e e ee ok et £a s ea st s et a e eh et h et dh ettt et reseas
. Besitzer: . II KIeis: .o
. Tag und Stunde der Schlachtung: ........ccoocoeiiiiiiiii , der Fleischbeschau: ..o .

der ErganzungSheSTIATI ...ttt ettt cr et cee s et ctat st s et a2 ea et th et et eeb b enene s e

. Kurze Angabe Gber Vorgeschichte (Antibiotika-Behandlung?, Notschlachtung?),

. Anbei zur bakleriologischen Untersuchung eingesandt:

a) 1 Stick Muskulatur aus dem rechten*} — linken*) — Vorderviertel (ganzer Muskelbauch vom Unter-
arm oder wurfelférmige Muskelstiicke von mindestens 6 bis 8 cm Seitenlénge aus dem m. supraspinatus,
anconacus longus, brachialis),

b) 1 Stiick Muskulatur aus dem rechten® — linken*) — Hinterviertel (wie oben, jedoch vom Unter-
schenkel oder aus dem m. rectus femoris, semitendinosus, gastrocnemius, fibularis [peronaeus] tertius),

c) rechter*} — linker *) — Bug-*} — Achsel-*} — Lymphknoten, nicht angeschnitten,
rechier*) — linker *) — innerer grofler Darmbeinlymphknoten, nicht angeschnitten,

Milz (nicht gerollt, nicht angeschnitten oder, wenn verleizt, ein im {brigen unverletzter Teil mit
abgebrannter Schnittfldche},

f) ein zwcifaustgroBes Stiick Leber mit Leberlymphknoten und Gallenblase oder bei kleineren Tieren die
ganze Leber mit Gallenblase,

Do
—

g} Niere, moglichst nicht angeschnitten,
h) auBerdem verdnderte Teile mit zugehorigen LymphRNnoten: ..o

. Das Ergebnis der bakteriologischen Fleischuntersuchung soll mitgeteilt werden

durch Fernsprecher an: ...
(Fernsprechmummer stets angeben) (Wird von der Untersuchungsstelle ausgefillf)
drahtlich an: ..., Ergebnis
SChTIftlich A1 oo der bakteriologischen Untersuchung
Keine Fleischvergifter
T stersanry T MUSKUIATUT . oooe oo
Fleischbeschautierarzt LymphKnoten ...
OIGAINE .ot keimhaltig
An Ergebnis der Untersuchung auf Hemmstoffe
MUSKUIAEUL oo
................................................................................................ Niere

Endergebnis der Fleischbeschau
{falls bekannt)

*) Nichtzutreffendes streichen. L eiierireiieeserreesie i et se s e eyt



der Untersuchungsstelle auszufiilien!

(2. Seite]

Tagebuch-Nr. ...
Angesetzt am ...l
........................... Uhr ... Min
durch .
Abgelesen am ...
........................... Uhr ..o Min

Untersuchungs-Niederschrift

Pathologisch-anatomischer Befund an
den vorliegenden Organen:

Ausstrichpraparate aus den vorliegen-
den Proben in besonderen Fillen:

Milzbrand-Schichtprobe:

. - Wasserblau- Trauben-
Brillantgriin- Lackmus- .
Zur Untersuchung Metachroms- zucker- Fuchsin- Anaerob.- i
vorliegende Teile Agarplatte La?églslg-l;?;;.te L;ll{;totse- gelb- Blut- Laktose-Platte Zichtung Bemerkungen
e Laktose-Platte Agar-Platte
Muil (6a)
Mu2 (6b)
Ly {6¢c)
Ly 6d)
Mi (6 e)
Ni 69
Le 6 1)
Lely (61)
Ga (6 1)
Artt der
Anreicherung:
Bunte Gestalt Milch-
Reihe Tag der Gramfbg. zudker- : ot Indol- : s Rhamnose- Probe- Agglu-
angelegt Ablesung Beweg- Saccharose Mannit Salizin Priifung Arabinose Dulcit Rhamnose Motlke Aggl. tination
am lichkeit Adonit
Untersuchung auf Hemmstoffe, Muskulatur: ... Niere: ...

aqebsny 1ap Bel — £ "IN

8461 1eNIQd,] '] Uap ‘uuog

62¢
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Anlage 2
{zu § 31 Abs. 2 AB. A)

Anweisung
fiir die Fleischbeschau bei Tieren,
die zur Serum- und Impfstoffgewinnung gedient haben

1. Tiere der Serum- und Impfstoffgewinnungsanstalten, die zur Serum- oder Impfstofferzeugung

gedient haben, diirfen, sofern ihr Fleisch zum Genufi fir Menschen verwendet werden soll, nur
unter Zuziehung des zustdndigen Fleischbeschautierarztes geschlachtet werden. Die Anstalten
haben den Fleischbeschautierarzt von der Schlachtung der Tiere rechtzeitig zu benachrichtigen;
dabei sind ihm die genauen Erkennungsmerkmale der Tiere, die Art ihrer Behandlung mit Impf-
stoffen sowie der Tag der letzten Impfung und die Art und Menge der hierbei einverleibten
Stoffe anzugeben.

. Werden bei den Tieren Mangel festgestellt, die eine Beanstandung des ganzen Tierkdrpers oder

veranderter Teile bedingen, so finden die entsprechenden Vorschriften Anwendung.

. AuBerdem gelten fiir die gesundheitliche Beurteilung des Fleisches der Tiere folgende Bestim-

mungen:

A. Von Tieren, die eine Behandlung mit lebenden Tuberkelbakterien erfahren haben, sind
anzusehen als
1. untauglich:
a) samtliche inneren Organe und das Euter, wenn nicht mindestens ein Jahr seit der
letzten Impfung des geschlachteten Tieres abgelaufen ist;
b) das Fleisch an der Impfstelle und in ihrer Umgebung bis einschlieBlich der zugehorigen
Lymphknoten, wenn Verdnderungen an der Impfstelle festgestellt worden sind;
2. bedingt tauglich:
Der ganze Tierkorper mit Ausnahme der inneren Organe und des Euters, die als untaug-
lich anzusehen sind (1 a), wenn nicht mindestens vier Monate seit der letzten
Impfung abgelaufen sind.

B. (1) Von Tieren, die eine Behandlung mit anderen lebenden oder nicht vollstindig ab-
getoteten, auf Menschen oder auf Tiere tibertragbaren Keimen, namentlich mit Erregern von
Fleischvergiftungen, erfahren haben, ist der ganze Tierkdérper als untauglich an-
zusehen, wenn nicht mindestens drei Wochen seit der letzten Impfung des geschlach-
teten Tieres abgelaufen sind.

(2) Liegt die letzte Impfung des geschlachteten Tieres langer als drei Wochen zuriick, so
hat regelmafBig eine bakteriologische Fleischuntersuchung stattzufinden. Wer-
den hierbei Keime nachgewiesen, die auf Menschen oder auf Tiere iibertragbar sind, so ist
der ganze Tierkorper gleichfalls als untauglich anzusehen. Im iibrigen hat die Beurteilung
des Fleisches nach den allgemeinen fleischbeschaulichen Vorschriften zu erfolgen.

(3) Bei der Fleischbeschau von Tieren, die eine Behandlung mit Schweinerotlauf-
bakterien erfahren haben, ist der Tierkérper als tauglich anzusehen, wenn

a) seit der letzten intravenésen Impfung mindestens 10 Tage,

b} seit der letzten subkutanen oder kutanen Impfung mindestens 3 Wochen abgelau-
fen sind

und durch bakteriologische Untersuchung das Fleisch von auf Menschen oder auf Tiere iiber-
tragbaren Keimen, namentlich von Erregern der Fleischvergiftung und des Schweinerotlaufs,
frei befunden worden ist sowie der sonstige fleischbeschauliche Befund nicht eine andere
Beurteilung notwendig macht. Das Herz ist in jedem Fall als untauglich zu beurteilen.
In den Fillen zu Buchstabe b sind die Impfstelle und ihre Umgebung bis zu den zugehorigen
Lymphknoten als untauglich zu beurteilen, wenn Veranderungen an der Impfstelle fest-
gestellt werden. Von Tieren, die vor den angegebenen Fristen zur Schlachtung kommen,
istder ganze Tierkdrper als untauglich zu beurteilen,

C. (1) Von den Tieren, die mit abgetéteten, auf Menschen iibertragbaren Keimen oder mit
Ausziigen oder Stoffwechselerzeugnissen von solchen Keimen behandelt worden sind, ist der
ganze Tierkdrper als untauglich anzusehen, wenn nicht mindestens sieben
Tage seit der letzten Impfung des geschlachteten Tieres abgelaufen sind.

(2) Sind seit der letzten Impfung des geschlachteten Tieres mehr als sieben Tage
vergangen, so hat die bakteriologische Fleischuntersuchung und die Beurteilung des Fleisches
wie unter Buchstabe B zu erfolgen.

D. Auf das Fleisch von Tieren, die zur Lieferung von Serum gegen Maul- und Klauenseuche
oder Schweinepest gedient haben, finden die vorstehenden Sonderbestimmungen keine An-
wendung. Solches Fleisch ist lediglich nach den aligemeinen fleischbeschaulichen Vorschriften
zu beurteilen.
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Anlage 3
{zu § 47 Abs. 1 AB. A)

Vorschriften tiber das Einfrieren und Aufbewahren
des Fleisches schwachfinniger Rinder

Vor dem Einbringen in den Gefrierraum ist das Fleisch 24 Stunden bei 0 bis + 2° C vorzu-
kithlen. Zu diesem Zwecke diirfen der Tierkdrper in Viertel oder in Teilstiicke zerlegt und
entbeint sowie das Fleisch zerkleinert oder zu Bréit verarbeitet werden. Eine weitergehende
Zerlegung in Teilstiicke und das Entbeinen ist nur unter Aufsicht der zustdndigen Behorde in
einem geecigneten Raum des Schlachtbetriebes zuldssig. Die zustdndige Behorde kann eine
Zerkleinerung oder Bratherstellung unter jhrer Aufsicht zulassen, wenn dazu geeignete,
besondere Einrichtungen vorhanden sind.

Fleischteilstiicke, Fleischbrit und zerkleinertes Fleisch miissen vor dem Einfrieren mit nicht-
wiérmeisolierenden Schutzhiillen fest umhiillt werden; der Durchmesser oder die Schichtdicke
des umhiillten Fleisches darf beim Einfrieren 50 ¢m nicht iibersteigen. Die technische Einrich-
tung und die Beschickung des Gefrierraumes miissen sicherstellen, daB in allen Teilen des
Gefrierraumes die in Nummer 5 genannte Temperatur in kiirzester Zeit erreicht und ein-
gehalten wird.

Das Aufbewahren im Gefrierraum hat unter amtlichem Verschluff getrennt von anderem
Fleisch zu geschehen,

Auf den einzelnen Fleischteilen oder den Schutzhiillen sind Tag und Stunde des Einbringens
in den Gefrierraum deutlich sichtbar und haltbar zu vermerken.

Die Temperatur im Gefrierraum muBl mindestens — 10° C betragen, sie ist thermoelektrisch
mit geeichten Geriten zu messen und fortlaufend zu registrieren. Sie darf nicht direkt im
Kalteluftsirom gemessen werden,

Das Fleisch mull wenigstens 144 Stunden bei — 10° C im Gefrierraum aufbewahrt werden.

Die zustandige Behérde kann die Anwendung anderer Einfrierverfahren, bei denen die Tem-
peratur des Gefrierraumes, die Schichtdicke des Fleisches und die ununterbrochene Dauer der
Gefrieraufbewahrung schriftlich niedergelegt sind, zulassen, wenn an Hand von Modellver-
suchen in dem betroffenen Gefrierraum nachgewiesen ist, da durch das Verfahren die Ein-
haltung einer Temperatur von nicht héher als — 5° C fiir die Dauer von mindestens 10 Stun-
den im Kern des Fleisches sichergestellt ist.

Nach AbschluB des Einfrierverfahrens kann abweichend von § 52 die Kennzeichnung der
GenuBtauglichkeit auch auf dauerhaft an der Schutzhiille anzubringenden Anhédngern vor-
genommen werden, wenn auf diesen das Datum der Tauglichkeitserklarung vermerkt wird.
Diese Anhédnger diirfen nicht wiederverwendet werden,
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(zu § 20 Abs. 4 AB. A)

IL.

Riickstandsuntersuchung

Entnahme und Versand der Proben

Bei der Untersuchung auf Hemmstoffe sind folgende Proben zu entnehmen:

a) Aus einem Vorder- oder Hinterviertel moglichst ein ganzer, von Faszien umschlossener
Muskelbauch oder ersatzweise ein Muskelwiirfel von etwa 6 cm Seitenldnge;

b) eine Niere.

Von der Entnahme und Untersuchung einer Muskelprobe kann auf Antrag des Ver-
fligungsberechtigten zunédchst abgesehen werden; Entnahme und Untersuchung sind jedoch
nachzuholen, wenn die Untersuchung auf Hemmstoffe in der Niere ein zweifelhaftes oder
positives Ergebnis hatte,

Zur Untersuchung auf Stilben, Stilbenderivate und Athinylostradiol sind folgende Proben
zu entnehmen:

a) mindestens 20 ml Harn,
b) 100 g fettirei geschnittene Muskulatur.

Die Muskelprobe ist nur zu entnehmen, wenn Harn nicht entnommen werden konnte,

Bei der Untersuchung auf Thyreostatika ist nach Moglichkeit die gesamte Schilddruse,
zumindest aber der rechte oder der linke Schilddriisenlappen zu entnehmen.

Die Proben sind mit sterilisierten Instrumenten zu entnehmen, Unmittelbar nach der
Probenahme sind inshesondere

a) Proben, die nicht konserviert werden, griindlich zu kiihlen,

b) Proben zur Untersuchung auf Thyreostatika in geeignete Probengefdfie mit zehnprozen-
tiger Formalinlosung einzulegen.

Proben, die nicht am Ort der Schlachtung untersucht werden, sind einzeln in fliissigkeits-
undurchléssiges Material zu verpacken und danach im Transportbehdltnis mit geeigneten
und aufsaugenden Stoffen zu umgeben., Der Versand von Proben, die nicht konserviert
sind, muB in wéarmeisolierten Transportbehdltnissen ohne Verzug auf dem schnellsten
Wege durchgefiihrt werden; betrdgt die zu erwartende Transportdauer mehr als drei
Stunden, miissen sie auch mit geeigneten Mitteln zur Kaltespeicherung ausgeriistet sein.
Der Begleithericht nach dem Muster in Ziffer IV ist so beizufiigen, daB er nicht beschmutzt
wird.

In der Untersuchungsstelle sind Proben und Probenreste solange in geeigneter Form auf-
zubewahren, bis feststeht, daB ein Antrag nach § 48 Abs. 2 nicht gestellt werden wird.

Aufbewahrung des zu untersuchenden Fleisches

Der Tierkorper oder das Fleisch sind bis zur Kennzeichnung luftig und kiihl aufzubewah-
ren. Organe und sonstige Teile des Tierkorpers, die nach §§ 34 oder 35 beurteilt und von
denen keine Proben entnommen worden sind, diirfen unschéddlich beseitigt werden,
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Ausfithrung der Untersuchung

Untersuchung auf Hemmstoffe

Untersuchungstechnik

a) Aus der Muskulatur sowie aus dem Nierenmark sind je zwei zylinderférmige Gewebe-
stlicke mit einem Durchmesser von 8 mm und einer Hohe von etwa 2 mm auszustanzen.
Je ein Gewebestiick der Niere und der Muskulatur sind auf je einen vorbereiteten
Néhrboden von pH = 6,0 und pH == 8,0 aufzulegen. Stark keimhaltiges Untersuchungs-
material ist fir die Untersuchung auf Hemmstoffe ungeeignet.

b) Die Nahrboden sind 18 bis 24 Stunden bei + 30° C zu bebriiten.

¢) Auf einen vorbereiteten Nédhrboden mit einem pH von 6,0 werden ein Testbldttchen
mit 0,01 i.E. Penicillin G-Na und auf einen vorbereiteten Ndhrboden mit einem pH
von 8,0 ein Testblattchen mit 0,5 ug Streptomycin aufgelegt. Die Néhrbdden werden
als Kontrolle gleichzeitig bebriitet.

d) Die IHemmzone zwischen dem Rand der Gewebeteile und der Wachstumsgrenze wird
ausgemessen, In Zweifelsfallen hat dies unter Zuhilfenahme einer Lupe oder eines
Mikroskops zu geschehen.

Beurteilung

Eine volistandige Wachsiumshemmung mit einer auf der Nahrbodenoberfldche durch-
gehenden Hemmzone von mindestens 2 mm ist als positiv, eine solche von mindestens
1 mm bis zu 2 mm als zweifelhaft anzusehen, wenn die gleichzeitig angesetzten Kontrollen
einwandfreie Hemmzonen zeigen, die von einem Wert von 6 mm nicht wesentlich abwei-
chen. In dem Befund ist unter Benennung des jeweiligen Gewebeteiles anzugeben, ob das
Ergebnis der Untersuchung als positiv, negativ oder zweifelhaft anzusehen ist.

Nahrboden

Zur Nahrbodenherstellung wird ein Trockennédhrboden folgender Zusammensetzung ver-
wendet:

Fleischpepton *) 345 g
Caseinpepton *) 345 g
NaCl 51 ¢
Agar 130 ¢

Aqua dest. ad. ml 1 000,0

Der Trockennihrboden ist in frisch destilliertem oder voll entsalztem Wasser aufzultsen,
dabei ist 0,1 %0 KH2PO4 hinzuzufiigen. Die Einstellung des pH-Wertes hat mit HCI oder
mit NaOH zu erfolgen. Der pH-Wert des fertigen Ndhrbodens ist nach dem Autoklavieren
zu Uiberpriifen.

Zur Vorbereitung des Nihrbodens fiir den Hemmstofftest werden 500 ml des verflissigten
und auf -+ 50° C abgekiihlten fertigen Ndhrbodens mit 0,5 ml einer Sporensuspension des
Testkeimes unter Schiitteln gleichmé&Big gemischt. Das Gemisch wird so in Petrischalen
ausgegossen, daB nach dem Erstarren eine gleichméfige Schichtdicke von 2 mm vorhanden
ist.

Sporensuspension

Ein Néhrboden mit der in Abschnitt 1.3 genannten Zusammensetzung wird auf einen pH-
Wert von 7,0 + 0,2 eingestellt und nach massiver Osenbeimpfung mit dem in Abschnitt 1.5
genannten Testkeim 10 Tage bei + 30° C bebriitet. Danach wird der Testkeim mit steriler
physiologischer NaCl-Lésung abgeschwemmt.

Die Abschwemmung wird bei 3000 U/min 10 min zenirifugiert, das Sediment in sferiler
physiologischer NaCl-Lésung aufgenommen und abermals 10 min bei 3 000 U/min zentri-
fugiert. Nach AbgieBen des Uberstandes wird sterile physiologische NaCl-Lésung zuge-
geben und 30 min bei + 70° C erhifzt. Die so gewonnene Sporensuspension wird auf eine
Dichte von ca. 107 Sporen/ml eingestellt. Sie ist bei Kiihlschranktemperatur (+ 3 bis
4+ 5° C) mehrere Wochen haltbar. Die Uberpriifung der Dichte erfolgt als kulturelle Keim-
zdhlung im Oberfldchenverfahren auf dem in diesem Abschnitt genannten Néghrboden.

*) durch tryplisdhe Verdauung gewonnen.
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Teslkeim

Als Testkeim ist Bac. subtilis BGA zu verwenden, Der Stamm ist vom Institut fiir Vete-
rindgrmedizin (Robert-von-Ostertag-Institut) des Bundesgesundheitsamtes, Postfach, 1000
Berlin 33, zu beziehen.

Nachweis von Stilbenderivaten und Athinyléstradiol im Harn

Untersuchungsmethode

Stilbenderivate und Athinylostradiol werden aus Harn mit Ather-Athylacetat extrahiert,
dansyliert, tiber Kieselgelsdulen gereinigt und auf Kieselgelplatten in einem System
Benzol-Athylacetat entwickelt. Unter UV-Licht wird sofort nach dem Entwickeln die
Detektion und Auswertung der Fluoreszenz vorgenommen.

Material und Reagenzien

Die zu untersuchenden 20 ml Harn, Aufbewahrung bei einer Temperatur nicht iber +2°C
Ather nicht stabilisiert (Pestanal), Benzol p. a., Athylacetat p. a.
Ather-Athylacetat-Mischung im Verhdltnis 1:1

HsPOyq p. a., 50 %iig

Phosphatpuffer (0,2 m, pH 7,0)

fB-Glucuronidase aus Escherichia coli (100 U/ml Boehringer, Mannheim)

Dansylchlorid (0,025 %6 1-Dimethylaminonaphthalin-5-sulfonylchlorid, Merck Nr. 3049),
gelost in Acetonitril p. a. und klar filtriert

HCI 1n p. a.

NaOH 5n p. a.

n-Hexan p. a.

Chromatographie-Saule (Fiilthohe 9 ¢cm, Durchmesser 0,8 cm, Kieselgel 0,063—0,2 mm,
70—230 mesh ASTM, Merck Nr. 7734)

Benzol-Athylacetat-Mischung im Verhaltnis 85 : 15 {s. 2.2.2)
Glasszintillationsklvetten (20 ml Fassungsvermogen, Schraubverschliisse aus Carbamid-
harz mit zinnfolienbeschichteter Korkeinlage)

Vortex-Schiittler

Kieselgelplatten (Macherey und Nagel, SIL-G 25 HR})

Chloroform p. a.

UV-Lichtquelle 366 nm

Einrichtung zum Abdampfen von Losungsmitteln unter Stickstoff (reinst)
Benzol-Athylacetat-Mischung im Verhdltnis 20:1 (s. 2.2.2)

Acetatpuffer (0,2 m, pH 4,8)

p-Glucuronidase/Arylsulfatase aus Succus helix pomatia (Boehringer, Mannheim)
Benzol-Athylacetat-Mischung im Verhaltnis 4: 1 (s, 2.2.2)

Kapillaren (2 ul, Desaga)

Wasserbad

Ubliche Laborgeritschaften

Durchfiihrung der Untersuchung auf Stilbenderivate

Extraktion, Reinigung und Hydrolyse

5 ml filtrierter Harn werden in Szintillationskiivetten (2.2.13) mit HsPOs (2.2.4) auf pH 1—2
angesduert und danach mit 10 ml Ather-Athylacetat (2.2.3) 30 Sekunden kréftig geschiittelt
(2.2.14). Nach Trennung von wdasseriger und organischer Lésungsphase wird die gesamte
Flissigkeit in einem Tiefkiihler eingefroren und die organische Losungsphase durch De-
kantieren in Reagenzgldser gewonnen. Die wésserige Phase wird verworfen. Aus dem
Extrakt wird unter Stickstoff das Losungsmittel vorsichtig abgedampft (2.2.18), der Riick-
stand in 1 ml Phosphatpuffer (2.2.5) aufgenommen und danach dreimal mit jeweils 2 ml
Ather (2.2.2) gewaschen; die Atherschicht wird jeweils mit einer Wasserstrahlpumpe ab-
gesaugt. Nach Zusatz von 5 ul f-Glucuronidase (2.2.6) wird gemischt und mindestens
1 Stunde bei - 37° C im Wasserbad hydrolisiert. Aus dem Hydrolysat werden die Stil-
benderivate mit Ather (3mal 2 ml) extrahiert und der Ather aus den vereinigten Extrakten
unter Stickstoff schonend abgedampft.
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Dansylierung und Detektion

Der Trocknungsriickstand wird mit 100 41 NaOH (2.2.9) versetzt und 5 Minuten in sieden-
dem Wasser erhitzt. Nach Abkiihlen wird Dansylchloridlésung (100 zl, 2.2.7) zugegeben,
die Mischung 15 Sckunden am Vortex-Schiittler (2.2.14) emulgiert und 45 Sekunden stehen
gelassen, Nach Zugabe von 600 1 FICl (2.2.8) wird die Mischung 10 Minuten in siedendem
Wasser erhitzi, abgekiihlt und zweimal mit je 2 ml n-Hexan (2.2.10) extrahiert. Aus den
vereiniglen Exlrakten wird unter Stickstoff das Losungsmiftel schonend abgedampft. Der
Riickstand wird in 1 ml Benzol-Athylacetat (2.2.12) gelést und auf eine Chromatographie-
siule (2.2.11) aufgetragen. Nach Einziehen wird 1 m! Benzol-Athylacetat (2.2.12) zusdtzlich
aufgebracht und die ablaufende Menge des Elutionsgemisches verworfen. Danach werden
weitere 5 ml Benzol-Athylacetat (2.2.12) aufgetragen und die danach ablaufenden 5 ml
Eluat gesammelt. Nach Eindampfen dieses Eluats wird der Riickstand in 50 ul Chloroform
(2.2.16) geldst und mit 2 wl-Kapillaren (2.2.23) auf Kieselgelplatten (2.2.15) aufgetragen.
Die Entwicklung erfolgt in einem System Benzol-Athylacetat (2.2.19). Die Detektion wird
unter UV-Licht von 366 nm unmittelbar nach dem Entwickeln feucht vorgenommen. Falls
eine mengenméfBige Bestimmung erfolgen soll, wird diese nach Elution von der Platte in
4 ml Chloroform {2.2.16) vorgenommen, indem die Fluoreszenz bei 366 nm Anregungs-
wellenldnge und 515 nm MeBwellenldnge gemessen wird.

Beurteilung

Bei Fluoreszenz und Rf-Werten, die denen der als Kontrolle mituntersuchten Standard-
substanzen (Bereich 10—100 ng) entsprechen, sind Stilbenderivate nachgewiesen.
Kontrollen

Die Standardsubstanzen sind ebenfalls der Behandlung nach 2.3.2 zu unterwerfen.

Ist in Verdachtsfallen das Untersuchungsergebnis auf Stilbenderivate negativ, so ist eine
Untersuchung auf Athinylostradiol mit folgenden Abweichungen durchzufiihren:

Die Hydrolyse wird in Acetatpuffer (2.2.20) mit S-Glucuronidase/Arylsulfatase (2.2.21)
durchgefiihrt.

Nach Auftragen des in 1 ml Benzol-Athylacetat (2.2.12) gelosten Riickstandes auf die
Kieselgelsdule werden 4 ml Benzol-Athylacetat (2.2.12) aufgetragen und die ablaufende
Menge verworfen. Danach wird soviel Benzol-Athylacetat aufgetragen, daB die darauf
folgenden 6 ml Eluat gewonnen werden kénnen.

Die Entwicklung der Kieselgelplatte erfolgt im Benzol-Athylacetatsystem (s. 2.2.22).

Anderes Material und andere Reagenzien diirfen dann verwendet werden, wenn nach
wissenschaftlichen Grundsdtzen keine Beeintrichtigung des Ergebnisses zu erwarten ist.

Nachuntersuchungen, insbesondere nach § 48 Abs. 2, diirfen nur durchgefiihrt werden,
wenn sie nach dieser Methode erfolgen und die Harnprobe nicht zersetzt ist. Andere
Untersuchungsverfahren kénnen dabei zusdtzlich angewandt werden unter der Voraus-
setzung, daB deren untere Nachweisgrenze mindestens diejenige dieses Verfahrens er-
reicht.

Untersuchung von Muskelgewebe auf Didthylstilbostrol. Diese Untersuchung darf nur in
Untersuchungsstelien durchgefithrt werden, die dazu von der obersten Landesveterindr-
behérde besonders bestimmt wurden.

Untersuchungsmethode
Das zu untersuchende Muskelgewebe wird homogenisiert und extrahiert, der Extrakt wird

gereinigt und die radioimmunologische Messung durchgefiihrt.

Material und Reagenzien

Dreimal je ein Gramm des zu untersuchenden, von Fett freipréparierten Muskelgewebes
Ather pro Narcosi (nur aus frisch gedffneten Flaschen)

Phosphatpuffer (pH 7,2) 0,02—0,1 m + 1 g Rinderserumalbumin in 1 1 H:O dest.; konser-
viert mit Na N3 0,005 m

Homogenisator, wie das Gerat Ultra-Turrax (Fa. Jahnke und Kunkel)
Zdhlkiivetten fiir Szintillationsmessungen
Szintillationsfliissigkeit, geeignet zur Aufnahme von bis zu 20 % Wasser

Kohlesuspension (0,5 g Holzkohle Serva Norit A + 0,05 g Dextran Pharmacia M 60 000
— 90 000 in 100 ml H20 dest.)
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Methanol p. a., frisch destilliert

Methanol (3.2.8) auf 75 % mit H20 dest. verdunnt

Petroldther (Siedebereich - 50 bis + 70° C) frisch destilliert
Benzol p. a., frisch destilliert

Benzol (3.2.11)-Methanol (3.2.8) — Gemisch im Verhdltnis 98 : 2
Benzol (3.2.11}-Methanol (3.2.8) — Gemisch im Verhdltnis 95: 5

Kieselgel-Sdule (Kieselgel fir die Saulenchromatographie, Korngrofie 0,063 bis 0,200 mm,
Sédule 9 cm lang, 0,8 ¢ ). Die Sdule wird mit in Methanol (3.2.8) suspendiertem Kiesel-
gel angesetzl und vor Gebrauch mit 5 ml Benzol-Methanol (3.2.12) vorgespilt,

SH-markiertes Didthylstilbostrol (H-DAS); spezifische Aktivitdt mindestens 50 Ci/mMol,
Gebrauchsverdiinnung ca. 0,01 ©Ci/0,1 ml Phosphatpuffer (3.2.3); frisch angesetzt

Gegen DAS gerichtetes Antiserum mit bekanntem Antikérpergehalt, das nur iber die Siid-
deutsche Versuchs- und Forschungsanstalt fir Milchwirtschaft Weihenstephan, Technische
Universitat Miinchen, Institut fiir Physiologie, bezogen werden darf, auf Gebrauchstiter
verdinnt.

Standard-Gewebsproben mit bekanntem DAS-Gehalt, die nur iiber die Siiddeutsche Ver-
suchs- und Forschungsanstalt fur Milchwirtschaft Weihenstephan, Technische Universitat
Miinchen, Institut flir Physiologie, zu beziehen sind.

Fliissigkeitsszintillationszédhler

Durchfihrung der Untersuchung

Jede Muskelprobe und als Kontrolle eine positive und negative Standardgewebsprobe
sind in einem jeweils dreifachen Ansatz zu untersuchen.

Extrahierung und Reinigung

Je Ansatz wird 1 g Muskulatur in ein Reagenzglas eingewogen und mit 1 ml H20 dest.
am Ultraturrax (3.2.4) 30 bis 60 Sekunden homogenisiert. Die am Homogenisator verblei-
benden Reste werden mit 0,5 ml H2O dest. zum Homogenisat eingespiilt. Dieses wird
daraufhin zweimal mit je 5 ml Ather (3.2.2) extrahiert. Dazu wird nach jeder Atherzugabe
der Inhalt jedes Glases an einem Laborschiittler (wie Vortex-Mixer) griindlich gemischt,
kurz zentrifugiert und die wésserige Phase eingefroren. Der iiberstehende Ather wird nach
erneutem kurzem Zentrifugieren (2—3 min bei mindestens ~ 4° C) gewonnen. Die beiden
Atherextrakte werden vereinigt und bei etwa -+ 40° C im Stidkstoffstrom eingetrocknet.
Der Riickstand wird in 3 ml Methanol (3.2.9) gelst und zweimal mit jeweils 2 ml Petrol-
dther (3.2.10) vermischt; die Petroldtherphase wird abgetrennt und verworfen, die Metha-
nolphase wird im Stickstoffstrom eingetrocknet. Der Riickstand wird in 1 ml H2O dest.
aufgenommen und zweimal mit 3 ml Ather (3.2.2) extrahiert. Die Atherphasen werden
vereinigt und der Ather abgedampft (s. 0.). Dieser Riickstand aus dem Muskelextrakt wird
nacheinander zweimal in 100 ul Benzol-Methanolgemisch (3.2.12) aufgenommen und auf
eine Kieselgelsaule (3.2.14) aufgetragen. Nach Einziehen wird zunéachst mit insgesamt 5 ml
Benzol-Methanolgemisch (3.2.12) und danach mit 7 ml Benzol-Methanolgemisch (3.2.13)
eluiert. Die letzten 7 ml Eluat werden aufgefangen.

Durchtithrung des Radioimmunotests

Das Eluat wird im Stickstoffstrom eingetrocknet. Zum Riickstand werden 0,5 ml Antiserum
{3.2.16) zugesetzt. Nach griindlichem Mischen wird die Fliissigkeit 15 Minuten bei + 37°C
im Wasserbad inkubiert, zwischenzeitlich bis zur Losung von Riickstédnden aufgeschiittelt
und anschlieBend fir 3 Stunden im Eiswasserbad inkubiert. Danach wird 0,1 ml 3H-DAS-
Loésung (3.2.15) zugegeben und iiber Nacht im Eisbad erneut inkubiert (ca. 18 Stunden).
Nach Zugabe von 0,5 ml der gut geriihrten und auf Eisbadtemperatur gekiihlten Kohle-
suspension (3.2.7) wird griindlich geschiittelt und anschlieBend erneut fiir 5 Minuten ins
Eiswasserbad zuriickgestellt. Danach wird bei --4° C und etwa 3 000 U/min fiir die Dauer
von ca. 15 Minuten zentrifugiert. Der Uberstand wird in eine Szintillationskiivette (3.2.5),
die 10 ml Szintillationsflissigkeit (3.2.6) enthdlt, dekantiert und die darin enthaltenen
radioaktiven Impulse gemessen. Durch Vergleich mit einer Standardkurve (Bereich 0 bis
1 ng) wird die Menge des in der Probe vorhandenen Didthylstilbostrol ermittelt.

Beurleilung

Riicksténde von DAS im Fleisch sind dann als vorhanden anzusehen, wenn unter Bertick-
sichtigung der Ergebnisse der Bezugsproben (3.3) das Mittel der Mefwerte in der unter-
suchten Probe héher ist (p <C 0,001) als in der negativen Kontrollprobe.

Anderes Material und andere Reagenzien diirfen dann verwendet werden, wenn nach
wissenschaftlichen Grundsédtzen keine Beeintrdchtigung der Ergebnisse zu erwarten ist.
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Untersuchung auf Thyreostatika

Untersuchungstechnik

Von dem frischen Schilddriisengewebe werden Wiirfel von etwa 1 ¢cm Kantenldange ge-
schnitten und 24 Stunden in 10%igem Formalin fixiert. Von den bereits am Ort der
Schlachtung in Formalinlosung eingelegten Organteilen werden ebenfalls Wiirfel von etwa
1 cm Kantenlinge geschnitten, die fiir 24 Stunden in 10%igem Formalin nachfixiert werden.
Von dem so vorbereiteten Organgewebe kénnen Gefrier- oder Paraffinschnitte angefertigt
werden, Sie werden mit Hamatoxylin-Eosin gefarbt (HE-Farbung).

Beurteilung
Das histologische Bild der Schilddriise nicht behandelter Mastkalber

Die Schilddriisenfollikel sind von flachen oder kubischen Epithelzellen ausgekleidet, ihre
Zellkerne haben eine ovale oder kugelige Gestalt. Das Kolloid farbt sich bei HE-Farbung
intensiv rétlich an und erscheint entweder homogen oder feinkoérnig. An der Begrenzung
zu den Epithelzellen kann das Kolloid vereinzelte oder zahlreiche Vakuolen sowie rotlich
angefarble Schollen enthalten,

Die pathologisch-histologischen Verdnderungen der Schilddriise nach der Verfiitterung von
Thyreostatika

a) Das Kolloid besilzt nur noch eine geringgradige Affinitdt zu dem sauren Farbstoff
LEosin und nimmt daher nur einen rosaroten Farbton an. Im rosaroten Bldscheninhalt
finden sich haufig einzelne oder mehrere rotlich angefarbte Schollen. Die Zellkerne der
Epithelien zeigen durchweg eine kugelige Gestalt mit einem feingekérnten Chromatin-
gerust.

b) Die pathologisch-histologischen Epithelverdanderungen lassen sich in 4 Erscheinungs-
formen einteilen:

Erscheinungsform I:

Die Schilddriisenzellen haben eine zylindrische Form angenommen, liegen aber noch
I einem einschichtigen Zellverband.

Irscheinungsform I1:

Bei dem einschichtigen, zylindrischen Driisenepithel kommt es an einzelnen Stellen
zu Zellproliferazionen. Die Zellen dringen in die Follikellumina vor, so daBl polypos-
oder papillomartige Zellverbdnde entstehen.

Erscheinungsform IIL:

Die Driisenzellen sind breitbasig an einer oder mehreren Stellen des Follikels in
zwei- bis dreischichtige Lagen angeordnet. Daher verlieren die Follikel ihr rundes
Aussehen und nehmen eine polymorphe Gestalt an.

Erscheinungsform IV:

Das Wachstum der Driisenepithelien ist so stiirmisch verlaufen, daB es in kleinerem
oder groBeren Bezirken fast ausschlieBlich in mehrschichtigen Lagen anzutreffen ist.
Die Follikellumina sind teilweise nur noch als Spalten zu erkennen. Daher erscheint
das Schilddrisengewebe kompakt. '

Die verschiedenen Epithelverdnderungsformen koénnen in einer Schilddriise in ein-
zelnen Bezirken nebeneinander vorliegen. Im allgemeinen sind die Verdnderungen
des Schilddriisenepithels in den zentralen Bezirken des Schilddriisengewebes starker
ausgebildet als in den peripher gelegenen Follikeln.

c) Die Feststellung von obenbeschriebenen Verdnderungen ist als Nachweis der Anwen-
dung von Thyreostatika anzusehen.

Eintragung und Mitteilung der Ergebnisse der Riickstandsuntersuchung

a) Nach abgeschlossener Untersuchung durch die Untersuchungsstelle sind die fiir die Ein-
tragung der Untersuchungsstelle vorgesehenen Abschnitte des Antragsvordrucks aus-
zufillen. Wird die Untersuchung auf Hemmstoffe nach § 27 AB. A durchgefiihrt, so ist
das Ergebnis der Riickstandsuntersuchung auf dem Antrag Anlage 1 zu § 20 Abs. 4
Musler IV zu vermerken.

b) Die Untersuchungsstelle hat das Ergebnis der Untersuchung auf dem schnellsten Wege,
gegebenenfalls telegraphisch oder fernmiindlich, und auBerdem noch schriftlich der im
Antragsformular bezeichneten Stelle mitzuteilen,
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Muster

Antrag auf Riickstandsuntersuchung

Tagebuch-Nr. der Untersuchungsstelle .............c.....
Tag des Einganges '
........................................ Uhr i, Min
Durch Boten 0der AUFT ... s
....................................................................................................... s BN e 190
10 THEIGATILUTIG oo ettt et
2, Besitzer ... IN Kreis ...

3. Tag und Stunde der SChlAchtUNG ..o e

der FleisthheSTHAU .. oot e
der Ergdnzungsbeschail ...

. Kurze Angaben iiber Vorgeschichte (Bakteriologische Untersuchung eingeleitet; Stich-

probenuntersuchung i. S. von § 20 Abs. 3; besondere Verdachtsgriinde bei der Schlacht-
tier- oder Fleischbeschau; Ergebnisse der Fleischbeschau u. dgl.)

5. Kurze kennzeichnende Angaben iiber den pathologisch-anatomischen Befund

in

. a) Anbei zur Untersuchung auf Hemmstoffe eingesandt:

1 Stiick Muskulatur
1 Niere

b) Anbei zur Untersuchung auf Stilben, Stilbenderivate und Athinyléstradiol ein-

ssandt:
gesan 20 ml Harn oder

100 g fettfreie geschnittene Muskulatur
¢) Anbej zur Untersuchung auf Thyreostatika eingesandt:
1 Schilddriise oder 1 Schilddriisenlappen in 10 %iger Formalinlésung

eingelegt
. Das Ergebnis der Riickstandsuntersuchung soll mitgeteilt werden durch Fernsprecher
AT Lot ettt (Fernsprech-Nr. stets angeben)
ArahtliCh GIL it
SChIIFTHICR @I Lt
''''''''''''' (Unterschritt)

Fleischbeschautierarzt

(Wird von der Untersuchungsstelle ausgefillt)

Ergebnis der Untersuchung - zweifel- T
aut negativ *} haft*) positiv *)
Hemmstoife Muskulatur

Niere
Stilben, Stilbenderivate Muskulatur
und Athinyldstradiol

Harn
Thyreostatika Schilddriise

¥} Zutretfendes ist anzukreuzen
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Anlage 5
(zu § 38 Abs. 4 AB. A)

Untersuchung von kiinstlich verdauten Fleischproben auf Trichinen

Untersuchungsmethode

Zur Untersuchung auf Trichinen entnommene Proben werden kiinstlich verdaut und das stdi-
ment in der Verdauungsflissigkeit mit einem Stereomikroskop bei 20—40facher Vergrofe-
rung auf das Vorhandensein von Trichinen untersucht,

Gerite und Material
Brutschrank oder Brutraum

etwa 3 Liter fassende, vor jeder Benutzung griindlich gereinigte Glastirichter, deren Auslauf
einen Durchmesser von 2 mm hat

zum Glastrichter passende Stinder und auf den Auslauf der Glastrichter passende Silikon-
schlduche mit Klemme

zum Glastrichter passende Plastiksiebe mit Rundbéden und einer Maschenweite von ca. 1 mm,
die in den Trichter nach 2.2 eingesetzt und 100 g Fleisch, locker verteilt, aufnehmen kénnen

Mull
Petrischalen, deren Boden gitterférmig in Quadrate von 1 cm Seitenlédnge unterteilt ist
Fleischwolf mit 2 mm Lochscheibe oder vergleichbares Geriit

Stereomikroskop

Verdauungsfliissigkeit mit folgender Zusammensetzung:
2000 ml Trinkwasser mit einer Temperatur von -+ 40° C
10 ml HCI (37 %/0)

10 g Pepsin (30 000 E/q)

Untersuchungsmaterial

Eine entsprechend § 40 entnommene Probe mit einem Gewicht von mindestens 15¢g je Tier-
korper

Untersuchungstechnik

Von jeder Probe nach 3.1 wird eine Untersuchungsprobe von 1 g Muskulatur geschnitten;
100 Untersuchungsproben werden zu einer Sammelprobe vereinigt. Die Sammelprobe wird im
Fleischwolf (2.7) zerkleinert, grindlich gemischt und restlos in ein mit einer Lage Mull aus-
gelegtes Sieb (2.3) lodker ausgebreitet. Dieses Sieb wird danach oben in einen Trichter nach
2.2 eingesetzt, daB das Fleisch nicht in den Trichterauslauf gelangen kann. Uber den Trichter-
auslauf wird ein Schlauchstick (2.2) von 4 cm Lénge geschoben, das mit einer Klemme ver-
schlossen ist. In den Trichter werden darauf vom Rande her jeweils 2 000 ml frisch zubereitete
Verdauungsflissigkeit (2.9) mit einer Temperatur von -+ 37 bis - 40°C vorsichtig ab-
gefiillt, bis die Sammelprobe bedeckt ist; sie wird unmittelbar danach 4 Stunden bei +40°C
bebriitet. Im AnschluB an die Bebriitung werden 15 ml des Sedimentes durch den Schlauch in
eine Petrischale (2.6) abgelassen und mit einem Stereomikroskop (2.8) bei 20, erforderlichen-
falls 40facher VergroBerung mindestens 8 Minuten sorgfaltig untersucht. Werden weniger als
100 Proben zu einer Sammelprobe vereinigt, so ist diese Sammelprobe mit der 30fachen Menge
Verdauungsflissigkeit, jedoch nicht mehr als 2 000 ml, zu bededken.

Beurteilung

Werden in dem Sediment der Sammelprobe keine Trichinen festgestellt, so ist die Kenn-
zeichnung nach § 50 Abs. 8 durchzufiihren.

Werden in Sammelproben Trichinen oder Gebilde, bei denen es sich um Trichinen handeln
koénnte, entdeckt, so sind die Proben (1.1) zunédchst jeweils in Gruppen zu 10 Einzelproben mit
einem Gewicht von je 10 g entsprechend der Vorschrift nach 4.1 zu untersuchen. Werden
dabei in einer Gruppenprobe Trichinen oder Gebilde, bei denen es sich um Trichinen handeln
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kénnte, entdedkt, so sind von jedem zu dieser Gruppe gehorigen Tier unter Beachtung des
§ 40 erneut Proben im Gewicht von 50 g zu entnehmen; fiir jedes Tier ist die gesamte Probe
getrennt nach 4.1 zu untersuchen. Das Ergebnis dieser Untersuchung ist der endgiiltigen Be-
urteilung zugrunde zu legen,

6 Die Untersuchung des Sedimentes darf nur von einem Tierarzt oder von einem Trichinen-
schauer unter verantwortlicher Aufsicht eines Tierarztes vorgenommen werden; § 44 Abs. 1
gilt entsprechend.

Anlage 6
(zu § 47 Abs. 3 AB. A)

Behandlungsverfahren fiir das Fleisch von Ebern,
Zwittern oder Kryptorchiden bei Schweinen

1. In das Fleisch ist eine Lésung von Nitritpokelsalz in Trinkwasser, die den Anforderungen in
Nummer 2 entspricht, in elner Menge von 8—109%b6, bezogen auf das Gewidht des Fleisches
ausschlieflich der Knochen, gleichm#Big verteilt zu injizieren,

2. Fir die Behandlung nach Nummer 1 ist eine 20 %oge Nitritpokelsalzlosung in Trinkwasser
nur am Tage ihrer Herstellung zu verwenden, Der Lésung diirfen auch sonstige Poékelhilfs-
stoffe zugesetzt werden,
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Anordnung
iiber die Bestimmung der zustindigen Stelle nach § 84 des Berufsbildungsgesetzes

Vom 23. Januar 1978

I

Auf Grund des § 84 Abs.1 des Berufsbildungs-
gesetzes vom 14. August 1969 (BGBL1I S. 1112), der
durch Artikel 1 Nr. 1 des Gesetzes vom 12. Mérz
1971 (BGBL. I S. 185) gedndert worden ist, sowie des
§ 1 Abs. 3 des Gesetzes iiber die Errichtung des
Bundesverwaltungsamtes in der im Bundesgesetz-
blatt Teil III, Gliederungsnummer 200-2, verdffent-
lichten bereinigten Fassung, bestimme ich im Ein-
vernehmen mit dem Bundesminister des Innern

das Bundesverwaltungsamt

zur zustdndigen Stelle im Sinne des § 84 des Berufs-
bildungsgesetzes fiir die Biologische Anstalt Helgo-
land.

1L

Diese Anordnung tritt am Tage nach der Bekannt-
machung in Kraft,

Bonn, den 23. Januar 1978

Der Bundesminister
fir Forschung und Technologie
Im Auftrag
Dr. Schmidt-Kidster
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Verkiindungen im Bundesanzeiger

GemdaB § 1 Abs. 2 des Geselzes iiber die Verkiindung von Rechtsverordnungen
vom 30. Januar 1950 (BGBL. S. 23) wird auf folgende
im Bundesanzeiger verkiindete Rechtsverordnungen nachrichtlich hingewiesen:

Verkiindet im Tag des
Datum und Bezeichnung der Verordnung Bundesanzeiger Inkraft-
Nr. vom tretens

5.12. %7 Dritte Verordnung zur Anderung der Dreizehnten
Durchfiihrungsverordnung zur Luftverkehrs-Ord-
nung (Festlegung von Flugverfahren fiir Fliige
nach Sichtflugregeln zum und vom Flughafen
Stuttgart) 17 25.1.78 26.1.78
96-1-2-13

5,12, 77 Zweite Verordnung zur Anderung der Einund-
zwanzigsten Durchfiihrungsverordnung zur Luft-
verkehrs-Ordnung (Festlegung von Flugverfahren
fir Fluge nach Sichtflugregeln zum und vom Flug-
hafen Saarbriicken-Ensheim) 17 25.1.78 26.1.78
96-1-2-21

23.12.77 Neufassung der Sechzehnten Durchfilhrungsver-
ordnung zur Luftverkehrs-Ordnung (Festlegung
von Flugverfahren fiir An- und Abfliige nach
Sichtflugregeln zum und vom Flughafen Bremen) 17 25.1.78 s.§4
96-1-2-16

26. 1.78 Verordnung zur Anderung des Deutschen Teil-
Zolltarifs (Nr. 3/78 - Antidumpingzoll-EGKS) 20 28.1.78 29.1.78
613-2-1

19. 1.78 Verordnung TSF Nr, 1/78 iiber Tarife fir den
Giiterfernverkehr mit Kraftfahrzeugen 22 1.2.78 1.3.78
9291

8.12, 77 Sechste Verordnung zur Anderung der Sechsund-
zwanzigsten Durchfiilhrungsverordnung zur Luft-
verkehrs-Ordnung (Sprechfunkverfahren) 22 1.2.78 1.2.77
96-1-2-26

31, 1.78 Verordnung zur Anderung des Deutschen Teil-
Zolltarifs (Nr. 5/78 — Antidumpingzoll-EGKS) 23 2,2.78 3.2.78
613-2-1
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Hinweis auf Rechtsvorschriften der Europdischen Gemeinschaiten,

die mit ihrer Veroffentlichung im Amtsblatt der Europaischen Gemeinschaften
unmittelbare Rechtswirksamkeit in der Bundesrepublik Deutschland erlangt haben

Verdffentlicht im Amtsblatt der
Europaischen Gemeinschaften

Datum und Bezeichnung der Rechtsvorschrift — Ausgabe in deutscher Sprache —

vom Nr./Seite

Vorschriiten fiir die Agrarwirtschaft

2.1.78 Verordnung (EWG) Nr. 1/78 der Kommission zur Festsetzung
der auf Getreide, Mehle, Grobgrie und Fein-
grieB von Weizen oder Roggen anwendbaren Abschépfun-
gen bei der Einfuhr 3.1.78 Lt/

.78 Verordnung (EWG) Nr.2/78 der Kommission zur Festsetzung
der Priamien, die den Abschopfungen bei der Einfuhr fiir
Getreide, Mehl und Malz hinzugefiigt werden 3.1.78 L 1/3

3.1.78  Verordnung (EWG) Nr. 3/78 der Kommission zur Festsetzung
der auf Getreide, Mehle, Grobgrie8l und Fein-
griefB von Weizen oder Roggen anwendbaren Abschopfun-
gen bei der Einfuhr 4.1,78 L 2/1

3.1.78  Verordnung (EWG) Nr. 4/78 der Kommission zur Festsetzung
der Pramien, die den Abschopfungen bei der Einfuhr fiir
Getreide, Mehl und Malz hinzugefiigt werden 4.1.78 L 2/3

3.1.78  Verordnung (EWG) Nr. 5/78 der Kommission zur Festsetzung
des Betrages, um den die bei der Einfuhr von Reis aus der
Arabischen Republik Agypten in die Gemeinschaft anzuwen-
dende Abschopfung zu vermindern ist 4.1.78 L 2/5

[
—

3.1.78  Verordnung (EWG) Nr. 6/78 der Kommission zur Festsetzung
der Abschopfungen bei der Einfuhr von Weifi- und Roh-
zucker 4,1.78 L 2/7

4.1.78  Verordnung (EWG) Nr. 7/78 der Kommission zur Festsetzung
der auf Getreide, Mehle, GrobgrieB und Fein-
grief von Weizen oder Roggen anwendbaren Abschopfun-
gen bei der Einfuhr 5.1.78 L 3/1

4.1.78 Verordnung (EWG) Nr. 8/78 der Kommission zur Festsetzung
der Pramien, die den Abschépfungen bei der Einfuhr fiir Ge-
treide, Mehl und Malz hinzugefiigt werden 51.78 L 3/3

4.1.78  Verordnung (EWG) Nr, 9/78 der Kommission zur Festsetzung

der bei Reis und Bruchreis anzuwendenden Abschdp-
fungen bei der Einfuhr 5.1.78 L 3/5

4.1.78  Verordnung (EWG) Nr. 10/78 der Kommission zur Festsefzung
der Prémien als Zuschlag zu den Abschoépfungen bei der Ein-
fuhr fiir Reis und Bruchreis 5.1.78 L 3/7

3.1.78 Verordnung (EWG) Nr. 11/78 der Kommission iber die Fest-
setzung von Mittelwerten fir die Ermittlung des Zollwerts

von Zitrusfrichten und Apfeln und Birnen 51.78 L 3/9
4.1.78  Verordnung (EWG) Nr. 12/78 der Kommission zur Festsetzung

des Betrages der Beihilfe fiir Olsaaten 5.1.78 L 3/11
4.1.78 Verordnung (EWG) Nr. 13/78 der Kommission zur Festsetzung

des Weltmarkipreises fiir Raps- und Ribsensamen 5.1.78 L 3/13

4.1.78  Verordnung (EWG) Nr. 14/78 der Kommission zur Festsetzung
des Betrages, um den der bewegliche Teilbetrag der Ab-

schopfung auf Kleie mit Ursprung in Agypten vermindert
wird P 5.1.78 L 3/15

4.1.78  Verordnung (EWGQG) Nr. 15/78 der Kommission zur Festsetzung
des Betrages, um den der bewegliche Teilbetrag der Ab-
schopfung auf Kleie mit Ursprung in Algerien, Marokko
und Tunesien vermindert wird 5.1.78 L 3/16

4.1.78 Verordnung (EWG) Nr. 16/78 der Kommission zur Anderung
der bei der Einfuhr von Getreide-und Reisverarbei-
tungserzeugnissen zu erhebenden Abschépfungen 5.1.78 L 3/18
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Datum und Bezeidhinung der Rechtsvorschrift

Verdffentlicht im Amtsblatt der

Furopdischen Gemeinschaften

— Ausgabe in deutscher Sprache —

vom

Nr./Seite

.78

.78

.78

.78

.78

.78

.18

.78

.78

.78

.78

.78

.78

.78

.78

.78

.78

.78

.78

.78

Verordnung (EWG) Nr. 17/78 der Kommission zur Festsetzung
der auf Getreide, Mehle, Grobgriefi und Fein-
griell} von Weizen oder Roggen anwendbaren Abschopfun-
gen bei der Einfuhr

Verordnung (EWG) Nr. 18/78 der Kommission zur Festsetzung
der Pramien, die den Abschépfungen bei der Einfuhr fiir Ge-
treide, Mehl und Malz hinzugefiigt werden

Verordnung (EWG) Nr. 19/78 der Kommission zur Festsetzung
der Mindestabschopfung bei der Einfuhr von Olivendl

Verordnung (EWG) Nr, 20/78 der Kommission zur Berichti-
gung der Verordnung (EWG) Nr.938/77 zur Festsetzung der
Wahrungsausgleichsbetrage

Verordnung (EWG) Nr, 21/78 der Kommission zur Einfilhrung
ciner Ausgleichsabgabe auf die Einfuhr von bestimmten Sor-
len SiiBorangen mit Ursprung in Griechenland

Verordnung (EWG) Nr. 22/78 der Kommission zur Anderung
der bhei der Binfuhr von Getreide-und Reisverarbei-
tungserzeugnissen zu erhebenden Abschopfungen

Verordnung (EWG) Nr. 23/78 der Kommission zur Festsetzung
der Abschipfungen bei der Einfuhr von WeiB- und Roh-
zucker

Verordnung {EWG) Nr.24/78 der Kommission zur Anderung
der Wahrungsausgleichshetrige

Verordnung (EWG) Nr. 25/78 der Kommission zur Festsetzung
der auf Getreide, Mehle, GrobgrieB und Fein-
griel von Weizen oder Roggen anwendbaren Abschopfun-
gen bei der Einfuhr

Verordnung (EWG) Nr. 26/78 der Kommission zur Festsetzung
der Prdamien, die den Abschopfungen bei der Einfuhr fir
Getreide, Mehl und Malz hinzugefiigt werden

Verordnung (EWQ) Nr.27/78 der Kommission zur Anderung
der fir die Berechnung der Differenzbetrdge fiir Raps- und
Riibsensamen dienenden Elemente

Verordnung (EWG) Nr. 28/78 der Kommission zur Festsetzung
des Weltmarktpreises fiir Raps- und Riibsensamen

Verordnung (EWG) Nr. 29/78 der Kommission zur Festsetzung
der Erstattungen fiir Milch und Milcherzeugnisse,
die in unverdndertem Zustand ausgefihrt werden

Verordnung (EWG) Nr, 30/78 der Kommission zur Anderung
der Verordnung {(EWG) Nr. 2051/76 in bezug auf die im Wirt-
schaftsjahr 1976/77 Hir die Destillationspflichten vorgesehe-
nen Fristen

Verordnung (EWG) Nr. 31/78 der Kommission zur Anderung

der bel der Einfuhr von Getreide-und Reisverarbei-
tungserzeugnissen zu erhebenden Abschépfungen

Verordnung (EWG) Nr. 32/78 der Kommission zur Festsetzung
der Abschipfungen bei der Einfuhr von Weii- und Roh-
zucker

Verordnung (EWG) Nr. 33/78 der Kommission zur Festsetzung
der auf Getreide, Mehle, GrobgrieB und Fein-
griebB von Weizen oder Roggen anwendbaren Abschépfun-
gen bei der Einfuhr i

Verordnung (EWG) Nr. 34/78 der Kommission zur Festsetzung
der Pramien, die den Abschopfungen bei der Einfuhr fir Ge -
treide, Mehl und Malz hinzugeflgt werden

Verordnung (EWG) Nr.35/78 der Kommission zur Berichti-
gung der bei Reis und Bruchreis anzuwendenden Ab-
schépfungen bei der Einfuhr

Verordnung (EWG) Nr. 36/78 der Kommission {iber bestimmte
Sonderfdlle bei der Anwendung der Pramienregelung fir die
Nichtvermarklung von Milch und Milcherzeugnis-
sen und die Umstellung der Milchkuhbestinde

10.

10.

10.

10.

1.

.78

.78

.78

.78

.78

.78

.78

.78

.78

.78

.78

.78

.78

.78

.78

.78

78

.78

.78

.78

L 4/1

L 4/3

L 4/5

L 4/7

L 4/12

L 4/14

L 4/16

L 6/1

L 5/1

L 5/3

L 5/5

1L 5/8

L 5/23

L 5/24

L 5/26

L 7/5

L 7/6
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Veroffentlicht im Amtsblatt der
] Europdischen Gemeinschaften
Dalum und Bezeichnung der Rechtsvorschrift — Ausgabe in deutscher Sprache —

vom Nr./Seite

9.1.78  Verordnung (EWG) Nr. 37/78 der Kommission zur Anderung
der Verordnung (EWG) Nr. 2552/77 hinsichtlich des Abgabe-
termins fur die Ernteerkldrungen fiir Ollein im Wirt-
schallsjahr 1977/78 10. 1. 78 L #/7

9.1.78  Verordnung (EWG) Nr.38/78 der Kommission zur Anderung
der bei der Einfuhr von Getreide- und Reisverarbei-
tungserzeugnissen zu erhebenden Abschépfungen 10.1.78 L 7/8

10.1.78  Verordnung (EWG@G) Nr. 39/78 der Kommission zur Festsetzung
der auf Getreide, Mehle, GrobgrieB und Fein-
grieB von Weizen oder Roggen anwendbaren Abschopfun-
gen bei der Einfuhr 11.1.78 L 8/1

10.1.78  Verordnung (EWG) Nr. 40/78 der Kommission zur Festsetzung
der Prémien, die den Abschépfungen bei der Einfuhr fir Ge -
treide, Meh! und Malz hinzugefiigt werden 11.1.78 L 8/3

10.1.78  Verordnung (EWG) Nr.41/78 der Kommission zur Berichti-
gung der Verordnung (EWG) Nr.938/77 zur Festsetzung der
Wihrungsausgleichsbetrdge ' 11.1.78 L 8/5

10.1.78  Verordnung (EWG) Nr, 42/78 der Kommission zur Festsetzung
der Abschopfungen bei der Einfuhr von Weil- und Roh-
zucker 11.1.78 L 8/6

11.1.78 Verordnung (EWG) Nr. 43/78 der Kommission zur Festsetzung
der auf Getreide, Mehle, GrobgrieB und Fein-
grielB von Weizen oder Roggen anwendbaren Abschépfun-
gen bei der Einfuhr 12.1.78 L 9/1

11.1.78  Verordnung (EWG) Nr. 44/78 der Kommission zur Festsetzung
der Prdamien, die den Abschopfungen bei der Einfuhr fir Ge -
treide, Mehl und Malz hinzugefiigt werden 12,1.78 L 9/3

11.1.78  Verordnung (EWG) Nr. 45/78 der Kommission zur Festsetzung
der bei Reis und Bruchreis anzuwendenden Abschdp-
fungen bei der Einfuhr 12.1.78 L 9/5

11.1.78  Verordnung (EWG) Nr. 46/78 der Kommission zur Festsetzung
der Pramien als Zuschlag zu den Abschépfungen bei der Ein-
fuhr far Reis und Bruchreis 12.1.78 L 9/7

11.1.78  Verordnung (EWG) Nr. 47/78 der Kommission zur Festsetzung
der Erstattung bei der Ausfuhr in unveréndertem Zustand

fir WeiBzucker und Rohzucker 12.1.78 L 9/9
11.1.78  Verordnung (EWG) Nr. 48/78 der Kommission zur Festsetzung

des Betrages der Beihilfe fiir Olsaaten 12.1.78 L 9/11
11.1.78  Verordnung (EWG) Nr, 49/78 der Kommission zur Festsetzung

des Weltmarktpreises fir Raps- und Riibsensamen 12.1.78 L 9/13

11.1.78  Verordnung (EWG) Nr. 53/78 der Kommission zur Festsetzung
der Abschopfungen bei der Einfuhr von WeiB- und Roh-
zucker 12.1.78 L 9/18

12.1.78 Verordnung (EWG) Nr.54/78 der Kommission zur Festsetzung
der auf Getreide, Mehle, GrobgrieB und Fein-
grielB von Weizen oder Roggen anwendbaren Abschdépfun-
gen bei der Einfuhr 13.1,78 L 10/1

12.1.78  Verordnung (EWQ) Nr. 55/78 der Kommission zur Festsetzung
der Pramien, die den Abschépfungen bei der Einfuhr fiir Ge -

treide, Mehl und Malz hinzugefiigt werden 13.1.78 L 10/3
12.1.78 Verordnung (EWG) Nr. 56/78 der Kommission zur Festsetzung

der Mindestabschépfung bei der Einfuhr von Olivendl 13.1.78 L 10/5
12.1.78 Verordnung (EWG) Nr. 57/78 der Kommission zur Festsetzung

der Erstattungen bei der Ausfuhr von Reisund Bruchreis 13.1.78 L 10/7

12.1.78 Verordnung (EWG) Nr. 58/78 der Kommission zur Festsetzung
der bei der Erstattung fir Reis und Bruchreis anzuwen-
denden Berichtigung 13.1.78 L 10/9

12.1,78 Verordnung (EWG) Nr, 59/78 der Kommission zur Anderung
der Verordnung (EWG) Nr. 1613/71 iiber die Festsetzung der
Einzelheiten fiir die Bestimmung der cif-Preise und der Ab-
schopfungen fiir Reis und Bruchreis sowie der dies-
beziiglichen Berichtigungsbetrdge 13.1.78 L 10/11
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12,

12.

.78
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.78

.78

.78

.78

.78

.78

.78

.78

.78

.78

.78

Verordnung (EWQG) Nr. 60/78 der Kommission zur Anderung
der Verordnung (EWG) Nr. 2219/77 Uber eine Sondervor-
schrift fiir die Anwendung der Beitrittsausgleichsbetrdge auf
bestimmte Milcherzeugnisse im Warenverkehr mit
dem Vereiniglen Kanigreich

Verordnung (EWG) Nr. 63/78 der Kommission zur Anderung
der Wahrungsausgleichsbetrdge

Verordnung (EWG) Nr. 64/78 der Kommission zur Festsetzung
der auf Getreide, Mehle, Grobgrieff und Fein-
grief von Weizen oder Roggen anwendbaren Abschépfun-
gen bei der Einfuhr

Verordonung (EWG) Nr. 65/78 der Kommission zur Festsetzung
der Primien, die den Abschdpfungen bei der Einfuhr fiir Ge -
treide, Mehl und Malz hinzugefiigt werden

Verordnung (EWG) Nr. 66/78 der Kommission zur Anderung
der flir die Berechnung der Differenzbetrdge fiir Raps - und
Riibsensamen dienenden Elemente

Verordnung (EWG) Nr.67/78 der Kommission zur Festsetzung
des Weltmarktpreises fiir Raps- und Riitbsensamen

Verordnuny (EWG) Nr. 68/78 der Kommission zur Festsetzung
der Elemente fur die Berechnung der Differenzbetrdge fiir
Raps-und Riibsensamen fir die Zeit vom 14, Dezem-
ber 1977 bis 15. Januar 1978

Verordnung (EWG) Nr. 69/78 der Kommission {iber den Zuk -
kerrohrpreis, den die Zuckerhersteller den Zuckerrohr-
verkdulern im f{ranzésischen Departement Réunion zu zahlen
haben

Andere Vorschriften

Verordnung (EWG) Nr. 50/78 der Kommission tUber die Wie-
dereinfithrung des Zollsatzes fiir Baumwollgarne in Auf-
machungen {iir den Einzelverkauf der Tarifnummer 55.06, mit
Ursprung in Jugoslawien, dem die in der Verordnung (EWG)
Nr. 2706/77 des Rates vorgesehenen Zollprdferenzen gewdhrt
werden

Verordnung (EW(@G) Nr. 51/78 der Kommission tliber die Wie-
dereinfuhrung des Zollsatzes fir Handschuhe, Strimpfe, Sok-
ken und Sockchen, nicht gewirkt, der Tarifnummer 61.10, mit
Ursprung in Hongkong, dem die in der Verordnung (EWQG)
Nr. 2706/77 des Rates vorgesehenen Zollpraferenzen gewdahrt
werden

Verordnung (EWG) Nr. 52/78 der Kommission tber die Wie-
dereinfiihrung des Zollsatzes fiir Planen, Segel, Markisen,
Zelte und Zeltlagerausriistungen, der Tarifnummer 62,04, mit
Ursprung in Sidkorea, dem die in der Verordnung (EWG)
Nr. 2706/77 des Rates vorgesehenen Zollpréferenzen gewdhrt
werden

Verordnung {EWG) Nr.61/78 der Kommission zur Wieder-
einfihrung des Zolsatzes fir Messer, andere als Messer der
Tarifnummer 82.06, mit schneidender oder gezahnter Klinge
{einschliefilich Klappmesser fiir den Gartenbau), der Tarif-
nummer ex 82.09, mit Ursprung in Sidkorea, dem die in der
Verordnung (EWG) Nr. 2705/77 des Rates vorgesehcenen Zoll-
praferenzen gewdhrt werden

Verordnung (EWG) Nr.62/78 der Kommission zur Wieder-
einflihrung des Zollsalzes flir Loffel, Schoépfkellen, Gabeln
usw., aus rostfreiem Stahl, der Tarifstelle 82.14 A, mit Ur-
sprung in Sidkorea, dem die in der Verordnung (EWG)
Nr. 2705/77 des Rales vorgesehenen Zollprdferenzen gewdhrt
werden
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14.

14.

14.

14,
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